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ERRATA 003/2023

ESPECIFICAGAO DO PRODUTO IOGURTE / BEBIDA LACTEA

Atualizagdo da Especificagdo Técnica dos produto “Bebida Lactea” e “logurte”,

baseado na Instrugdo Normativa N° 16 de agosto de 2005, onde |é-se:

PRODUTO
BEBIDA LACTEA

1 |CARACTERIZA(}A0

Eo produto lacteo resultante da mistura do leite e soro de leite, adicionado ou nido de leite fermentado, onde a
proporcdo de massa lactea deve ser superior a 51% massa/massa (m/m). Pode conter: Frutas em
pedacos/polpa/suco e outros preparados a base de suco, mel, cereais, chocolate, frutas secas. Os produtos
de origem animal devem possuir o carimbo do Servigo Inspegao e estar em conformidade com a legislagéo sanitaria
vigente. Nao pode conter: 6leo, gordura vegetal hidrogenada e farinhas.

2 |ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagbes de embalagens de acordo com as normas da
CONTRATANTE

2.2 Certificado de Servico de Inspecédo Federal (SIF) ou Estadual (SIP) ou
Servigo de Inspecdo Municipal SIM (ofertado apenas para entregas nas escolas |Presenca
localizadas dentro dos limites do municipio de emissdo do SIM) ou Sistema
Brasileiro de Inspegéo de Produtos e Insumos Agropecuarios - SISBI/SUASA.

Presenga

2.3 Volume liquido declarado no rétulo Minimo 99% (toleravel)
2.4 Matéria estranha prejudicial a saude humana Auséncia (critico)
2.5 Indicativos de falhas das boas praticas (ndo considerados indicativos de |Conforme critérios da RDC
risco) 14/14, (critico).
2.5.1. Amido e Elementos histologicos estranhos Auséncia (critico)
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PRODUTO

IOGURTE (natural ou de frutas)

1 |[CARACTERIZAGAO

E o produto lacteo adicionado de outras substancias alimenticias, obtidas por coagulacdo e diminuicdo do pH do
leite, ou reconstituido, através de fermentagdo lactica mediante agédo de cultivos de microrganismos especificos
como: protobidticos de Streptococcus salivarius subsp. Thermophilus e Lactobacillus delbrueckii subsp. Bulgaricus,
aos quais podem acompanhar de forma complementar, outras bactérias acido-lacticas que, por sua atividade,
contribuem para a determinacdo das caracteristicas do produto final. Ingredientes obrigatérios: Leite (in natura,
pasteurizado, esterilizado, reconstituido, integral, semidesnatado e desnatado). Nao pode conter: 6leo, gordura
vegetal hidrogenada e farinhas. Pode conter exclusivamente ingredientes lacteos e amidos ou amidos
modificados em uma proporgao ndao maior que 1% (m/m) e/ou espessantes/estabilizantes.
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CONTRATANTE Presenca
2.2 Certificado de Servigo de Inspegéo Federal (SIF) ou Estadual (SIP) ou
Servigo de Inspegéo Municipal SIM (ofertado apenas para entregas nas escolas Presenca

2.3 Volume liquido declarado no rétulo

Minimo 99% (toleravel)

2.4 Matéria estranha prejudicial a saude humana

Auséncia (critico)

2.5 Indicativos de falhas das boas praticas (ndo considerados indicativos de
risco)

Conforme critérios da RDC 14/14
(critico).

2.5.1. Amido e Elementos histologicos estranhos

Auséncia (critico)
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Leia-se:

PRODUTO
BEBIDA LACTEA

1 |CARACTERIZA(;/"\0

Eo produto lacteo resultante da mistura do leite e soro de leite, adicionado ou nio de leite fermentado, onde a
proporcdo de massa lactea deve ser superior a 51% massa/massa (m/m). Pode conter: Frutas em
pedacos/polpal/suco e outros preparados a base de suco, mel, cereais, chocolate, frutas secas e amido ou
amido modificado. Os produtos de origem animal devem possuir o carimbo do Servigo Inspecdo e estar em
conformidade com a legislagdo sanitaria vigente. Ndo pode conter: éleo, gordura vegetal hidrogenada e farinhas.

2 |ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagbes de embalagens de acordo com as normas da
CONTRATANTE

2.2 Certificado de Servico de Inspecédo Federal (SIF) ou Estadual (SIP) ou
Servigo de Inspegdo Municipal SIM (ofertado apenas para entregas nas escolas
localizadas dentro dos limites do municipio de emissdo do SIM) ou Sistema
Brasileiro de Inspegéo de Produtos e Insumos Agropecuarios - SISBI/SUASA.
2.3 Volume liquido declarado no rotulo

2.4 Matéria estranha prejudicial a saude humana

2.5 Indicativos de falhas das boas praticas (ndo considerados indicativos de
risco)

2.5.1. Elementos histolégicos estranhos
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Presenga

Presenca

Minimo 99% (toleravel)
Auséncia (critico)
Conforme critérios da RDC
14/14, (critico).
Auséncia (critico)
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PRODUTO
IOGURTE (natural ou de frutas)

1 | CARACTERIZAGAO

E o produto lacteo adicionado de outras substancias alimenticias, obtidas por coagulagéo e diminuigdo do pH do
leite, ou reconstituido, através de fermentagéo lactica mediante agéo de cultivos de microrganismos especificos
como: protobidticos de Streptococcus salivarius subsp. Thermophilus e Lactobacillus delbrueckii subsp. Bulgaricus,
aos quais podem acompanhar de forma complementar, outras bactérias acido-lacticas que, por sua atividade,
contribuem para a determinagdo das caracteristicas do produto final. Ingredientes obrigatérios: Leite (in natura,
pasteurizado, esterilizado, reconstituido, integral, semidesnatado e desnatado). Nao pode conter: 6leo, gordura
vegetal hidrogenada e farinhas. Pode conter exclusivamente ingredientes lacteos e amidos ou amidos
modificados em uma proporg¢do ndo maior que 1% (m/m) e/ou espessantes/estabilizantes.

2 ANALISES MINIMAS

2.1 Especificacbes de embalagens de acordo com as normas da

CONTRATANTE Presenca

2.2 Certificado de Servigo de Inspegédo Federal (SIF) ou Estadual (SIP) ou

Servigco de Inspegdo Municipal SIM (ofertado apenas para entregas nas escolas Presenca

localizadas dentro dos limites do municipio de emissdo do SIM) e Sistema

Brasileiro de Inspecéo de Produtos e Insumos Agropecuarios - SISBI/SUASA.

2.3 Volume liquido declarado no rétulo Minimo 99% (toleravel)

2.4 Matéria estranha prejudicial a saude humana Auséncia (critico)

2.5 Indicativos de falhas das boas praticas (ndo considerados indicativos de |Conforme critérios da RDC 14/14
risco) (critico).

2.5.1. Elementos histologicos estranhos Auséncia (critico)
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Portanto, nao ha a obrigatoriedade de exclusdo de amido nos produtos acima descritos,
podendo este estar presente na lista de ingredientes como item permitido e néo

obrigatério.

Curitiba, 20 de marco de 2023.

Atenciosamente,

Comissao de Analise e Julgamento
Portaria 23/2023



