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EDITAL
O ESTADO do PARANA, por intermédio da Comissdo de Contratacdo do Instituto
Paranaense de Desenvolvimento Educacional — Fundepar torna publico que

realizara Audiéncia Publica nos seguintes termos:

SESSAO PUBLICA POR VIDEO CONFERENCIA
AUDIENCIA PUBLICA: 01/2024

DATA E HORA:
ALIMENTACAO ESCOLAR AS 09 HORAS DO DIA 23/02/2024
GENEROS ALIMENTICIOS Endereco eletronico:
DIVERSOS
www.fundepar.pr.gov.br/audienciapublica
Serd sempre considerado o horéario de Brasilia (DF)
para todas as indicacbes de tempo constantes neste
Edital.
1 OBJETO

A presente Audiéncia Publica visa consultar fornecedores, associacdes e cooperativas
da agricultura familiar, interessados em fornecer e/ou registrar precos por meio de
pregdo eletrdnico, sistema registro de precos e chamamento publico de géneros
alimenticios diversos, para atendimento ao Programa de Alimentacdo Escolar, intuindo
atender a demanda dos estabelecimentos de ensino da rede publica estadual do
Parana, em observancia ao art. 21 da Lei n°® 14.133/2021 e art. 51 do Decreto n°
10.086/2022 e, considerando que o conjunto de licitagcBes referentes a alimentacéo
escolar para o exercicio de 2024 ser de grande vulto.

2 OBJETIVOS

- Apresentar os produtos a serem adquiridos para a formacao do cardapio escolar;

- Obter informacfes técnicas necessarias para orientar a elaboracéo do(s) edital(is);

- Apresentar os requisitos de habilitacdo nas modalidades utilizadas;

- Esclarecer eventuais davidas quanto aos critérios técnicos exigidos para habilitacao;

- Ampliar a competitividade nos futuros certames licitatorios, sem prejuizo ao resultado
pretendido pela aquisicao;

- Apreciar as sugestdes dos envolvidos no processo;

- Compilar as manifestacdes, contribuicdes e demais sugestdes pertinentes ao tema;

- Aproximar o universo de possiveis fornecedores de géneros alimenticios da
Administragéo Publica.
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3 RETIRADA DO EDITAL DA AUDIENCIA PUBLICA E ANEXOS

O edital e anexos estéo disponiveis na internet, nos sitios:
www.fundepar.pr.gov.br

WWWw.comprasparana.pr.qov.br

Telefones: (41) 2117-8302 / 2117-8288

4 FORMA DE PARTICIPACAO

a- Qualquer pessoa fisica ou juridica que possua interesse em apresentar contribuicées
gue venham a subsidiar esta Administracdo na formatacdo das futuras licitacdes,
poderdo apresenta-las na forma definida neste Edital de Audiéncia Publica.

b- Entende-se como contribuicdo qualquer sugestdo de modificagdo, supressao ou
acréscimo nos itens alimenticios que serdo abaixo elencados e demais anexos, bem
como outras informacdes que subsidiem o atendimento dos objetivos descritos no item
2 deste Edital que instrui o Protocolo N° 21.290.310-8. Audiéncia Publica N° 01/2024 —
FUNDEPAR, sito & Rua dos Funcionarios, 1323, Cabral, Curitiba/PR, CEP 80.035.050,
fones (41) 2117-8302 e 2117-8288, e-mail closeed@fundepar.pr.gov.br

c- As contribuicbes e/ou questionamentos deverdo ser dirigidos a Comissdo de
Contratacdo, a partir das 08 horas do dia 02/01/2024, até as 18 horas do dia
09/02/2024, para o e-mail — closeed@fundepar.pr.gov.br

4.1 Audiéncia Publica por video conferéncia:

Pelo link informado no preambulo do edital o participante encontrara trés opcdes para
verificacdo/participacdo nesta Audiéncia Publica, que séo:

1- Direcionamento ao e-mail da Comissédo de Licitacdo para elaboracéo de
credenciamento;

2- Direcionamento na data e horario acima indicados para participacdo como
credenciado na sessédo publica da audiéncia,

3- Direcionamento para participacdo como observador/ouvinte da sessao publica.

4.2 A Audiéncia Publica compreendera 5 (cinco) etapas:

1- Abertura da sessao publica;

2- Credenciamento (apresentacéo dos credenciados);

3- Leitura das contribuicbes e respectivas consideracdes, se houver;

4- Debate, periodo no qual havera interacdo entre a Comissao e os participantes,
por audio ou pelo chat);

5- Encerramento da sessao publica.

4.2.1 Abertura da sessdo publica:
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A sessdo publica serd formada pelos membros indicados na Portaria n°® 373/2023
Fundepar, composta por integrantes da Comissao de Contratagdo, nutricionistas e
demais colaboradores do Departamento de Nutricdo e Alimentacdo Escolar e
integrantes do Nucleo Interno de Informatica, todos servidores do Instituto Paranaense
de Desenvolvimento Educacional — Fundepar.

4.2.2 Credenciamento:

Os interessados na participacdo ou no envio de contribuicbes nos termos da alinea “b”
do item 4, deverao previamente se credenciar pelo e-mail closeed@fundepar.pr.gov.br
até 2 (dois) dias uteis anteriores a data de abertura da Audiéncia. Momento préprio
para credenciar pessoas fisicas ou juridicas, por meio dos seus representantes,
interessados em participar/contribuir com a fase de debates.

O credenciamento se dara da seguinte forma:

Envio por e-mail dos dados da pessoa a ser credenciada, com a juntada dos seguintes
documentos:

a) documento de identidade ou documento equivalente;

b) contrato social, estatuto ou registro do empreséario individual, se pessoa juridica; e

C) procuragao, se for o caso.

4.2.3 Leitura das contribuicoes:

Para a fase de leitura, respostas e consideracdes as sugestdes dos participantes, o
credenciado devera enviar sua contribuicdo formalmente escrita para o e-mail da
Comissdo - closeed@fundepar.pr.gov.br até as 18 horas do dia 09/02/2024. As
contribuicdes/sugestbes serdo encaminhadas aos setores técnicos pertinentes para
elaboracdo de resposta/consideracdo, visando esclarecimento publico na sessdo da
Audiéncia. Ser& efetuada a leitura das contribuicdes por ordem de chegada do e-mail
na Comisséo e/ou por assuntos equivalentes e complementares.

4.2.4 Debate:

Encerrada a fase de leitura das contribuicbes serd oportunizado, aqueles que
previamente se credenciaram, periodo de até 10 minutos para interacdo por audio ou
pelo chat com a Comissdo. Nesta etapa serdo respondidos ou complementados
possiveis gquestionamentos oriundos das leituras efetuadas e néo esclarecidos
satisfatoriamente no momento proprio, ou ainda serdo ouvidas novas contribuicbes
decorrentes da apropriacéo pelos participantes dos assuntos abordados.

Durante a fase de Debates:

a- A Comissdo do FUNDEPAR manifestar-se-a verbalmente, visando enriquecer o
tema em pauta, contudo devido a complexidade do objeto, eventuais
guestionamentos que ndo forem saneados na sessao publica serdo respondidos
posteriormente por e-mail e contemplados na ata da audiéncia.

b- Todas as contribuicbes e questionamentos deverdo referir-se ao objeto da
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audiéncia publica, sendo desconsideradas as relativas a outros assuntos.

c- Os questionamentos e contribuicdes previamente enviados serdo respondidos e
tornados publicos na sessdo publica para conhecimento de todos os
participantes.

d- Durante a sessdo publica serd elaborada ata com registro das contribuicdes
recebidas e consideracdes efetuadas.

4.2.5 Encerramento da sessao

Esgotadas todas as etapas da Audiéncia Publica, a Comisséo fara o encerramento da
sessdo e providenciara a juntada da Ata com o resultado e a andlise das contribuicdes
na pagina Fundepar de divulgacdo da Audiéncia Publica, apdés a devida ciéncia da
Diretora-Presidente do Instituto Fundepar.

5 DA COMPETENCIA DA COMISSAO

a) solicitar a autoridade méxima do Instituto Fundepar os atos necessarios a
deflagracdo da audiéncia publica;

b) proceder as publicacbes necessarias;

C) receber e organizar as manifestagcdes/questionamentos/interacées com 0s
participantes;

d) credenciar os participantes inscritos na Audiéncia Publica;

e) administrar a abertura da sesséo publica;

f) dirimir questdes de ordem;

g) decidir conclusivamente sobre os procedimentos adotados na audiéncia;

h) conceder e cassar a palavra quando o expositor extrapolar o tempo estabelecido
em edital, bem como nos casos em que o tema abordado se afastar da matéria
em pauta;

i) coibir as condutas desrespeitosas ou com o fim de protelar ou desvirtuar o
objetivo da Audiéncia;

j) elaborar e divulgar na pagina do Fundepar a Ata da Audiéncia Publica com o
respectivo resultado;

k) dirimir as questdes técnicas relativas aos géneros alimenticios elencados neste
edital e demais anexos (objeto e exigéncias).

6 CONDICOES GERAIS

A sessdo publica da Audiéncia n° 01/2024-Fundepar, ocorrerd na data e horério
indicados no preambulo do Edital de forma online, devendo ser acessado o link
www.fundepar.pr.gov.br/audienciapublica o qual trard as opc¢bes de participagdo como
"ouvinte" ou participacdo como "credenciado” na sesséo publica, sendo que este podera
interagir com a Comissao na fase de debates, por audio ou pelo chat, conforme os
termos do edital. Também a sessédo publica podera ser acompanhada pelo canal do
Fundepar no youtube, ao vivo e, ap6s seu término e disponibilizado pelo FUN/NII, sera
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disponibilizado o link da sessdo da Audiéncia n° 01/2024 Fundepar na respectiva pagina,
onde também constard a Ata com todas as contribuicbes recebidas e resultados da
Audiéncia Publica.

7 ANEXOS

Considerando os editais e demais elementos técnicos instrutores utilizados em outros
certames de géneros alimenticios em geral, apresenta-se 0os modelos usualmente
utilizados, conforme anexos abaixo, para ciéncia, visando subsidiar a analise para as
sugestbes e questionamentos dos interessados. Observa-se que o(s) objeto(s) néo
corresponde a realidade de todos os produtos apresentados neste edital, apenas 0s
modelos utilizados:

« Anexo | — Modelo de Estudo Técnico Preliminar (ETP) que compreende a fase
interna da licitacao;

« Anexo Il - Relacdo dos Géneros Alimenticios — Pregéo Eletrénico — Sistema de
Registro de Precgos;

e Anexo Il — Relacdo de Géneros Alimenticios — Chamada Publica — Agricultura
Familiar;

« Anexo IV — Requisitos para participacao e Classificacdo — Chamada Publica
Agricultura Familiar;

e Anexo V — Definicdo dos Precos — Chamada Publica — Agricultura Familiar;
« Anexo VI — Modelo de Edital utilizado nos Pregdes Eletronicos / Registro de Precos,

contendo Termo de Referéncia, Manual de Especificacdo Técnica, Modo de
Participacdo, Qualificacéo exigida para fins de Habilitacéo.

Curitiba, 13 de dezembro de 2023.

Sibele Lopes
Presidente Comissao
Portaria n® 373/2023
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ANEXO |

ETP — ESTUDO TECNICO PRELIMINAR (MODELO)

Estudo Técnico Preliminar

Orgdo ou Entidade Requisitante

Secretaria Estadual de Educacao do Estado do
Parana - Instituto Paranaense de Desenvolvimento
Educacional

Equipe Responsavel

(Nome de todos os responsaveis)

Cargo, CPF, e-mails e telefones de
todos os responsaveis

Objeto

Alimentos destinados a alimentacao o escolar.

NUmero do Protocolo

CLASSIFICACAO DO OBJETO

Objeto comum

(X)) sim ( ) ndo

Descricao da Necessidade

Problema a ser resolvido:

O Presente Estudo Técnico Preliminar (ETP), visa
0 cumprimento do Decreto n° 10.086/2022 -
artigos n° 15 e n° 335 e assim efetuar o
planejamento  estratégico de  contratacdo,
evidenciando os problemas e as possiveis
solucbes do processo de contratacdo para o
Programa de Alimentagéo Escolar.

O Programa Nacional de Alimentacdo escolar
(PNAE) representa a politica publica mais longeva
do Brasil na area de Seguranca Alimentar e
Nutricional (SAN), atualmente atende diariamente
em média 1,1 milhdo de alunos da rede estadual
de ensino, por meio do envio de géneros
alimenticios ndo pereciveis, congelados, ovos,
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frutas e paes, por Sistema de Registro de Preco.
A aquisicdo cumpre diretrizes do Fundo Nacional
de Desenvolvimento da Educagao (FNDE), com a
oferta de uma alimentacdo escolar saudavel e
adequada, alimentos variados, seguros, que
respeitem a cultura, as tradicbes e o0s habitos
alimentares saudaveis.

Os géneros alimenticios a serem adquiridos
constituem alimentos para a preparacdo das
refeicbes  ofertadas aos  escolares, em
cumprimento & Resolu¢cdo n°06/2020 — FNDE,
visando o emprego da alimentacdo saudavel e
adequada, compreendendo o uso de alimentos
variados, seguros, que respeitem a cultura, as
tradicbes e os habitos alimentares saudaveis,
contribuindo para o crescimento e o0
desenvolvimento dos alunos e para a melhoria do
rendimento escolar, em conformidade com a sua
faixa etaria e seu estado de saude, inclusive dos
gue necessitam de atengdo especifica.

Para a programacdo de cardapios a serem
servidos aos escolares, foi estimado o servimento
considerando que o ano letivo é composto por 201
dias e que sdo 1.128.003 alunos matriculados! em
2023.

Servigo ou Aquisigado

() Servico (x) Aquisicédo

REQUISITOS DO PROCESSO

Descricao dos Requisitos da
Contratacéo

A aquisi¢do de alimentos visa compor o cardapio
escolar atendendo as necessidades nutricionais
dos alunos, salientando este atendimento é
importante, de modo a atender o que prevé a
Resolucdo CD/FNDE n° 006/2020, assegurando o

1 Relatério sobre alunado da

rede estadual do Parand em 2023, obtido em:

http://www.consultaescolas.pr.gov.br/consultaescolas-
java/pages/templates/initial2.jsf;jsessionid=GJVx6uZ501NCOEfxPtA7wgm8kOpLVW SjABwoDR

pk.sseed75003?windowld=2ef
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direito humano a alimentacdo adequada aos
estudantes.

Requisitos:

Os itens a serem adquiridos devem cumprir o
Padrdo de Identidade e Qualidade (PIQ) que
consta no Manual de Especificacdo Técnica, em
anexo do edital, o qual contempla a
caracterizacdo, ingredientes obrigatorios e
proibidos, analises (sensoriais, microbiolégicas e
de contaminantes), bem como tipo e capacidade
das embalagens.

A indicagdo da natureza do servigo € continuada
pois é de interesse da administracdo Publica
atender aos estudantes da rede estadual de
ensino.

A solicitacdo de contratagdes tendo como base as
normativas vigentes, ajustando de acordo com o
orcamento disponivel, de forma a preservar a
variedade de géneros alimenticios a serem
adquiridos, ou seja, antes mesmo de solicitar as
contratagfes € realizado o planejamento de forma
a nado destinar todo o recurso na aquisicdo de um
ou outro grupo de alimentos. Sendo assim, utiliza
o orcamento estadual definido pela Lei
Orcamentaria do ano do exercicio, bem como da
previsdo de transferéncia de recursos federais.
Quanto ao empenho da despesa, este sO €
emitido apés a autorizacdo do ordenador de
despesas e anteriormente a formalizacdo da
contratacdo, nado sendo possivel realizar
contratacdes sem prévia indicacdo orcamentéria.

Prazo de execucdo sera durante a vigéncia da
contratagdo de 60 dias apOs a Ultima etapa de
entrega e iniciando-se no ato da referida
assinatura e publicagéo.

Normas a serem respeitadas no momento da
habilitacdo conforme previsto no Manual de
Especificagdo Técnica e em eventual contratagéo,
respeitara o quantitativo registrado, com prazo de
entrega e pregos definidos no contrato.

FUNDEPAR - Comisséo de Contratacdo - Fone: (41) 2117-8286 / 8288
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A obrigatoriedade de padronizacdo esta prevista
no Manual de especificacdo técnica para
atendimento do programa da Alimenta¢do Escolar
atendendo Resolucdo n°® 06/2020, FNDE e que
estejam conforme a relevancia da Administracao
Publica.

Os lotes a serem adquiridos deverdo estar de
acordo com as especificacbes técnicas descritas
no Manual de Especificacdo Técnica e sem a
necessidade de entrega de amostras, entretanto
com a entrega do descritivo técnico do produto a
fim de verificar se atende as especificacbes do
edital e anexos.

O documento, descritivo técnico sera de acordo
com exigéncias da legislacdo vigente FNDE.
Entretanto, os lotes contratados poderdo passar
por inspecao de recebimento e analises através de
laboratério contratado pelo FUNDEPAR. As
caracteristicas dos produtos serdo aferidas com
base nos critérios e parametros definidos no
MANUAL DE ESPECIFICACAO TECNICA.

Antes do inicio de cada etapa de entrega, o
FUNDEPAR poderd solicitar a coleta amostras por
e-mail a empresa fornecedora para analises
constantes no Manual de Especificagcdo técnica e
gue deverdo ser realizadas por laboratério

contratado pelo FUNDEPAR.

O Atestado de Capacidade Técnica - deve-se a
exigéncia da apresentagcdo de um ou mais
atestados, cuja somatéria alcance 35% (trinta e
cinco por cento) ou superior para a quantidade de
cada um dos lotes, considerando itens similares,
para fins de comprovacdo da capacidade técnica.
Sugerimos, desta forma a adocdo da seguinte
redacdo: “01 (um) ou mais atestados de
capacidade técnica (permitindo a somatoéria dos
mesmos) fornecido(s) por pessoa juridica de
direito publico ou privado, que comprove(m) a
aptidao do licitante para desempenho de atividade
pertinente e compativel em caracteristicas,
quantidades e prazos com o(s) lote(s)
arrematado(s), sendo a comprovagdo minima de
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35% (trinta e cinco por cento) do total de
quilogramas exigidos para o lote.

Assim, a contratacdo desses alimentos se torna
indispenséavel para a composicdo dos cardapios e
cumpre a legislagéo vigente.

Levantamento de Mercado

Para levantamento de mercado foi considerado
contratacGes similares realizada pelo FUNDEPAR
gue atenderam as necessidades da administracéo
como o PE 2300/2022, 2330/2022, 2347/2022,
2387/2022, 178/2022, 528/2023, 2302/2022,
493/2023, 428/2023, 1168/2023, 1141/2023,
1169/2023, 1245/2023.

Sera realizada audiéncia publica por
videoconferéncia no dia xx/xx/xx com 0S
fornecedores, para responder questionamentos
acerca dos produtos que serdo adquiridos.
Durante a audiéncia publica, fornecedores trarédo
contribuigbes para a melhoria dos futuros pregdes.
A ata da audiéncia publica realizada e a gravagéo,
ficara disponivel no site da Gestdo de Materiais e
Servigos (GMS).

ApoOs o levantamento de Mercado contata-se que a
licitacdo para a aquisicdo desses alimentos atende
a demanda e fundamentam a contratagao.

Por fim, o FUNDEPAR, ao realizar o Sistema de
Registro de Preco junto aos fornecedores, certifica
futuras compras empregando 0s principios da
economicidade, eficiéncia, eficacia e padronizacao
conforme demonstrado em aquisi¢fes anteriores.

Descricdo da solucdo como um todo

A solugdo se da& ao adquirir os alimentos
destinados aos alunos da educacdo basica
matriculados na rede estadual de ensino,
cumprindo resolucdo vigente FNDE e auxiliando a
composicdo nutricional dos cardapios aos
estudantes.

Estimativa das Quantidades a serem
Contratadas

As estimativas a serem contratadas fundamenta-
se aos quantitativos ja contratados em Ata de
Registro, o aumento da demanda registrado em
2023 e o aumento dos colégios integrais para

FUNDEPAR - Comisséo de Contratacdo - Fone: (41) 2117-8286 / 8288
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2024.

A futura e eventual aquisicdo atenderd a demanda
pelo periodo de 12 (doze) meses com
possibilidade de prorrogacéo por mais 12 meses.

Para a programacdo de cardapios a serem
servidos aos escolares foi estimado e considerado
o ano letivo, 201 dias, e o nimero de alunos
matriculados. Baseia-se ainda, no perfil de
consumo alimentar atual dos estabelecimentos de
ensino, per capita e dias servidos.

Atualmente, evidencia-se a ampliagdo na
guantidade de colégios em regime integral ou
misto (parcial e integral) no estado do Parana.
Essa ampliacdo se deve a meta 6 do Plano
Estadual de Educacgdo do Parana 2015-2025, que
busca oferecer educacdo em tempo integral.

Nesse sentido, o planejamento segue o0 disposto
no inciso Il do art. 40 da Lei Federal n.° 14.133,
de 2021.:

Art. 40. O planejamento de compras devera
considerar a expectativa de consumo anual e
observar o seguinte:

[...] Il - determinag&o de unidades e quantidades a
serem adquiridas em funcdo de consumo e
utilizacao provaveis,

Cuja estimativa sera obtida, sempre que possivel,
mediante adequadas técnicas quantitativas,
admitido o fornecimento continuo;

Os registros de fevereiro a novembro do ano de
2023 mostram um aumento significativo na
guantidade de refeigbes servidas aos escolares no
estado do Parana. De fevereiro para marco
observou-se um aumento de 9,9% no quantitativo,
equivalente a 4.020.000 refeicbes a mais em
apenas um meés.

Justifica-se a quantidade de lotes/itens
considerando a possibilidade de
fracasso/frustracdo do item no momento da
disputa do lote. Sendo assim, mesmo que um item
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fracasseffrustre, ainda havera outros itens para
suprir a demanda.

Estimativa do valor da contratacdo
Valor (R$):

A estimativa do valor maximo total (média dos
precos pesquisados) totalizou R$ xxxxxx e a
estimativa fundamenta-se ainda em contratacdes
de Atas de Registro de Prego anteriores.

Justificativa para o Parcelamento ou
ndo da Solugéo

A divisdo dos lotes ocorre devido a especificidade
de caracteristicas de cada alimento. Assim, 0 ndo
parcelamento da solucdo se da devido a
capacidade limitada de armazenamento dos
estoques e a validade dos produtos. Considerando
também a logistica de entrega dos fornecedores e
o0 alto quantitativo a ser contratado, se torna
inviavel o ndo parcelamento do todo. Visto isso, 0s
produtos destinados a Alimentagdo escolar séo
enviados em 5 remessas aos estabelecimentos de
ensino, sendo calculadas para suprir as demandas
dos colégios por um periodo de 35 a 60 dias,
diminuindo o risco de prejuizo para a
Administragdo Publica. Além dos alimentos
congelados e pées, que serao distribuidos de
forma descentralizada e entregue ponto a ponto
nos estabelecimentos de ensino por cada
empresa.

Por fim, justifica-se adjudicacéo por item, no qual
nao possibilitara prejuizo ao conjunto ou perda de
economia e ainda proporciona ampla participacao
de licitantes.

Subcontratacéo

Consoércio - A presente licitacdo nao admite a
participacdo de consorcio, pois, esta participacao é
recomendada sempre que 0 objeto é de alta
complexidade ou vulto, que ndo € o caso. Neste
caso concreto, existem empresas com condi¢cbes
de participar da licitacdo e executar o objeto em
guestdo. Além disso, esta escolha esta baseada
na justificativa de que a participacdo de empresas
em consércio ndo implica necessariamente na
ampliacdo da competitividade, podendo ter efeito
oposto, pois em tese, favoreceria a dominacao do
mercado, a partr de acordos entre o0s
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empresarios;

2. Proposta parcial - Na presente licitagdo, n&o
sera admitida proposta parcial, considerando
que: i) a possibilidade de ofertar proposta parcial
prejudicara o ganho em escala, se mostrando
desvantajoso para a Administracdo Publica; ii) as
empresas possuem capacidade para
atendimento a totalidade do objeto; iii) fica
inviavel o controle logistico e contratual pela
FUNDEPAR.

ContratagGes Correlatas e/ou
Interdependentes

Atualmente h& contratacdo do Instituto de
Tecnologia do Parana (TECPAR) para andlise dos
itens a serem adquiridos contrato n°® 44/2019 e
Instituto de Desenvolvimento Rural do Parana
(IDR) que realiza 0 armazenamento e a logistica
dos itens contrato n°® 648/2018.

Alinhamento entre a Contratacédo e o
Planejamento

Considerando a Resolucdo n° 150/2022 — PGE,
informamos que este Instituto FUNDEPAR, em
cumprimento a Secéo 1V, do Capitulo | do Titulo | e
ao art. 732, ambos do Decreto n°® 10.086/2022,
passara a elaborar o Plano de Contrata¢cdes Anual
a partir do ano de 2023, para implementacédo no
ano de 2024, em consonancia com as orientagcdes
emanadas da Secretaria de Estado de
Planejamento e Projetos Estruturantes.

O alinhamento ocorre antes de solicitar as
contratagfes, pois é realizado o planejamento de
forma a ndo destinar todo o recurso na aquisi¢cao
de um ou outro grupo de alimentos. Sendo assim,
utiiza o orgamento estadual definido pela Lei
Orcamentaria do ano do exercicio, bem como da
previsdo de transferéncia de recursos federais.
Quanto ao empenho da despesa, este sO6 é
emitido apdés a autorizacdo do ordenador de
despesas e anteriormente a formalizacdo da
contratacdo, nao sendo possivel realizar
contratacdes sem prévia indicacdo orcamentaria.

Beneficios a serem alcangados com a
contratacdo

O atendimento as demandas nutricionais dos
alunos durante o periodo escolar - 201 dias
letivos, assegura ndo apenas o cumprimento do
Programa Nacional de Alimentacdo Escolar
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(PNAE), mas também traz beneficios em termos
de economicidade, pois possibilita a otimizagéo
dos recursos financeiros, além de garantir a
eficacia e eficiencia na oferta de refeicbes
balanceadas e de qualidade.

Providéncias a serem adotadas

Para a celebracdo contratual esta previsto em
Edital a entrega ao Armazém contrato pelo
FUNDEPAR (entrega centralizada) ou nos
estabelecimentos de ensino da Rede Estadual de
Ensino (entrega descentralizada) e a andlise
laboratorial dos produtos antes do envio da
remessa as escolas bem como a confirmacéo dos
guantitativos a serem contratados por meio de
dados atualizados do Sistema Merenda.

Possiveis Impactos Ambientais

A empresa contratada adotard praticas de
sustentabilidade, conforme o art. 362 do Decreto
n.° 10.086, de 2022, em que os procedimentos
visam a coleta e restituicdo de residuos solidos ao
setor empresarial para reaproveitamento em ciclos
produtivos ou destinagdo final ambientalmente
adequada

Matriz de risco

Justifica-se a necessidade da Matriz de Risco
conforme Decreto 10086/2022 “art. 186. Inciso IX
§2° uma vez que 0s objetos que envolvem a
contratagdo sdo de xxx complexidade, podendo
comprometer razoavelmente o alcance do
objetivo/resultado.  Assim,  registram-se  as
possiveis medidas de resposta ao risco visando a
viabilidade da implantacdo de medidas preventivas
que

forem possiveis.

Declaracéo de Viabilidade

(x) VIAVEL () INVIAVEL

Apos verificagdo da Matriz de Gerenciamento de
Riscos constatou que a analise foi xxxx

Embora o Risco apresentado possa comprometer
0 sucesso da licitagdo ou da contratacdo, analisou-
se que em outros certames como 0 PE  xxxx
realizado pelo FUNDEPAR, com a ata de registro
de preco SEI/CED xxxx a aquisi¢do dos itens dos
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lotes, ocorreu com desempenho satisfatorio.

Desse modo as analises dos riscos devem sofrer
acOes de contingéncia conforme mapa de risco.

Em  cumprimento ao Decreto Estadual
10.086/2022 — Art. 649° — VIII, com base nas
informagdes levantas no estudo técnico preliminar
e constados o0s riscos, cabe a Administracdo
Publica alocar as possiveis cautelas para reduzir
0s riscos enumerados e assim a realizacdo do
certame visa cumprir a exigéncia da legislacdo
vigente para atendimento ao Programa de
alimentacdo Escolar, Resolugdo n° 06/2020 -
FNDE, que prediz a contratacdo de alimentos para
a composicao de cardapios dos escolares e assim
declarando a ser viavel a futura contratagéo,
considerando a capacidade da solugcdo descrita
alcancar os objetivos desejados e os interesses
publico e institucional.

Por fim, a autoridade competente afirma a
viabilidade da contratacdo dos objetos solicitados,
entretanto o contratante deve atentar aos itens
referentes a Matriz de Risco de nivel médio
alocado ao Contratado de inexecucdo e rescisao
do contrato devido as possibilidades diversas
oriundas do fornecedor e ainda o contratante deve
atentar aos itens referentes a Matriz de Risco de
nivel baixo e médio alocados & Administragdo de
morosidade na instrucdo processual devido a
outras demandas, contingéncia de recursos e
guestionamentos referentes ao Manual de
Especificagdo Técnica de modo a sanear o
processo no menor prazo possivel.

Assinatura dos Responsaveis
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ANEXO Il

RELACAO DOS GENEROS ALIMENTICIOS
(PREGAO ELETRONICO - SISTEMA REGISTRO DE PRECOS)

Descricdo dos produtos, ingredientes e outras especificacbes técnicas, assim como tipo e

capacidade das embalagens primaria e secundaria

GRUPO | - BASICOS 1
Lote GMS Descrigcao do Item Unidade de Quantidad
Medida e
Estimada
1 8910.4610 Acgucar cristal Kg 650.000
9
2 8910.8256 Acucar demerara Kg 390.000
3
3 8907.9354 Polpa de tomate Kg 390.000
9
4 8907.9256 Extrato de tomate Kg 390.000
0
5 | 8913.1647 Oleo de soja refinado mL 1.820.000
6 8914.9312 Sal refinado iodado Kg 195.000
1
GRUPO II - FARINHAS
Lote GMS Descrigcao do Iltem Unidade de Quantidad
Medida e
Estimada
1 8909.9256 Amido de milho Kg 104.000
4
2 8908.4602 Canjiquinha fina ou média Kg 260.000
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4
3 8909.9256 | Farinha de mandioca branca ou Kg 390.000
5 torrada
4 8909.9256 Farinha de mandioca flocada - Kg 390.000
6 tipo biju
5 8909.9256 | Farinha de milho flocada — tipo Kg 390.000
7 biju
6 8909.4610 Farinha de trigo — tipo 1 Kg 520.000
4
7 8908.4603 Fuba de milho comum Kg 260.000
0
8 8909.6282 Polvilho doce Kg 130.000
6
9 8909.5602 Sagu Kg 65.000
7
10 | 8900.9256 Trigo para quibe Kg 65.000
9
GRUPO Il - GRAOS
Lote GMS Descricao do Item Unidade de Quantidad
Medida e Estimada
1 8908.8935 Arroz parboilizado — até tipo 2 Kg 3.900.000
0
2 8908.8935 | Arroz branco polido — até tipo 2 Kg 3.900.000
2
3 8908.9257 Feijdo Preto — até tipo 2 Kg 1.300.000
5
4 8908.9257 Canjica branca em gréos Kg 260.000
6
5 8908.8439 Gréo de milho para pipoca Kg 260.000
3
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GRUPO IV - PRODUTOS EM PO
Lote GMS Descricao do Item Unidade de Quantidad
Medida e Estimada
1 8907.9257 Achocolatado em pé Kg 520.000
7
2 8907.8258 Batata desidratada em flocos Kg 390.000
5
3 8910.9276 | Café torrado e moido tradicional Kg 390.000
1
4 8910.9305 Café torrado e moido superior Kg 390.000
6
5 8910.4611 Cha mate natural tostado Kg 390.000
1
6 8907.9257 Chocolate em p6 - 50% cacau Kg 520.000
8
7 8907.6288 | Composto lacteo (mistura para Kg 1.000.000
7 preparo) - sabor café com leite
8 8907.8258 | Composto lacteo (mistura para Kg 650.000
3 preparo) - sabor capuccino
9 8907.6288 | Composto lacteo (mistura para Kg 1.000.000
6 preparo) - sabor chocolate
10 | 8907.6288 | Composto lacteo (mistura para Kg 650.000
5 preparo) - sabor coco
11 | 8907.6287 | Composto lacteo (mistura para Kg 650.000
4 preparo) - sabor morango
12 | 8907.8258 | Composto lacteo (mistura para Kg 650.000
2 preparo) - sabor baunilha
13 | 89067229 | Leite em po integral e instantaneo Kg 1.560.000
0
GRUPO V - PRODUTOS NAES
Lot GMS Descrigcao do Item Unidade de Quantidad

FUNDEPAR - Comisséo de Contratacdo - Fone: (41) 2117-8286 / 8288

Rua dos Funcionarios, 1323 — Cabral — Curitiba — Parana — CEP 80.035-050
e-mail: closeed@fundepar.pr.gov.br




INSTITUTO PARANAENSE DE

DESENVOLVIMENTO EDUCACIONAL

FUNDEPAR PARANA
FUNDEPAR COMISSAO DE CONTRATAGCAO SGESTADO
\ Protocolo 21.290.310-8 Audiéncia Pablica n° 01/2024 Fundepar EDITAL (pagina 19 de 235)

e Medida e Estimada
1 89077406 Adocante dietético liquido — L 1.500

4 ciclamato de sodio e sacarina

sodica

2 89077406 Adocante dietético liquido com L 1.500

5 sucralose e acessulfame de

potassio

3 8907.7406 | Adocante dietético em po a base Kg 600

6 de sucralose e acessulfame de

potassio

4 8909.9258 Mistura para preparo de bolo - Kg 5.000

7 diet - sem adicao de acgucar
5 8908.8489 | Arroz agulhinha integral - até tipo Kg 6.500

9 2
6 8916.8491 Macarrdo integral espaguete Kg 6.500

4
7 8915.9257 | Biscoito Cream Cracker integral Kg 2.600

1
8 8917.9257 Agua de coco integral - L 1.300

0 embalagem individual
9 8915.7410 | Biscoito sequilhos sabor baunilha Kg 130

9 - isento de proteinas
10 | 8915.9257 | Biscoito sequilhos sabor coco - Kg 130

2 isento de proteinas
11 | 8917.7411 Suco de laranja integral - L 585

6 embalagem individual
12 | 8917.7411 Suco de magca integral - L 585

7 embalagem individual
13 | 8917.7409 Bebida a base de soja sabor L 44.200

7 maca
14 | 8917.7409 Bebida a base de soja sabor L 44.200

6 péssego
15 | 8917.7409 | Bebida a base de soja sabor uva L 44.200
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5
16 | 8915.9266 | Biscoito maria aveia e mel - sem Kg 3.900
5 lactose
17 | 8915.7410 | Biscoito maria integral chocolate - Kg 3.900
7 sem lactose
18 | 8906.4607 | Leite em pé integral e instantaneo Kg 11.000
6 — sem lactose
19 | 8915.7410 Biscoito Cream Cracker — sem Kg 2.600
3 glaten
20 | 8915.7410 | Biscoito integral de castanha do Kg 2.600
5 Paréd/caju — sem glaten
21 | 8915.9258 Biscoito polvilho salgado - sem Kg 2.600
8 glaten
22 | 8916.8830 Macarrdo de arroz espaguete— Kg 6.500
0 sem gluten
23 | 8916.9275 Macarrao de milho parafuso - Kg 6.500
5 sem gluten
24 | 8909.7411 Mistura para preparo de péao - Kg 5.000
4 sem gluten
25 | 8909.9275 | Torrada sem gluten - embalagem Kg 2.600
2 individual
26 | 8908.9275 Extrato de soja em pé Kg 100.000
6
27 | 8908.7412 Proteina texturizada de soja - Kg 130.000
0 PTS —granulada
28 | 8908.7368 Lentilha média ou grauda - até Kg 130.000
1 tipo 2
GRUPO VI - BISCOITOS
Lot GMS Descricao do Item Unidade de Quantidad
e Medida e Estimada
1 8907.9257 Barra de banana com cacau - Kg 260.000
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4 sem adi¢cdo de acucares

2 8907.9257 | Barra de maca com canela - sem Kg 260.000
9 adicao de acucares

3 8915.8258 Biscoito amanteigado sabor Kg 520.000
8 banana com canela

4 | 8915.9258 | Biscoito amanteigado sabor coco Kg 520.000
0

5 8915.5603 | Biscoito amanteigado sabor leite Kg 520.000
1

6 8915.9258 | Biscoito amanteigado sabor magé Kg 520.000
2 com canela

7 8915.9258 | Biscoito amanteigado sabor nata Kg 520.000
1

8 8915.5664 Biscoito cream cracker Kg 845.000
9

9 8915.9258 Biscoito cream cracker com Kg 845.000
3 gergelim

10 | 8915.8259 Biscoito doce glaceado Kg 520.000
3

11 | 8915.9258 Biscoito maisena Kg 585.000
4

12 | 8915.9258 Biscoito polvilho doce Kg 585.000
5

13 | 8915.9258 | Biscoito rosquinha de chocolate Kg 463.500
6

14 | 8915.8259 Biscoito rosquinha leite Kg 520.000
2

15 | 8908.6795 Cereal de milho flocado sem Kg 585.000
8 acucar
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GRUPO VII - MACARROES
Lot GMS Descricao do Iltem Unidade de Quantidad
e Medida e Estimada
1 8916.5599 | Macarréo de sémola com ovos — Kg 1.300.000
2 espaguete n°8
2 | 8916.9275 | Macarrdao de sémola com ovos — Kg 1.300.000
7 espaguete n°9
3 | 8916.8260 | Macarrdo de sémola com ovos — Kg 650.000
1 penne
4 | 8916.5599 | Macarrdo de sémola com ovos - Kg 650.000
4 talharim
5 | 8916.4599 Macarrdo de sémola - padre Kg 650.000
3 Nnosso
6 | 8916.9275 | Macarrdo de sémola com ovos - Kg 650.000
8 Parafuso
7 8916.9275 | Macarrdo de sémola com ovos - Kg 650.000
9 Gravata
GRUPO VIII - OVOS
Lot GMS Descrigcao do Iltem Unidade de Quantidad
e Medida e Estimada
1 8905.9143 | Ovo de galinha branco - até tipo 2 Dz 2.028.000
0
2 | 8905.9143 | Ovo de galinha branco - até tipo 2 Dz 1.352.000
0
3 | 8905.9143 | Ovo de galinha branco - até tipo 2 Dz 1.352.000
0
4 | 8905.9143 | Ovo de galinha branco - até tipo 2 Dz 1.183.000
0
5 | 8905.9143 Ovo de galinha vermelho - até Dz 2.028.000
1 tipo 2
6 8905.9143 Ovo de galinha vermelho - até Dz 1.352.000
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1 tipo 2
7 8905.9143 Ovo de galinha vermelho - até Dz 1.352.000
1 tipo 2
8 | 8905.9143 Ovo de galinha vermelho - até Dz 1.183.000
1 tipo 2

Segue a divisdo em lotes de ovos, de acordo com os municipios pertencentes aos Nucleos Regionais
de Educacéo:
e Lote 1 e 5- Quantidade estimada 1.200.00 duzias de cada item. A entrega do item devera ser
realizada diretamente nas escolas dos Nucleos da Area Metropolitana Norte, Area Metropolitana
Sul, Curitiba, Irati, Paranagud, Ponta Grossa e Unido da Vitoria, totalizando 703 escolas.
e Lote 2 e 6- Quantidade estimada 800.000 duzias de cada item. A entrega do item devera ser
realizada diretamente nas escolas dos Nucleos de Cascavel, Dois Vizinhos, Francisco Beltréo,
Foz do lguacu, Guarapuava, Laranjeiras do Sul, Pato Branco e Pitanga, totalizando 525 escolas.
e Lote 3 e 7 - Quantidade estimada 800.000 duzias de cada item. A entrega do item devera ser
realizada diretamente nas escolas dos Nucleos de Assis Chateaubriand, Campo Mourao,
Cianorte, Goioeré, Loanda, Maringa, Paranavai, Toledo e Umuarama, totalizando 504 escolas.
e Lote 4 e 8 - Quantidade estimada 700.000 duzias de cada item. A entrega do item devera ser
realizada diretamente nas escolas dos Nucleos de Apucarana, Cornélio Procoépio, Ibaiti,
Ivaipord, Jacarezinho, Londrina, Telémaco Borba e Wenceslau Braz, totalizando 488 escolas.

GRUPO IX - AVES E PEIXES

Unidade de Quantidad

Lote GMS Descricao do Item Medida e Estimada

Carne de frango (mista de peito,
1 8903.7419 coxa e sobrecoxa) sem 0SSO em Kg 1.040.000

0 cubos - congelada — IQF
2 ?903'7419 Coxa de frango - congelada — IQF Kg 1.300.000
3 ?904'9259 Filé de tilapia - congelado — IQF Kg 780.000
4 2903.4619 E(i)lig:llzd;rfr:gc:: tipo sassami - Kg 1.040.000
5 | B00Z0 | em s congeedn 2| 0| 1040000
IQF
6 2903'9259 Linguica de frango congelada Kg 780.000
7 ?903'7435 Pedacos empanados de carne de Kg 780.000

ave cozidos ou assados e
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congelados
Pedacos empanados de carne de
8 2904'4596 peixe, cozidos ou assados e Kg 780.000
congelados
9 8903.4585 | Sobrecoxa de frango - congelada Kg 1.300.000
1 - IQF
10 8903.9259 | Steak de frango cozido ou assado Kg 280.000
3 - congelado - IQF
GRUPO X - DRENADOS
Lote GMS Descricéo do Item Unidade de Quantidad
Medida e Estimada
1 8907.9259 Ervilha em conserva Kg peso 260.000
4 drenado
2 8907.9263 Milho verde em conserva Kg peso 416.000
5 drenado
3 8907.9263 Seleta de legumes (batata, Kg peso 195.000
6 cenoura e ervilha) drenado
GRUPO Xl — BEBIDAS
Lote GMS Descricéo do Item Umdac?e de Quar?ndad
medida e Estimada
1 8917 92637 Suco reconstltwd? de goiaba e L 1.300.000
maca
2 8917.82595 Suco reconstituido de maca L 1.300.000
3 8917 92638 Suco reconstltwd? de manga e L 1.300.000
maca
4 8917 92639 Suco reconstltdeNde morango e L 1.300.000
maca
5 | 8917.92640 | Uc° recon;tg‘éso deuvae L 1.300.000
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6 8917 92760 Suco reconstltU|do~de maracuja e L 1.300.000
maca
7 8917 92996 Suco reconst|tU|do~de laranja L 1.300.000
com maca
8 8917.88128 Agua de coco L 1.300.000
GRUPO XII - PAES
Lote GMS Descricao do Item Unidade de Quantidad
Medida e Estimada
1 8909.82605 Pao tipo broa de milho ou fuba Kg 650.000
fatiado
2 8909.82602 Pao de forma fatiado Kg 650.000
3 8909.82604 | Pao integral zero acucar e zero Kg 650.000
leite
4 8909.82606 | P&o para lanche - individual - 50g Kg 650.000
5 8909.82603 Pao integral fatiado Kg 650.000
6 8909.82607 Torrada integral Kg 390.000
7 8909.93122 Torrada tradicional Kg 390.000
8 8909.93123 Pao Bisnaguinha tradicional Kg 650.000
9 8909.93124 Pao Bisnaguinha integral Kg 650.000
GRUPO XIIl - CARNES SUINAS E BOVINAS
Lote GMS Descricao do Item Unidade de Quantidad
Medida e Estimada
1 8901.74184 | Carne bovina (dianteiro: acém) Kg 650.000
sem 0sso em cubos - congelada -
IQF
2 8901.91405 Carne bovina (traseiro: coxao Kg 650.000
duro, patinho ou coxado mole) sem
0sso em cubos - congelada - IQF
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3 8901.74185 | Carne bovina (dianteiro: acém) Kg 650.000
sem 0SS0 em iscas - congelada -
IQF
4 8901.91406 Carne bovina (traseiro: coxao Kg 650.000
duro, patinho ou coxdo mole) sem
0SSO em iscas - congelada - IQF
5 8901.91407 | Carne bovina moida de primeira Kg 1.040.000
qualidade - congelada - IQF
6 8902.24106 | Carne suina (pernil) sem 0sso em Kg 1.040.000
cubos - congelada - IQF
7 8902.74192 Carne suina (paleta) sem osso Kg 1.040.000
em tiras - congelada - IQF
8 8902.74194 Filé mignon suino fatiado - kg 1.040.000
congelado - IQF
9 8902.92589 Linguica mista congelada kg 780.000
10 | 8902.74198 | Lombo suino fatiado - congelado kg 1.040.00
- IQF
GRUPO XIV - ARROZ E FEIJAO ORGANICOS
Lote GMS Descricao do Item Unidade de Quantidad
Medida e Estimada
1 8908.87360 Arroz polido orgénico — Kg 1.300.000
embalagem metalizada ou a
vacuo
2 8908.87367 Feijao carioca organico - Kg 390.000
embalagem metalizada ou a
vacuo
3 8908.87369 Feijédo preto organico - Kg 390.000
embalagem metalizada ou a
Vacuo
4 8908.87367 Feijao carioca organico - Kg 390.000
embalagem metalizada ou a
vacuo
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GRUPO XV - PAO DE QUEIJO
Lote GMS Descricéo do Item Unidade de | Quantidade
Medida Estimada
1 8909.92753 Pao de queijo tradicional Kg 1.072.500
congelado
2 8907.92641 Palito de queijo congelado Kg 1.072.500
3 8907.92633 Chipa de queijo congelada Kg 1.072.500
4 8907.92634 | P&o de queijo vegano tradicional Kg 1.072.500
congelado
GRUPO XVI - FRUTAS, CEBOLA E BATATA
I Unidade de Quantidad
Item GMS Descricéo do Item Medida e Estimada
1 8905.92754 Abacaxi Pérola Kg 1.203.579
2 8905.92809 Abacaxi Havai Kg 1.203.579
3 8905.2115 Banana Caturra Kg 1.203.579
4 8905.2132 Banana Prata Kg 1.203.579
5 8905.92800 Caqui Chocolate Kg 1.203.579
6 8905.2130 Caqui Café Kg 1.203.579
7 8905.2140 Maga Fuji nacional Kg 1.203.579
Kg 1.203.579
8 8905.2145 Maca Gala nacional
Kg 1.203.579
9 8905.2148 Mamao Formosa
Kg 1.203.579
10 8905.2151 Maméo Papaia
11 8905.19397 Manga Tommy Kg 936.117
12 8905.22835 Manga Palmer Kg 936.117
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13 8905. 2195 Meldo Amarelo Kg 1.136.714
14 | 8905.92801 Melao Pele de sapo Kg 1.136.714
15 | 8905. 19652 Péra Williams Kg 1.203.579
16 8905. 2225 Péra D’anjou Kg 1.203.579
17 8905. 3588 Tangerina Morgote Kg 1.136.714
18 8905.2226 Uva Itélia Kg 936.117
19 | 8905.92803 Uva Rubi Kg 936.117

Batata inglesa comum - tipo
20 | 8905.22735 < Kg 534.924
Agata

21 8905.22934 Batata rosada - tipo Asterix Kg 534.924
22 8905.2168 Cebola branca Kg 40.119

A quantidade de aquisi¢do por item sera dividida em 5 regides, seguindo a distribuicdo das escolas nos
32 Nucleos Regionais do Parana (NRESs):

Lote 1 (Cascavel): Escolas dos Nucleos de Cascavel, Laranjeiras do Sul, Pato Branco,
Guarapuava, Pitanga, Campo Mouréo e Goioeré, totalizando 259 escolas;

Lote 2 (Curitiba): Escolas dos Nucleos de Curitiba, Area Metropolitana Norte, Area Metropolitana
Sul, Paranagud, Ponta Grossa, Irati, Unido da Vit6ria, totalizando 961 escolas;

Lote 3 (Foz do Iguacu): Escolas dos Nuicleos de Foz do Iguacu, Dois Vizinhos, Francisco
Beltrdo, Toledo, Assis Chateaubriand, totalizando 154 escolas;

Lote 4 (Londrina): Escolas dos Nucleos de Londrina, Apucarana, Ivaipora, Telémaco Borba,
Wenceslau Braz, Ibaiti, Jacarezinho e Cornélio Procépio, totalizando 513 escolas;

Lote 5 (Maringa): Escolas dos Nucleos de Maringa, Cianorte, Paranavai, Umuarama, Loanda e
Toledo, totalizando 388 escolas;

GRUPO XVII - BASICOS 2
Lote GMS Descricao do Item Unidade de Quantidad
Medida e
Estimada
1 | 8910.5602 AcUcar extrafino Kg 650.000
6
2 8907.8256 Alho em pasta pasteurizado Kg 130.000
5
3 | 8913.5598 Banha suina Kg 39.000
6

FUNDEPAR - Comisséo de Contratacdo - Fone: (41) 2117-8286 / 8288
Rua dos Funcionarios, 1323 — Cabral — Curitiba — Parana — CEP 80.035-050
e-mail: closeed@fundepar.pr.gov.br




INSTITUTO PARANAENSE DE N7
DESENVOLVIMENTO EDUCACIONAL @

FUNDEPAR PARANA
FUNDEPAR COMISSAO DE CONTRATACAO SoreTan0
[ Protocolo 21.290.310-8 Audiéncia Publica n° 01/2024 Fundepar EDITAL (pagina 29 de 235)
4 8908.9256 | Feijao carioca in natura — até tipo Kg 1.300.000
1 2
5 8906.6280 Manteiga com sal — sem Kg 390.000
5 necessidade de refrigeracao
6 8907.9256 | Molho de tomate tradicional com Kg 650.000
2 cebola e alho
7 | 8907.5598 | Molho de tomate com manjericao Kg 650.000
8
8 8913.6170 Oleo de milho refinado 900 ml 910.000
1
9 8914.4611 Sal ndo refinado iodado Kg 195.000
2
10 | 8914.9256 | Tempero completo - sal, alho e Kg 130.000
3 cebola - sem pimenta
11 | 8907.4599 Vinagre de alcool L 390.000
2

Especificagbes minimas dos géneros alimenticios

GRUPO | - BASICOS 1
ACUCAR CRISTAL

GMS: Acucar, TIPO: Cristal, CLASSIFICA(;AO: De primeira, COMPOSI(;AO: Sacarose de
cana de agucar, TEOR SACAROSE: 99,3 %, COR: Branca, AROMA: Proprio,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de sujidades e substancias estranhas de qualquer
natureza, ndo contém glaten, EMBALAGEM: Saco plastico, PESO LIQUIDO: Méaximo 5kg,
UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo do produto: E o produto, sacarose, obtido através do processo de extragio e
clarificacdo do caldo da cana-de-agUcar, espécie Saccharum officinarum, por tratamentos
fisico-quimicos com branqueamento, seguidos de evaporacgdo, cristalizacdo, centrifugacéo,
secagem, resfriamento e peneiramento do produto final. Deve conter exclusivamente: acucar

cristal.
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Embalagem priméria: Pacote plastico de polietileno, atoxico, resistente com no maximo 5kg.

Embalagem secundaria: Fardo plastico, de alta densidade, lacrado com fita adesiva de alta

aderéncia e reforcado para embargue com no maximo 20kg.

ACUCAR DEMERARA

GMS: Acucar, TIPO: Demerara, CLASSIFICAQAO: Grupo |, CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: Demais informacdes de acordo com Termo de Referéncia e/ou Descritivo
Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo do produto: Acgucar é a sacarose obtida a partir da cana-de-acucar da espécie
Saccharum officinarum, através de processos industriais adequados. O acgUcar tipo demerara
pertence ao Grupo |, Classe Cristal Bruto, e passa por leve refinamento, apresentando
polarizacdo maior que 96,0 °Z (noventa e seis graus Zucker). Deve conter exclusivamente:

agucar demerara.

Embalagem priméria: Pacote plastico de polietileno, atoxico, resistente com no maximo 5kg.

Embalagem secundaria: Fardo plastico, de alta densidade, lacrado com fita adesiva de alta

aderéncia e reforgado para embarque com no maximo 20kg.

POLPA DE TOMATE

GMS: Polpa de tomate, ASPECTO: Massa mole, COMPOSIC;AO: Produto obtido por
esmagamento das partes comestiveis de frutos frescos do tomateiro Solanum lycoperaicum,
sem pele e sementes, para obtencdo do suco, até sua concentracdo final, passando por
processo tecnoldgico adequado deve conter tomate e pode conter agucar, sal e regulador de
acidez éacido citrico, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de sujidades e substancias
estranhas a sua natureza, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricéo do produto: E o produto obtido por esmagamento das partes comestiveis de frutos
frescos do tomateiro Solanum lycoperaicum, sem pele e sementes, para obtengéo do suco, até
sua concentracao final, passando por processo tecnolégico adequado. Deve conter: Tomate.
Pode conter: Acucar, sal e regulador de acidez acido citrico. Nao pode conter: Outros
aditivos alimentares e outros ingredientes. Boas Praticas de Fabricacdo: O produto deve
ser proveniente de estabelecimento sob inspecao oficial, produzidos de acordo com as nhormas

de Boas Préticas de Fabricacéao.

FUNDEPAR - Comisséo de Contratacdo - Fone: (41) 2117-8286 / 8288
Rua dos Funcionarios, 1323 — Cabral — Curitiba — Parana — CEP 80.035-050
e-mail: closeed@fundepar.pr.gov.br




INSTITUTO PARANAENSE DE
DESENVOLVIMENTO EDUCACIONAL 1)

FUNDEPAR ZgRAN%
It X VERN
FUNDEPAR COMISSAO DE CONTRATACAO DO ESTADO
\ Protocolo 21.290.310-8 Audiéncia Publica n° 01/2024 Fundepar EDITAL (pagina 31 de 235) |

Embalagem primaria: Lata de folha de flandres ou aluminio, Bag aluminizado com ou sem
bocal e tampa tipo Elpho de 1”, hermeticamente fechado, Pouch (pacote flexivel aluminizado)
— composto de no minimo trés camadas ou substratos (poliéster — aluminio — polietileno) ou
tipo Cartonada asséptica, material atoxico, hermeticamente fechado por termossoldagem na
vertical e horizontal, formato retangular com maximo 1kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papeldo ondulado lacrada com fita adesiva de alta
aderéncia e refor¢cado para embarque com maximo 12kg.

EXTRATO DE TOMATE

GMS: Extrato de tomate, TIPO: Concentrado, ASPECTO: Massa mole, COMPOSICAO:
Produto resultante da concentracdo da polpa de frutos maduros e sdos do tomateiro Solanum
lycopersicum por processo tecnoldgico adequado, INGREDIENTES: Tomate, agucar e sal,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacdes de acordo com Termo de Referéncia
e/ou Descritivo Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricéo do produto: E o produto resultante da concentragéo da polpa de frutos maduros e
sdos do tomateiro Solanum lycoperaicum, sem pele e sementes, por processo tecnoldgico
adequado. Pode também ser denominado "massa de tomate" ou "concentrado de tomate",
apresentando aspecto de massa mole. Deve conter: Tomate. Pode conter: Maximo 1% de

acucar e 5% de cloreto de sodio. Ndo pode conter: Aditivos alimentares e outros ingredientes.

Embalagem primaria: Lata de folha de flandres ou aluminio, Bag aluminizado com ou sem
bocal e tampa tipo Elpho de 1”, hermeticamente fechado, Pouch (pacote flexivel aluminizado)
— composto de no minimo trés camadas ou substratos (poliéster — aluminio — polietileno) ou
tipo Cartonada asséptica, material atoxico, hermeticamente fechado por termossoldagem na

vertical e horizontal, formato retangular com no méaximo 1kg.

Embalagem secundaria: Caixa de papeldao ondulado lacrada com fita adesiva de alta

aderéncia e reforcado para embarque com no maximo 12kg.
OLEO DE SOJA REFINADO

GMS: Oleo vegetal, TIPO: Soja refinado, INGREDIENTES: 100% 6leo de soja, ASPECTO:
Limpido e isento de impurezas, ODOR: Caracteristico, SABOR: Caracteristico, COR:
Caracteristico, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de sujidades, substancias estranhas
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a sua natureza e nao conter gluten, EMBALAGEM: Frasco plastico com 900ml, com tampa e
lacre de seguranca, UNID. DE MEDIDA: Unitario

Descricdo do produto: E o produto lipidico obtido por prensagem mecéanica e/ou extrag&o por
solventes dos graos sadios de soja Glycine max. L. Merril. Deve ser do tipo 1. Deve conter

exclusivamente: 6leo de soja refinado.

Embalagem priméria: Garrafa plastica tipo Pet (frasco plastico/ poli tereflalato de etila) com
no maximo 900 ml.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 20 unidades.

SAL REFINADO IODADO

GMS: Sal, TIPO: Refinado iodado, APRESENTACAO: Produto obtido do cloreto de sddio a
partir de jazidas, fontes naturais ou de agua do mar, classificado de acordo com suas
caracteristicas de pureza e granulacdo, deve apresentar cristais homogéneos de coloracdo
uniforme e adi¢do de iodato de potassio conforme legislacdo vigente, EMBALAGEM: Pacote

plastico de polietileno, atoxico e resistente, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricdo do produto: Entende-se por sal refinado iodado para uso em alimentos, o cloreto
de sédio obtido de jazidas, fontes naturais ou de 4gua do mar, que passa por um tratamento
fisico e quimico complexo com varias etapas de processamento, como extracdo, moagem,
lavagem, purificacdo, dissolucdo, concentracdo, refinamento, secagem, branqueamento.
Deverd ser refinado. Classificado de acordo com suas caracteristicas de pureza e granulacao.
Deve apresentar cristais homogéneos de coloragdo uniforme e adicdo de iodato de potassio

conforme legislagéo vigente. Deve conter exclusivamente: sal refinado iodado.

Embalagem primaria: Pacote plastico de polietileno, atdxico, resistente com no maximo 1kg.

Embalagem secundaria: Fardo plastico (confeccionado em plastico de alta densidade e

reforcado para embarque) — Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 20kg.
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GRUPO Il - FARINHAS
AMIDO DE MILHO

GMS: Amido de milho, TEOR DE UMIDADE: Maximo de 15%, CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: Isento de sujidades e substancias estranhas a sua natureza, EMBALAGEM:
Pacote plastico de polietileno, atéxico, resistente. PESO LIQUIDO: Maximo 1kg, UNID. DE
MEDIDA: Quilograma

Descricédo do produto: E o produto amilaceo obtido das partes aéreas comestiveis do milho,
espécie Zea mays L. Deve conter: Amido de milho. Pode conter: Antiumectante. Ndo pode

conter: Quaisquer outros ingredientes, mesmo os permitidos em legislagéo.

Embalagem priméaria: Pacote plastico de polietileno, atdxico, resistente. com no maximo 1kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia ou Fardo plastico
(confeccionado em plastico de alta densidade e reforcado para embarque) — Lacrado com fita

adesiva de alta aderéncia. com no maximo 12kg.

CANJIQUINHA FINA OU MEDIA

GMS: Canjiquinha, ASPECTO: Fino/Médio, APRESENTACAO: Produto obtido de gréos
sadios escarificados/desgerminados de milho (branco/amarelo) Zea mays, proveniente de
estabelecimento sob inspecéo oficial, produzido de acordo com as normas de Boas Praticas
de Fabricacdo, EMBALAGEM: Pacote Plastico de Polietileno, Atéxico e Resistente, PESO
LIQUIDO: Méaximo 1Kg, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo do produto: é o produto obtido de gréos sadios escarificados ou desgerminados

de milho (branco ou amarelo), espécie Zea mays. Deve conter exclusivamente: canjiquinha.

Embalagem primaria: Pacote plastico de polietileno, atdxico, resistente com no maximo 1kg.

Embalagem secundaria: Fardo plastico (confeccionado em plastico de alta densidade e
reforcado para embarque) — Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia ou Caixa de papelédo
(confeccionada em papeldo ondulado e reforcado para embarque) — Lacrada com fita adesiva

de alta aderéncia com no maximo 12kg.
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FARINHA DE MANDIOCA BRANCA OU TORRADA

GMS: Farinha de mandioca, TIPO: Branca e/ou torrada, APRESENTACAQ: Produto obtido
pela ligeira torracdo da raladura das raizes de mandioca (Manihot utilissima), Previamente
descascada, lavada, isentas do radical cianeto, as farinhas devem ser fabricadas a partir de
matérias-primas limpas, isentas de material terroso e parasitos, Nao podem estar umidas,
fermentadas, rancosa, EMBALAGEM: Pacote plastico de polietileno, Atéxico, Resistente,
Fechado por termossoldagem/embalagem de papel tipo kraft virgem, Branco, Atéxico,
Resistente e impresso, PESO LIQUIDO: Maximo 1Kg, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo do produto: Farinha de mandioca branca é o produto obtido pela ligeira torracéo
da raladura das raizes de mandioca (Manibot utilissima) previamente descascada, lavada, e
isentas do radical cianeto. Classe: farinha branca. Farinha de mandioca torrada é a farinha de
mandioca branca submetida a nova torrefacdo. Deve conter exclusivamente: farinha de

mandioca branca ou torrada.

Embalagem primaria: Pacote plastico de polietileno, atoxico, resistente, termo soldado OU
embalagem de papel tipo kraft virgem, branco, atoxico, resistente e impresso com no maximo
1kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia OU Fardo plastico
(confeccionado em pléstico de alta densidade e reforgcado para embarque) — Lacrado com fita

adesiva de alta aderéncia com no maximo 12kg.

FARINHA DE MANDIOCA FLOCADA - TIPO BIJU

GMS: Farinha de mandioca flocada, TIPO: Biju, APRESENTACAO: Produto obtido pela
ligeira torragdo da raladura das raizes de mandioca (Manibot utilissima), Previamente
descascada, Lavada, Fragmentada em seguida moida e peneirada isentas do radical cianeto,
As farinhas devem ser fabricadas a partir de matérias-primas limpas, Isentas de material
terroso e parasito, Nao podem estar umidas, fermentadas ou rancosas, EMBALAGEM: Pacote
plastico de polietileno, Atoxico, Resistente, Fechado por termossoldagem, Embalagem de
papel tipo kraft virgem, Branco, Atoxico, Resistente e impresso, PESO LIQUIDO: Maximo 1Kg,
UNID. DE MEDIDA: Quilograma
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Descricdo do produto: é o produto obtido pela ligeira torracdo da raladura das raizes de
mandioca (Manibot utilissima) previamente descascada, lavada, fragmentada em seguida
moida e peneirada, isenta do radical cianeto. Deve conter exclusivamente: Farinha de

mandioca tipo biju.

Embalagem priméria: Pacote plastico de polietileno, atodxico, resistente, fechados por
termossoldagem OU embalagem de papel tipo kraft virgem, branco, atéxico, resistente e

impresso com no maximo 1kg.

Embalagem secundaria: Fardo plastico (confeccionado em plastico de alta densidade e

reforcado para embarque) — Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 12kg.

FARINHA DE MILHO FLOCADA - TIPO BIJU

GMS: Farinha de Milho flocada, TIPO: Biju, ASPECTO: Flocada, Branca ou Amarela,
CLASSIFICACAO: Simples, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isenta de sujidades e
quaisquer materiais estranhos que comprometam a sua qualidade, CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: Isenta de sujidades e quaisquer materiais estranhos que comprometam a sua
qualidade, PESO LIQUIDO: Maximo de 1kg, EMBALAGEM: Pacote plastico, UNID. DE
MEDIDA: Quilograma.

Descricéo do produto: E o produto obtido a partir de gréos sadios e degerminados de milho
Zea mays, através da torracdo, estando os grdos previamente macerados, socados e

peneirados. Deve conter exclusivamente: Farinha de milho tipo biju.

Embalagem primaria: Pacote plastico de polietileno, atdxico, resistente com no maximo 1kg.

Embalagem secundaria: Fardo plastico (confeccionado em plastico de alta densidade e
reforcado para embarque) — Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 12kg.

FARINHA DE TRIGO - TIPO 1

GMS: Farinha de trigo, TIPO: 1, Produto obtido pela moagem, exclusivamente, do grdo de
trigo (Triticum vulgares) beneficiado a partir do cereal limpo e desgerminado, Deve ser
enriquecida com ferro e &cido folico, EMBALAGEM: Pacote plastico de polietileno, atoxico,
resistente/embalagem de papel tipo kraft virgem, branco, atéxico, resistente e impresso, PESO
LIQUIDO: Méaximo 5 kg, UNID. DE MEDIDA: Quilograma
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Descricdo do produto: Produto obtido pela moagem, exclusivamente, do grdo de trigo
(Triticum vulgares) beneficiado. A farinha de trigo tipo 1 € adquirida a partir do cereal limpo e
degerminado. Deve ser enriquecido com ferro e acido folico com registro no Ministério da

Saude. Deve conter exclusivamente: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico.

Embalagem primaria: Pacote plastico de polietileno, atoxico, resistente ou embalagem de

papel tipo kraft virgem, branco, atéxico, resistente e impresso com no maximo 1kg.

Embalagem secundaria: Fardo plastico (confeccionado em plastico de alta densidade e
reforcado para embarque) — Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 12kg.

FUBA DE MILHO COMUM

GMS: Fuba de milho, TIPO: Comum, Produto obtido a partir de gréos sadios e degerminados
de milho Zea mays, enriquecido com ferro e &cido folico, EMBALAGEM: Pacote plastico de
polietileno, atoxico, resistente, fechado por termossoldagem, PESO LIQUIDO: Maximo 1Kg,
UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descric&o do produto: E o produto obtido a partir da moagem de grdos sadios de milho (Zea
mays), degerminados ou ndo, e peneirados. Deve ser enriquecido com ferro e acido fdlico,

conforme legislagéo vigente. Deve conter exclusivamente Fub& de milho comum.

Embalagem primaria: Pacote plastico de polietileno atoxico, termo-soldado, resistente com

no maximo 1kg.

Embalagem secundaria: Fardo plastico (confeccionado em plastico de alta densidade e

reforcado para embarque) — Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 12kg.

POLVILHO DOCE

GMS: Polvilho doce, COMPOSICAO: Produto amilaceo extraido do amido ou fécula da
mandioca (Manihot esculenta), CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacdes de
acordo com Termo de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, EMBALAGEM: Pacote
de polietileno atoxico, transparente, resistente e termossoldado, maximo 1kg, UNID. DE
MEDIDA: Quilograma
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Descricdo do produto: Produto amilaceo extraido do amido ou fécula da mandioca (Manihot
esculenta). O amido € obtido da lavagem da massa ralada da mandioca e decantacdo da agua
da lavagem, para separar o amido de fibras, de material proteico e de impurezas, depois

submetido a secagem e decantacdo. Deve conter exclusivamente: Polvilho doce.

Embalagem priméria: Pacote plastico de polietileno atéxico, termo-soldado, resistente com
no maximo 1kg.

Embalagem secundéria: Fardo plastico (plastico de alta densidade e refor¢ado) lacrado com
fita adesiva de alta aderéncia ou caixa de papeldo (em papeldo ondulado e reforcado para

embarque) lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 12kg.

SAGU

GMS: Sagu, Sabor: Natural, Aspecto: Granulado, EMBALAGEM: Pacote plastico de
polietileno, atéxico, resistente, Peso liquido: Maximo 1kg, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricdo do produto: Granulos processados a partir de fécula de mandioca, que por sua
vez é um subproduto da moagem do tubérculo para a confeccdo de farinha. Deve conter

exclusivamente: Sagu.

Embalagem priméria: Pacote plastico de polietileno atéxico, termo-soldado, resistente com
no maximo 1kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia ou Fardo plastico
(confeccionado em plastico de alta densidade e reforcado para embarque) — Lacrado com fita

adesiva de alta aderéncia personalizada com no maximo 12kg.

TRIGO PARA QUIBE

GMS: Trigo para quibe, APRESENTACAO: Produto obtido dos grdos de trigo da espécie
Triticum aestivum L. e/ou outras espécies de género Triticum, submetidos a um processo de
pré-cozimento, para depois serem secos e moidos. EMBALAGEM: Pacote pléstico de

polietileno, atoxico, resistente. Peso liquido: Maximo 1Kg, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricdo do produto: Produto obtido dos gréos de trigo da espécie Triticum aestivum L. e/ou
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outras espécies de género Triticum, submetidos a um processo de pré-cozimento, para depois

serem secos e moidos. Deve conter exclusivamente: Trigo em grao seco e triturado.

Embalagem primaria: Pacote plastico de polietileno atoxico, termo-soldado, resistente com

no maximo 1kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papeldo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia ou Fardo plastico
(confeccionado em plastico de alta densidade e reforcado para embarque) — Lacrado com fita

adesiva de alta aderéncia personalizada com no maximo 12kg.

GRUPO Il - GRAOS
ARROZ PARBOILIZADO - ATE TIPO 2

GMS: Arroz, TIPO: Parboilizado, até tipo 2, GRUPO: Beneficiado e polido, CLASSE: Longo
fino, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de sujidades e quaisquer materiais estranhos
gue comprometam sua qualidade, Demais informagdes de acordo com Termo de Referéncia

e/ou Descritivo Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo do produto: E o produto obtido de grdos sadios de arroz Oryza sativa que foram
submetidos ao tratamento adequado. Apresentacdo: Deve apresentar-se classificado como
longo fino (até tipo 2) ou longo (até tipo 2) e classificada conforme padrées/normas oficiais

vigentes estabelecidos pelo Ministério da Agricultura.

Embalagem priméaria: Pacote plastico de polietileno, atéxico e resistente com no maximo 5kg.

Embalagem secundaria: Fardo plastico (confeccionado em plastico de alta densidade e

reforcado para embarque) — Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 20kg.

ARROZ POLIDO - ATE TIPO 2

GMS: Arroz, TIPO: Branco, até tipo 2, GRUPO: Beneficiado e polido, CLASSE: Longo fino,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de sujidades e quaisquer materiais estranhos que
comprometam sua qualidade, Demais informagfes de acordo com Termo de Referéncia e/ou
Descritivo Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.
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Descricdo do produto: E o produto obtido de grdos sadios de arroz Oryza sativa que foram
submetidos ao tratamento adequado. Apresentacdo: Deve apresentar-se classificado como
longo fino (até tipo 2) ou longo (até tipo 2) e classificada conforme padrées/normas oficiais

vigentes estabelecidos pelo Ministério da Agricultura.

Embalagem priméaria: Pacote plastico de polietileno, atoxico e resistente com no méaximo 5kg.

Embalagem secundaria: Fardo plastico (confeccionado em plastico de alta densidade e
reforcado para embarque) — Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 20kg.

FEIJAO PRETO ATE TIPO 2

GMS: Feijdo, TIPO: Preto, até tipo 2, ASPECTO: In natura, GRUPO |, APRESENTACAO:
Produto obtido a partir de gréos sadios provenientes das espécies Phaseolus vulgaris L, O
produto devera estar limpo, Isento de matéria terrosa, Parasitos, Perfeito estado de
conservagdo, Tamanho, Cor e formato uniformes, Proveniente de estabelecimento sob
inspecdo oficial, Produzido de acordo com as normas de Boas Préaticas de Fabricacao,
EMBALAGEM: Pacote plastico de polietileno, atoxico e resistente, PESO LIQUIDO: Méximo
5Kg, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descric&o do produto: E o produto obtido a partir de grdos sadios provenientes das espécies

Phaseolus vulgaris L., grupo |, classe preto, tipo preto.

Embalagem primaria: Pacote plastico de polietileno, atéxico e resistente com no maximo 5kg.

Embalagem secundaria: Fardo plastico (confeccionado em plastico de alta densidade e

reforcado para embarque) — Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 20kg.

CANJICA DE MILHO BRANCA EM GRAOS

GMS: Canjica de milho, TIPO 1, APRESENTACAO: Grédos ou pedacos de grdos de milho
provenientes da espécie Zea Mays, L. Deve ser constituido de 95% (noventa e cinco por
cento) em peso de grdos brancos, marfim ou palha. SUBGRUPO: Despeliculada,
CLASSIFICACAO: Beneficiada e polida, COR: Branca, CARACTERISTICAS ADICIONAIS:
Isenta de sujidades e quaisquer materiais estranhos que comprometam a sua qualidade,
Demais informacdes de acordo com Termo de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do
Processo, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.
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Descricdo do produto: A canjica branca é feita a partir de uma variedade branca do milho
proveniente da espécie Zea Mays, L. Deve ser constituido de 95% (noventa e cinco por cento)
em peso de graos brancos, marfim ou palha. Deve ser do Tipo 1, do Grupo “Canjica extra” ou
“Canjica Especial”, ou “Misturada”, e do Sub-grupo “Despeliculada”. O milho utilizado devera
estar fisiologicamente desenvolvido, s&o, limpo e seco, observadas as tolerancias
estabelecidas na Tabela 1 da IN MAPA n°60/2011. Deve conter exclusivamente: Graos de

milho branco para canjica.

Embalagem primaria: Pacote plastico de polietileno, atoxico e resistente com no maximo 1kg.

Embalagem secundaria: Fardo plastico (confeccionado em plastico de alta densidade e
reforcado para embarque) — Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 20kg.

MILHO DE PIPOCA

GMS: Grao de Milho Pipoca, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacées de
acordo com Termo de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA:

Quilograma.

Descricdo do produto: E o produto obtido a partir de gréos sadios provenientes da espécie
Zea mays L., subespécie mays, com capacidade de estourar, transformando-se em pipoca,

guando submetidos a temperatura de aproximadamente 180°C. Sendo classificado em tipo 1.

Embalagem priméaria: Pacote plastico de polietileno, atéxico e resistente com no maximo 1kg.

Embalagem secundaria: Fardo plastico (confeccionado em plastico de alta densidade e

reforcado para embarque) — Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 20kg.

GRUPO IV - PRODUTOS EM PO
ACHOCOLATADO EM PO

GMS: Achocolatado em pd, APRESENTACAO: Obtido pela mistura de cacau em po solavel e
acucar, Deve apresentar facil preparo por diluicdo em leite e fluidez caracteristica da bebida,
Proveniente de estabelecimento sob inspecao oficial, produzido de acordo com as normas de
Boas Praticas de Fabricacdo, Ndo pode conter: Matérias terrosas, cascas de sementes de
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cacau e outros detritos vegetais, corantes artificiais, conservantes. EMBALAGEM: Pacote de
polietileno leitoso e atdxico/Pacote plastico laminado metalizado, com tratamento de
metalizacdo/Pote plastico rigido moldado, com tampa e lacre/Lata, folha de flandres com
tampa e lacre, PESO LIQUIDO: Maximo de 2 kg, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricdo do produto: E o produto obtido pela mistura de cacau em po sollvel e agucar.
Deve apresentar facil preparo por diluicdo em leite e fluidez caracteristica da bebida. Deve
conter: Cacau em p0 e agUcar. Pode conter: Outros componentes alimenticios permitidos na
legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o produto). Ndo pode conter:
Matérias terrosas, cascas de sementes de cacau e outros detritos vegetais, corantes artificiais,
conservantes.

Embalagem primaria: Pacote de polietileno leitoso e atoxico ou Pacote plastico laminado
metalizado (com tratamento de metalizacdo) ou Pote plastico rigido moldado (com tampa e
lacre) ou Lata (folha de flandres - ¢/ tampa e lacre) com no maximo 2kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 12Kkg.

BATATA EM FLOCOS

GMS: Batata desidratada, ASPECTO: Flocos, COMPOSICAO: Produto em flocos obtido pela
desidratacdo de batatas da espécie Solanum tuberosum em processos industriais adequados,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacdes de acordo com o Termo de

Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo do produto: Descricdo do produto: Sdo flocos obtidos pela desidratacdo de
batatas cozidas da espécie Solanum tuberosum em processos industriais adequados. Produto
destinado ao preparo de puré de batata. Ingredientes: Batata em flocos. Pode conter corante
natural e antioxidantes, ndo ultrapassando os limites maximos preconizados pela legislacéo
(RDC N° 34, de 9 de margo de 2001). Pode conter no modo de preparo: adicdo de agua, leite,

manteiga ou gordura vegetal e sal. Ndo pode conter: corantes e aromatizantes artificiais.

Embalagem primaria: Embalagem laminada flexivel de Poliéster metalizado com polietileno

com no maximo 1kg.
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Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldao ondulado e reforcado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 12Kkg.

CAFE EM PO TORRADO E MOIDO TRADICIONAL

GMS: Café, TIPO: Torrado e moido, CATEGORIA: Tradicional, INGREDIENTES: 100%
café, FRAGRANCIA: Moderada, ACIDEZ: Baixa, AMARGOR: Fraco a moderadamente
intenso, SABOR RESIDUAL: Regular, ADSTRINGENCIA: Moderada, CORPO: Pouco
encorpado a encorpado, QUALIDADE DA BEBIDA: Rio ou melhor, QUALIDADE GLOBAL:
Regular a ligeiramente bom, INTERVALO DE NOTAS DA QUALIDADE GLOBAL: 4,5 - 5,9,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de sujidades, substancias estranhas a sua natureza
e ndo conter gluten, EMBALAGEM: Pacote aluminizado com fechamento a vacuo, UNID. DE
MEDIDA: Quilograma.

Descricdo do produto: é o endosperma (gréo) beneficiado do fruto maduro de diversas
espécies do género Coffea, como Coffea arabica, C. liberica Hiern e C. canephora (C.
robusta), submetido a tratamento térmico adequado até atingir o ponto de torra escolhido e
submetido ao processo de moagem adequado. Procedente de graos saos, limpos e isentos de
impurezas. Deve ser do tipo tradicional, apresentando moagem média a fina e coloracao

marrom escura.

Embalagem priméria: Pacote aluminizado alto vacuo, integro, resistente, vedado

hermeticamente ou pacote de polietileno do tipo almofada com no méaximo 500g.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 6kg.

CAFE EM PO TORRADO E MOIDO SUPERIOR

Café, TIPO: Torrado e moido, CATEGORIA: Superior, INGREDIENTES: 100% café,
FRAGRANCIA: Marcante, AROMA: Caracteristico, ACIDEZ: Baixa a moderada, AMARGOR:
Moderado, SABOR: Caracteristico e equilibrado, SABOR RESIDUAL: Bom, duradouro,

ADSTRINGENCIA: Baixa, CORPO: Razoavelmente encorpado, QUALIDADE DA BEBIDA:
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Dura a melhor, INTERVALO DE NOTAS DA QUALIDADE GLOBAL: 6,0 - 7,2,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de sujidades, substancias estranhas a sua natureza
e ndo conter gluten, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricdo do produto: € o endosperma (grdo) beneficiado do fruto maduro de diversas
espécies do género Coffea, como Coffea arabica, C. liberica Hiern e C. canephora (C.
robusta), submetido a tratamento térmico adequado até atingir o ponto de torra escolhido e
submetido ao processo de moagem adequado. Procedente de grados sados, limpos e isentos de
impurezas. Deve ser do tipo superior, apresentando moagem média a fina e coloragao marrom

escura.

Embalagem priméria: Pacote aluminizado alto vacuo, integro, resistente, vedado

hermeticamente ou pacote de polietileno do tipo almofada com no méaximo 500g.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 6kg.

CHA MATE NATURAL TOSTADO

GMS: Cha, Mate tostado, SABOR: Natural, TIPO: Pronto para o preparo, INGREDIENTES:
Erva mate tostada, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de sujidades e substancias
estranhas a sua natureza, Pacote de papel com dupla camada ou pacote plastico de
polietileno, Atoxico, Resistente, PESO LIQUIDO: Maximo 1Kg, UNID. DE MEDIDA:

Quilograma

Descricdo do produto: é o produto obtido pelo processamento de partes fragmentadas e

tostadas de llex paraguariensis. Apresentacéo: Folhas e talos tostados. Deve conter: minimo

50% de folhas. Nao pode conter: aclcar, aromatizantes artificiais, saborizantes artificiais, po

gue subsista suspenso quando realizada a infuséo.

Embalagem primaria: Pacote de papel com dupla camada ou pacote plastico de polietileno,

atoxico, resistente com no maximo 1kg.
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Embalagem secundéria: Fardo plastico (plastico de alta densidade e reforcado para
embarque) — Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia personalizada com impressao
identificando a empresa fornecedora/fabricante ou Caixa de papeldao (papeldao ondulado e

reforcado para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 12kg.

CHOCOLATE EM PO 50%

GMS: Chocolate 50% cacau, TIPO: Solavel, ASPECTO: P6, INGREDIENTES: Cacau alcalino
(50%) e aglcar. CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informagdes de acordo com o

Termo de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descrigcdo do produto: Chocolate 50% cacau. Ingredientes: Cacau alcalino (50%) e agucar.
Pode conter: outros componentes alimenticios permitidos na legislacdo (desde que
declarados e que ndo descaracterizem o produto). Nao pode conter: Matérias terrosas, de
parasitas, detritos animais, cascas de sementes de cacau e outros detritos vegetais,
conservantes e aromatizantes artificiais.

Embalagem primaria: Pacote de polietileno leitoso e atéxico ou Pacote plastico laminado
metalizado (com tratamento de metalizacdo) ou Pote plastico rigido moldado (com tampa e
lacre) ou Lata (folha de flandres - ¢/ tampa e lacre) com no maximo 2kg

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 12kg.

COMPOSTO LACTEO (MISTURA PARA PREPARO) - SABOR CAFE COM LEITE

GMS: Composto lacteo, ASPECTO: PG, SABOR: Café com leite, APRESENTACAO: Sem
leite modificado e seus componentes, sem soja e seus derivados, sem soro de leite e outros
derivados lacteos, sem 6leo ou gordura hidrogenada vegetal, corantes artificiais, aromatizantes
artificiais, conservantes, espessantes, amidos e farinhas de qualquer origem,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de sujidades e quaisquer substancias estranhas a
sua natureza, EMBALAGEM: PESO LiQUIDO MAXIMO: 2 kg, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo: E o produto em po resultante da mistura do leite e produtos ou substancias
alimenticias lacteas ou nao-lacteas, ou ambas, mediante processo tecnologicamente
adequado. Ingredientes: Leite em po integral, acicar e café em po6 sollvel. Deve conter: no

minimo 70% (sessenta por cento) de leite em poé integral do total de ingredientes da
FUNDEPAR - Comisséo de Contratacdo - Fone: (41) 2117-8286 / 8288
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composicdo. Pode conter: Maltodrextrina, lecitina de soja, aromatizantes naturais e outros
componentes alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que néao
descaracterizem o produto). Necessitando apenas a adi¢do de agua para o seu preparo. Deve
apresentar facil preparo por diluicdo em agua e fluidez caracteristica da bebida. Nao pode
conter: Outro tipo de leite que nédo seja o integral, soro de leite e outros derivados lacteos,
leite modificado e seus componentes, soja e seus derivados (extrato, farinha desengordurada,
proteina concentrada, proteina isolada, proteina texturizada ou outros, exceto aditivos), 6leo
ou gordura hidrogenada vegetal, corantes artificiais, aromatizantes artificiais, conservantes,

espessantes, amidos e farinhas de qualquer origem.

Embalagem priméaria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizacao)
ou Pote plastico rigido moldado (com tampa e lacre) ou Lata (folha de flandres - ¢/ tampa e
lacre) com no maximo 2kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 12kg.

COMPOSTO LACTEO (MISTURA PARA PREPARO) - SABOR CAPUCCINO

GMS: Composto lacteo, ASPECTO: P6, SABOR: Capuccino, COMPOSIQAO: Produto em
pé resultante da mistura do leite e produtos ou substancias alimenticias lacteas ou nao-
lacteas, ou ambas, mediante processo tecnologicamente adequado, CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: Demais informacdes de acordo com o Termo de Referéncia e/ou Descritivo
Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo: E o produto em po resultante da mistura do leite e produtos ou substancias
alimenticias lacteas ou nao-lacteas, ou ambas, mediante processo tecnologicamente
adequado. Ingredientes: Leite em poé integral, aclcar, café solluvel, cacau em p6. Deve
conter: no minimo 70% (sessenta por cento) de leite em pd integral do total de
ingredientes da composi¢do. Pode conter: Maltodrextrina, lecitina de soja, aromatizantes
naturais e outros componentes alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e
gue nao descaracterizem o produto). Necessitando apenas a adicdo de agua para 0 seu
preparo. Deve apresentar facil preparo por diluicdo em agua e fluidez caracteristica da bebida.
N&o pode conter: Outro tipo de leite que ndo seja o integral, soro de leite e outros derivados

lacteos, leite modificado e seus componentes, soja e seus derivados (extrato, farinha
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desengordurada, proteina concentrada, proteina isolada, proteina texturizada ou outros,
exceto aditivos), 6leo ou gordura hidrogenada vegetal, corantes artificiais, aromatizantes

artificiais, conservantes, espessantes, amidos e farinhas de qualquer origem.

Embalagem primaria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizacao)
ou Pote plastico rigido moldado (com tampa e lacre) ou Lata (folha de flandres - ¢/ tampa e

lacre) com no maximo 2kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 12kg.

COMPOSTO LACTEO (MISTURA PARA PREPARO) - SABOR CHOCOLATE

GMS: Composto lacteo, ASPECTO: P6, SABOR: Chocolate, Sem leite modificado e seus
componentes, sem soja e seus derivados, sem soro de leite e outros derivados lacteos, sem
O0leo ou gordura hidrogenada vegetal, corantes artificiais, aromatizantes artificiais,
conservantes, espessantes, amidos e farinhas de qualquer origem, CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: Isento de sujidades e quaisquer substéncias estranhas a sua natureza,
EMBALAGEM: PESO LIQUIDO: Maximo 2 kg, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo: E o produto em po resultante da mistura do leite e produtos ou substancias
alimenticias lacteas ou nao-lacteas, ou ambas, mediante processo tecnologicamente
adequado. Ingredientes: Leite em po integral, aclcar, cacau em pdé. Deve conter: no
minimo 70% (sessenta por cento) de leite em pé integral do total de ingredientes da
composicdo. Pode conter: Maltodrextrina, lecitina de soja, aromatizantes naturais e outros
componentes alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que néo
descaracterizem o produto). Necessitando apenas a adicdo de agua para o seu preparo. Deve
apresentar facil preparo por diluigdo em &agua e fluidez caracteristica da bebida. Nao pode
conter: Outro tipo de leite que ndo seja o integral, soro de leite e outros derivados lacteos,
leite modificado e seus componentes, soja e seus derivados (extrato, farinha desengordurada,
proteina concentrada, proteina isolada, proteina texturizada ou outros, exceto aditivos), 6leo
ou gordura hidrogenada vegetal, corantes artificiais, aromatizantes artificiais, conservantes,

espessantes, amidos e farinhas de qualquer origem.

FUNDEPAR - Comisséo de Contratacdo - Fone: (41) 2117-8286 / 8288
Rua dos Funcionarios, 1323 — Cabral — Curitiba — Parana — CEP 80.035-050
e-mail: closeed@fundepar.pr.gov.br




INSTITUTO PARANAENSE DE
DESENVOLVIMENTO EDUCACIONAL 1)

FUNDEPAR ZgRAN%
It X VERN
FUNDEPAR COMISSAO DE CONTRATACAO DO ESTADO
\ Protocolo 21.290.310-8 Audiéncia Publica n° 01/2024 Fundepar EDITAL (p&gina 47 de 235) |

Embalagem primaria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizacao)
ou Pote plastico rigido moldado (com tampa e lacre) ou Lata (folha de flandres - ¢/ tampa e

lacre) com no maximo 2kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelado (confeccionada em papeldo ondulado e reforcado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no méaximo 12kg.

COMPOSTO LACTEO (MISTURA PARA PREPARO) - SABOR COCO

GMS: Composto lacteo, ASPECTO: P6, SABOR: Coco, Sem leite modificado e seus
componentes, sem soja e seus derivados, sem soro de leite e outros derivados lacteos, sem
O0leo ou gordura hidrogenada vegetal, corantes artificiais, aromatizantes artificiais,
conservantes, espessantes, amidos e farinhas de qualquer origem, CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: Isento de sujidades e quaisquer substéncias estranhas a sua natureza,
EMBALAGEM: PESO LIQUIDO: Méaximo 2 kg, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo: E o produto em po resultante da mistura do leite e produtos ou substancias
alimenticias lacteas ou nao-lacteas, ou ambas, mediante processo tecnologicamente
adequado. Ingredientes: Leite em po integral, agicar, coco em p6 ou aroma natural de coco.
Deve conter: no minimo 70% (sessenta por cento) de leite em p6 integral do total de
ingredientes da composi¢do. Pode conter: Maltodrextrina, lecitina de soja, aromatizantes
naturais e outros componentes alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e
gue ndo descaracterizem o produto). Necessitando apenas a adicdo de agua para 0 seu
preparo. Deve apresentar facil preparo por diluicAo em agua e fluidez caracteristica da bebida.
N&o pode conter: Outro tipo de leite que ndo seja o integral, soro de leite e outros derivados
lacteos, leite modificado e seus componentes, soja e seus derivados (extrato, farinha
desengordurada, proteina concentrada, proteina isolada, proteina texturizada ou outros,
exceto aditivos), 6leo ou gordura hidrogenada vegetal, corantes artificiais, aromatizantes

artificiais, conservantes, espessantes, amidos e farinhas de qualquer origem.

Embalagem primaria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizacao)
ou Pote plastico rigido moldado (com tampa e lacre) ou Lata (folha de flandres - ¢/ tampa e

lacre) com no maximo 2kg.
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Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e reforcado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 12Kkg.

COMPOSTO LACTEO (MISTURA PARA PREPARO) - SABOR MORANGO

GMS: Composto lacteo, ASPECTO: P46, SABOR: Morango, Sem leite modificado e seus
componentes, sem soja e seus derivados, sem soro de leite e outros derivados lacteos, sem
o0leo ou gordura hidrogenada vegetal, corantes artificiais, aromatizantes artificiais,
conservantes, espessantes, amidos e farinhas de qualquer origem, CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: Isento de sujidades e quaisquer substéncias estranhas a sua natureza,
EMBALAGEM: Peso liquido méximo: 2 Kg, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo: E o produto em p6 resultante da mistura do leite e produtos ou substancias
alimenticias lacteas ou nao-lacteas, ou ambas, mediante processo tecnologicamente
adequado. Ingredientes: Leite em po integral, agucar, morango desidratado em pé. Deve
conter: no minimo 70% (sessenta por cento) de leite em pd integral do total de
ingredientes da composi¢do. Pode conter: Maltodrextrina, lecitina de soja, aromatizantes
naturais e outros componentes alimenticios permitidos na legislacéo (desde que declarados e
gue ndo descaracterizem o produto). Necessitando apenas a adicdo de agua para 0 seu
preparo. Deve apresentar facil preparo por diluicAo em agua e fluidez caracteristica da bebida.
N&o pode conter: Outro tipo de leite que ndo seja o integral, soro de leite e outros derivados
lacteos, leite modificado e seus componentes, soja e seus derivados (extrato, farinha
desengordurada, proteina concentrada, proteina isolada, proteina texturizada ou outros,
exceto aditivos), 6leo ou gordura hidrogenada vegetal, corantes artificiais, aromatizantes

artificiais, conservantes, espessantes, amidos e farinhas de qualquer origem.

Embalagem primaria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizacao)
ou Pote plastico rigido moldado (com tampa e lacre) ou Lata (folha de flandres - ¢/ tampa e

lacre) com no maximo 2kg.

Embalagem secundéaria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 12kg.
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COMPOSTO LACTEO (MISTURA PARA PREPARO) - SABOR BAUNILHA

GMS: Composto lacteo, ASPECTO: P4, SABOR: Baunilha, COMPOSICAO: Produto em p6
resultante da mistura do leite e produtos ou substancias alimenticias lacteas ou nao-lacteas,
ou ambas, mediante processo tecnologicamente adequado, CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: Demais informagdes de acordo com o Termo de Referéncia e/ou Descritivo
Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo: E o produto em p6 resultante da mistura do leite e produtos ou substancias
alimenticias lacteas ou ndo-lacteas, ou ambas, mediante processo tecnologicamente
adequado. Ingredientes: Leite em pé integral, aclcar, aroma natural de baunilha. Deve
conter: no minimo 70% (sessenta por cento) de leite em pd integral do total de
ingredientes da composi¢do. Pode conter: Maltodrextrina, lecitina de soja, aromatizantes
naturais e outros componentes alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e
gue nao descaracterizem o produto). Necessitando apenas a adicdo de agua para 0 seu
preparo. Deve apresentar facil preparo por diluicAo em agua e fluidez caracteristica da bebida.
N&o pode conter: Outro tipo de leite que ndo seja o integral, soro de leite e outros derivados
lacteos, leite modificado e seus componentes, soja e seus derivados (extrato, farinha
desengordurada, proteina concentrada, proteina isolada, proteina texturizada ou outros,
exceto aditivos), 6leo ou gordura hidrogenada vegetal, corantes artificiais, aromatizantes

artificiais, conservantes, espessantes, amidos e farinhas de qualquer origem.

Embalagem priméria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizag&o)
ou Pote plastico rigido moldado (com tampa e lacre) ou Lata (folha de flandres - ¢/ tampa e

lacre) com no maximo 2kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 12kg.
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LEITE EM PO INTEGRAL E INSTANTANEO

GMS: Leite, TIPO: P6 integral, PROCEDENCIA: Vaca, COMPOSICAO: Obtido por
desidratacdo do leite de vaca integral e apto para alimentacdo humana, mediante processos
tecnologicamente adequados, necessitando apenas a adicdo de agua para 0 seu preparo,
ODOR: Caracteristico, SABOR: Caracteristico, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de
sujidades e quaisquer substancias estranhas a sua natureza, EMBALAGEM: Pacote plastico
laminado metalizado / pote plastico rigido, com tampa e lacre / lata, folha de flandres com
tampa e lacre, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricdo do produto: E o produto obtido pela desidratacdo do leite fluido. Deve apresentar
facil diluicdo em agua potavel. Deve apresentar-se na forma instantdnea. Deve conter: leite de
vaca integral. Pode conter: Vitaminas, minerais, emulsificante. Ndo pode conter: Corantes
artificiais, conservantes, soja e seus derivados (exceto lecitina), amidos e farinhas de qualquer

origem, soro de leite, leite modificado e seus componentes.

Embalagem priméria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizacao)
ou Pote plastico rigido moldado (com tampa e lacre) ou Lata (folha de flandres - ¢/ tampa e

lacre) com no maximo 1kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com maximo 12kg.

GRUPO V - PRODUTOS NAES

ADOCANTE LIQUIDO DE MESA A BASE DE CICLAMATO DE SODIO E SACARINA
SODICA

GMS: Adocante, TIPO: Dietético, ASPECTO: Liquido, APRESENTACAQ: Com bico dosador,
COMPOSICAQ: Ciclamato de sodio e sacarina sodica, CARACTERISTICAS ADICIONAIS:
Isento de sujidades e substancias estranhas a sua natureza, ndo conter glaten, EMBALAGEM:

Frasco plastico, com tampa e lacre de seguranca, UNID. DE MEDIDA: Litro

Descricdo do produto: produto especificamente formulado para conferir o sabor doce aos
alimentos e bebidas, constituido de edulcorantes previstos na legislacdo. Ingredientes:

ciclamato de sédio e sacarina sédica. Nao pode conter: sacarose, glicose (dextrose), frutose,
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aspartame, sorbitol ou outros adocantes associados. E permitida a utilizagdo de aditivos e

coadjuvantes de tecnologia de acordo com a legislacao especifica.

Embalagem primaria: embalagem plastica atdxica, com bico dosador e tampa (rosqueavel ou

flip top) com lacre de seguranca de 75ml a 100ml.

Embalagem secundéria: caixa de papelao (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no méaximo 1,2L

ADOCANTE DIETETICO LIQUIDO COM SUCRALOSE E ACESSULFAME DE POTASSIO

GMS: Adocante, TIPO: Dietético, ASPECTO: Liquido, APRESENTAC;AO: Com bico dosador,
COMPOSIC;AO: Sucralose e acessulfame de potassio, CARACTERISTICAS ADICIONAIS:
Isento de sujidades e substancias estranhas a sua natureza, nao conter gliten, EMBALAGEM:

Frasco plastico, com tampa e lacre de seguranga, UNID. DE MEDIDA: Litro

Descricédo: Adocantes de Mesa sé@o os produtos especificamente formulados para conferir o
sabor doce aos alimentos e bebidas, constituido de edulcorantes previstos na legislacéo.
Especificamente, este € obtido a partir da mistura do sucralose e acessulfame de potéassio,
apresentando-se na forma liquida. E permitida a utilizacdo de aditivos e coadjuvantes de
tecnologia de acordo com a legislacdo especifica. Ingredientes: Sucralose e Acessulfame de
Potassio. Nao pode conter: sacarose, glicose (dextrose), frutose, aspartame, sorbitol ou

outros adogantes associados.

Embalagem primaria: Embalagem plastica atéxica, com bico dosador e tampa (rosqueavel ou

flip top) com lacre de seguranca com 75ml a 100ml.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 1,2L

ADOCANTE DIETETICO EM PO A BASE DE SUCRALOSE E ACESSULFAME DE
POTASSIO

GMS: Adocgante, TIPO: Dietético, ASPECTO: PO, COMPOSIC;AO: Sucralose e acessulfame
de potassio, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de sujidades e substancias estranhas a
sua natureza, ndo conter gluten, EMBALAGEM: Frasco plastico com tampa ou saché, UNID.

DE MEDIDA: Quilograma.
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Descricdo: Adocantes de Mesa sé@o os produtos especificamente formulados para conferir o
sabor doce aos alimentos e bebidas, constituido de edulcorantes previstos na legislacao.
Especificamente, este é obtido a partir da mistura do sucralose e acessulfame de potassio,
apresentando-se na forma de p6. E permitida a utilizagdo de aditivos e coadjuvantes de
tecnologia de acordo com a legislagdo especifica. Devem ser preparados, manipulados,
processados, acondicionados e conservados conforme as Boas Préticas de Fabricagéo (BPF),
atender aos padrdes microbioldgicos, microscopicos e fisico-quimicos estabelecidos pela
legislagdo especifica. Apresentagdo: em po. Ingredientes: Sucralose e Acessulfame de
Potassio. Nado pode conter: sacarose, glicose (dextrose), frutose, aspartame, sorbitol ou
outros adoc¢antes associados.

Embalagem primaria: Saché individual atoxico lacrado (de 400mg a 800mg) OU pote plastico
atoxico, com colher medidora, tampa rosqueavel e lacre de segurangca com no minimo 70g e

maximo 150g.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 1kg.

MISTURA PARA PREPARO DE BOLO DIET - SEM ADICAO DE ACUCARES

GMS: Mistura para bolo diet, SABOR: Diversos, APRESENTA(;AO: Em p6, sem adicdo de
acucar, produto obtido pela mistura de farinha de trigo e outros ingredientes permitidos pela
legislacdo, fabricada sem agucares adicionados, submetidos a processos tecnologicos
adequados, pode conter gluten, lactose, ovo e edulcorantes, isento de sujidades e materiais
estranhos de qualquer natureza, ndo deve conter agucar, corantes artificiais e aromatizantes
artificiais, EMBALAGEM: Pacote de polietileno, atéxico, higienicamente adequado e
devidamente vedado, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacdes de acordo com
Termo de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descric&o: E o produto obtido pela mistura de farinha de trigo e outros ingredientes permitidos
por legislacdo, fabricada sem agucares adicionados, submetidos a processos tecnoldgicos
adequados. A farinha deve possuir coloracdo caracteristica de acordo com o sabor,
granulometria fina, alta capacidade de absorcdo de agua, resultando em uma massa
homogénea e sem grumos. Deve conter na embalagem instru¢des dos ingredientes a serem
adicionados para a obtencdo da massa, bem como quantidade e modo de preparo. Deve ser

Isento de sujidades e materiais estranhos de qualquer natureza. Pode conter: glaten, lactose,
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ovo e edulcorantes. Nao deve conter: acuUcares adicionados, corantes e aromatizantes

artificiais.

Embalagem priméria: Pacote de polietileno, flexivel, atdéxico, resistente e transparente.

Higienicamente adequado e vedado com no maximo 1kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no méaximo 10kg.

ARROZ AGULHINHA INTEGRAL - ATE TIPO 2

GMS: Arroz integral, TIPO: Até tipo 2, CLASSIFICACAO: Agulhinha, GRUPO: Beneficiado,
CLASSE: Longo fino, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informagées de acordo com
Termo de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, EMBALAGEM: Pacote plastico
laminado metalizado ou pacote plastico dupla embalagem ou embalagem a vacuo
transparente, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo: Gréos provenientes da espécie Oryza sativa L., que, ao serem beneficiados,
mantém-se intacto o endosperma amilaceo, farelo e gérmen. Deverdo se apresentar
fisiologicamente desenvolvidos, séos, limpos e secos, observadas as tolerancias estabelecidas
nos Anexos Il a IX, bem como nos arts.18 a 20 da Instrucdo Normativa MAPA n° 6 de

16/02/2009. Deve conter exclusivamente: Graos de arroz integral.

Embalagem priméria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizacao)
ou Pacote plastico — dupla embalagem (externa laminada e protetora plastica transparente

interna) ou embalagem a vacuo transparente com no maximo 1kg.

Embalagem secundaria: Caixa de papeldo - lacrada com fita adesiva de alta aderéncia ou
fardo plastico (plastico de alta densidade e refor¢ado) lacrado com fita adesiva de alta

aderéncia com no maximo 20kg.

MACARRAO INTEGRAL - TIPO ESPAGUETE

GMS: Macarrdo, TIPO: Espaguete, COMPOSICAO: Massa alimenticia obtida pelo
amassamento mecanico de farinha integral com agua, adicionada ou ndo de outras
substancias permitidas, com formato caracteristico de macarrdo, submetido a processos

tecnolégicos adequados, ndo pode conter: corantes artificiais, pode conter. outros
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componentes alimenticios permitidos na legislacdo(desde que ndo descaracterize o produto),
EMBALAGEM: Pacote plastico, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacdes de
acordo com Termo de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA:

Quilograma

Descrigdo: macarrdo ou massa alimenticia obtido pelo amassamento mecanico de massa
preparada. Apresentacdo: deve ser do tipo espaguete numero 8. Ingredientes: Farinha de
trigo integral adicionado ou ndo de outras substéncias permitidas, submetido a processos
tecnolégicos adequados. Pode conter: outros componentes alimenticios permitidos na
legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o produto). Ndo pode conter:
corantes artificiais.

Embalagem primaria: Pacote plastico de polietileno (PP) ou filme laminado de polipropileno
biorientado + polipropileno (BOPP + PP), atoxico, resistente, transparente, termo soldado com
no maximo 500g.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 10Kkg.

BISCOITO CREAM CRACKER INTEGRAL

GMS: Biscoito, TIPO: Cream cracker, CLASSIFICACAO: Salgado, APRESENTACAO:
Integral, ASPECTO: Volume e tamanho uniformes, INGREDIENTES: Farinha de trigo integral
(minimo de 30%, conforme disposto na RDC n° 493/2021), farinha de trigo (enriquecida com
ferro e &cido fdlico), gordura ou 6leo vegetal (livre de gordura trans), aclcar invertido, sal e
outros ingredientes alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que nao
descaracterizem o produto), CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Sem recheio, auséncia de
biscoitos queimados e quebradicos, isento de sujidades e substancias estranhas a sua
natureza, EMBALAGEM: Pacote plastico, dupla embalagem (externa e protetora interna),
UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo: E o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente da massa

preparada com farinha de trigo integral (minimo de 30%, conforme o disposto na RDC n°

493/2021), farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, gordura vegetal, acgucar

invertido, amido de milho, sal, aclcar e outros ingredientes alimenticios permitidos na

legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o produto). Apresentacdo: Os
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biscoitos salgados deverdo apresentar volume e tamanho uniforme. Pode conter: centeio,
cevada, aveia, amendoim, castanha-de-caju. Ndo pode conter. corantes artificiais e

aromatizantes artificiais.

Embalagem primaria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizac&o)
ou Pacote plastico — dupla embalagem (externa laminada e protetora plastica transparente

interna) com no méaximo 400g.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 5kg.

AGUA DE COCO INTEGRAL EMBALAGEM INDIVIDUAL

GMS: Agua de coco Integral, COMPOSICAO: Bebida obtida da parte liquida do fruto do
coqueiro (Cocus nucifera) ndo diluida e ndo fermentada, extraida e conservada por processo
tecnolégico adequado, e acondicionado em embalagem que garanta a estabilidade ao produto
em temperatura ambiente, Ndo pode conter: agua, agucares de qualquer tipo, gas carbonico,
aditivos edulcorantes, conservantes artificiais, corantes e aromatizantes artificiais,
EMBALAGEM: Cartonada asséptica, material atoxico, hermeticamente fechado por
termossoldagem na vertical ou horizontal/embalagem pouch (filme de polietileno), contendo

canudo envolto em plastico e acoplado a embalagem, UNID. DE MEDIDA: Litro

Descrigcdo: Conforme definido no art. 20, do Decreto n°® 6.871, de 4 de junho de 2009, 4gua de
coco é a bebida ndo diluida, ndo fermentada, obtida da parte liquida do fruto do coqueiro
(Cocos nucifera L.), por meio de processo tecnologico adequado. Apresentagdo: Deve ser
apresentado na sua concentragdo natural, sem a adi¢cdo de agua ou de agucares. O produto
deve passar por processo tecnoldgico adequado e acondicionado em embalagem que garanta
estabilidade ao produto em temperatura ambiente. Ndo pode conter: agua, aglcares de
qgualquer tipo, gas carbbnico, aditivos edulcorantes, conservantes artificiais, corantes e

aromatizantes artificiais.

Embalagem primaria: Embalagem cartonada asséptica, material atéxico, hermeticamente
fechado por termossoldagem na vertical e horizontal ou embalagem pouch (filme de
polietileno), contendo canudo envolto em plastico e acoplado a embalagem com no minimo

200ml e maximo 250ml.
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Embalagem secundaria: Bandejas de papelao reforcado, vedadas com plastico, contendo no
maximo 30 (trinta) unidades cada para embalagem cartonada asséptica ou caixa de papelédo
(confeccionada em papeldo ondulado e reforcado para embarque) — Lacrada com fita adesiva

de alta aderéncia com no maximo 30 unidades.

BISCOITO SEQUILHOS SABOR BAUNILHA - ISENTO DE PROTEINAS

GMS: Biscoito sequilhos, SABOR: Baunilha, CLASSIFICACAO: Isento de proteinas,
CONSISTENCIA: Crocante, ASPECTO: Sem recheio, COMPOSIC;AO: Mistura de farinhas,
amido e ou féculas com outros ingredientes, submetidos a processos de amassamento e
coccgao, o produto ndo deve conter: soja (exceto lecitina de soja e/ou 6leo de soja), proteinas,
gordura vegetal hidrogenada e corantes artificiais, EMBALAGEM: Pacote plastico laminado

metalizado ou pacote plastico laminado dupla embalagem, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricéo: Biscoito doce tipo sequilhos sabor baunilha obtido pela mistura de farinha (s),
amido (s) e ou fécula (s) com outros ingredientes, submetidos a processos de amassamento e
coccdo, fermentados ou ndo. Apresentacdo: Os biscoitos deverdo apresentar volume e
tamanho uniforme. Nao deve conter: soja (exceto lecitina de soja e/ou Oleo de soja),
proteinas, gordura vegetal hidrogenada e nem quaisquer substancias, corantes artificiais e

aromatizantes artificiais.

Embalagem priméaria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizacao)

ou pacote plastico transparente com no maximo 500g.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 6kg.

BISCOITO SEQUILHOS SABOR COCO - ISENTO DE PROTEINAS

GMS: Biscoito sequilhos, SABOR: Coco, CLASSIFICACAO: Isento de proteinas,
CONSISTENCIA: Crocante, ASPECTO: Sem recheio, COMPOSICAOQ: Mistura de farinhas,
amido e ou féculas com outros ingredientes, submetidos a processos de amassamento e
coccao, o produto ndo deve conter: soja (exceto lecitina de soja e/ou 6leo de soja), proteinas,
gordura vegetal hidrogenada, corantes artificiais e aromatizantes, EMBALAGEM: Pacote

plastico laminado metalizado ou pacote plastico transparente, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.
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Descricdo: Biscoito doce tipo sequilhos sabor coco obtido pela mistura de farinha (s), amido
(s) e ou fécula (s) com outros ingredientes, submetidos a processos de amassamento e
coccdo, fermentados ou ndo. Apresentacdo: Os biscoitos deverdo apresentar volume e
tamanho uniforme. Ndo deve conter: soja (exceto lecitina de soja e/ou Oleo de soja),
proteinas, gordura vegetal hidrogenada e nem quaisquer substancias, corantes artificiais e

aromatizantes artificiais.

Embalagem primaria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizacao)
ou pacote plastico transparente com no maximo 500g.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 6kg.

SUCO DE LARANJA INTEGRAL

GMS: Suco, TIPO: Integral, ASPECTO: Liquido, SABOR: Laranja, COMPOSICAO: Parte
comestivel da laranja (Citrus sinensis) através do processo tecnoldgico adequado, na sua
concentracdo natural, sem adicAo de acucar, ndo diluida e ndo fermentada,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informagdes de acordo com o Termo de
Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, EMBALAGEM: Cartonada asséptica, material
atéxico, hermeticamente fechado por termossoldagem na vertical e horizontal/embalagem
pouch (filme de polietileno), contendo canudo envolto em plastico e acoplado a embalagem,
UNID. DE MEDIDA: Litro

Descrigcdo: Suco de laranja € a bebida ndo fermentada, ndo concentrada e nédo diluida, obtida
da parte comestivel da laranja (Citrus sinensis), através de processo tecnoldgico adequado, na
sua concentracdo natural, sem adicdo de acuUcar, destinado ao consumo direto. As frutas
deverdo ser maduras, limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos e detritos animais e
vegetais e em perfeito estado de conservacdo. Ndo pode conter: Proteina e substancias
estranhas a fruta de origem, corantes de qualquer natureza, conservantes, aromatizantes e

acucar.

Embalagem primaria: Embalagem cartonada asséptica, material atéxico, hermeticamente
fechado por termossoldagem na vertical e horizontal ou embalagem pouch (filme de
polietileno), contendo canudo envolto em plastico e acoplado a embalagem com no minimo

200ml e maximo 250ml.
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Embalagem secundaria: Bandejas de papelao reforcado, vedadas com plastico, contendo no
maximo 30 (trinta) unidades cada para embalagem cartonada asséptica ou Caixa de papeldao
(confeccionada em papeldo ondulado e reforcado para embarque) — Lacrada com fita adesiva

de alta aderéncia com no maximo 30 unidades.

SUCO DE MAGA INTEGRAL

GMS: Suco, TIPO: Integral, ASPECTO: Liquido, SABOR: Macd, COMPOSICAO: Parte
comestivel da maca (Pyrus malus L) através do processo tecnolégico adequado, na sua
concentracdo natural, sem adicdo de aclUcar, ndo diluida e ndo fermentada,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacdes de acordo com o Termo de
Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, EMBALAGEM: Cartonada asséptica, material
atoxico, hermeticamente fechado por termossoldagem na vertical e horizontal/embalagem
pouch (filme de polietileno), contendo canudo envolto em plastico e acoplado a embalagem,
UNID. DE MEDIDA: Litro

Descrigdo: Suco de maca é bebida ndo fermentada e nédo diluida, obtida da parte comestivel
da maca (Pyrus malus, L.), através de processo tecnolégico adequado, na sua concentragdo
natural, sem adicdo de agucar, destinado ao consumo direto. As frutas deverdo ser maduras,
limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos e detritos animais e vegetais e em perfeito estado
de conservacdo. N&o pode conter: Proteina, substancias estranhas a fruta de origem,

corantes de qualquer natureza, conservantes, aromatizantes e agucatr.

Embalagem priméria: Embalagem cartonada asséptica, material atoxico, hermeticamente
fechado por termossoldagem na vertical e horizontal ou embalagem pouch (filme de
polietileno), contendo canudo envolto em plastico e acoplado a embalagem com no minimo
200ml e méaximo 250ml.

Embalagem secundaria: Bandejas de papelao reforcado, vedadas com plastico, contendo no
maximo 30 (trinta) unidades cada para embalagem cartonada asséptica ou Caixa de papelao
(confeccionada em papeldo ondulado e reforcado para embarque) — Lacrada com fita adesiva

de alta aderéncia com no maximo 30 unidades.
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BEBIDA A BASE DE SOJA SABOR MAGCA

GMS: Bebida a base de soja, SABOR: Mac&d, COMPOSICAO: Obtido a partir do extrato de
soja (integral e/ou desengordurado) e/ou proteina concentrada de soja e/ou proteina isolada
de soja e/ou proteina texturizada de soja e/ou outras fontes proteicas de soja, excluindo o
farelo tostado de soja. CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isenta de sujidades e materiais
estranhos de qualquer natureza, deve ser adicionado de agua, agucar, suco concentrado de
maca, além de outras substancias alimenticias permitidas pela legislacdo, ndo pode conter
corantes artificiais e conservantes; lactose e colesterol. EMBALAGEM: Cartonada asséptica,
material atoxico, hermeticamente fechado por termossoldagem na vertical e horizontal, UNID.
DE MEDIDA: Litro

Descricéo: E o produto obtido a partir do extrato de soja (integral e/ou desengordurado) e/ou
proteina concentrada de soja e/ou proteina isolada de soja e/ou proteina texturizada de soja
e/ou outras fontes proteicas de soja, excluindo o farelo tostado de soja. Deve ser adicionado
de &gua, agucar, suco concentrado de maca, além de outras substancias alimenticias
permitidas pela legislacdo. Pode conter: vitaminas, minerais e outros componentes
alimenticios permitidos na legislagcdo, todos declarados no rotulo (desde que néo
descaracterizem o produto). Nao pode conter: conservantes, corantes artificiais e

aromatizantes artificiais; lactose e colesterol, por ser de origem vegetal.

Embalagem primaria: Cartonada asséptica (laminada: papel — aluminio - polietileno) com no

maximo 1 litro.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 12 unidades.

BEBIDA A BASE DE SOJA SABOR PESSEGO

GMS: Bebida a base de soja, SABOR: Péssego, COMPOSICAQ: Obtido a partir do extrato
de soja (integral e/ou desengordurado) e/ou proteina concentrada de soja e/ou proteina
isolada de soja e/ou proteina texturizada de soja e/ou outras fontes proteicas de soja,
excluindo o farelo tostado de soja. CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isenta de sujidades e
materiais estranhos de qualquer natureza, deve ser adicionado de agua, acucar, suco
concentrado de péssego, além de outras substancias alimenticias permitidas pela legislacao,
ndo pode conter corantes artificiais e conservantes. EMBALAGEM: Cartonada asséptica,
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material atoxico, hermeticamente fechado por termossoldagem na vertical e horizontal, UNID.
DE MEDIDA: Litro

Descricdo: E o produto obtido a partir do extrato de soja (integral e/ou desengordurado) e/ou
proteina concentrada de soja e/ou proteina isolada de soja e/ou proteina texturizada de soja
e/ou outras fontes proteicas de soja, excluindo o farelo tostado de soja. Deve ser adicionado
de &gua, acUcar, suco concentrado de péssego, além de outras substancias alimenticias
permitidas pela legislacdo. Pode conter: suco concentrado de macda, vitaminas, minerais e
outros componentes alimenticios permitidos na legislacdo, todos declarados no rétulo (desde
gue nado descaracterizem o produto). Ndo pode conter: conservantes, corantes artificiais e

aromatizantes artificiais; lactose e colesterol, por ser de origem vegetal.

Embalagem priméria: Cartonada asséptica (laminada: papel — aluminio - polietileno) com no
maximo 1 litro.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 12 unidades.

BEBIDA A BASE DE SOJA SABOR UVA

GMS: Bebida a base de soja, SABOR: Uva, COMPOSIQAO: Obtido a partir do extrato de
soja (integral e/ou desengordurado) e/ou proteina concentrada de soja e/ou proteina isolada
de soja e/ou proteina texturizada de soja e/ou outras fontes proteicas de soja, excluindo o
farelo tostado de soja. CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isenta de sujidades e materiais
estranhos de qualquer natureza, deve ser adicionado de agua, acucar, suco concentrado de
uva, além de outras substancias alimenticias permitidas pela legislagdo, ndo pode conter
corantes artificiais e conservantes. EMBALAGEM: Cartonada asséptica, material atoxico,
hermeticamente fechado por termossoldagem na vertical e horizontal, UNID. DE MEDIDA:
Litro

Descric&o: E o produto obtido a partir do extrato de soja (integral e/ou desengordurado) e/ou
proteina concentrada de soja e/ou proteina isolada de soja e/ou proteina texturizada de soja
e/ou outras fontes proteicas de soja, excluindo o farelo tostado de soja. Deve ser adicionado
de &gua, acgucar, suco concentrado de uva, além de outras substancias alimenticias permitidas
pela legislagdo. Pode conter: suco concentrado de maga, vitaminas, minerais e outros

componentes alimenticios permitidos na legislacdo, todos declarados no rétulo (desde que nao
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descaracterizem o produto). Nao pode conter: conservantes, corantes artificiais e

aromatizantes artificiais; lactose e colesterol, por ser de origem vegetal.

Embalagem primaria: Cartonada asséptica (laminada: papel — aluminio - polietileno) com no

maximo 1 litro.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 12 unidades.

BISCOITO MARIA SABOR AVEIA E MEL - SEM LACTOSE

GMS: Biscoito Maria, SABOR: Aveia e mel, CLASSIFICACAO: Sem lactose,
CONSISTENCIA: Crocante, ASPECTO: Redondo, CONSERVACAO: Local seco e arejado,
COMPOSICAQ: Farinha de trigo enriquecida com ferro e &cido félico, gordura vegetal, agtcar
invertido, amido de milho, aveia em flocos, mel e outros ingredientes alimenticios permitidos
na legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o produto),
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de sujidades e materiais estranhos de qualquer
natureza, nao pode conter lactose, corantes artificiais e aromatizantes artificiais,
EMBALAGEM: Pacote plastico laminado metalizado ou pacote plastico laminado dupla
embalagem, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricdo: E o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa
preparada com farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, gordura vegetal (LIVRE
DE GORDURA TRANS), acgucar invertido, amido de milho, aveia em flocos, mel e outros
ingredientes alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que n&o
descaracterizem o produto). Apresentacdo: Os biscoitos deverdo apresentar volume e
tamanho uniforme. Pode conter: soja, arroz, milho e outros ingredientes permitidos na

legislacdo. Ndo pode conter: lactose, corantes artificiais e aromatizantes artificiais.

Embalagem primaria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizacao)
ou Pacote plastico — dupla embalagem (externa laminada e protetora plastica transparente

interna) com minimo 250g e méaximo 1kg

Embalagem secundaria: Caixa de papeldo (confeccionada em papelédo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com maximo 10kg.
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BISCOITO MARIA INTEGRAL SABOR CHOCOLATE - SEM LACTOSE

GMS: Biscoito Maria, SABOR: Chocolate, TIPO: Integral, CLASSIFICACAO: Sem lactose,
CONSISTENCIA: Crocante, ASPECTO: Redondo, Coloracdo caracteristica de chocolate,
CONSERVACAO: Local seco e arejado, COMPOSICAO: farinha de trigo integral (minimo de
30%) gordura vegetal (livre de gordura trans), acucar invertido, amido de milho, cacau e outros
ingredientes alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que né&o
descaracterize o produto), CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacdes de acordo
com Termo de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, EMBALAGEM: Pacote plastico
laminado metalizado ou pacote plastico laminado dupla embalagem, UNID. DE MEDIDA:
Quilograma

Descricdo: E o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa
preparada com farinha de trigo integral (minimo de 30%, conforme o disposto na RDC n°
493/2021), gordura vegetal (LIVRE DE GORDURA TRANS), acucar invertido, amido de milho,
cacau e outros ingredientes alimenticios permitidos na legislagcéo (desde que declarados e que
ndo descaracterizem o produto). Apresentacdo: Os biscoitos deverdo apresentar volume e
tamanho uniforme. Pode conter: soja, arroz, milho e outros ingredientes permitidos na

legislacdo. N&o pode conter: lactose, corantes artificiais e aromatizantes artificiais.

Embalagem priméria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizacao)
ou Pacote plastico — dupla embalagem (externa laminada e protetora plastica transparente

interna) com minimo 250g e maximo 1kg

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com maximo 10Kkg.

LEITE EM PO INTEGRAL INSTANTANEO SEM LACTOSE

GMS: Leite, TIPO: P6 integral sem lactose, PROCEDENCIA: Vaca, COMPOSICAO: Obtido
por desidratacdo do leite de vaca integral e apto para alimentacdo humana, mediante
processos tecnologicamente adequados, necessitando apenas a adicao de agua para 0 seu
preparo, ndo pode conter: lactose, deve apresentar facil preparo por diluicdo em agua potavel
e fluidez caracteristica da bebida, ODOR: Caracteristico, SABOR: Caracteristico,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de sujidades e quaisquer substancias estranhas a
sua natureza, EMBALAGEM: Pacote plastico laminado metalizado / pote plastico rigido, com
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tampa e lacre / lata, folha de flandres com tampa e lacre, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricdo: E o produto obtido por desidratacdo do leite de vaca integral e apto para
alimentacdo humana, mediante processos tecnologicamente adequados, necessitando apenas
de adicdo de 4gua para o0 seu preparo, deve ser especialmente processado ou elaborado para
eliminar ou reduzir o conteudo de lactose, tornando-se adequado para a utilizagdo em dietas
de individuos com condi¢bes que requerem restricdo de lactose. Deve apresentar facil preparo
por diluicdo em &gua potavel e fluidez caracteristica da bebida. Pode conter: somente as
proteinas, acUcares, gorduras e outras substancias minerais do leite e nas mesmas
propor¢cdes relativas, salvo quando ocorrem modificagbes originadas por um processo
tecnologicamente adequado. N&o pode conter: Lactose, aromatizantes artificiais e
coadjuvantes de tecnologia/elaboragcdo com excec¢do dos gases inertes, nitrogénio e didxido
de carbono para o envase.

Embalagem priméaria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metaliza¢ao)
ou Pote plastico rigido moldado (com tampa e lacre) ou Lata (folha de flandres - ¢/ tampa e

lacre) com no maximo 2kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 12Kkg.

BISCOITO CREAM CRACKER SEM GLUTEN

GMS: Biscoito, TIPO: Cream Cracker, sem glaten, CLASSIFICAC;AO: Salgado,
INGREDIENTES: Massa preparada com amido e farinha sem gliten, podendo conter soja,
arroz, milho e outros ingredientes permitidos, em substituicdo a farinha de trigo, Aspecto:
Volume e tamanho uniforme, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Ndo pode conter gliten e
corantes artificiais, EMBALAGEM: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de
metalizacdo) ou Pacote plastico laminado, dupla embalagem (externa laminada e protetora

plastica transparente interna), UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo: E o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente da massa
preparada com amido e farinha sem gluten. Apresentacdo: Os biscoitos salgados deverao
apresentar volume e tamanho uniforme. Pode conter: soja, arroz, milho e outros ingredientes
permitidos, em substituicdo a farinha de trigo. Nao pode conter: gluten, corantes artificiais e

aromatizantes artificiais.
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Embalagem primaria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizac&o)
ou Pacote plastico — dupla embalagem (externa laminada e protetora plastica transparente

interna) com no maximo 400g.

Embalagem secundéria: Caixa de papelado (confeccionada em papeldo ondulado e reforcado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no méaximo 10kg.

BISCOITO COOKIE INTEGRAL CASTANHA DO PARA E/OU CAJU - SEM GLUTEN

GMS: Biscoito, TIPO: Integral, SABOR: Castanha do Para e/ou caju sem gluten,
APRESENTACAO: Volume e tamanho uniformes, CLASSIFICACAO: Doce, INGREDIENTES:
Farinha livre de gluten, gordura ou 6leo vegetal (livre de gordura trans), castanha do Para e/ou
caju, amido de milho, acgucar, sal, e outros ingredientes alimenticios permitidos na legislagéo
(desde que declarados e que nado descaracterizem o produto), EMBALAGEM: Pacote plastico
laminado (com tratamento de metalizag&o), UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo: E o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa
preparada com farinha livre de glaten, gordura ou 6leo vegetal (LIVRE DE GORDURA
TRANS), castanha do Para e/ou caju, amido de milho, agucar, sal, e outros ingredientes
alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que nao descaracterizem o
produto). Apresentagdo: Os biscoitos deverdo apresentar volume e tamanho uniforme. Pode
conter: soja, arroz, milho e outros ingredientes permitidos, em substituicdo a farinha de trigo.

N&o pode conter: glaten, corantes artificiais e aromatizantes artificias.

Embalagem primaria: Pacote plastico laminado (com tratamento de metalizagdo) com no

maximo 500g.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 10Kkg.

BISCOITO DE POLVILHO SALGADO SEM GLUTEN

GMS: Biscoito, TIPO: Polvilho sem gluten, CLASSIFICA(;AO: Salgada, FORMATO: Rosca
(circular), bolinha ou palito, INGREDIENTES: polvilho, gordura vegetal (sem gordura trans),
ovos, leite ou 4gua e sal, sem gluten, além de poder conter outros ingredientes permitidos por
legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o produto), CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: Nao possuir fermentacéo, NAO PODE CONTAR: corantes artificiais, glaten e
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aromatizantes artificiais. EMBALAGEM: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento

de metalizac&o) ou pacote plastico transparente, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricdo: Biscoito de massa alimenticia de polvilho tem sua massa preparada por processo
mecéanico ou manual. Possui adicdo de polvilho, gordura vegetal (SEM GORDURA TRANS),
ovos, leite e/ou agua e sal, além de poder conter outros ingredientes permitidos por legislacéo
(desde que declarados e que ndo descaracterizem o produto). Apresentacdo: Devem ser
apresentados no formato de rosca (circular), palito ou formato esférico (bolinha). Ndo pode

conter: corantes artificiais, glaten e aromatizantes artificiais.

Embalagem priméria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizacao)

ou pacote plastico transparente com no maximo 500g.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 10kg.

MACARRAO DE ARROZ SEM GLUTEN - TIPO ESPAGUETE

GMS: Macarrdo de arroz, sem glaten, TIPO: Espaguete, COMPOSIQAO: Macarrdo ou
massa alimenticia de arroz, resultante do processo de empasto e amassamento mecanico,
sem fermentagé&o, adicionado ou n&o de ovos e de outras substancias permitidas, submetido a
processos techoldgicos adequados, Nao pode conter: trigo e seus derivados, glaten,
conservantes e corantes artificiais, EMBALAGEM: Pacote plastico de polietileno, atdxico,

resistente, transparente termosoldado, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo: Macarrdo ou massa alimenticia de arroz, resultante do processo de empasto e
amassamento mecéanico, sem fermentacdo, adicionado ou ndo de ovos e de outras
substancias permitidas, submetido a processos tecnoldgicos adequados. Apresentacdo: deve
ser do tipo espaguete nimero 8. Pode conter: outros componentes alimenticios permitidos na
legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o produto). Ndo pode conter:

trigo e seus derivados, glaten, conservantes e corantes artificiais.

Embalagem priméria: Pacote plastico de polietileno, atoxico, resistente, transparente,
termosoldado com no méximo 500g.

Embalagem secundéaria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 10kg.
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MACARRAO DE MILHO SEM GLUTEN - TIPO PARAFUSO

GMS: Macarrdo de milho, sem glaten, TIPO: Parafuso, COMPOSICAO: Macarrdo ou massa
alimenticia de milho, resultante do processo de empasto e amassamento mecéanico, sem
fermentacdo, adicionado ou ndo de ovos e de outras substancias permitidas, submetido a
processos tecnoldgicos adequados, deve apresentar-se no formato espiral, tipo parafuso, ndo
pode conter: trigo e seus derivados, gluten, conservantes e corantes artificiais, EMBALAGEM:
Pacote plastico de polietileno, atéxico, resistente, transparente termosoldado, UNID. DE
MEDIDA: Quilograma

Descrigdo: Macarrdo ou massa alimenticia de milho, resultante do processo de empasto e
amassamento mecéanico, sem fermentacdo, adicionado ou ndo de ovos e de outras
substancias permitidas, submetido a processos tecnologicos adequados. Apresentagao: deve
apresentar-se no formato de espiral, tipo parafuso. Pode conter: outros componentes
alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o

produto). Nao pode conter: trigo e seus derivados, gliten, conservantes, corantes artificiais.

Embalagem priméria: Pacote plastico de polietileno, atoxico, resistente, transparente,
termosoldado com maximo de 500g.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com maximo de 10kg.

MISTURA EM PO PARA O PREPARO DE PAO SEM GLUTEN

GMS: Mistura para pdo, CLASSIFICACAO: Sem gluten, COMPOSICAO: Farinha sem gliten
obtida pela mistura de fécula de mandioca, farinha de arroz, amido de milho, farinha de soja,
acucar, sal, podendo conter outros ingredientes, desde que ndo descaracterizem o produto,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de sujidades e materiais estranhos de qualquer
natureza, ndo deve conter gliten e corantes artificiais, EMBALAGEM: Pacote de polietileno,

atoxico, higienicamente adequado e devidamente vedado, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo: E o produto obtido pela mistura de fécula de batata e/ou fécula de mandioca e
outras farinhas isentas de gluten, bem como aditivos permitidos na legislagcéo. A farinha deve
possuir coloracao clara, granulometria fina, alta capacidade de absorcdo de agua, resultando
em uma massa extensivel e com caracteristicas reolégicas equilibradas para producao de
paes caseiros garantindo a padronizacdo e agilidade da producdo deste tipo de p&o. Deve
conter na embalagem instru¢cdes dos ingredientes a serem adicionados para a obtencéo da
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massa, bem como quantidade e modo de preparo. Nao deve conter: glaten, produtos

derivados de trigo, centeio, cevada aveia, leite, corantes e aromatizantes artificiais.

Embalagem priméria: Pacote de polietileno, flexivel, atoxico, resistente e transparente.

Higienicamente adequado e vedado com no maximo 400g.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no méaximo 2kg.

TORRADA SEM GLUTEN - EMBALAGEM INDIVIDUAL

GMS: Torrada, CLASSIFICAQAO: Sem gluten, ASPECTO: Crocante, CONSERVAC;AO:
Local seco e arejado, COMPOSICAO: Produto obtido de p&o em fatias ou massa de p&o
moldado de farinha sem glaten, podendo conter outros ingredientes, desde que néo
descaracterizem o produto, Pode conter soja, arroz, milho e outros ingredientes permitidos, em
substituicdo a farinha de trigo, Nado pode conter gluten, corantes artificiais e aromatizantes
artificiais, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de sujidades e materiais estranhos de
gualquer natureza, ndo deve conter gluten e corantes artificiais, EMBALAGEM: Pacote plastico
laminado metalizado, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descrigédo: E o produto obtido de p&o em fatias ou massa de pdo moldado de farinha sem
gluten, podendo conter outros ingredientes, desde que ndo descaracterize o produto.
Apresentacgéo: Deve estar em forma individual de fatias e torradas. Pode conter: soja, arroz,
milho e outros ingredientes permitidos, em substituicdo a farinha de trigo. Ndo pode conter:

gluten, corantes artificiais e aromatizantes artificiais.

Embalagem primaria: Pacote plastico individual laminado metalizado (com tratamento de

metalizac&o) ou cartucho de papel duplex com no méximo 150g.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no méaximo 3kg.

EXTRATO DE SOJA EM PO

GMS: Extrato de soja, APRESENTACAO: p6, PROCEDENCIA: Soja, COMPOSICAO:
Produto obtido a partir da emulsdo aquosa resultante da hidratacdo dos grdos de soja,

convenientemente limpos, seguido de processamento tecnoldgico adequado, adicionado ou
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nao de ingredientes opcionais permitidos, N&o pode conter: lactose, conservantes,
aromatizantes artificiais e corantes artificiais, ODOR: Caracteristico, SABOR: Caracteristico,
Isento de sujidades e quaisquer substancias estranhas a sua natureza, EMBALAGEM: Pacote
plastico laminado metalizado/pote plastico rigido, com tampa e lacre/lata, folha de flandres
com tampa e lacre, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricéo: E o produto obtido a partir da emuls&o aquosa resultante da hidratacio dos gréos
de soja, convenientemente limpos, seguido de processamento tecnoldgico adequado,
adicionado ou ndo de ingredientes opcionais permitidos, podendo ser submetido a
desidratacao, total ou parcial. Ndo deve conter: leite, conservantes, aromatizantes artificiais e
corantes artificiais.

Embalagem priméria: Pacote plastico atoxico laminado metalizado (com tratamento de
metalizacdo) ou Pote plastico rigido moldado (com tampa e lacre) ou Lata (folha de flandres -
com tampa e lacre) com maximo de 400g.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com maximo de 6kg.

PROTEINA TEXTURIZADA DE SOJA - PTS

GMS: Proteina texturizada, COMPOSICAOQ: Soja obtido da espécie Glycine max L, dotado
de integridade estrutural identificavel, de modo que cada unidade suporte hidratagdo e
cozimento, obtida por fiacdo e extrusdo termopléstica, a partir de uma ou mais das seguintes
matérias-primas: proteina isolada de soja, proteina concentrada de soja e farinha
desengordurada de soja, ndo pode conter: aromatizantes e corantes, ODOR: Caracteristico,
SABOR: Caracteristico, Isento de sujidades e quaisquer substancias estranhas a sua
natureza, EMBALAGEM: Pacote plastico de polietileno, atéxico, resistente, transparente
termosoldado, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricao: Proteina Texturizada de Soja € o produto proteico obtido da espécie Glycine max
L, dotado de integridade estrutural identificavel, de modo a que cada unidade suporte
hidratacdo e cozimento, obtida por fiacdo e extrusdo termoplastica, a partir de uma ou mais
das seguintes matérias-primas: proteina isolada de soja, proteina concentrada de soja e

farinha desengordurada de soja. Nado pode conter: aromatizantes e corantes.
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Embalagem priméria: Pacote plastico de polietileno, atdxico, resistente, transparente,

termosoldado com maximo de 500g.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldao ondulado e reforcado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com maximo de 2kg.

LENTILHA MEDIA OU GRAUDA - ATE TIPO 2

GMS: Lentilha, CLASSE: Média ou grauda, TIPO: Até tipo 2, CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: Isenta de sujidades e quaisquer materiais estranhos que comprometa a sua
qualidade, EMBALAGEM: Pacote plastico, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricdo do produto: Produto proveniente dos grédos sadios da espécie vegetal Lens
esculenta. Apresentacado: Constituido de no minimo 95% de graos inteiros e integros de cor
caracteristica, maduros, limpos e secos. Nao pode conter: detritos, matéria terrosa, parasita,
graos avariados, germinados, carunchados, danificados por insetos, manchados, enrugados e

isentos de matérias estranhas como graos ou outras sementes de outras espécies.

Embalagem priméria: Pacote plastico de polietileno, atéxico, resistente com maximo de 1kg.

Embalagem secundaria: Fardo plastico (confeccionado em plastico de alta densidade e

reforcado para embarque). Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia com maximo de 10kg.

GRUPO VI - BISCOITOS
BARRA DE BANANA COM CACAU - SEM ADICAO DE ACUCARES

GMS: Barra de Banana com Cacau, COMPOSIC;AO: banana, farelo de aveia, cacau e outros
ingredientes que n&o descaracterizem o produto, NAO PODE CONTER: adic&o de aclicares e
lactose, corantes e aromatizantes artificiais. CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais
informacdes de acordo com o Termo de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo,
UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descrigcao do produto: Produto obtido a partir da mistura de banana, farelo de aveia e outros
ingredientes que ndo descaracterizem o produto. Ingredientes: Banana, farelo de aveia e
cacau. Pode conter: tamara, tracos de amendoim, castanha de caju, castanha do para, avela,
améndoa, soja, nozes, farelo de aveia e gluten. Nao pode conter: adicdo de acucares e

lactose, corantes a aromatizantes artificiais.
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Embalagem priméria: Filme flexivel laminado de BOPP transparente laminado com BOPP

metalizado com minimo de 20g e maximo de 30g.

Embalagem secundéria opcional: Display de papel duplex ou cartucho de papel duplex com

maximo de 450g.

Embalagem terciaria: Caixa de papeldo ondulado com méximo de 1,8g ou 90 barrinhas.

BARRA DE MACA COM CANELA - SEM ADIGAO DE ACUCARES

GMS: Barra de Maca com Canela, COMPOSICAO: Mac4, banana, farelo de aveia, canela e
outros ingredientes alimenticios que ndo descaracterizem o produto, NAO PODE CONTER:
adicdo de aclcares e lactose, corantes e aromatizantes artificiais, CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: Demais informag¢des de acordo com o Termo de Referéncia e/ou Descritivo
Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo do produto: Produto obtido a partir da mistura de macé, banana, farelo de aveia,
canela e outros ingredientes que ndo descaracterizem o produto. Ingredientes: mac,
banana, farelo de aveia e canela. Pode conter: tamara, tragos de Amendoim, Castanha de
Caju, Castanha do Para, avelda, améndoa, soja, nozes, farelo de aveia e gliten. Nao pode

conter: adicdo de acUcares e lactose, corantes a aromatizantes artificiais.

Embalagem priméria: Filme flexivel laminado de BOPP transparente laminado com BOPP

metalizado com minimo de 20g e maximo de 30g.

Embalagem secundéria opcional: Display de papel duplex ou cartucho de papel duplex com

maximo de 450g.

Embalagem terciaria: Caixa de papeldo ondulado com maximo de 1,8g ou 90 barrinhas.

BISCOITO AMANTEIGADO SABOR BANANA COM CANELA

GMS: Biscoito, TIPO: Amanteigado, SABOR: Banana com canela, COMPOSICAQ: produto
obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa preparada com farinha de trigo
(enriquecida com ferro e acido félico), acucar, gordura vegetal ou manteiga (LIVRE DE
GORDURA TRANS), sal, canela, flocos de banana e/ou polpa de banana e/ou aroma idéntico
ao natural de banana e outros ingredientes alimenticios permitidos na legislacdo (desde que
declarados e que ndo descaracterizem o produto, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais
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informacBGes de acordo com o Termo de Referéncia e/ou Descritivo Téchico do Processo,
UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo do produto: E o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de
massa preparada com farinha de trigo (enriquecida com ferro e acido félico), agucar, gordura
vegetal (LIVRE DE GORDURA TRANS), sal e outros ingredientes alimenticios permitidos na
legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o produto). Ingredientes: farinha
de trigo (enriquecida com ferro e &cido fdlico), agucar, gordura vegetal ou manteiga (LIVRE DE
GORDURA TRANS), sal, canela, flocos de banana e/ou polpa de banana e/ou aroma idéntico
ao natural de banana e outros ingredientes. Pode conter: agucar invertido, amido, centeio,
aveia, amendoim, améndoa, avelas, castanha-de-caju, castanha-do-para, pistaches, gergelim,

leite, nozes e ovos. Nao pode conter: corantes artificiais.

Embalagem priméaria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizacdo)
ou plastico laminado — dupla embalagem (externa laminada e protetora plastica transparente

interna) com maximo de 1kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com maximo de 10kg.

BISCOITO AMANTEIGADO SABOR COCO

GMS: Biscoito, TIPO: Amanteigado, SABOR: Coco, INGREDIENTES: farinha de trigo
(enriquecida com ferro e acido félico), acucar, gordura vegetal (LIVRE DE GORDURA TRANS),
sal e outros ingredientes alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que
ndo descaracterizem o produto), CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacbes de
acordo com o Termo de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, EMBALAGEM:
Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizacdo) ou Pacote plastico
laminado, dupla embalagem (externa laminada e protetora plastica transparente interna),
PESO LIQUIDO: Méaximo 1Kg, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descrigdo do produto: E o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de
massa preparada com farinha de trigo (enriquecida com ferro e acido félico), acucar, gordura
vegetal (LIVRE DE GORDURA TRANS), sal e outros ingredientes alimenticios permitidos na
legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o produto). Ingredientes:
farinha de trigo (enriquecida com ferro e acido félico), acucar, gordura vegetal ou manteiga

(LIVRE DE GORDURA TRANS), sal, coco ou aroma idéntico ao natural de coco e outros
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ingredientes alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que néo
descaracterizem o produto). Pode conter: aclcar invertido, amido, centeio, aveia, amendoim,
améndoa, avelds, castanha-de-caju, castanha-do-para, pistaches, gergelim, leite, nozes e

ovos. Nao pode conter: corantes artificiais.

Embalagem primaria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizacao)
ou plastico laminado — dupla embalagem (externa laminada e protetora plastica transparente
interna) com maximo de 1kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com maximo de 10kg.

BISCOITO AMANTEIGADO SABOR LEITE

GMS: Biscoito, TIPO: Amanteigado, SABOR: Leite, INGREDIENTES: Farinha de trigo
(enriquecida com ferro e acido fdlico), acucar, gordura vegetal ou manteiga (livre de gordura
trans), sal, leite ou aroma idéntico ao natural de leite e outros ingredientes alimenticios
permitidos na legislagdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o produto),
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: N&o pode conter corantes artificiais, EMBALAGEM: Pacote
plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizacdo) ou Pacote plastico laminado,
dupla embalagem (externa laminada e protetora plastica transparente interna), UNID. DE
MEDIDA: Quilograma

Descri¢do do produto: E o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de
massa preparada com farinha de trigo (enriquecida com ferro e &cido folico), acucar, gordura
vegetal (LIVRE DE GORDURA TRANS), sal e outros ingredientes alimenticios permitidos na
legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o produto). Ingredientes:
farinha de trigo (enriquecida com ferro e acido folico), acucar, gordura vegetal ou manteiga
(LIVRE DE GORDURA TRANS), sal, leite ou aroma idéntico ao natural de leite e outros
ingredientes alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que n&o
descaracterizem o produto). Pode conter: agucar invertido, amido, centeio, aveia, amendoim,
améndoa, avelds, castanha-de-caju, castanha-do-pard, pistaches, gergelim, nozes e ovos.

N&o pode conter: corantes artificiais.

Embalagem primaria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizacao)
ou plastico laminado — dupla embalagem (externa laminada e protetora plastica transparente
interna) com maximo de 1kg.
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Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldao ondulado e reforcado

para embarque) — lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com maximo de 10kg.

BISCOITO SABOR MACA COM CANELA

GMS: Biscoito, TIPO: Amanteigado, SABOR: Maca com canela, COMPOSICAO: farinha de
trigo (enriquecida com ferro e acido folico), acucar, gordura vegetal ou manteiga (LIVRE DE
GORDURA TRANS), sal, canela, flocos de maca e/ou polpa de maca e/ou aroma idéntico ao
natural de magd, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informagdes de acordo com o

Termo de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descrigdo do produto: E o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de
massa preparada com farinha de trigo (enriquecida com ferro e acido félico), acucar, gordura
vegetal (LIVRE DE GORDURA TRANS), sal e outros ingredientes alimenticios permitidos na
legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o produto). Ingredientes:
farinha de trigo (enriquecida com ferro e acido félico), acucar, gordura vegetal ou manteiga
(LIVRE DE GORDURA TRANS), sal, canela, flocos de macé e/ou polpa de maga e/ou aroma
idéntico ao natural de maga e outros ingredientes alimenticios permitidos na legislagcéo (desde
gue declarados e que ndo descaracterizem o produto). Pode conter: aclcar invertido, amido,
centeio, aveia, amendoim, améndoa, avelds, castanha-de-caju, castanha-do-para, pistaches,

gergelim, leite, nozes e ovos. Nao pode conter: corantes artificiais.

Embalagem primaria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizacao)
ou plastico laminado — dupla embalagem (externa laminada e protetora plastica transparente

interna) com maximo de 1kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com maximo de 10kg.

BISCOITO AMANTEIGADO SABOR NATA

GMS: Biscoito, TIPO: Amanteigado, SABOR: Nata, COMPOSI(;AO: farinha de trigo
(enriquecida com ferro e acido félico), acucar, gordura vegetal (LIVRE DE GORDURA TRANS),
sal e outros ingredientes alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que
ndo descaracterizem o produto), CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacées de
acordo com o Termo de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA:

Quilograma.
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Descricdo do produto: E o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de
massa preparada com farinha de trigo (enriquecida com ferro e acido félico), aclcar, gordura
vegetal (LIVRE DE GORDURA TRANS), sal e outros ingredientes alimenticios permitidos na
legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o produto). Ingredientes:
farinha de trigo (enriquecida com ferro e acido félico), aclcar, gordura vegetal ou manteiga
(LIVRE DE GORDURA TRANS), sal, nata ou aroma idéntico ao natural de nata e outros
ingredientes alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que néo
descaracterizem o produto). Pode conter: agucar invertido, amido, centeio, aveia, amendoim,
améndoa, avelds, castanha-de-caju, castanha-do-para, pistaches, gergelim, leite, nozes e ovos
Nao pode conter: soja e seus derivados (exceto 6leo de soja e lecitina como estabilizante) e

corantes artificiais

Embalagem priméria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizacao)
ou plastico laminado — dupla embalagem (externa laminada e protetora plastica transparente

interna) com maximo de 1kg.

Embalagem secundéaria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e reforgado

para embarque) — lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com maximo de 10kg.

BISCOITO CREAM CRACKER

GMS: Biscoito, Cream Cracker, SABOR: Salgado, INGREDIENTES: Farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido félico, gordura ou 6leo vegetal (livre de gordura trans), acucar
invertido, sal e outro ingredientes permitidos, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais
informacgdes de acordo com Termo de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, UNID.
DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo do produto: E o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de
massa preparada com farinha de trigo (enriquecida com ferro e &cido folico), agucar, amido,
gordura vegetal (LIVRE DE GORDURA TRANS), acucar invertido, sal e outros ingredientes
alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o
produto). Ingredientes: farinha de trigo (enriquecida com ferro e acido folico), agucar, amido,
gordura vegetal (LIVRE DE GORDURA TRANS), agucar invertido, sal, e outros ingredientes
alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que nao descaracterizem o

produto). Nao pode conter: corantes artificiais.
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Embalagem primaria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizacao)
ou pacote plastico laminado — dupla embalagem (externa laminada e protetora plastica

transparente interna) com no maximo 1kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelado (confeccionada em papeldo ondulado e reforcado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia personalizada com impressao
identificando a empresa fornecedora/fabricante com no maximo 10kg.

BISCOITO CREAM CRACKER COM GERGELIM

GMS: Biscoito, TIPO: Cream Cracker com gergelim, CLASSIFICACAO: Salgada,
INGREDIENTES: Farinha de trigo (enriquecida com ferro e &cido folico), gordura ou oleo
vegetal (livre de gordura trans), acucar invertido, sal e polvilhado com sementes de gergelim,
podendo conter outros ingredientes alimenticios permitidos na legislacao,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacdes de acordo com o Termo de

Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descrigdo do produto: E o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de
massa preparada com farinha de trigo (enriquecida com ferro e &cido folico), agucar, amido,
gordura vegetal (LIVRE DE GORDURA TRANS), acucar invertido, sal e outros ingredientes
alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o
produto). Ingredientes: Farinha de trigo (enriquecida com ferro e acido félico), acucar, amido,
gordura vegetal (LIVRE DE GORDURA TRANS), agucar invertido, sal, e outros ingredientes
alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o

produto). Deve conter: Gergelim. Nao pode conter: Corantes artificiais.

Embalagem priméria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizacao)
ou pacote plastico laminado — dupla embalagem (externa laminada e protetora plastica

transparente interna) com no maximo 1kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no méximo 10kg.

BISCOITO DOCE GLACEADO

GMS: Biscoito, TIPO: Caseiro, SABOR: Glaceado, COMPOSICAO: Farinha de trigo
(enriquecida com ferro e acido folico), acucar, amido, gordura vegetal (LIVRE DE GORDURA

TRANS), acucar invertido, sal, e outros ingredientes alimenticios permitidos na legislacao
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(desde que declarados e que ndo descaracterizem o produto), CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: Demais informa¢cdes de acordo com o Termo de Referéncia e/ou Descritivo
Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descri¢cdo do produto: E o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de
massa preparada com farinha de trigo (enriquecida com ferro e &cido félico), agucar, amido,
gordura vegetal (LIVRE DE GORDURA TRANS), acucar invertido, sal e outros ingredientes
alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o
produto). Deve possuir cobertura glaceada que caracterize o produto. Ingredientes: Farinha
de trigo (enriquecida com ferro e acido fdlico), acucar, amido, gordura vegetal (LIVRE DE
GORDURA TRANS), acucar invertido, sal, e outros ingredientes alimenticios permitidos na
legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o produto). Nao pode conter:

corantes artificiais.

Embalagem priméaria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metaliza¢do)
ou pacote plastico laminado — dupla embalagem (externa laminada e protetora plastica

transparente interna) com no maximo 1kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 10kg.

BISCOITO MAISENA

GMS: Biscoito, TIPO: Maisena, INGREDIENTES: Farinha de trigo, agucar, amido, gordura ou
Oleo vegetal (Livre de gorduras trans), acucar invertido, Sal e outros ingredientes alimenticios
permitidos, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informagdes de acordo com o Termo
de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo. EMBALAGEM: Plastico Laminado ou
Plastico Laminado Metalizado, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descrigdo do produto: E o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de
massa preparada com farinha de trigo (enriquecida com ferro e acido félico), agucar, amido,
gordura vegetal (LIVRE DE GORDURA TRANS), acuUcar invertido, sal e outros ingredientes
alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o
produto). Ingredientes: Farinha de trigo (enriquecida com ferro e acido folico), acltcar, amido
de milho, gordura vegetal (LIVRE DE GORDURA TRANS), acuUcar invertido, sal, e outros
ingredientes alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que néao

descaracterizem o produto). Ndo pode conter: corantes artificiais.
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Embalagem primaria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizacao)
ou pacote plastico laminado — dupla embalagem (externa laminada e protetora plastica

transparente interna) com no maximo 1kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelado (confeccionada em papeldo ondulado e reforcado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no méaximo 10kg.

BISCOITO POLVILHO DOCE

GMS: Biscoito Polvilho Doce, INGREDIENTES: polvilho, gordura vegetal, acucar, ovo, leite,
sal e outros ingredientes alimenticios permitidos na legislagdo. CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: Demais informagdes de acordo com o Termo de Referéncia e/ou Descritivo
Técnico do Processo, EMBALAGEM: Pacote plastico laminado metalizado, UNID. DE
MEDIDA: Quilograma

Descricdo do produto: E o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de
massa preparada com Polvilho, gordura vegetal, agucar, ovo, leite, sal e outros ingredientes
alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o
produto). Ingredientes: Polvilho, gordura vegetal, acUcar, ovo, leite, sal e outros ingredientes
alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o

produto). Nao pode conter: Corante artificial

Embalagem priméaria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizacao)

com maximo de 500g.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 6kg.

BISCOITO ROSQUINHA DE CHOCOLATE

GMS: Biscoito, TIPO: Rosquinha, SABOR: Chocolate, INGREDIENTES: Farinha de Trigo,
Cacau em Po6, Gordura ou Oleo Vegetal (Livre de Gordura Trans), Aclcar Invertido, Sal e
outros Ingredientes Alimenticios Permitidos na Legislagdo, CARACTERISTICAS ADICIONAIS:
N&o pode conter corantes artificiais. Demais informacdes de acordo com o Termo de
Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, EMBALAGEM: plastico laminado metalizado,
UNID. DE MEDIDA: Quilograma
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Descricdo do produto: é o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de
massa preparada de farinha de trigo (enriguecida com ferro e acido folico), cacau em pé,
gordura ou Oleo vegetal (LIVRE DE GORDURA TRANS), acucar invertido, sal e outros
ingredientes alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que néo
descaracterizem o produto). Ingredientes: farinha de trigo (enriquecida com ferro e &cido
félico), cacau em pod, gordura ou Oleo vegetal (LIVRE DE GORDURA TRANS), acucar
invertido, sal e outros ingredientes alimenticios permitidos na legislacdo (desde que
declarados e que n&o descaracterizem o produto). Pode conter: leite, ovo, fermentos
guimicos, aromatizantes, pirofosfato acido de sodio, bicarbonato de sédio e bicarbonato de

amonio. N&o pode conter: corantes artificiais.

Embalagem priméria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizacao)
ou pacote plastico laminado — dupla embalagem (externa laminada e protetora plastica

transparente interna) com no maximo 1kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com no maximo 10Kkg.

BISCOITO ROSQUINHA DE LEITE

GMS: Biscoito, TIPO: Rosquinha, SABOR: Leite, INGREDIENTES: Farinha de trigo
(enriquecida com ferro e &cido folico), leite ou aroma de leite, aglcar, amido, gordura vegetal
(LIVRE DE GORDURA TRANS), acucar invertido, sal, e outros ingredientes alimenticios
permitidos na legislagdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o produto),
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informagdes de acordo com o Termo de
Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo do produto: é o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de
massa preparada de farinha de trigo (enriquecida com ferro e acido folico), acucar, gordura ou
Oleo vegetal (LIVRE DE GORDURA TRANS), acucar invertido, sal e outros ingredientes
alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que nao descaracterizem o
produto). Ingredientes: farinha de trigo (enriquecida com ferro e acido félico), acucar, gordura
ou 6leo vegetal (LIVRE DE GORDURA TRANS), leite ou aroma de leite, acUcar invertido, sal e
outros ingredientes alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que nao

descaracterizem o produto). Pode conter: ovo, fermentos quimicos, aromatizantes, pirofosfato
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acido de sddio, bicarbonato de sddio e bicarbonato de ambnio. Nao pode conter: corantes
artificiais.

Embalagem primaria: Pacote plastico laminado metalizado (com tratamento de metalizacao)
ou Pacote plastico laminado — dupla embalagem (externa laminada e protetora plastica

transparente interna) com maximo de 1kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com maximo de 10kg.

CEREAL DE MILHO FLOCADO SEM AGCUCAR

GMS: Cereal de Milho, ASPECTO: Flocos, APRESENTACAO: Cozido, laminado, tostado e
sem acucar, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Sem corantes artificiais e conservantes,
EMBALAGEM: Pacote plastico atéxico, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricédo do produto: E o produto obtido a partir do grdo de milho livre de seu tegumento,
cozido, seco, laminado e tostado. Ingredientes: flocos de milho. Pode conter: outros
componentes alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que néo

descaracterizem o produto). N&o pode conter: agulcar, corantes artificiais e conservantes.

Embalagem priméria: Pacote plastico de polietileno, atoxico, resistente com no maximo 2kg.

Embalagem secundaria: Fardo plastico (confeccionado em plastico de alta densidade e
reforcado para embarque) — Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia ou caixa de papelédo
(confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado para embarque) — Lacrada com fita adesiva

de alta aderéncia com no maximo 10kg.

GRUPO VII - MACARROES
MACARRAO DE SEMOLA COM OVOS - ESPAGUETE N° 8

GMS: Macarrdao de sémola com ovos, TIPO: Espaguete (Spaghetti 8), Massa alimenticia
obtida pelo amassamento mecénico de farinha de trigo especial com agua, adicionado ou ndo

de outras substancias permitidas, submetido a processos tecnolégicos adequados,
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Proveniente de estabelecimento sob inspecao oficial, produzido de acordo com as normas de
Boas Praticas de Fabricacdo, Deve conter: ovos, Pode conter: outros componentes
alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o
produto), Nao pode conter: corantes artificiais, EMBALAGEM: Pacote plastico de polietileno
(PP) ou filme laminado de polipropileno biorientado + polipropileno (BOPP + PP), atoxico,
resistente, transparente, termo soldado, PESO LIQUIDO: Méaximo 5 kg, UNID. DE MEDIDA:
Quilograma

Descricdo do produto: macarrdo ou massa alimenticia obtido pelo amassamento mecanico
de massa preparada. Apresentacdo: deve ser do tipo espaguete numero 8. Deve conter:
farinha de trigo especial e ovos. Pode conter: outros componentes alimenticios permitidos na
legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o produto). Nao pode conter:

aditivos alimentares artificiais.

Embalagem primaria: Pacote plastico de polietileno (PP) ou filme laminado de polipropileno
biorientado + polipropileno (BOPP + PP), atoxico, resistente, transparente, termo soldado com
maximo de 5kg.

Embalagem secundaria: Caixa de papeldo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com maximo de 10kg.

MACARRAO DE SEMOLA COM OVOS - ESPAGUETE N° 9

GMS: Macarrdo de sémola com ovos, TIPO: Espaguete (Spaghetti 9), Massa alimenticia
obtida pelo amassamento mecénico de farinha de trigo especial com agua, adicionado ou néo
de outras substancias permitidas, submetido a processos tecnolégicos adequados,
Proveniente de estabelecimento sob inspecéo oficial, produzido de acordo com as normas de
Boas Préaticas de Fabricacdo, Deve conter: ovos, Pode conter: outros componentes
alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o
produto), N&o pode conter: corantes artificiais, EMBALAGEM: Pacote plastico de polietileno
(PP) ou filme laminado de polipropileno biorientado + polipropileno (BOPP + PP), atoxico,
resistente, transparente, termo soldado, PESO LiQUIDO: Maximo 5 kg, UNID. DE MEDIDA:
Quilograma

Descricdo do produto: macarrdo ou massa alimenticia obtido pelo amassamento mecanico
de massa preparada. Apresentacao: deve ser do tipo espaguete numero 9. Deve conter:

farinha de trigo especial e ovos. Pode conter: outros componentes alimenticios permitidos na
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legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o produto). Ndo pode conter:

aditivos alimentares artificiais.

Embalagem priméria: Pacote plastico de polietileno (PP) ou filme laminado de polipropileno
biorientado + polipropileno (BOPP + PP), atoxico, resistente, transparente, termo soldado com
maéaximo de 5kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com maximo de 10kg.

MACARRAO DE SEMOLA COM OVOS - PENNE

Macarrdao de sémola com ovos, TIPO: Penne, APRESENTAC;AO: Deve apresentar-se no
formato de canula mais alongada, com furo no meio e frisado, COMPOSICAO: Massa
alimenticia obtida pelo amassamento mecanico de farinha de trigo especial com &gua,
adicionado ou ndo de outras substancias permitidas, submetido a processos tecnolégicos
adequados, Proveniente de estabelecimento sob inspecao oficial, produzido de acordo com as
normas de Boas Préaticas de Fabricagdo, Deve conter: ovos, CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: Demais informac¢des de acordo com o Termo de Referéncia e/ou Descritivo
Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo do produto: macarrdo ou massa alimenticia obtido pelo amassamento mecanico
de massa preparada. Apresentacdo: deve apresentar-se no formato de canula mais
alongada, com furo no meio e frisado. Deve conter: farinha de trigo especial e ovos. Pode
conter: outros componentes alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e

gue ndo descaracterizem o produto). Nao pode conter: aditivos alimentares artificiais.

Embalagem primaria: Pacote plastico de polietileno (PP) ou filme laminado de polipropileno
biorientado + polipropileno (BOPP + PP), atoxico, resistente, transparente, termo soldado com
maéaximo de 5kg.

Embalagem secundéaria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e reforcado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com maximo de 10kg.

MACARRAO DE SEMOLA COM OVOS - TALHARIM
GMS: Macarréo de sémola com ovos, TIPO: Talharim, APRESENTACAO: Deve apresentar-
se no formato de massa achatada, longa e cortada em tiras finas com fios de até 1 centimetro,
FUNDEPAR - Comisséo de Contratacdo - Fone: (41) 2117-8286 / 8288

Rua dos Funcionarios, 1323 — Cabral — Curitiba — Parana — CEP 80.035-050
e-mail: closeed@fundepar.pr.gov.br




INSTITUTO PARANAENSE DE
DESENVOLVIMENTO EDUCACIONAL 1)

FUNDEPAR ZgRAN%
It X VERN
FUNDEPAR COMISSAO DE CONTRATACAO DO ESTADO
\ Protocolo 21.290.310-8 Audiéncia Publica n° 01/2024 Fundepar EDITAL (pagina 82 de 235) |

Massa alimenticia obtida pelo amassamento mecanico da farinha de trigo especial com agua,
adicionado ou ndo de outras substancias permitidas, submetido a processos tecnolbgicos
adequados, Proveniente de estabelecimento sob inspecao oficial, produzido de acordo com as
normas de Boas Praticas de Fabricacdo, Deve conter: ovos, Pode conter: outros componentes
alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o
produto), Ndo pode conter: corantes artificiais, EMBALAGEM: Pacote plastico de polietileno
(PP) ou filme laminado de polipropileno biorientado + polipropileno (BOPP + PP), atoxico,
resistente, transparente, termo soldado, PESO LIQUIDO: Méaximo 5kg, UNID. DE MEDIDA:
Quilograma

Descricdo do produto: macarrdo ou massa alimenticia obtido pelo amassamento mecanico
de massa preparada. Apresentagcdo: deve apresentar-se no formato de massa achatada,
longa e cortada em tiras finas com fios de até 1 centimetro. Deve conter: farinha de trigo
especial e ovos. Pode conter: outros componentes alimenticios permitidos na legislacdo
(desde que declarados e que ndo descaracterizem o produto). Ndo pode conter: aditivos

alimentares artificiais.

Embalagem primaria: Pacote plastico de polietileno (PP) ou filme laminado de polipropileno
biorientado + polipropileno (BOPP + PP), atoxico, resistente, transparente, termo soldado com
maéaximo de 5kg.

Embalagem secundéaria: Caixa de papeldo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com maximo de 10kg.

MACARRAO DE SEMOLA - PADRE NOSSO

GMS: Macarrdao de Sémola, TIPO: Padre Nosso, APRESENTAQAO: Obtido a partir de
farinha de trigo (género Triticum) ou sémola/semolina de trigo enriquecida com ferro acido
folico, Deve apresentar-se no formato de canula pequena, CARACTERISTICAS ADICIONAIS:
Pode conter outros componentes alimenticios permitidos na legislagdo (desde que declarados
e que ndo descaracterizem o produto), Nao pode conter corantes, aromatizantes e
conservantes artificiais, EMBALAGEM: Pacote plastico de polietileno (PP) ou filme laminado
de polipropileno biorientado + polipropileno (BOPP + PP), atdxico, resistente, transparente,
termosoldado, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo do produto: € o produto seco, obtido a partir de massa preparada. Apresentacéao:
deve apresentar-se no formato de canula pequena e grossa. Deve conter: farinha de trigo

especial ou sémola/semolina Pode conter: Outros componentes alimenticios permitidos na
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legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o produto). Ndo pode conter:

aditivos alimentares artificiais.

Embalagem priméria: Pacote plastico de polietileno (PP) ou filme laminado de polipropileno
biorientado + polipropileno (BOPP + PP), atoxico, resistente, transparente, termo soldado com
maéaximo de 5kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com maximo de 10kg.

MACARRAO DE SEMOLA COM OVOS - PARAFUSO

GMS: Macarrdo de sémola, TIPO: Parafuso, Descricdo do produto: macarrdo ou massa
alimenticia obtido pelo amassamento mecénico de massa preparada. Apresentagdo: deve
apresentar-se no formato espiral, tipo parafuso. Ingredientes: farinha de trigo especial com
agua, adicionado ou ndo de outras substancias permitidas, submetido a processos
tecnoldgicos adequados. Deve conter: ovos. Pode conter: outros componentes alimenticios
permitidos na legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o produto). N&o
pode conter: corantes artificiais. Boas Préaticas de Fabricag&do: o produto deve ser proveniente
de estabelecimento sob inspecédo oficial, produzidos de acordo com as normas de Boas
Praticas de Fabricacdo. UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricdo do produto: macarrdo ou massa alimenticia obtido pelo amassamento mecanico
de massa preparada. Apresentacdo: deve apresentar-se no formato curto/espiral, tipo
parafuso. Deve conter: farinha de trigo especial e ovos. Pode conter: outros componentes
alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o

produto). Nao pode conter: aditivos alimentares artificiais.

Embalagem primaria: Pacote plastico de polietileno (PP) ou filme laminado de polipropileno
biorientado + polipropileno (BOPP + PP), atoxico, resistente, transparente, termo soldado com
maximo de 5kg.

Embalagem secundéaria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com maximo de 10kg.

MACARRAO DE SEMOLA COM OVOS - GRAVATA
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GMS: Macarrdao de sémola, TIPO: Gravata, Descricdo do produto: macarrdo ou massa
alimenticia obtido pelo amassamento mecanico de massa preparada. Apresentacdo: deve
apresentar-se no formato de gravata borboleta. Ingredientes: farinha de trigo especial com
agua, adicionado ou ndo de outras substancias permitidas, submetido a processos
tecnologicos adequados. Deve conter: ovos. Pode conter: outros componentes alimenticios
permitidos na legislacédo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o produto). N&o
pode conter: corantes artificiais. Boas Praticas de Fabricagdo: o produto deve ser proveniente
de estabelecimento sob inspecdo oficial, produzidos de acordo com as normas de Boas
Praticas de Fabricacao. UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo do produto: macarrdo ou massa alimenticia obtido pelo amassamento mecanico
de massa preparada. Apresentacdo: deve apresentar-se no formato de gravata borboleta
Deve conter: farinha de trigo especial e ovos. Pode conter: outros componentes alimenticios
permitidos na legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o produto). N&o

pode conter: aditivos alimentares artificiais.

Embalagem primaria: Pacote plastico de polietileno (PP) ou filme laminado de polipropileno
biorientado + polipropileno (BOPP + PP), atoxico, resistente, transparente, termo soldado com
maximo de 5kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com maximo de 10kg.

GRUPO VIII - OVOS
OVO DE GALINHA INTEIRO (BRANCO) - ATE TIPO 2

GMS: Ovo, Galinha, COR: Branco, TAMANHO: Grande, ASPECTO: In Natura, Fresco,
APRESENTAQAO: Inteiro, Limpo, Sem Trincas, isento de Sujidades e Materiais Estranhos de
Qualquer Natureza, EMBALAGEM: Caixa, Estojo/Bandeja, Com no maximo 30 Unidades,
UNID. DE MEDIDA: Duzia.

Descricdo do produto: o ovo de galinha em casca, sendo os demais acompanhados da

indicacdo da espécie de que procedem, podem ser do grupo 1 ou 2 (com a casca de cor

branca) e podem pertencer a classe A ou B. Para as classes A e B sera tolerada, no ato da

amostragem a percentagem de até 5% (cinco por cento) de ovos da classe imediatamente

inferior. Quanto ao tipo, poderdo ser do Tipo | (extra) ou Tipo Il (grande). Ndo serdo aceitos

ovos do tipo inferior ao 2, ou seja, seu peso devera ser maior ou igual a 55g. Os ovos devem
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ser acondicionados em bandejas ou caixas padrées. Apresentacdo: devem apresentar-se em
formato ovalado.

Embalagem priméria: Deve ser do tipo estojo ou bandeja filmada, prépria para
acondicionamento de ovos, estar intacta e limpa. Devera permitir a aeracdo dos ovos. Em
embalagem tipo estojo, deverdo estar impressas as seguintes informacodes: identificacdo da
granja de producédo, endereco para contato com produtor, data de postura, data de validade,
informacgé&o nutricional, carimbo do SIF ou SIP e informagdes de “Proibida a venda” (ver item 1.
Apresentacdo da Embalagem e R6tulo). Se bandeja filmada, deveré conter rétulo em papel por
dentro do filme, com as seguintes informacdes: identificacdo da granja de producgéo, endereco
para contato com produtor, data de postura, data de validade, informag&o nutricional, carimbo

do SIF ou SIP e informacgotes de “Proibida a venda” com maximo 30 ovos.

Embalagem secundaria: Caixa de papeldo com maximo de 15 dazias (180 unidades).

OVO DE GALINHA INTEIRO (VERMELHO) - ATE TIPO 2

GMS: Ovo, Galinha, COR: Vermelho, TAMANHO: Grande, ASPECTO: In Natura, Fresco,
APRESENTAC;AO: Inteiro, Limpo, Sem Trincas, isento de Sujidades e Materiais Estranhos de
Qualquer Natureza, EMBALAGEM: Caixa, Estojo/Bandeja, Com no maximo 30 Unidades,
UNID. DE MEDIDA: Duzia.

Descricdo do produto: o ovo de galinha em casca, sendo os demais acompanhados da
indicacdo da espécie de que procedem, podem ser do grupo 1 ou 2 (com a casca de cor
avermelhada) e podem pertencer a classe A ou B. Para as classes A e B sera tolerada, no ato
da amostragem a percentagem de até 5% (cinco por cento) de ovos da classe imediatamente
inferior. Quanto ao tipo, poderado ser do Tipo | (extra) ou Tipo Il (grande). Nao serdo aceitos
ovos do tipo inferior ao 2, ou seja, seu peso devera ser maior ou igual a 55g. Os ovos devem
ser acondicionados em bandejas ou caixas padroes. Apresentacdo: devem apresentar-se em

formato ovalado.

Embalagem primaria: Deve ser do tipo estojo ou bandeja filmada, prépria para

acondicionamento de ovos, estar intacta e limpa. Devera permitir a aeracdo dos ovos. Em

embalagem tipo estojo, deverdo estar impressas as seguintes informacdes: identificacdo da

granja de producédo, endereco para contato com produtor, data de postura, data de validade,

informacgao nutricional, carimbo do SIF ou SIP e informacdes de “Proibida a venda” (ver item 1.

Apresentacdo da Embalagem e R6tulo). Se bandeja filmada, devera conter rétulo em papel por
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dentro do filme, com as seguintes informacdes: identificacdo da granja de producao, endereco
para contato com produtor, data de postura, data de validade, informac&o nutricional, carimbo

do SIF ou SIP e informacgotes de “Proibida a venda” com maximo 30 ovos.

Embalagem secundaria: Caixa de papeldo com maximo de 15 dazias (180 unidades).

GRUPO IX - AVES E PEIXES

CARNE DE FRANGO (MISTA DE PEITO, COXA E SOBRECOXA) SEM OSSO, EM CUBOS -
CONGELADA - IQF

GMS: Frango, TIPO: Mista de peito, coxa e sobrecoxa, CORTE: Em cubos,
CONSERVACAO: Congelado em IQF, APRESENTACAO: Isento de pele, cartilagens, veias,
aponevroses, tecidos viscerais, tenddes, fragmentos de 0Ssos e outros tecidos inferiores, nao
conter sal, corantes artificiais, aromatizantes artificiais, conservantes, molhos e condimentos,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacées de acordo com Termo de Referéncia
elou Descritivo Técnico do Processo, EMBALAGEM: Pacote de polietileno, atéxico,

higienicamente adequado e devidamente vedado, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo do produto: Produto exclusivamente da carne de frango sem 0sso, em cubos,
obtida do corte de peito, coxa e sobrecoxa, livre de tecidos conjuntivos, 0ssos, cartilagens,
tenddes, coagulos e nodos linfaticos, isento de tempero. Apresentagdo: Os cubos devem
pesar entre 25 e 40 gramas. O alimento devera ser congelado através da tecnologia IQF
(Individually Quick Frozen), proporcionando o congelamento individual, mantendo sua forma,
textura e sabor. Nao pode conter: sal, temperos, condimentos, aditivos alimentares e CMS

(carne mecanicamente separada).

Embalagem priméria: Pacote de polietileno, flexivel, atoxico, resistente e transparente.

Higienicamente adequado e vedado com méaximo de 4kg.

Embalagem secundéaria: Caixa de papelao (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia ou envolvida por embalagem

termoencolhivel transparente tipo shrink com méaximo de 12kg.

COXA DE FRANGO - CONGELADA - IQF
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GMS: Carne de frango, TIPO: Coxa, CONSERVACAO: Congelado em IQF,
APRESENTACAO: Isento de corantes artificiais, aromatizantes artificiais, conservantes,
molhos, pimenta e condimentos, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacdes de
acordo com Termo de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, EMBALAGEM: Pacote
de polietileno, atoxico, higienicamente adequado e devidamente vedado, UNID. DE MEDIDA:
Quilograma

Descricdo do produto: E o produto obtido a partir da carne de coxa de frango com a
presenca de pele e ossos. Apresentacdo: O alimento devera ser congelado através da
tecnologia IQF (Individually Quick Frozen), proporcionando o congelamento individual,
mantendo sua forma, textura e sabor. Ndo pode conter: sal, aditivos alimentares, molhos e
outros condimentos.

Embalagem priméaria: Pacote de polietileno, flexivel, atoxico, resistente e transparente.

Higienicamente adequado e vedado com méaximo de 4kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papeldo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia ou envolvida por embalagem

termoencolhivel transparente tipo shrink com maximo de 12kg.

FILE DE TILAPIA - CONGELADO - IQF

GMS: Filé de Peixe (Tilapia), APRESENTACAO: Sem couro, sem espinha, sem espinhos,
totalmente limpos, cada unidade devera pesar entre 50g e 80g, aspecto, cor, odor, sabor e
textura préprios e caracteristicas da espécie de peixe, do tipo e classe do produto, livre de
descoloragbes, enegrecimentos, odores e sabores estranhos, CONSERVAC;AO: Congelado
através da tecnologia IQF, livre de parasitas, sujidades e de qualquer substancia contaminante
gue possa alterar ou encobrir alguma alteracdo, ndo conter corantes, aromatizantes e
conservantes artificiais, molhos e pimenta, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais
informagBes de acordo com Termo de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo,
EMBALAGEM: Pacote de polietileno, atoxico, higienicamente adequado e devidamente
vedado, conter na embalagem: carimbo do Servigo de Inspecdo Federal (SIF) ou Servico de
Inspec¢éo Estadual (SIE), UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descric&o do produto: E o produto obtido a partir do processo de filetagem de Tilapia. Devem
apresentar aspecto, cor, odor, sabor e textura préprios e caracteristicas da espécie de peixe,
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do tipo e classe do produto, livre de descoloracBes, enegrecimentos, odores e sabores
estranhos. A cobertura de gelo ndo devera ultrapassar 12% do peso liquido do peso liquido
declarado no rotulo. Devera apresentar-se livre de parasitas, sujidades e de qualquer
substancia contaminante que possa altera-lo ou encobrir alguma alteracdo. O produto devera
ser congelado através da tecnologia IQF (Individually Quick Frozen), proporcionando o
congelamento individual, mantendo sua forma, textura e sabor. Apresentacéao: Os filés devem
apresentar-se frescos, sem couro, sem espinha, sem espinhos, totalmente limpos, congelados.
Cada unidade devera pesar entre 50 e 80g. Ndo pode conter: aditivos alimentares, molhos e

pimenta.

Embalagem priméaria: Pacote de polietileno, flexivel, atoxico, resistente e transparente.
Higienicamente adequado e vedado com méaximo de 4kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelao (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia ou envolvida por embalagem

termoencolhivel transparente tipo shrink com maximo de 12kg.

FILEZINHO DE PEITO DE FRANGO (SASSAMI) - CONGELADO - IQF

GMS: Filé de frango, TIPO: Sassami, APRESENTA(;AO: Produto obtido a partir da carne de
peito do frango isenta de pele e cartilagens, CONSERVACAO: Congelado, Devera ser
apresentado sob a forma de filés de peito (sassami) de tamanho uniforme e integro, devera ser
congelado através da tecnologia IQF (Individually Quick Frozen), proporcionando o
congelamento individual, mantendo sua forma, textura e sabor, EMBALAGEM: Pacote de

polietileno, flexivel, atoxico, resistente e transparente, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricéo do produto: E o produto obtido a partir da carne de peito do frango, isenta de pele,
cartilagens e gordura. Apresentacdo: Deverd ser apresentado sob a forma de filés de peito
(sassami) de tamanho uniforme e integro. Cada unidade de filé de peito sassami devera pesar
entre 30 e 75 gramas. O alimento devera ser congelado através da tecnologia IQF (Individually
Quick Frozen), proporcionando o congelamento individual, mantendo sua forma, textura e

sabor. Nao pode conter: sal, aditivos alimentares, molhos e outros condimentos.

Embalagem priméaria: Pacote de polietileno, flexivel, atoxico, resistente e transparente.

Higienicamente adequado e vedado com maximo de 4kg.
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Embalagem secundéria: Caixa de papeldo (confeccionada em papeldo ondulado e reforcado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia ou envolvida por embalagem

termoencolhivel transparente tipo shrink com maximo de 12kg.

CARNE DE FRANGO (FILE DE PEITO) SEM OSSO, EM ISCAS - CONGELADA - IQF

GMS: Filé de frango, TIPO: Peito, CORTE: Em iscas, APRESENTACAO: Produto obtido a
partir da carne de peito do frango isenta de pele, osso e cartilagens, CONSERVACAO:
Congelado, devera ser apresentado sob a forma de iscas de tamanho uniforme e integras,
devera ser congelado através da tecnologia IQF (Individually Quick Frozen), proporcionando o
congelamento individual, mantendo sua forma, textura e sabor, EMBALAGEM: Pacote de
polietileno, flexivel, atoxico, resistente e transparente, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricéo do produto: E o produto obtido a partir da carne de peito do frango, isenta de pele,
cartilagens e gordura. Apresentacdo: Devera ser apresentado sob a forma de iscas de
tamanho uniforme e integras. O alimento devera ser congelado através da tecnologia IQF
(Individually Quick Frozen), proporcionando o congelamento individual, mantendo sua forma,

textura e sabor. Ndo pode conter: sal, aditivos alimentares, molhos e outros condimentos.

Embalagem priméria: Pacote de polietileno, flexivel, atdxico, resistente e transparente.

Higienicamente adequado e vedado com maximo de 4kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papeldo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia ou envolvida por embalagem

termoencolhivel transparente tipo shrink com maximo de 12kg.

LINGUICA DE FRANGO CONGELADA

GMS: Linguica de frango, CONSERVACAO: Congelada, APRESENTACAQ: Produto carneo
industrializado a base de carne de frango e proteina vegetal, ndo pode conter: glutamato
monossodico, corantes  artificiais, aromatizantes artificiais, molhos e pimenta,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacées de acordo com Termo de Referéncia
e/lou Descritivo Técnico do Processo, EMBALAGEM: Pacote de polietileno, atdxico,

higienicamente adequado e devidamente vedado, UNID. DE MEDIDA: Quilograma
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Descricdo do produto: Produto carneo industrializado a base de carne de frango e proteina
vegetal. Pode conter: sal, aclcar, 6leo e proteina vegetal, temperos naturais, aromatizantes e
corantes naturais. Nao pode conter: pimenta, glutamato monossédico, corantes artificiais e

aromatizantes artificiais.

Embalagem priméria: Pacote de polietileno, flexivel, atéxico, resistente e transparente.
Higienicamente adequado e vedado com méaximo de 4kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelao (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia ou envolvida por embalagem
termoencolhivel transparente tipo shrink com méaximo de 12kg.

PEDACOS EMPANADOS DE CARNE DE AVE, COZIDOS OU ASSADOS E CONGELADOS

GMS: Pedacos empanados, TIPO: Frango, APRESENTACAO: Cozidos ou assados e
congelados, formato arredondado irregular e achatado, obtido a partir da carne de galinaceos
(somente frango ou frango e peru) acrescida de farinha, fécula/amido, gordura/éleo vegetal
(livre de gordura trans), condimentos (exceto pimenta) e outras substancias alimenticias
permitidas pela legislagdo, desde que declaradas e n&o descaracterizem o produto,
EMBALAGEM: Pacote de polietileno, flexivel, atoxico, resistente e transparente, UNID. DE
MEDIDA: Quilograma

Descricdo do produto: E o produto carneo industrializado e congelado. Devera ser obtido a
partir da carne de galinaceos (somente frango ou frango e peru), acrescida de farinha, fécula
ou amido, gordura ou 6leo vegetal (livre de gordura trans), condimentos (exceto pimenta) e
outras substancias alimenticias permitidas pela legislacdo, desde que declaradas e néo
descaracterizem o produto. O alimento deve ser submetido a tratamento térmico adequado,
resfriado e congelado rapidamente. Apresentacdo: deverd apresentar-se em formato
arredondado irregular e achatado, moldado e revestido de cobertura apropriada que o
caracterize. Cada unidade devera pesar entre 20 (vinte) e 40 (quarenta) gramas. Deve conter:
carne de ave com cobertura apropriada. Ndo pode conter: corantes, aromatizantes artificiais

e conservantes artificiais, molhos e pimenta.

Embalagem priméaria: Pacote de polietileno, flexivel, atoxico, resistente e transparente.

Higienicamente adequado e vedado com maximo de 4kg.
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Embalagem secundéria: Caixa de papeldo (confeccionada em papeldo ondulado e reforcado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia ou envolvida por embalagem

termoencolhivel transparente tipo shrink com maximo de 12kg.

PEDACOS EMPANADOS DE CARNE DE PEIXE, COZIDOS OU ASSADOS E
CONGELADOS

GMS: Pedacos empanados, TIPO: Carne de peixe, APRESENTACAO: Cozidos ou assados
e congelados, Formato arredondado irregular e achatado, obtido a partir de carne
mecanicamente separada de uma/mais espécies de peixe, moida e homogeneizada, acrescida
de ingredientes, moldado e revestido de cobertura apropriada que o caracterize, e outras
substancias alimenticias permitidas pela legislacdo, desde que declaradas e nao
descaracterizem o produto, EMBALAGEM: Pacote de polietileno, flexivel, atéxico, resistente e
transparente, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo do produto: E o produto carneo industrializado e congelado, obtido a partir de
carne mecanicamente separada de uma ou mais espécies de peixe, moida e homogeneizada,
acrescida de ingredientes, moldado e revestido de cobertura apropriada que o caracterize. O
produto deve ser submetido a tratamento térmico adequado, resfriado rapidamente e
congelado. O produto devera apresentar-se livre de parasitas, sujidades e de qualquer
substancia contaminante que possa altera-lo ou encobrir alguma alteracdo. NAO SERA
PERMITIDO o emprego de pimenta, tecidos inferiores, corantes artificiais e soja (exceto 6leo
de soja). Devera ser isento de cartilagens, escamas, visceras, espinhas, livre de perfuracoes,
coagulos, queimaduras por congelamento, bolores e limo na superficie, com coloragdo normal
e uniforme. Apresentagcdo: deve apresentar tamanhos uniformes em formato arredondado,
irregular e achatado. Cada unidade devera pesar entre 20 (vinte) e 40 (quarenta) gramas.
Deve conter: carne de uma ou mais espécies de peixes com cobertura apropriada. Ndo pode

conter: corantes, aromatizantes artificiais e conservantes artificiais, molhos e pimenta.

Embalagem priméria: Pacote de polietileno, flexivel, atoxico, resistente e transparente.

Higienicamente adequado e vedado com maximo de 4kg.

Embalagem secundéaria: Caixa de papelao (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia ou envolvida por embalagem

termoencolhivel transparente tipo shrink com maximo de 12kg.
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SOBRECOXA DE FRANGO - CONGELADO - IQF

GMS: Sobrecoxa de frango, APRESENTACAO: Com a presenca de pele e 0ssos, ndo conter
corantes artificiais, aromatizantes artificiais, conservantes, sal, molhos ou outros condimentos,
CONSERVACAO: Congelado através da tecnologia IQF, Isento de sujidades e quaisquer
materiais estranhos que comprometam a sua qualidade, EMBALAGEM: Pacote de polietileno,
flexivel, atéxico, resistente e transparente, higienicamente adequado e vedado, conter na
embalagem: carimbo do Servico de Inspecéo Federal (SIF) ou Servico de Inspecdo Estadual,
UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo do produto: E o produto obtido a partir da carne de sobrecoxa do frango com
presenca de pele e ossos. Apresentacdo: O alimento devera ser congelado através da
tecnologia IQF (Individually Quick Frozen), proporcionando o congelamento individual,
mantendo sua forma, textura e sabor. Nao pode conter: sal, aditivos alimentares, molhos e

outros condimentos.

Embalagem priméria: Pacote de polietileno, flexivel, atéxico, resistente e transparente.

Higienicamente adequado e vedado com maximo de 4kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papeldo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia ou envolvida por embalagem

termoencolhivel transparente tipo shrink com maximo de 12kg.

“STEAK” DE FRANGO COZIDO OU ASSADO - CONGELADO - IQF

GMS: Frango, TIPO: Steak formatada, CONSERVA(;AO: Congelado em IQF,
APRESENTACAO: Produto carneo industrializado e moldado a base de carne de frango
cozida e temperos naturais. Nao podera conter glutamato monossodico, molhos e pimenta,
corantes artificiais, aromatizantes artificiais e CMS, EMBALAGEM: Pacote de polietileno,
atoxico, higienicamente adequado e devidamente vedado, CARACTERISTICAS ADICIONAIS:
Demais informac¢des de acordo com Termo de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do
Processo, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descri¢ao do produto: Produto carneo industrializado e moldado a base de carne de frango

cozida, e temperos naturais. Formatada em forma oval ou redonda, com peso de 60 a 70g a
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unidade. Deverd ser congelado através da tecnologia IQF (Individually Quick Frozen),
proporcionando o congelamento individual, mantendo sua forma, textura e sabor. Pode
conter: proteina de soja, amido, farinha de rosca, sal, aromatizantes e corantes naturais. Nao
pode conter: pimenta, glutamato monossadico, corantes artificiais, aromatizantes artificiais e

CMS (carne mecanicamente separada).

Embalagem priméria: Pacote de polietileno, flexivel, atéxico, resistente e transparente.
Higienicamente adequado e vedado com méaximo de 4kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelao (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia ou envolvida por embalagem
termoencolhivel transparente tipo shrink com méaximo de 12kg.

GRUPO X - DRENADOS
ERVILHA EM CONSERVA

GMS: Ervilha em conserva, COMPOSICAO: Produto obtido pelo cozimento de gréos inteiros
reidratados de ervilha, deve apresentar-se em grdos integros e de consisténcia propria,
Proveniente de estabelecimento sob inspecao oficial, produzido de acordo com as normas de
Boas Praticas de Fabricagdo, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Pode conter agua, aglcar e
sal e ndo pode conter conservantes, EMBALAGEM: Lata de folha de flandres, cromo ou
aluminio, Bag aluminizado hermeticamente fechado ou tipo Cartonada Asséptica, material
atoxico, hermeticamente fechado por termossoldagem na vertical e horizontal e formato
retangular, UNID. DE MEDIDA: Quilograma do peso drenado.

Descricdo do produto: € o produto preparado com ervilha imersa em liquido de cobertura
apropriado, que apés envasamento hermético em embalagem apropriada sofrem adequado
processo tecnolégico de cozimento e esterilizacdo. O produto devera ser acondicionado em
recipiente metdlico, envernizado internamente, sanitario, hermeticamente fechado e
esterilizado através de processo térmico que garanta a esterilidade comercial, sendo estavel a
temperatura ambiente. Apresentacdo: deve apresentar-se em grados integros e de
consisténcia propria. Deve conter: ervilha em conserva. Pode conter: agua, agucar, sal e
outros componentes alimenticios permitidos na legislacéo (desde que declarados e que nédo

descaracterizem o produto). Nao pode conter: aditivos alimentares e pimenta.
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Embalagem primaria: Lata de folha de flandres, cromo ou aluminio, Bag aluminizado,
hermeticamente fechado ou tipo Cartonada asséptica, material atdxico, hermeticamente

fechado por termossoldagem na vertical e horizontal, formato retangular. Maximo 1 Kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldao ondulado e reforcado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia. Maximo 12 Kg

MILHO VERDE EM CONSERVA

GMS: Milho Verde em Conserva, COMPOSICAO: Produto obtido pelo cozimento de gréos
inteiros reidratados de milho verde, deve apresentar-se em graos integros e de consisténcia
propria, proveniente de estabelecimento sob inspecdo oficial, produzido de acordo com as
normas de boas préaticas de fabricagdo, pode conter agua, acucar e sal, ndo pode conter
conservantes, EMBALAGEM: Lata de folha de flandres, cromo ou aluminio, bag aluminizado,
hermeticamente fechado ou tipo cartonada asséptica, material atdxico, hermeticamente
fechado por termossoldagem na vertical e horizontal, formato retangular, UNID. DE MEDIDA:

Quilograma do peso drenado

7

Descricdo do produto: é o produto preparado com milho verde imerso em liquido de
cobertura apropriado, que apés envasamento hermético em embalagem apropriada sofrem
adequado processo tecnoldgico de cozimento e esterilizacdo. O produto deverd ser
acondicionado em recipiente metdlico, envernizado internamente, sanitario, hermeticamente
fechado e esterilizado através de processo térmico que garanta a esterilidade comercial, sendo
estavel a temperatura ambiente. Deve conter: milho verde em conserva. Pode conter: agua,
acucar, sal e outros componentes alimenticios permitidos na legislacéo (desde que declarados

e gue nédo descaracterizem o produto). Ndo pode conter: aditivos alimentares e pimenta.

Embalagem priméria: Lata de folha de flandres, cromo ou aluminio, Bag aluminizado,
hermeticamente fechado ou tipo Cartonada asséptica, material atoxico, hermeticamente

fechado por termossoldagem na vertical e horizontal, formato retangular. Maximo 1 Kg.

Embalagem secundéaria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia. Maximo 12 Kg
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SELETA DE LEGUMES (BATATA, CENOURA E ERVILHA)

GMS: Seleta de Legumes, preparado com mistura de vegetais e leguminosas selecionadas
imersas em liquido de cobertura apropriada, COMPOSICAO: Ervilhas, cenoura e batata
cortadas em cubos, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: devera ser acondicionado em
recipiente metdlico, envernizado internamente, sanitario, hermeticamente fechado e
esterilizado através de processo térmico que garanta a esterilidade comercial, sendo estavel a
temperatura ambiente, ndo pode conter pimenta e conservantes, EMBALAGEM: Lata de folha
de flandres, cromo ou aluminio, bag aluminizado, hermeticamente fechado ou tipo cartonada
asséptica, material atoxico, hermeticamente fechado por termossoldagem na vertical e

horizontal, formato retangular, UNID. DE MEDIDA: Quilograma do peso drenado

Descricdo do produto: é o produto preparado com mistura de vegetais e leguminosas
selecionadas imersas em liquido de cobertura apropriado, que apds envasamento hermético
em embalagem apropriada sofrem adequado processo tecnolégico de cozimento e
esterilizacdo. O produto devera ser acondicionado em recipiente metalico, envernizado
internamente, sanitario, hermeticamente fechado e esterilizado através de processo térmico
gue garanta a esterilidade comercial, sendo estavel a temperatura ambiente. Deve conter:
ervilhas, cenoura e batata cortadas em cubos em conserva. Pode conter: agua, agucar, sal
outros componentes alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que néo

descaracterizem o produto). Ndo pode conter: aditivos alimentares e pimenta

Embalagem primaria: Lata de folha de flandres, cromo ou aluminio, Bag aluminizado,
hermeticamente fechado ou tipo Cartonada asséptica, material atdxico, hermeticamente

fechado por termossoldagem na vertical e horizontal, formato retangular. Maximo 1 Kg.

Embalagem secundéaria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia. Maximo 12 Kg

GRUPO XI — BEBIDAS
SUCO RECONSTITUIDO DE GOIABA COM MACA

Suco, TIPO: Reconstituido, ASPECTO: Liquido, SABOR: Goiaba e mag¢ad, COMPOSICAO:
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Suco reconstituido goiaba, suco reconstituido de macd, NAO PODE CONTER: acucar
adicionado, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informagées de acordo com o Termo

de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA: Litro

Descricdo do produto: é o suco misto obtido pela diluigdo de suco concentrado ou
desidratado de maca com goiaba, até a concentracdo original do suco integral ou ao teor
minimo de sélidos sollveis estabelecido nos respectivos padrées de identidade e qualidade
para o suco integral de magad com goiaba. Apresentacdo: apresenta-se na forma liquida e
homogénea em embalagem de, no minimo 200 ml, e no maximo, 1,5L. Deve conter: suco
reconstituido de goiaba, suco reconstituido de macgd Pode conter: outros componentes
alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o
produto). Nao pode conter: conservantes artificiais, aromatizantes artificiais e corantes

artificiais, agucares adicionados, edulcorantes e emulsificantes.

Embalagem primaria: Cartonada asséptica com tampa ou garrafa plastica com tampa com
maximo de 1,5L

Embalagem secundaria: caixa de papeldo ondulado, resistente e reforcado para embarque
com maximo de 12L.

SUCO RECONSTITUIDO DE MACA

GMS: Suco, TIPO: Reconstituido, ASPECTO: Liquido, SABOR: Mac¢d, COMPOSICAO: Suco
reconstituido 100% maca, NAO PODE CONTER: acucar adicionado, e ndo descaracterizem o
produto, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacées de acordo com o Termo de

Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA: Litro

Descricdo do produto: € o suco obtido pela diluicdo de suco concentrado ou desidratado de
maca, até a concentragdo original do suco integral ou ao teor minimo de sélidos soluveis
estabelecido nos respectivos padrdes de identidade e qualidade para o suco integral de maca.
Apresentacdo: apresenta-se na forma liqguida e homogénea em embalagem de, no minimo
200 ml, e no méaximo, 1,5L. Deve conter: suco reconstituido de mag¢a. Pode conter: outros
componentes alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que néo
descaracterizem o produto). Nado pode conter: conservantes artificiais, aromatizantes

artificiais e corantes artificiais, agucares adicionados, edulcorantes e emulsificantes.

Embalagem primaria: Cartonada asséptica com tampa ou garrafa plastica com tampa com

FUNDEPAR - Comisséo de Contratacdo - Fone: (41) 2117-8286 / 8288
Rua dos Funcionarios, 1323 — Cabral — Curitiba — Parana — CEP 80.035-050
e-mail: closeed@fundepar.pr.gov.br




INSTITUTO PARANAENSE DE
DESENVOLVIMENTO EDUCACIONAL 1)

FUNDEPAR ZgRAN%
It X VERN
FUNDEPAR COMISSAO DE CONTRATACAO DO ESTADO
[ Protocolo 21.290.310-8 Audiéncia Publica n® 01/2024 Fundepar EDITAL (pagina 97 de 235)

maximo de 1,5L

Embalagem secundaria: caixa de papeldo ondulado, resistente e reforcado para embarque
com maximo de 12L.

SUCO RECONSTITUIDO DE MANGA COM MACA

GMS: Suco, TIPO: Reconstituido, ASPECTO: Liquido, SABOR: Manga e maga,
COMPOSICAO: Suco reconstituido manga, suco reconstituido de macd, NAO PODE
CONTER: acucar adicionado, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informagées de
acordo com o Termo de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA:
Litro

Descricdo do produto: € o suco misto obtido pela diluicAo de suco concentrado ou
desidratado de macd com manga, até a concentragdo original do suco integral ou ao teor
minimo de sélidos sollveis estabelecido nos respectivos padrées de identidade e qualidade
para o suco integral de magd com manga. Apresentacdo: apresenta-se na forma liquida e
homogénea em embalagem de, no minimo 200 ml, e no maximo, 1,5L. Deve conter: suco
reconstituido de manga, suco reconstituido de macgad. Pode conter: outros componentes
alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que nao descaracterizem o
produto). Nao pode conter: conservantes artificiais, aromatizantes artificiais e corantes

artificiais, agucares adicionados, edulcorantes e emulsificantes.

Embalagem priméria: Cartonada asséptica com tampa ou garrafa plastica com tampa com
maximo de 1,5L

Embalagem secundaria: caixa de papeldo ondulado, resistente e reforcado para embarque
com maximo de 12L.

SUCO RECONSTITUIDO DE MORANGO COM MACA

GMS: Suco, TIPO: Reconstituido, ASPECTO: Liquido, SABOR: Morango e maga,
COMPOSICAO: Suco reconstituido morango, suco reconstituido maca, NAO PODE CONTER:
actcar adicionado, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacées de acordo com o

Termo de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA: Litro

7

Descricdo do produto: é o suco misto obtido pela diluicho de suco concentrado ou
desidratado de mag¢d com morango, até a concentracao original do suco integral ou ao teor
minimo de sélidos sollveis estabelecido nos respectivos padrées de identidade e qualidade

para o suco integral de ma¢d com morango. Apresentacdo: apresenta-se na forma liquida e
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homogénea em embalagem de, no minimo 200 ml, e no maximo, 1,5L. Deve conter: suco
reconstituido de morango, suco reconstituido de maca. Pode conter: outros componentes
alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o
produto). Nao pode conter: conservantes artificiais, aromatizantes artificiais e corantes

artificiais, acucares adicionados, edulcorantes e emulsificantes.

Embalagem priméria: Cartonada asséptica com tampa ou garrafa plastica com tampa com
méaximo de 1,5L

Embalagem secundaria: caixa de papeldo ondulado, resistente e reforcado para embarque

com maximo de 12L.

SUCO RECONSTITUIDO DE UVA COM MACA

GMS: Suco, TIPO: Reconstituido, ASPECTO: Liquido, SABOR: Uva e mag4,
COMPOSIC;AO: Suco reconstituido uva, suco reconstituido maca, NAO PODE CONTER:
actcar adicionado, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacées de acordo com o

Termo de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA: Litro

Descricdo do produto: é o suco misto obtido pela diluicdo de suco concentrado ou
desidratado de macga com uva, até a concentragdo original do suco integral ou ao teor minimo
de solidos soluveis estabelecido nos respectivos padrdes de identidade e qualidade para o
suco integral de macd com uva. Apresentacdo: apresenta-se na forma liquida e homogénea
em embalagem de, no minimo 200 ml, e no maximo, 1,5L. Deve conter: suco reconstituido de
uva, suco reconstituido de maca. Pode conter: outros componentes alimenticios permitidos
na legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o produto). Nao pode
conter: conservantes artificiais, aromatizantes artificiais e corantes artificiais, acucares

adicionados, edulcorantes e emulsificantes.

Embalagem primaria: Cartonada asséptica com tampa ou garrafa plastica com tampa com

maximo de 1,5L

Embalagem secundaria: caixa de papeldo ondulado, resistente e reforcado para embarque

com maximo de 12L.
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SUCO RECONSTITUIDO DE MARACUJA COM MAGCA

GMS: Suco, TIPO: Reconstituido, ASPECTO: Liquido, SABOR: Maracuja e maca,
COMPOSICAOQ: Suco reconstituido maracuja, suco reconstituido macd, NAO PODE CONTER:
acucar adicionado, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacdes de acordo com o
Termo de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA: Litro.

Descricdo do produto: é o suco misto obtido pela diluicdo de suco concentrado ou
desidratado de maracuja com uva, até a concentra¢do original do suco integral ou ao teor
minimo de sélidos sollveis estabelecido nos respectivos padrées de identidade e qualidade
para o suco integral de maca com maracuja. Apresentacdo: apresenta-se na forma liquida e
homogénea em embalagem de, no minimo 200 ml, e no maximo, 1,5L. Deve conter: suco
reconstituido de maracuja, suco reconstituido de maca. Pode conter: outros componentes
alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o
produto). Nao pode conter: conservantes artificiais, aromatizantes artificiais e corantes

artificiais, agucares adicionados, edulcorantes e emulsificantes.

Embalagem primaria: Cartonada asséptica com tampa ou garrafa plastica com tampa com
maximo de 1,5L

Embalagem secundaria: caixa de papeldo ondulado, resistente e reforcado para embarque
com maximo de 12L.

SUCO RECONSTITUIDO DE LARANJA COM MACA

GMS: Suco, TIPO: Reconstituido, ASPECTO: Liquido, SABOR: Laranja e mag4,
COMPOSICAO: Diluicdio de suco concentrado ou desidratado de macd com laranja,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Ndo pode conter aglcar adicionado, UNID. DE MEDIDA:
Litro.

Descricdo do produto: é o suco misto obtido pela diluigdo de suco concentrado ou
desidratado de maca com laranja, até a concentracdo original do suco integral ou ao teor
minimo de sélidos sollveis estabelecido nos respectivos padrées de identidade e qualidade
para o suco integral de maca com laranja. Apresentacdo: apresenta-se na forma liquida e
homogénea em embalagem de, no minimo 200 ml, e no méaximo, 1,5L. Deve conter: suco
reconstituido de laranja, suco reconstituido de macad. Pode conter: outros componentes

alimenticios permitidos na legislacdo (desde que declarados e que ndo descaracterizem o
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produto). Nao pode conter: conservantes artificiais, aromatizantes artificiais e corantes

artificiais, agucares adicionados, edulcorantes e emulsificantes.

Embalagem primaria: Cartonada asséptica com tampa ou garrafa plastica com tampa com

maximo de 1,5L

Embalagem secundaria: caixa de papeldo ondulado, resistente e reforcado para embarque

com maximo de 12L.

AGUA DE COCO INTEGRAL

GMS: Agua de coco, CLASSIFICAC;AO: Integral, ASPECTO: Transparente a translicido,
COMPOSICAO: Agua de coco integral extraida da parte liquida do fruto do coqueiro (Cocus
nucifera), ndo diluida e ndo fermentada, extraida e conservada por processo tecnolégico
adequado, submetida a um processo adequado de esterilizagdo, ndo pode conter
conservantes artificiais e corantes, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isenta de sujidades e
materiais estranhos de qualquer natureza, EMBALAGEM: Caixa cartonada asséptica com

tampa rosqueével e lacre de seguranca, UNID. DE MEDIDA: Litro.

Descrigcdo: Conforme definido no art. 20, do Decreto n°® 6.871, de 4 de junho de 2009, 4gua de
coco é a bebida nédo diluida, ndo fermentada, obtida da parte liquida do fruto do coqueiro
(Cocos nucifera L.). O produto deve passar por processo tecnoldégico adequado e
acondicionado em embalagem que garanta estabilidade ao produto em temperatura ambiente.
Deve conter: Agua de coco. Pode conter: Antioxidante. Nio pode conter: outros

componentes alimentares, mesmo o0s permitidos em legislagéo.

Embalagem primaria: Embalagem cartonada asséptica, material atdxico, hermeticamente
fechado por termossoldagem na vertical e horizontal ou garrafa plastica com tampa com
minimo de 900ml e méaximo de 1,5L.

Embalagem secundaria: Bandejas de papeldo reforcado, vedadas com plastico, contendo no
méximo 30 (trinta) unidades cada para embalagem cartonada asséptica ou caixa de papelédo
(confeccionada em papeldo ondulado e reforcado para embarque) — Lacrada com fita adesiva

de alta aderéncia com maximo de 12 unidades.

GRUPO XII - PAES
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PAO TIPO BROA DE MILHO OU FUBA FATIADA

GMS: P&o, TIPO: Broa de milho, Fatiado, Com Casca, COMPOSICAO: Produto obtido pela
coccdo, em condi¢des tecnologicamente adequadas, de uma massa preparada com farinha de
trigo enriquecida com ferro e acido félico, fuba e/ou farinha de milho, acucar e sal, podendo ser
adicionados outros ingredientes, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacdes de
acordo com o Termo de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA:
Quilograma.

Descricdo do produto: Pao tipo broa, com formato e consisténcia da massa prépria,
formulado a base de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, fuba e/ou farinha de
milho, aclcar e sal. Apresentacdo: deve apresentar-se cortado em fatias de tamanho e
formato uniformes. Pode conter: conservantes, gordura vegetal, estabilizantes, aveia, centeio,
leite, soja, cevada e castanha-do-para. Nao pode conter: Ovos, corantes e aromatizantes
artificiais

Embalagem primaria: Pacote plastico de polietileno atéxico, termo-soldado, resistente.

Méaximo 500g.

Embalagem secundaria: Caixa de papeldo ondulado e reforgcado para embarque - Lacrada

com fita adesiva de alta aderéncia. Maximo 12 unidades.

PAO DE FORMA FATIADO

GMS: Pao, TIPO: De Forma, Fatiado, Com Casca, COMPOSIQAO: Produto obtido pela
coccdo, em condi¢cdes tecnologicamente adequadas, de uma massa fermentada ou néo,
preparada com farinha de trigo enriquecido com ferro e 4cido félico e/ou outras farinhas que
contenham naturalmente proteinas formadoras de gluten ou adicionadas das mesmas e agua,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacdes de acordo com o Termo de
Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricdo do produto: E o produto obtido pela coccdo, em condi¢bes tecnologicamente
adequadas, de uma massa fermentada ou nao, preparada com farinha de trigo enriquecido
com ferro e &cido folico e/ou outras farinhas que contenham naturalmente proteinas
formadoras de glaten ou adicionadas das mesmas e agua. Apresentacdo: deve apresentar-se
cortado em fatias de tamanho e formato uniformes. Pode conter: Leite. Ndo pode conter:

corantes de qualquer natureza e aromatizantes.
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Embalagem primaria: Pacote plastico de polietileno atéxico, termo-soldado, resistente.

Maximo 500g.

Embalagem secundaria: Caixa de papeldo ondulado e reforcado para embarque - Lacrada

com fita adesiva de alta aderéncia. Maximo 12 unidades.

PAO INTEGRAL FATIADO ZERO ACUCAR E LEITE

GMS: P3o, TIPO: Integral, Fatiado, Com Casca, Zero Acglcar, Zero Leite, COMPOSICAO:
Produto obtido pela coccdo, em condigbes tecnologicamente adequadas, de uma massa
preparada com farinha de trigo integral, 4gua, fermento, podendo ser adicionados outros
ingredientes, DEVE CONTER: no minimo, 30% de ingredientes integrais, e estes devem estar
em quantidade superior a dos ingredientes refinados, NAO PODE CONTER: agcUcar
adicionado e leite, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informagées de acordo com o
Termo de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricdo do produto: Pao de forma, com formato e consisténcia da massa propria,
formulado a base de farinha de trigo integral, farinha de trigo enriquecida com ferro e &cido
félico, agua, fermento e sal. Segundo a RDC n° 493/2021, o pdo s6 é considerado integral se
contiver, no minimo, 30% de ingredientes integrais, e estes devem estar em quantidade
superior & dos ingredientes refinados. Apresentagcdo: deve apresentar-se cortado em fatias de
tamanho e formato uniformes. Pode conter: Derivados de centeio, aveia, soja, ovos, cevada,
castanha-do-pard, gordura vegetal, fibra de trigo e melhorador de farinha. Nao pode conter:

Leite, acUcar, corantes e aromatizantes artificiais.

Embalagem primaria: Pacote plastico de polietileno atéxico, termo-soldado, resistente.

Maximo 500g.

Embalagem secundaria: Caixa de papeldo ondulado e reforcado para embarque - Lacrada
com fita adesiva de alta aderéncia. Maximo 12 unidades.

PAO PARA LANCHE

GMS: P&o, TIPO: Para lanche, 50g, individual, COMPOSICAOQ: Produto obtido pela coc¢éo,

em condicBes tecnologicamente adequadas, de uma massa fermentada ou néo, preparada

com farinha de trigo enriquecido com ferro e &cido folico e/ou outras farinhas que contenham

naturalmente proteinas formadoras de gliten ou adicionadas das mesmas e agua,
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CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacdes de acordo com o Termo de

Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricdo do produto: E o produto obtido pela cocgdo, em condi¢cdes tecnologicamente
adequadas, de uma massa fermentada ou néo, preparada com farinha de trigo enriquecida
com ferro e &cido folico e/ou outras farinhas que contenham naturalmente proteinas
formadoras de gluten e 4gua. P&o nédo fatiado, com tamanho de uma porgéo individual (50g).
Pode conter: Sal, gordura vegetal, e outros ingredientes desde que declarados e néo
descaracterizem o produto. Nao pode conter: Corantes e aromatizantes.

Embalagem priméria: Pacote plastico de polietileno atéxico, termo-soldado, resistente.
Maximo 500g.

Embalagem secundaria: Caixa de papeldo ondulado e reforcado para embarque - Lacrada
com fita adesiva de alta aderéncia. Maximo 12 unidades.

PAO INTEGRAL FATIADO

GMS: Pao, TIPO: Integral, Fatiado, Com Casca, COMPOSIC;AO: Produto obtido pela
coccao, em condicdes tecnologicamente adequadas, de uma massa preparada com farinha de
trigo integral, agua, fermento, podendo ser adicionados outros ingredientes, DEVE CONTER:
no minimo, 30% de ingredientes integrais, e estes devem estar em quantidade superior a dos
ingredientes refinados, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacbes de acordo
com o Termo de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA:

Quilograma.

Descricdo do produto: Produto obtido pela cocgdo, em condigbes tecnologicamente
adequadas, de uma massa preparada com farinha de trigo integral, agua, fermento, podendo
ser adicionados outros ingredientes. Segundo a RDC n° 493/2021, o pédo s6 é considerado
integral se contiver, no minimo, 30% de ingredientes integrais, e estes devem estar em
quantidade superior a dos ingredientes refinados. Apresentacao: deve apresentar-se cortado
em fatias de tamanho e formato uniformes. Ingredientes: Farinha de trigo integral, farinha de
trigo enriquecida com acido folico, fermento biol6gico, sal. Pode conter: Ovo, agucar,
conservadores naturais, emulsificantes, melhorador de farinha. Nado pode conter: Corantes de

gualquer natureza e aromatizantes.

Embalagem priméria: Pacote plastico de polietileno atéxico, termo-soldado, resistente.

Méaximo 500g.
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Embalagem secundaria: Caixa de papeldo ondulado e reforcado para embarque - Lacrada

com fita adesiva de alta aderéncia. Maximo 12 unidades.

TORRADA INTEGRAL

GMS: Torrada, TIPO: Integral, COMPOSICAO: Produto obtido pela coccdo, em condicdes
tecnologicamente adequadas, de uma massa preparada com farinha de trigo integral, agua,
fermento, podendo ser adicionados outros ingredientes, DEVE CONTER: no minimo, 30% de
ingredientes integrais, e estes devem estar em quantidade superior a dos ingredientes
refinados, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacdes de acordo com o Termo de
Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricdo do produto: € o produto obtido a partir da torra do pao integral no forno ou
torradeira para leve endurecimento provocado pelo calor e, consequentemente, pela perda de
agua. Deve conter: farinha de trigo integral e/ou outras farinhas, adicionados de liquido,
passando ou ndo por processo de fermentagéo, e coc¢ao, podendo conter outros ingredientes,
desde que ndo descaracterizem os produtos. Segundo a RDC n° 493/2021, o pédo s6 é
considerado integral se contiver, no minimo, 30% de ingredientes integrais, e estes devem
estar em quantidade superior a dos ingredientes refinados. Apresentacédo: as torradas devem
apresentar-se em formato e tamanho uniformes. Nao pode conter: Soja e seus derivados

(exceto lecitina de soja) e corantes artificiais.

Embalagem primaria: Pacote plastico de polietileno atéxico, termo-soldado, resistente.
Méaximo 20g (embalagem individual).

Embalagem secundaria: Caixa de papeldo ondulado e reforgcado para embarque - Lacrada

com fita adesiva de alta aderéncia. Maximo 180 unidades.

TORRADA TRADICIONAL

Torrada, TIPO: Tradicional, COMPOSICAO: Produto obtido pela coccdo, em condicdes
tecnologicamente adequadas, de uma massa preparada com farinha de trigo, agua, fermento,
podendo ser adicionados outros ingredientes, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricao do produto: é o produto obtido a partir da torra do pao no forno ou torradeira para

leve endurecimento provocado pelo calor e, consequentemente, pela perda de agua. Deve

conter: farinha de trigo e/ou outras farinhas, adicionados de liquido, passando ou nado por
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processo de fermentacdo, e coccdo, podendo conter outros ingredientes, desde que nao
descaracterizem os produtos. Apresentacao: as torradas devem apresentar-se em formato e
tamanho uniformes. Ndo pode conter: Soja e seus derivados (exceto lecitina de soja) e

corantes artificiais.

Embalagem primaria: Pacote plastico de polietileno atdxico, termo-soldado, resistente.
Maximo 20g (embalagem individual).

Embalagem secundaria: Caixa de papeldo ondulado e reforcado para embarque - Lacrada
com fita adesiva de alta aderéncia. Maximo 180 unidades.

PAO TIPO BISNAGUINHA TRADICIONAL

P&o, TIPO: Bisnaguinha tradicional, COMPOSICAO: Produto obtido pela coccdo, em
condi¢cbes tecnologicamente adequadas, de uma massa fermentada ou néo, preparada com
farinha de trigo enriquecido com ferro e acido félico e/ou outras farinhas que contenham
naturalmente proteinas formadoras de gliten ou adicionadas das mesmas e agua, UNID. DE
MEDIDA: Quilograma.

Descricdo do produto: E o produto obtido pela coccdo, em condigbes tecnologicamente
adequadas, de uma massa fermentada ou nao, preparada com farinha de trigo enriquecida
com ferro e &cido félico e/ou outras farinhas que contenham naturalmente proteinas
formadoras de glaten e agua. Pao nao fatiado, com tamanho de 16g a 20g, sendo necessarios

2,5 a 3 unidades para compor uma porgao de 50g.

Embalagem primaria: Pacote plastico de polietileno atéxico, termo-soldado, resistente de 240
a 300g.

Embalagem secundaria: Caixa de papeldo ondulado e reforcado para embarque - Lacrada

com fita adesiva de alta aderéncia. Maximo 12 unidades.

PAO TIPO BISNAGUINHA INTEGRAL

P&o, TIPO: Bisnaguinha integral, COMPOSICAQ: Produto obtido pela coc¢do, em condicdes
tecnologicamente adequadas, de uma massa fermentada ou nao, preparada com farinha de
trigo integral enriquecida com ferro e &cido félico e/ou outras farinhas que contenham
naturalmente proteinas formadoras de gluten ou adicionadas das mesmas e agua, UNID. DE

MEDIDA: Quilograma.
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Descricdo do produto: E o produto obtido pela cocgdo, em condi¢cdes tecnologicamente
adequadas, de uma massa fermentada ou néo, preparada com farinha de trigo integral, farinha
de trigo enriquecida com ferro e 4cido félico e/ou outras farinhas que contenham naturalmente
proteinas formadoras de glaten e agua. Pao néo fatiado, com tamanho de 16g a 20g, sendo

necessarios 2,5 a 3 unidades para compor uma por¢ao de 50g.

Embalagem priméria: Pacote plastico de polietileno atéxico, termo-soldado, resistente de 240
a 300g.

Embalagem secundaria: Caixa de papeldo ondulado e reforcado para embarque - Lacrada
com fita adesiva de alta aderéncia. Maximo 12 unidades.

GRUPO XIIl = CARNES SUINAS E BOVINAS
CARNE BOVINA (DIANTEIRA: ACEM) SEM OSSO, EM CUBOS - CONGELADA - IQF

GMS: Carne bovina, TIPO: Acém, CORTE: Em cubos, CONSERVACAO: Congelado em
IQF, APRESENTAC;AO: Isento de pele, cartilagens, veias, aponevroses, tecidos viscerais,
tend@es, fragmentos de o0ssos e outros tecidos inferiores, ndo conter sal, corantes artificiais,
aromatizantes artificiais, conservantes, molhos e condimentos, CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: Demais informacdes de acordo com Termo de Referéncia e/ou Descritivo
Técnico do Processo, EMBALAGEM: Pacote de polietileno, atoxico, higienicamente adequado
e devidamente vedado, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricdo do produto: E o produto obtido exclusivamente de carne bovina (acém).
Apresentacdo: Cortada em cubos de tamanho padréo (25 a 40 g/cubo), resfriada rapidamente
e congelada, isenta de pele, cartilagens, veias, aponeuroses, intestinos, tenddes, fragmentos
de ossos e/ou outros tecidos inferiores. O produto devera ser congelado através da tecnologia
IQF (Individually Quick Frozen, sem ter a necessidade de descongelamento antes do preparo),
proporcionando o congelamento individual, mantendo sua forma, textura e sabor. Ndo pode

conter: sal, aditivos alimentares, molhos e outros condimentos.

Embalagem priméria: Pacote de polietileno, flexivel, atoxico, resistente e transparente.

Higienicamente adequado e vedado com no maximo 4kg.

Embalagem secundéaria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia ou envolvida por embalagem

termoencolhivel transparente tipo shrink com no maximo 12kg.
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CARNE BOVINA (TRASEIRO: COXAO DURO, PATINHO OU COXAO MOLE) SEM OSSO
EM CUBOS - CONGELADA - IQF

GMS: Carne bovina, TIPO: Coxao mole, patinho ou coxdo duro, CORTE: Em cubos,
CONSERVACAO: Congelado em IQF, APRESENTACAO: Isento de pele, cartilagens, veias,
aponevroses, tecidos viscerais, tenddes, fragmentos de 0Ssos e outros tecidos inferiores, nao
conter sal, corantes artificiais, aromatizantes artificiais, conservantes, molhos e condimentos,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacées de acordo com Termo de Referéncia
e/ou Descritivo Técnico do Processo, EMBALAGEM: Pacote de polietileno, atdxico,
higienicamente adequado e devidamente vedado, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descrigdo do produto: E o produto obtido exclusivamente de carne bovina (Cox&o duro,
patinho ou cox&do mole). Apresentacdo: cortada em cubos de tamanho padrdo (25 a 40
g/cubo), resfriada rapidamente e congelada, isenta de pele, cartilagens, veias, aponeuroses,
intestinos, tenddes, fragmentos de 0ssos e/ou outros tecidos inferiores. O produto devera ser
congelado através da tecnologia IQF (Individually Quick Frozen), proporcionando o
congelamento individual, mantendo sua forma, textura e sabor. Nado pode conter: sal, aditivos

alimentares, molhos e outros condimentos.

Embalagem priméria: Pacote de polietileno, flexivel, atoéxico, resistente e transparente.

Higienicamente adequado e vedado com no maximo 4kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia ou envolvida por embalagem

termoencolhivel transparente tipo shrink com no maximo 12kg.

CARNE BOVINA (DIANTEIRO: ACEM) SEM OSSO, EM ISCAS - CONGELADA - IQF

GMS: Carne bovina, TIPO: Acém, CORTE: Em iscas, CONSERVACAOQ: Congelado em IQF,
APRESENTACAO: Isento de pele, cartilagens, veias, aponevroses, tecidos viscerais, tenddes,
fragmentos de o0ssos e outros tecidos inferiores, ndo conter sal, corantes artificiais,
aromatizantes artificiais, conservantes, molhos e condimentos, CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: Demais informacdes de acordo com Termo de Referéncia e/ou Descritivo
Técnico do Processo, EMBALAGEM: Pacote de polietileno, atéxico, higienicamente adequado
e devidamente vedado, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.
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Descricdo do produto: E o produto obtido exclusivamente de carne bovina (acém).
Apresentacdo: cortada em iscas, resfriada rapidamente e congelada, isenta de pele,
cartilagens, veias, aponeuroses, intestinos, tenddes, fragmentos de 0ssos e/ou outros tecidos
inferiores. O produto devera ser congelado através da tecnologia IQF (Individually Quick
Frozen), proporcionando o congelamento individual, mantendo sua forma, textura e sabor. Nao

pode conter: sal, aditivos alimentares, molhos e outros condimentos.

Embalagem priméria: Pacote de polietileno, flexivel, atéxico, resistente e transparente.
Higienicamente adequado e vedado com no maximo 4kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia ou envolvida por embalagem

termoencolhivel transparente tipo shrink com no maximo 12kg.

CARNE BOVINA (TRASEIRO: COXAO DURO, PATINHO OU COXAO MOLE) SEM OSSO,
EM ISCAS - CONGELADA - IQF

GMS: Carne bovina, TIPO: Cox&do mole, coxdao duro ou patinho, CORTE: Em iscas,
CONSERVA(;AO: Congelado em IQF, APRESENTA(;AO: Isento de pele, cartilagens, veias,
aponevroses, tecidos viscerais, tenddes, fragmentos de 0ssos e outros tecidos inferiores, ndo
conter sal, corantes artificiais, aromatizantes artificiais, conservantes, molhos e condimentos,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacées de acordo com Termo de Referéncia
e/ou Descritivo Técnico do Processo, EMBALAGEM: Pacote de polietileno, atéxico,

higienicamente adequado e devidamente vedado, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricdo do produto: E o produto obtido exclusivamente de carne bovina (cox&o duro,
coxdo mole ou patinho). Apresentacdo: cortada em iscas, resfriada rapidamente e
congelada, isenta de pele, cartilagens, veias, aponeuroses, intestinos, tenddes, fragmentos de
0ssos e/ou outros tecidos inferiores. O produto devera ser congelado através da tecnologia
IQF (Individually Quick Frozen), proporcionando o congelamento individual, mantendo sua
forma, textura e sabor. Ndo pode conter: sal, aditivos alimentares, molhos e outros

condimentos.

Embalagem priméaria: Pacote de polietileno, flexivel, atoxico, resistente e transparente.

Higienicamente adequado e vedado com no maximo 4kg.
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Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldao ondulado e reforcado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia ou envolvida por embalagem

termoencolhivel transparente tipo shrink com no maximo 12kg.

CARNE BOVINA MOIDA DE PRIMEIRA QUALIDADE - CONGELADA - IQF

GMS: Carne, TIPO: Bovina, moida, de primeira qualidade, APRESENTACAO: Cor vermelho
brilhante, com odor e sabor proprios, CONSERVACAO: Congelada IQF, Isenta de sujidades e
guaisquer materiais estranhos que comprometam a sua qualidade, EMBALAGEM: Pacote de
polietileno, flexivel, atoxico, resistente e transparente, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricdo do produto: E o produto obtido exclusivamente de carne bovina moida crua e
congelada. Apresentacdo: Rapidamente isenta de pele, cartilagens, gordura parcial, veias,
aponeuroses, intestinos, tenddes, fragmentos de 0ssos e/ou outros tecidos inferiores. N&o
sera permitida a obtencdo do produto a partir de moagem de carnes oriundas da raspa de
0SS0S e carne mecanicamente separada — CMS. O produto devera ser congelado através da
tecnologia IQF (Individually Quick Frozen), proporcionando o congelamento individual,
mantendo sua forma, textura e sabor. O produto devera ser submetido ao processamento de
moagem no maximo duas vezes por lote de modo a preservar a estrutura das fibras da carne.

N&o pode conter: sal, aditivos alimentares, molhos e outros condimentos.

Embalagem priméria: Pacote de polietileno, flexivel, atdxico, resistente e transparente.

Higienicamente adequado e vedado com no maximo 4kg.

Embalagem secundéaria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e reforgado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia ou envolvida por embalagem

termoencolhivel transparente tipo shrink com no maximo 12kg.

CARNE SUINA (PERNIL) SEM OSSO EM CUBOS - CONGELADA - IQF

GMS: Carne, TIPO: Suina, CORTE: Pernil, em cubos entre 25g e 359, CONSERVACAO:
Congelado em IQF, APRESENTACAO: Consisténcia Firme, isento de pele, cartilagens, veias,
aponervoses, intestinos, tenddes, fragmentos de 0ssos e/ou outros tecidos inferiores, com cor,
sabor e odor proprios, nao pode conter: corantes artificiais, aromatizantes atrtificiais,

conservantes, molhos, pimenta e condimentos, EMBALAGEM: Pacote de polietileno, atoxico,
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higienicamente adequado e devidamente vedado, Conter na embalagem: carimbo do Servico
de Inspecao Federal (SIF) ou Servico de Inspecdo Estadual, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricdo do produto: E o produto obtido a partir de pernil suino sem osso, isento de pele,
cartilagens, veias, aponeuroses, intestinos, tenddes, fragmentos de 0ssos e/ou outros tecidos
inferiores. Apresentacéo: Deve apresentar-se cortado em cubos de tamanho uniforme. Os
cubos devem pesar entre 25 e 40 gramas. O produto deverd ser congelado através da
tecnologia IQF (Individually Quick Frozen), proporcionando o congelamento individual,
mantendo sua forma, textura e sabor. Ndo pode conter: aditivos alimentares, molhos, pimenta
e condimentos.

Embalagem priméaria: Pacote de polietileno, flexivel, atoxico, resistente e transparente.

Higienicamente adequado e vedado com no maximo 4kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia ou envolvida por embalagem

termoencolhivel transparente tipo shrink com no maximo 12kg.

CARNE SUINA (PALETA) SEM OSSO EM TIRAS - CONGELADA - IQF

GMS: Carne suina, TIPO: Paleta, CORTE: Em iscas, CONSERVA(;AO: Congelado em IQF,
APRESENTAQAO: Isento de pele, cartilagens, veias, aponevroses, intestino, tenddes,
fragmentos de 0ssos e/ou outros tecidos inferiores, com cor, sabor e odor préprios, ndo pode
conter: corantes artificiais, aromatizantes artificiais, conservantes, molhos, pimenta e
condimentos, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informagdes de acordo com Termo
de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, EMBALAGEM: Pacote de polietileno,

atoxico, higienicamente adequado e devidamente vedado, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricéo do produto: E o produto obtido a partir de paleta suina sem 0sso, isento de pele,
cartilagens, veias, aponeuroses, intestinos, tenddes, fragmentos de 0ssos e/ou outros tecidos
inferiores. Apresentagdo: Deve apresentar-se cortado em tiras de tamanho uniforme. O
produto devera ser congelado através da tecnologia IQF (Individually Quick Frozen),
proporcionando o congelamento individual, mantendo sua forma, textura e sabor. Ndo pode

conter: aditivos alimentares, molhos, pimenta e condimentos.
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Embalagem priméria: Pacote de polietileno, flexivel, atdéxico, resistente e transparente.

Higienicamente adequado e vedado com no maximo 4kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldao ondulado e reforcado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia ou envolvida por embalagem

termoencolhivel transparente tipo shrink com no maximo 12kg.

FILE MIGNON SUINO FATIADO - CONGELADO - IQF

GMS: Carne suina, TIPO: Filé mignon, CORTE: Fatiado, CONSERVACAO: Congelado em
IQF, APRESENTACAO: Isento de pele, cartilagens, veias, aponevroses, intestino, tenddes,
fragmentos de o0ssos e/ou outros tecidos inferiores, com cor, sabor e odor préprios, ndo pode
conter: corantes artificiais, aromatizantes artificiais, conservantes, molhos, pimenta e
condimentos, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacdes de acordo com Termo
de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, EMBALAGEM: Pacote de polietileno,

atoxico, higienicamente adequado e devidamente vedado, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricdo do produto: E o produto obtido exclusivamente de carne suina, do corte do
musculo da espinha dorsal suina (filé mignon), livre de tecidos conjuntivo, 0sso, cartilagens,
tenddes, coagulos e nddulos linfaticos. Apresentacdo: Deve apresentar-se fatiado, com
espessura de 1 a 1,5 cm cada fatia, peso de 60g a 100g. O alimento devera ser congelado
através da tecnologia IQF (Individually Quick Frozen), proporcionando o congelamento
individual, mantendo sua forma, textura e sabor. Nao pode conter: sal, aditivos alimentares,

molhos e outros condimentos.

Embalagem priméria: Pacote de polietileno, flexivel, atdxico, resistente e transparente.

Higienicamente adequado e vedado com no maximo 4kg.

Embalagem secundéaria: Caixa de papeldo (confeccionada em papelédo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia ou envolvida por embalagem

termoencolhivel transparente tipo shrink com no maximo 12kg.

LINGUICA MISTA CONGELADA

GMS: Linguica, TIPO: Mista, CONSERVACAO: Congelada, APRESENTACAO: Produto
carneo industrializado obtido a partir da carne de frango, carne suina e proteina vegetal, nao
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pode conter: glutamato monossodico, corantes artificiais, aromatizantes artificiais, molhos e
pimenta, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacdes de acordo com Termo de
Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, EMBALAGEM: Pacote de polietileno, atoxico,

higienicamente adequado e devidamente vedado, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descrigcdo do produto: Produto carneo industrializado obtido a partir da carne de frango,
carne suina e proteina vegetal. Pode conter: sal, acglcar, 6leo e proteina vegetal, temperos
naturais, aromatizantes naturais ou idénticos aos naturais e corantes naturais. Ndo pode
conter: pimenta, glutamato monossédico, corantes artificiais, aromatizantes artificiais e

conservantes.

Embalagem priméaria: Pacote de polietileno, flexivel, atoxico, resistente e transparente.
Higienicamente adequado e vedado com no maximo 4kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia ou envolvida por embalagem

termoencolhivel transparente tipo shrink com no maximo 12kg.

LOMBO SUINO FATIADO - CONGELADO - IQF

GMS: Carne suina, TIPO: Lombo, CORTE: Fatiado, CONSERVAC;AO: Congelado em IQF,
APRESENTAQAO: Isento de pele, cartilagens, veias, aponevroses, intestino, tenddes,
fragmentos de 0ssos e/ou outros tecidos inferiores, com cor, sabor e odor préprios, ndo pode
conter: corantes artificiais, aromatizantes artificiais, conservantes, molhos, pimenta e
condimentos, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informagdes de acordo com Termo
de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, EMBALAGEM: Pacote de polietileno,

atoxico, higienicamente adequado e devidamente vedado, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descrigdo do produto: E o produto obtido exclusivamente de carne suina, obtida do corte de
lombo suino, livre de tecidos conjuntivos, ossos, cartilagens, tendfes, coagulos e nédulos
linfaticos. Apresentacdo: Deve apresentar-se fatiado, com espessura de 1 a 1,5 cm cada
fatia, peso de 60 a 100g. O alimento devera ser congelado através da tecnologia IQF
(Individually Quick Frozen), proporcionando o congelamento individual, mantendo sua forma,

textura e sabor. Ndo pode conter: sal, aditivos alimentares, molhos e outros condimentos.

Embalagem priméaria: Pacote de polietileno, flexivel, atoxico, resistente e transparente.

Higienicamente adequado e vedado com no maximo 4kg.
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Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldao ondulado e reforcado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia ou envolvida por embalagem

termoencolhivel transparente tipo shrink com no maximo 12kg.

GRUPO XIV — ARROZ E FEIJAO ORGANICOS
ARROZ ORGANICO POLIDO - ATE TIPO 2 - METALIZADA OU A VACUO

GMS: Arroz, TIPO: Organico, até tipo 2, GRUPO: Polido, CLASSE: Longo fino,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de sujidades e quaisquer materiais estranhos que
comprometam sua qualidade, EMBALAGEM: Metalizada ou a vacuo. Demais informacdes de
acordo com Termo de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA:
Quilograma

Descricdo do produto: E o produto obtido de grdos sadios de arroz Oryza sativa que foram
submetidos ao tratamento adequado. Deve ser organico. Apresentacdo: Deve apresentar-se
classificado como longo fino (até tipo 2) ou longo (até tipo 2) e classificada conforme
padrées/normas oficiais vigentes estabelecidos pelo MAPA. Proveniente de estabelecimento
sob inspecgéo oficial, produzido de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricacéo.

N&o pode conter: Ndo é permitida a mistura de classes.

Embalagem primaria: Embalagem metalizada ATM (Saco de pet metal + polietileno, atoxico,

hermeticamente selado sob atmosfera modificada) ou a vacuo. Maximo 5Kg.

Embalagem secundaria: Caixa de papeldo — Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia ou

fardo plastico. Maximo: 20Kg.

FEIJAO CARIOCA ORGANICO - ATE TIPO 2

GMS: Feijao carioca, TIPO: Organico, até tipo 2, GRUPO: |, APRESENTACAO: Produto
obtido a partir de gréos sadios provenientes das espécies Phaseolus vulgaris L, organico,
limpo, isento de matérias terrosas, parasitos, perfeito estado de conservacao, tamanho, cor e
formato uniformes, proveniente de estabelecimento sob inspecéo oficial, produzido de acordo
com as normas de Boas Préticas de Fabricacdo, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais
informacdes de acordo com Termo de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo,
EMBALAGEM: Metalizada ou a vacuo, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.
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Descricdo do produto: E o produto obtido a partir de grdos sadios provenientes das espécies

Phaseolus vulgaris L., grupo |, classe cores, tipo carioquinha. Deve ser organico.

Embalagem priméria: Embalagem metalizada ou a vacuo. Maximo 5Kg.

Embalagem secundaria: Caixa de papeldo — Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia ou

fardo plastico. Maximo: 20Kg.

FEIJAO PRETO ORGANICO - ATE TIPO 2

GMS: Feijdo preto, TIPO: Organico, até tipo 2, GRUPO: |, APRESENTACAO: Produto obtido
a partir de gréos sadios provenientes das espécies Phaseolus vulgaris L, organico, limpo,
isento de matérias terrosas, parasitos, perfeito estado de conservacao, tamanho, cor e formato
uniformes, proveniente de estabelecimento sob inspecao oficial, produzido de acordo com as
normas de Boas Praticas de Fabricagdo, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais
informacdes de acordo com Termo de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo,
EMBALAGEM: Metalizada ou a vacuo, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricéo do produto: E o produto obtido a partir de grdos sadios provenientes das espécies

Phaseolus vulgaris L., grupo |, classe cores, tipo carioquinha. Deve ser organico.

Embalagem priméaria: Embalagem metalizada ou a vacuo. Maximo 5Kg.

Embalagem secundaria: Caixa de papeldo — Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia ou

fardo plastico. Maximo: 20Kg.

GRUPO XV - PAO DE QUEIJO
PAO DE QUEIJO TRADICIONAL CONGELADO

GMS: P3ao de queijo, TIPO: Tradicional, APRESENTACAO: Pré-assado, CONSERVACAO:
Congelado, ASPECTO: Bolinha, INGREDIENTES: Massa alimenticia obtida a partir da mistura
de fécula de mandioca, polvilho azedo, ovo, queijo, gordura vegetal (livre de gordura trans) e
sal, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricdo do produto: Massa alimenticia obtida a partir da mistura de ingredientes, sendo
apresentado pré-assado e congelado em formato de pdo de queijo. Apresentacdo: Deve

apresentar-se em formato redondo de tamanhos de 25g cada unidade. Deve conter: Fécula
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de mandioca, agua, polvilho azedo, ovo, queijo meia cura, gordura vegetal (LIVRE DE
GORDURA TRANS) e sal. Pode Conter: Outros ingredientes permitidos pela legislagéo,
desde que nao descaracterizem o produto. Ndo pode conter: Conservante artificial, corante

artificial e aromatizante artificial.

Embalagem priméria: Pacote de polietileno, flexivel, atéxico, resistente e transparente.

Higienicamente adequado e vedado. M&ximo 2Kg

Embalagem secundaria: Caixa de papeldo — Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia ou
fardo plastico. Maximo: 10Kg.

PALITO DE QUEIJO CONGELADO

GMS: Palito de queijo, APRESENTACAO: Pré-assado, CONSERVACAO: Congelado,
ASPECTO: Palito, INGREDIENTES: Massa alimenticia obtida a partir da mistura de fécula de
mandioca, polvilho azedo, ovo, queijo, gordura vegetal (livre de gordura trans) e sal, UNID. DE
MEDIDA: Quilograma.

Descricdo do produto: Massa alimenticia obtida a partir da mistura de ingredientes, sendo
apresentado pré-assado e congelado em formato de palito de queijo. Apresentacéo: Deve
apresentar-se em formato redondo de tamanho de 25¢g cada unidade. Deve conter: Fécula de
mandioca, agua, polvilho azedo, ovo, queijo meia cura, gordura vegetal (LIVRE DE GORDURA
TRANS) e sal. Pode Conter: Outros ingredientes permitidos pela legislacdo, desde que néo
descaracterizem o produto. Ndo pode conter: Conservante artificial, corante artificial e

aromatizante artificial.

Embalagem priméria: Pacote de polietileno, flexivel, atdxico, resistente e transparente.

Higienicamente adequado e vedado. Maximo 2Kg

Embalagem secundaria: Caixa de papeldo — Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia ou
fardo plastico. Maximo: 10Kg.

CHIPA DE QUEIJO CONGELA

GMS: Chipa de queijo, APRESENTACAO: Pré-assado, CONSERVACAO: Congelado,
FORMATO: Chipa de queijo, INGREDIENTES: Massa alimenticia obtida a partir da mistura de
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fécula de mandioca, polvilho azedo, ovo, queijo, gordura vegetal (livre de gordura trans) e sal,
UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricdo do produto: Massa alimenticia obtida a partir da mistura de ingredientes, sendo
apresentado pré-assado e congelado em formato de chipa. Apresentacdo: Deve apresentar-
se em formato redondo de tamanho de 25g cada unidade. Deve conter: Fécula de mandioca,
agua, polvilho azedo, ovo, queijo meia cura, gordura vegetal (LIVRE DE GORDURA TRANS) e
sal. Pode Conter: Outros ingredientes permitidos pela legislacdo, desde que né&o
descaracterizem o produto. N&o pode conter: Conservante artificial, corante artificial e
aromatizante artificial.

Embalagem priméaria: Pacote de polietileno, flexivel, atoxico, resistente e transparente.

Higienicamente adequado e vedado. Maximo 2Kg

Embalagem secundaria: Caixa de papeldo — Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia ou
fardo plastico. Maximo: 10Kg.

PAO DE QUEIJO VEGANO TRADICIONAL CONGELADO

GMS: Pao de queijo, TIPO: Vegano, APRESENTA(;AO: Pré-assado, CONSERVA(;AO:
Congelado, ASPECTO: Bolinha, INGREDIENTES: Massa alimenticia obtida a partir de
mandioca, polvilho azedo, agua, gordura vegetal (livre de gordura trans), sal, levedura

nutricional (aroma natural de queijo) e fibra de bambu, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricdo do produto: Massa alimenticia obtida a partir da mistura de ingredientes, sendo
apresentado pré-assado e congelado em formato de p&do de queijo. Apresentacdo: Deve
apresentar-se em formato redondo de tamanhos de 25g cada unidade. Ingredientes:
Mandioca, polvilho azedo, agua, gordura vegetal (LIVRE DE GORDURA TRANS), sal, aroma
natural de queijo ou queijo de soja (tofu). Pode Conter: Outros ingredientes permitidos pela
legislacdo, desde que ndo descaracterizem o produto. Ndo pode conter: Ovo, leite, queijo,

conservante artificial, corante artificial e aromatizante artificial.

Embalagem priméria: Pacote de polietileno, flexivel, atoxico, resistente e transparente.

Higienicamente adequado e vedado. Maximo 2Kg

Embalagem secundaria: Caixa de papeldo — Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia ou
fardo plastico. Maximo: 10Kg.
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GRUPO XVI - FRUTAS, CEBOLA E BATATA
ABACAXI PEROLA

GMS: Abacaxi, TIPO: Pérola, ASPECTO: In natura, fresco, APRESENTACAO: Com coroa,
inteiro, de primeira qualidade, maduro, casca sem manchas escuras e partes amolecidas, com
polpa firme e intacta, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de sujidades, mofo,
enfermidades, fermentacdo, quaisquer materiais estranhos que comprometam a sua
gualidade, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Exigéncias: Atender as Normas do Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento

Embalagem secundaria: Maximo 20kg

ABACAXI HAVAI

GMS: Abacaxi, TIPO: Havai, ASPECTO: In natura, fresco, APRESENTACAO: Com coroa,
inteiro, de primeira qualidade, maduro, casca sem manchas escuras e partes amolecidas, com
polpa firme e intacta, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de sujidades, batidas,
rachaduras, mofo, enfermidades, fermentacdo e quaisquer materiais estranhos que
comprometam a sua qualidade, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Exigéncias: Atender as Normas do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Embalagem secundaria: Maximo 20kg

BANANA PRATA

GMS: Banana, TIPO: Prata, APARENCIA: Penca, ASPECTO: In natura, fresca,
APRESENTACAO: Inteira, firme, com casca bem amarela e sem partes moles ou
machucadas, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isenta de sujidades, enfermidades e

quaisquer materiais estranhos que comprometam a sua qualidade, PESO LIQUIDO: Kg, UNID.
DE MEDIDA: Quilograma.

Exigéncias: Atender as Normas do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento

Embalagem secundaria: Maximo 20kg
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BANANA CATURRA

GMS: Banana, TIPO: Caturra, ASPECTO: In natura, fresco, APRESENTAQAO: Penca, fruto
inteiro, firme, com casca bem amarela e sem partes moles ou machucadas,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isenta de sujidades, enfermidades e quaisquer materiais
estranhos que comprometam a sua qualidade, PESO LIQUIDO: Kg, UNID. DE MEDIDA:
Quilograma.

Exigéncias: Atender as Normas do Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento

Embalagem secundaria: Maximo 20kg

CAQUI CHOCOLATE

GMS: Caqui, TIPO: Chocolate, ASPECTO: In natura, fresco, APRESENTACAOQ: Inteiro, firme,
casca lisa, sem machucados, sem partes batidas e sem pintas pretas, CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: Isento de sujidades, enfermidades e quaisquer materiais estranhos que
comprometam a sua qualidade, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Exigéncias: Atender as Normas do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Embalagem secundaria: Maximo 18kg

CAQUI CAFE

GMS: Caqui, TIPO: Café, ASPECTO: In natura, Fresco, APRESENTA(;AO: Inteiro, firme, sem
manchas, sem rachaduras, com tamanho e coloracdo uniforme, CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: Isento de sujidades, enfermidades e quaisquer materiais estranhos que
comprometam a sua qualidade, PESO LIQUIDO: Kg, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Exigéncias: Atender as Normas do Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento

Embalagem secundaria: Maximo 18kg

MACA FUJI

GMS: Magca, TIPO: Fuji, nacional, ASPECTO: In natura, fresco, APRESENTACAQ: Inteira,
firme, casca lisa, sem machucados, partes batidas e pintas pretas, CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: Isenta de sujidades, enfermidades e quaisquer materiais estranhos que

comprometam a sua qualidade, PESO LIQUIDO: Kg, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.
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Exigéncias: Atender as Normas do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Embalagem secundaria: Maximo 18kg

MACA GALA

GMS: Maca, TIPO: Gala, nacional, ASPECTO: In natura, fresco, APRESENTA(;AO: Inteira,
firme, com casca lisa e sem machucados, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isenta de
sujidades, enfermidades e quaisquer materiais estranhos que comprometam a sua qualidade,
PESO LIQUIDO: Kg, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Exigéncias: Atender as Normas do Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento

Embalagem secundaria: Maximo 18kg

MAMAO FORMOSA

GMS: Maméo, TIPO: Formosa, ASPECTO: In natura, fresco, APRESENTACAO: Inteiro, com
casca firme e sem rachaduras, partes escuras e machucadas, CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: Isento de sujidades, enfermidades e quaisquer materiais estranhos que
comprometam a sua qualidade, PESO LIQUIDO: Kg, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Exigéncias: Atender as Normas do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Embalagem secundaria: Maximo 18kg

MAMAO PAPAIA

GMS: Mamao, TIPO: Papaia, ASPECTO: In natura, fresco, APRESENTA(;AO: Inteiro, com
casca firme e sem rachaduras, partes escuras e machucadas, CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: Isento de sujidades, enfermidades e quaisquer materiais estranhos que
comprometam a sua qualidade, PESO LIQUIDO: Kg, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Exigéncias: Atender as Normas do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento

Embalagem secundaria: Maximo 18kg
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MANGA TOMMY

GMS: Manga, TIPO: Tommy, ASPECTO: In natura, fresco, APRESENTACAQ: Inteira, bem
desenvolvida, com polpa intacta, firme e suculenta, coloracdo uniforme, a casca varia entre
tons de roxo, amarelo e vermelho e a polpa amarelada sem manchas escuras ha casca ou
rachaduras, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isenta de sujidades, enfermidades, umidade
externa anormal e quaisquer materiais estranhos que possam comprometer a sua qualidade,
PESO LIQUIDO: Kg, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Exigéncias: Atender as Normas do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Embalagem secundaria: Maximo 15kg

MANGA PALMER

GMS: Manga, TIPO: Palmer, ASPECTO: In natura, fresco, APRESENTACAO: Inteira, bem
desenvolvida, com coloracdo uniforme, polpa amarelada, sem manchas escuras ou
rachaduras na casca, intacta, firme, casca variando entre tons de roxo, amarelo e vermelho,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isenta de sujidades, enfermidades, umidade externa
anormal e quaisquer materiais estranhos que comprometam a sua qualidade, UNID. DE
MEDIDA: Quilograma.

Exigéncias: Atender as Normas do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
Embalagem secundaria: Maximo 15kg
MELAO AMARELO

GMS: Melao, TIPO: Amarelo, TAMANHO: Médio, ASPECTO: In natura, fresco,
APRESENTAQAO: Inteiro, com casca firme, coloracéo forte, perfume agradavel e sementes
soltas, sem rachaduras e perfuracées, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de sujidades
e quaisquer materiais estranhos que comprometam a sua qualidade, PESO LIQUIDO: Kg,
UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Exigéncias: Atender as Normas do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento

Embalagem secundaria: Maximo 18kg

MELAO PELE DE SAPO
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GMS: MELAO, TIPO: Pele de Sapo, ASPECTO: In natura, fresco, APRESENTACAO: Inteiro,
casca firme, coloracdo forte, perfume agradavel e sementes soltas, sem rachaduras e
perfuracdes, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de sujidades e quaisquer materiais

estranhos que comprometam a sua qualidade, UNID. DE MEDIDA: Quilograma
Exigéncias: Atender as Normas do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Embalagem secundaria: Maximo 18kg

PERA WILLIANS

GMS: Pera, TIPO: Willians, ASPECTO: In natura, fresco, APRESENTACAO: Casca firme
(sem ser dura), limpa, sem cortes nem machucadas e sem manchas nem picadas de insetos,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isenta de sujidades, enfermidades e quaisquer materiais

estranhos que possam comprometer a sua qualidade, PESO LIQUIDO: Kg, UNID. DE
MEDIDA: Quilograma.

Exigéncias: Atender as Normas do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Embalagem secundaria: Maximo 20kg

PERA D’ANJOU

GMS: Pera, Importada, TIPO: D'Anjou, ASPECTO: In natura, Fresco, APRESENTA(;AO:
Casca firme (sem ser dura), limpa, sem cortes nem machucados e sem manchas nem picadas
de insetos, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isenta de sujidades, enfermidades e quaisquer

materiais estranhos que comprometam a sua qualidade, PESO LIQUIDO: Kg, UNID. DE
MEDIDA: Quilograma.

Exigéncias: Atender as Normas do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento

Embalagem secundaria: Maximo 20kg

TANGERINA MORGOTE
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GMS: Tangerina, Morgote, ASPECTO: In natura, Fresco, APRESENTA(;AO: Inteira, casca
firme e brilhante, sem manchas, machucados e partes moles, com tamanho e coloracéo
uniformes, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isenta de sujidades, enfermidades e quaisquer
materiais estranhos que comprometam sua qualidade, PESO LIQUIDO: Kg, UNID. DE
MEDIDA: Quilograma.

Exigéncias: Atender as Normas do Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento

Embalagem secundaria: Maximo 20kg

UVA ITALIA

GMS: Uva, TIPO: Italia, nacional, APARENCIA: Cacho, ASPECTO: In natura, fresco,
APRESENTACAO: Cacho bem cheio com bagos gratdos, firmes e lisos, COR: Verde,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isenta de sujidades, enfermidades e quaisquer materiais
estranhos que possam comprometer a sua qualidade, PESO LIQUIDO: Kg, UNID. DE
MEDIDA: Quilograma.

Exigéncias: Atender as Normas do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Embalagem secundaria: Maximo 10kg

UVA RUBI

GMS: Uva, TIPO: Rubi, APARENCIA: Cacho, ASPECTO: In natura, Fresco,
APRESENTAQAO: Cacho bem cheio, com bagos firmes e lisos de cor e tamanho
caracteristicos, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isenta de sujidades, enfermidades e

guaisquer materiais estranhos que comprometam a sua qualidade, UNID. DE MEDIDA:
Quilograma

Exigéncias: Atender as Normas do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento

Embalagem secundaria: Maximo 10kg

BATATA INGLESA AGATA
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GMS: Batata Inglesa, TIPO: Agata, ASPECTO: In natura, fresco, CLASSIFICA(;AO: Extra,
APRESENTACAO: Nova, lavada, firme, pele lisa e coloracdo amarelo claro, sem manchas
escuras ou esverdeadas, sem brotos, polpa clara, tamanho médio e formato ovalada,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isenta de sujidades, enfermidades, umidade externa
anormal, lesdes de origens fisicas ou mecénicas (rachaduras ou cortes) e quaisquer materiais
estranhos que comprometam a sua qualidade, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Exigéncias: Atender as Normas do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento

Embalagem secundaria: Maximo 25kg

BATATA ASTERIX

GMS: Batata, TIPO: Asterix, ASPECTO: In natura, fresco, APRESENTACAOQ: Limpa, firme,
pele lisa, coloragdo vermelha, sem manchas escuras ou esverdeadas, sem brotos, tamanho
médio e formato oval alongado, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isenta de sujidades,
enfermidades, umidade externa anormal, lesGes de origens fisicas ou mecanicas (rachaduras
ou cortes) e quaisquer materiais estranhos que possam comprometer a sua qualidade, UNID.
DE MEDIDA: Quilograma.

Exigéncias: Atender as Normas do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Embalagem secundaria: Maximo 25kg

CEBOLA BRANCA

GMS: Cebola, TIPO: Branca, ASPECTO: In natura, fresco, APRESENTA(;AO: Cabeca, com
casca, de primeira qualidade, compacta, firme, sem brotos, podridées, manchas e mofos,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isenta de sujidades, enfermidades, umidade externa
anormal e quaisquer materiais estranhos que possam comprometer a sua qualidade, PESO
LIQUIDO: Kg, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Exigéncias: Atender as Normas do Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento

Embalagem secundaria: Maximo 20kg
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GRUPO XVII — BASICOS 2
ACUCAR EXTRA FINO

GMS: Aclicar, CLASSIFICACAO: Extrafino, COMPOSICAQ: Sacarose de cana de actcar,
Teor de sacarose: Minimo 99,0% p/p, COR: Branca, AROMA: Proprio, SABOR: Proprio,
EMBALAGEM: Pacote plastico de polietileno, PESO LIQUIDO: Maximo 5Kg, UNID. DE
MEDIDA: Quilograma

Descricdo do produto: E o produto, sacarose, obtido do caldo de cana-de-agUcar, espécie
Saccharum officinarum, por processos industriais adequados, sem refinamento. O Acgucar
Extra Fino € resultado da moagem elaborada de maneira controlada e especifica do Agucar
Cristal, transformando-o em um acgucar branco mais fino. Deve conter exclusivamente:
acucar extrafino

Embalagem primaria: Pacote plastico de polietileno, atdxico, resistente com maximo 5kg.

Embalagem secundaria: Fardo plastico, de alta densidade, lacrado com fita adesiva de alta
aderéncia e reforcado para embarque com maximo de 20kg.

ALHO EM PASTA PASTEURIZADO

GMS: Alho em pasta, Pasteurizado, APRESENTACAO: Produto em forma de pasta,
elaborado a partir da pasteurizacdo de dentes de alho da espécie Alium sativum L limpos,
maduros, integros e descascados. CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacdes de
acordo com o Termo de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, UNIDADE DE
MEDIDA: Quilograma.

Descricdo do produto: E um tempero pronto para consumo em forma de pasta, elaborado a
partir da pasteurizacdo de dentes de alho da espécie Allium sativum L limpos, maduros,
integros e descascados. Deve conter: Alho em pasta pasteurizado. Pode conter:
Conservantes naturais, como acido citrico. Nao pode conter: Sal e aditivos alimentares

artificiais e outros ingredientes.

Embalagem primaria: Embalagem plastica ou laminada metalizada, resistente e

hermeticamente fechada, que preserve e qualidade do produto com méximo de 500g.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com maximo de 6kg.
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BANHA SUINA

GMS: Banha suina, APRESENTACAO: Produto obtido pela fusdo dos tecidos
adiposos de suinos, em autoclaves sobre pressdo ou em tachos abertos de dupla parede,
sob temperatura moderada e sem qualquer beneficiamento posterior, a ndo ser a
sedimentacéo, filtragdo e eliminacdo da umidade, O produto sera designado como “banha”,
seguido de classificacdo como refinada, sofrendo o processo de filtracdo e eliminacdo da
umidade, EMBALAGEM: Lata de folha de flandres ou aluminio ou Pote plastico de polietileno
com tampa e lacre cinta ou lacre em abas, resistente, pigmentado, termossoldado, PESO
LIQUIDO: Méaximo 1kg, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricéo do produto: E o produto obtido pela fusdo de tecidos adiposos frescos de suinos.
Devera ser obtida de gordura fresca, proveniente de porcos sadios, abatidos sob prévia
inspecdo sanitaria. Deve conter exclusivamente: banha suina. Ndo pode conter: Aditivos

alimentares, glaten, sal e condimentos.

Embalagem primaria: Lata de folha de flandres ou aluminio ou Pote plastico de polietileno
com tampa e lacre cinta ou lacre em abas, resistente, pigmentado, termossoldado, resistente

ao transporte e armazenamento com maximo de 1kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embargue) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com maximo de 10kg.

FEIJAO CARIOCA - ATE TIPO 2

GMS: Feijao carioca, TIPO: In natura, até tipo 2, APRESENTAC;AO: Produto obtido a partir de
graos sadios provenientes das espécies Phaseolus vulgaris L, grupo |, classe cores, tipo
carioquinha, O produto devera estar limpo, Isento de matéria terrosa, Parasitas, Perfeito
estado de conservacdo, Apresentar tamanho, cor e formato uniforme, Proveniente de
estabelecimento sob inspec¢édo oficial, Produzido de acordo com as normas de Boas Praticas
de Fabricacdo, EMBALAGEM: Pacote plastico atoxico, Incolor, Transparente, Termossoldado,
Resistente, PESO LIQUIDO: Maximo 1kg, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descric&o do produto: E o produto obtido a partir de grdos sadios provenientes das espécies

Phaseolus vulgaris L., grupo |, classe cores, tipo carioquinha. Deve conter

exclusivamente: graos de feijdo carioca.
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Embalagem priméaria: Pacote plastico atdxico, incolor, transparente, termo-soldado, resistente

com méaximo de 1kg.

Embalagem secundaria: Fardo plastico (confeccionado em plastico de alta densidade e

reforcado para embarque). Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia com maximo de 20kg.

MANTEIGA COM SAL - SEM NECESSIDADE DE REFRIGERAGCAO

GMS: Manteiga, TIPO: Com sal, CLASSIFICACAO: Extra, CONSISTENCIA: Pastosa,
CONSERVACAO: Sem refrigeracio, COMPOSICAO: Creme pasteurizado, derivado
exclusivamente do leite de vaca, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Ndo pode conter
conservantes, EMBALAGEM: Lata previamente esterilizada, com roétulo impresso, com no
méaximo 500g, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo do produto: E o produto gorduroso obtido exclusivamente pela batecdo e
malaxagem, com ou sem modificacdo biologica de creme pasteurizado derivado
exclusivamente do leite de vaca, por processos tecnologicamente adequados. A matéria gorda
da manteiga deverd estar composta exclusivamente de gordura lactea. O produto ndo deve
necessitar de refrigeracdo antes de aberto. Deve conter: Creme pasteurizado obtido a partir
do leite de vaca, sal. Pode conter: Corantes naturais. Ndo pode conter: Outros aditivos

alimentares e outros ingredientes.

Embalagem primaria: Embalagem lata previamente esterilizada, com rétulo impresso com

maximo de 500g.

Embalagem secundéaria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e reforgado

para embarque) — Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia com maximo de 3kg.

MOLHO DE TOMATE TRADICIONAL COM CEBOLA E ALHO

GMS: Molho de tomate tradicional com cebola e alho, Elaborado a partir da polpa de
tomate (Lycopersicon esculentum), adicionados de cebola (Allium cepa L) e alho (Allium
sativum L), temperos naturais que conferem sabor especial ao produto, Deve apresentar-se
sob a forma liquida/pastosa, Proveniente de estabelecimento sob inspecao oficial, produzido
de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricacdo, Pode conter: até 1% de acucar e
até 2,5% de cloreto de sédio, Ndo pode conter: corantes artificiais, conservantes, pele,
sementes, pimenta, EMBALAGEM: Lata de folha de flandres/aluminio, Bag aluminizado

com/sem bocal e tampa tipo Elpho de 1, hermeticamente fechado, Pouch (pacote flexivel
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aluminizado), composto de no minimo trés camadas/pacote flexivel aluminizado, composto de
no minimo trés camadas/substratos poliéster aluminio polietileno/tipo Cartonada Asséptica,
material atéxico, hermeticamente fechado por termossoldagem na vertical e horizontal, formato
retangular, PESO LIQUIDO: Maximo 1kg, UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo do produto: E o produto elaborado a partir da polpa de tomate (Lycopersicon
esculentum), adicionados de cebola (Allium cepa L..) e alho (Allium sativum L.), temperos
naturais que conferem sabor especial ao produto. Para o0 molho de tomate tradicional com
manjericdo, deve ser acrescido o tempero natural manjericdo. Deve conter: Tomate, cebola e
alho. Pode conter: sal, agucar e outros componentes alimenticios permitidos na legislacdo
(desde que declarados e que ndo descaracterizem o produto). Nao pode conter: Corantes

artificiais, conservantes artificias, aromatizantes artificias, pele, sementes, pimenta e amido.

Embalagem priméria: Lata de folha de flandres ou aluminio, Bag aluminizado com ou sem
bocal e tampa tipo Elpho de 1”, hermeticamente fechado, Pouch (pacote flexivel aluminizado)
— composto de no minimo trés camadas ou substratos (poliéster — aluminio — polietileno) ou
tipo Cartonada asséptica, material atoxico, hermeticamente fechado por termossoldagem na

vertical e horizontal, formato retangular com maximo de 1kg.

Embalagem secundéria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com maximo de 12kg.

MOLHO DE TOMATE COM MANJERICAO

GMS: Molho de tomate com manjericdo, APRESENTACAO: Deve apresentar-se sob a
forma liquida ou pastosa, Produto elaborado a partir da polpa de tomate (Lycopersicon
esculentum), adicionados de cebola (Allium cepa L) e alho (Allium sativum L), acrescido o
tempero natural de manjericdo, EMBALAGEM: Lata de folha de flandres ou aluminio, Bag
aluminizado com ou sem bocal e tampa tipo Elpho de 1”, hermeticamente fechado, Pouch
(pacote flexivel aluminizado), composto de no minimo trés camadas ou substratos (poliéster,
aluminio, polietileno) ou tipo Cartonada aséptica, material atoxico, hermeticamente fechado
por termossoldagem na vertical e horizontal, formato retangular, Peso liquido: Maximo 1Kg,
UNID. DE MEDIDA: Quilograma

Descricdo do produto: E o produto elaborado a partir da polpa de tomate (Lycopersicon
esculentum), adicionados de cebola (Allium cepa L..) e alho (Allium sativum L.), temperos
naturais que conferem sabor especial ao produto. Para o0 molho de tomate tradicional com

manjericdo, deve ser acrescido o tempero natural manjericao.
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Deve conter: Tomate, cebola, alho e manjericdo. Pode conter: sal, aclUcar e outros
componentes alimenticios permitidos na legislagcdo (desde que declarados e que néao
descaracterizem o produto). Nao pode conter: Corantes artificiais, conservantes artificiais,

aromatizantes artificias, pele, sementes, pimenta e amido.

Embalagem priméria: Lata de folha de flandres ou aluminio, Bag aluminizado com ou sem
bocal e tampa tipo Elpho de 1”, hermeticamente fechado, Pouch (pacote flexivel aluminizado)
— composto de no minimo trés camadas ou substratos (poliéster — aluminio — polietileno) ou
tipo Cartonada asséptica, material atoxico, hermeticamente fechado por termossoldagem na

vertical e horizontal, formato retangular com maximo de 1kg.

Embalagem secundaria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢gado

para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com maximo de 12kg.

OLEO DE MILHO REFINADO

GMS: Oleo vegetal, Milho, Refinado, INGREDIENTES: Oleo obtido do germe de grdos da
espécie Zea mays L, ASPECTO: Limpido, CLASSIFICACAO: Tipo 1, CONSISTENCIA:
Liquida, CONSERVAC;AO: Local seco e arejado, ODOR: Caracteristico, SABOR:
Caracteristico, COR: Caracteristica, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de ranco e
materiais estranhos de qualquer natureza, EMBALAGEM: Garrafa plastica, Tipo PET, PESO
LIQUIDO: Méaximo 900ml, UNID. DE MEDIDA: Unitario.

Descricéo do produto: Oleo refinado obtido do germe dos gréos da espécie Zea mays L., por
meio de processos tecnolégicos adequados. Deve ser do tipo 1.

Embalagem primaria: Garrafa plastica tipo Pet (frasco plastico/ poli tereflalato de etila) com
maximo de 900ml.

Embalagem secundéaria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado

para embarque) — Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia com méximo de 20 unidades.

SAL NAO REFINADO IODADO

GMS: Sal, Ndo Refinado, lodado, APRESENTAC;AO: Produto obtido do cloreto de sodio a
partir de jazidas, Fontes naturais ou de agua do mar, néo refinado, por isso conserva tragcos de

minerais naturais como o calcio e o0 magnésio, Podera ser triturado, Peneirado ou moido,
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Classificado de acordo com suas caracteristicas de pureza e granulacdo, Deve apresentar
cristais homogéneos de coloracdo uniforme e adicdo de iodato de potassio conforme
legislacdo vigente, EMBALAGEM: Pacote plastico de polietileno, atoxico, resistente, PESO
LIQUIDO: Méaximo 1Kg, UNID. DE MEDIDA: Quilograma.

Descricdo do produto: Entende-se por sal iodado para uso em alimentos, o cloreto de sodio
obtido de jazidas, fontes naturais ou de agua do mar, nao refinado, por isso conserva tracos de
minerais naturais como o célcio e 0 magnésio. Podera ser triturado, peneirado ou moido.
Classificado de acordo com suas caracteristicas de pureza e granulacdo. Deve apresentar
cristais homogéneos de coloracdo uniforme e adicdo de iodato de potassio conforme
legislacao vigente e estar de acordo com as Boas Préticas de Fabricacgéao.

Embalagem priméaria: Pacote plastico de polietileno, atdxico, resistente com maximo de 1kg.

Embalagem secundaria: Fardo plastico (confeccionado em plastico de alta densidade e
reforcado para embarque) — Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia com maximo de 20kg.

TEMPERO COMPLETO - SAL, ALHO E CEBOLA - SEM PIMENTA

GMS: Tempero, TIPO: Completo, sem pimenta, ASPECTO: P4, triturado, peneirado ou
moido, INGREDIENTES: Sal, cebola, alho, ndo deve conter: glutamato monossddico, pimenta,
isento de corantes e aromatizante, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de sujidades e
guaisquer materiais estranhos que comprometam a sua qualidade, EMBALAGEM: Pote
plastico com tampa e selo de vedacdo ou saco plastico polietileno, atoxico, resistente, UNID.
DE MEDIDA: Quilograma.

Descricdo do produto: produto obtido da mistura de especiarias e de outros ingredientes,
empregados para agregar sabor ou aroma aos alimentos e bebidas. Apresentagdo: deve
apresentar-se triturado, peneirado ou moido. Deve conter exclusivamente: sal, alho e cebola.
Nao pode conter: pimenta de qualquer espécie, paprica picante, realcador de sabor (como
por exemplo: glutamato monossédico), aromatizantes artificiais, corantes artificiais e

conservantes.

Embalagem primaria: pote plastico polietileno, atéxico, resistente com maximo de 1kg.

Embalagem secundéaria: Caixa de papelédo (confeccionada em papeldo ondulado e refor¢cado
para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia com maximo de 6 potes.
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VINAGRE DE ALCOOL

GMS: Vinagre, TIPO: Alcool, ASPECTO: Liquido, INGREDIENTES: Fermentado acético de
alcool hidratado, agua, COR: Caracteristica, AROMA: Acético, SABOR: Acido, ACIDEZ: 4%,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de corantes, sujidades e elementos estranhos a sua
natureza, Nao conter gluten, EMBALAGEM: Frasco plastico com tampa e lacre de seguranca,
PESO LiQUIDO: Mé&ximo 900ml, UNID. DE MEDIDA: Litro.

Descri¢ao do produto: Produto obtido a partir da solucéo diluida de acido acético, elaborada
através de dois processos consecutivos representados pela fermentacao alcodlica, através da
conversao do acucar em etanol e da oxidacao fermentativa, a qual transforma etanol (alcool)
em &cido acético. Os principais microrganismos responsaveis por estes processos
consecutivos de fermentacdo sdo a Saccharomyces cerevisiae var. ellipsoideus e as bactérias

do acido acético como as do género Acetobacter.

Embalagem primaria: Garrafa plastica tipo Pet transparente com tampa (frasco plastico/ poli
tereflalato de etila) com maximo de 900ml.

Embalagem secundéria: Caixa de papeldo (papel ondulado e reforcado para embarque) -
Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia ou Fardo plastico (confeccionado em plastico de
alta densidade e reforcado para embarque) — Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia com
méaximo de 20 unidades.

Atenciosamente,

Rosangela Mara Slomski Oliveira
Coordenacéo de Planejamento da Alimentag&o Escolar
RG: 4287.258-0

Ciente,

Angelo Marco Mortella
Gerente do Departamento de Nutricdo e Alimentacao
Portaria n® 0182/2020
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ANEXO Il

RELACAO DE GENEROS ALIMENTICIOS
CHAMADA PUBLICA — AGRICULTURA FAMILIAR

1. Grupos de alimentos e entregas

Os alimentos que integram a chamada publica da agricultura familiar séo categorizados
em 16 (dezesseis) grupos de alimentos, referéncia utilizada na elaboracdo dos projetos de
venda e posterior contratacao. Desta forma, ndo ha contratacdo de itens, e sim de grupos de
alimentos, o que permite que cada fornecedor contratado execute o contrato entregando o item

gue tiver disponivel a cada entrega, desde que integre o grupo para o qual foi contratado.

A maior destinacdo de recursos € para 0sS grupos de alimentos in natura e
minimamente processados, em respeito ao previsto ha Resolucdo CD/FNDE n° 006/2020 e no
Guia Alimentar para Populacdo Brasileira (BRASIL, 2014), que definem como prioridade a
oferta e consumo destes grupos.

O fornecimento é parcelado ao longo do ano letivo (fevereiro até a 22 semana de
dezembro), tendo grupos de entrega semanal, quinzenal, mensal, bimestral, semestral e

anual.

Os locais de entrega da maioria dos grupos séo os estabelecimentos de ensino da rede
publica estadual, distribuidos nos 399 municipios do estado, exceto os grupos arroz, farinhas e
feijdo, que sdo entregues anualmente no armazém central contratado pelo estado, que fica na

regido metropolitana da capital.
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A periodicidade de entrega de cada grupo de alimentos esta descrita no quadro abaixo.

Local entrega DESCRICAO QUANTIDADE | PERIODICIDADE
DE ITENS
21 Semanal
Frutas semanais
12 Semanal
Hortalicas e Semente
Legumes e 11 Semanal
tubérculos |
08 Semanal
Estabelecimentos | Temperos
de ensino da rede 01 Semanal
publica estadual Leite
Legumes e 08 Quinzenal
tubérculos |l
01 Mensal
Panificados
12 Bimestral
Suco de frutas
Ovos 01 Mensal
01 Semestral
Doce em pasta
02 Semestral
logurte
Graos 02 Anual
Frutas anuais 05 Anual
Armazém central | Farinhas 05 Anual
(regido Feijoes 02 Anual
metropolitana da 02
capital) Arroz Anual
TOTAL: 16 94

Todos os grupos de alimentos de origem vegetal tém como prioridade que sejam

organicos e de base agroecoldgica, e os de origem animal ainda ndo em razéo da limitacdo de

recursos. A comprovacao do produto organico é a certificacdo emitida por 6rgaos oficiais.
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2. Listagem de alimentos por grupo e caracterizacao.

Grupo Frutas Semanais (Convencionais ou Orgéanicas)

Estimado (Kg): 5.000.000

Caracterizagao:

Devem ser de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios, devendo ser bem
desenvolvidos e maduros e procedentes de espécimes de vegetais genuinos, nao
conterem substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da
casca.

Embalagem: granel

Iltem Alimentos
1 Abacate
2 Abacaxi
3 Bananas
4 Banana maca ou prata
5 Caqui
6 Goiaba
7 Jabuticaba
8 Kiwi
9 Laranja baiana ou lima
10 Laranjas
11 Maca
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12 Mamao

13 Manga

14 Maracuja

15 Melancia

16 Melao

17 Pera

18 Péssego

19 Ponkan

20 Tangerinas

21 Uva
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Grupo Hortalicas e Semente (Convencionais ou Organicas)

Estimado (Kg): 1.200.000

Caracterizacéo:

Devem ser de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios, devendo ser bem
desenvolvidos e maduros e procedentes de espécimes de vegetais genuinos, nao
conterem substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da

casca.

O pinhao deve ser a semente da pinha madura

Embalagem: granel

1 Almeirdo
2 Acelga

3 Agrido

4 Alface

5 Couve

6 Escarola
7 Espinafre
8 Ervilha torta
9 Pinh&o
10 Quiabo
11 Repolho
12 Ruacula
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Grupo Temperos (Convencionais ou Organicos)

Estimado (Kg): 200.000

Caracterizacao:

Devem ser de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios, devendo ser bem
desenvolvidos e maduros e procedentes de espécimes de vegetais genuinos, ndo
conterem substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da
casca.

Embalagem: granel

1 Alho

2 Alho poré

3 Cebola

4 Cebolinha Verde
5 Liméo

6 Pimentéo

7 Rabanete

8 Salsinha

9 Salséo
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Grupo Legumes e tubérculos | (Convencionais ou Organicos)

Estimado (Kg): 1.800.000

Caracterizacao:

Devem ser de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios, devendo ser bem
desenvolvidos e maduros e procedentes de espécimes de vegetais genuinos, nao
conterem substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da

casca.

O milho verde deve ser fornecido apenas com as camadas mais finas da palha (até 3

palhas), para evitar contaminacdes e desidratagdo.

Embalagem: granel

1 Abobrinha verde
2 Berinjela

3 Beterraba
4 Brocolis

5 Cenoura

6 Chuchu

7 Couve flor
8 Milho verde
9 Pepino

10 Tomate

11 Vagem
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Grupo Legumes e Tubérculos Il (Convencionais ou Organicos)

Estimado (Kg): 1.300.000

Caracterizacao:

Abdbora e mandioca (descascadas e picadas): Produtos descascados, crus e picados,
obtidos, embalados, armazenados, transportados e conservados em condi¢cbes que néo
produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que
cologuem em risco a saude do consumidor. Devem ser produzidos segundo as Boas
Praticas de Manipulacdo de Alimentos. O rétulo deve seguir o modelo descrito no item 2
deste Manual. Na forma de conservacao, deve constar informacdes sobre a temperatura
adequada de armazenamento e validade conforme armazenamento: validade se
refrigerada, congelada ou a vacuo.

Palmito Pupunha (descascado e picado): Produto exclusivamente composto da parte
comestivel da Bactris gasipaes Kunth, eliminadas as partes endurecidas ou fibrosas do
palmito e sem cerosidades. Produto in natura, descascado, apresentado em cubos. Deve
ser produzido, armazenado, transportado e conservado em condi¢cdes que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substéncias fisicas, quimicas ou biol6gicas que coloquem
em risco a saude do consumidor, segundo as Boas Praticas de Manipulacdo de
Alimentos.

Demais itens: Devem ser de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios, devendo ser
bem desenvolvidos e maduros e procedentes de espécimes de vegetais genuinos, ndo
conterem substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da
casca.

Embalagem
Abdébora e Mandioca

Pacote plastico de polipropileno ou polietileno, atéxico, asséptico e transparente,
resistente, devidamente vedado por termossoldagem.

Maximo 3 kg

O produto deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho,
formato, peso e marca e informacbes sobre a temperatura adequada de
armazenamento).

Palmito

Embalagem plastica de polipropileno ou polietileno, atoxica, transparente, resistente,
devidamente vedada por termossoldagem.

O produto deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho,
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formato, peso e marca e informacbes sobre a temperatura adequada de
armazenamento).

Demais produtos: granel

Item

Alimento

Abdbora descascada e picada

Batata doce

Batatas

Batata salsa

Cara

Inhame

Mandioca descascada e picada

Palmito de pupunha

FUNDEPAR - Comisséo de Contratacdo - Fone: (41) 2117-8286 / 8288
Rua dos Funcionarios, 1323 — Cabral — Curitiba — Parana — CEP 80.035-050
e-mail: closeed@fundepar.pr.gov.br




INSTITUTO PARANAENSE DE
DESENVOLVIMENTO EDUCACIONAL 1)

FUNDEPAR ZgRAN%
It X VERN
FUNDEPAR COMISSAO DE CONTRATACAO DO ESTADO
\ Protocolo 21.290.310-8 Audiéncia Publica n° 01/2024 Fundepar EDITAL (pagina 140 de 235)

Grupo Panificados (Convencionais ou Orgéanicos)

Estimado (Kg): 500.000

Caracterizacao:

E o produto obtido pela coccédo, em condi¢cBes tecnologicamente adequadas, de uma
massa fermentada ou ndo, preparada com farinha de trigo e ou outras farinhas que
contenham naturalmente proteinas formadoras de gluten ou adicionadas das mesmas e
agua, podendo conter outros ingredientes. O pdo deve ser fresco, fabricado com
matérias-primas de primeira qualidade, respeitando-se as boas praticas de fabricagédo.
Deve ser fatiado em fatias finas, exceto se o colégio solicitar por escrito que seja
entregue inteiro. Deve estar isento de matéria terrosa, parasitos e qualquer outro
organismo, microrganismo e substancia que venha a comprometer 0 armazenamento e a
salude humana. Sera rejeitado o pao queimado ou mal assado e o emprego de material
corante. No fabrico do p&do podem ser utilizadas outras farinhas, desde que tragam a
designagdo de sua origem. No produto ndo deve ser adicionado
emulsificante/estabilizante produzido com mono e digliceridios de acidos graxos.

Embalagem

e Cada unidade deve estar acondicionada individualmente em embalagem plastica
transparente, integra, descartavel, atéxica, corretamente fechada.

e Até 2kg (fatiados em fatias finas)

e O produto deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo,
tamanho, formato, peso e marca).

Item Alimento

1 Pao caseiro/artesanal
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Grupo Suco de frutas (Convencionais ou Organicos)

Estimado (Kg): 300.000

Caracterizacao:

Polpa de fruta congelada: deve ser 100% natural, preparada com frutas sas, limpas e
isentas de parasitos, insetos, microrganismos, detritos animais ou vegetais e outra
impureza que venha a comprometer o armazenamento e a saude humana. Nao deve
conter fragmentos das partes ndo comestiveis da fruta, nem acréscimo de qualquer tipo
de substancia. As caracteristicas sensoriais devem ser proprias da fruta com que foi
preparada.

Deve possuir registro junto ao Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento
(Decreto 6.871/2009).

| -Devem ser descascados, crus e picados, obtidos,
processados, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condi¢cdes que nao
produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou bioldgicas que coloquem em
risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida a
legislagdo vigente de Boas Praticas de
Processamento Minimo de Vegetais.
Il -Ndo pode conter: aglUcar adicionado, corantes
artificiais, aromatizantes artificiais, conservantes.
As frutas permitidas para polpa sdo: abacaxi, acerola, acerola com laranja, goiaba,
jucara/acai, mamao, mamao com laranja, manga, maracuja, morango e uva, congeladas

Suco de Laranja: Bebida ndo fermentada e ndo diluida, obtida por extracdo da parte
comestivel da laranja (Citrus sinensis L. Osbeck) a partir da fruta madura e sa, integral,
pasteurizado, na sua concentracdo natural, sem adicdo de agua ou acgucar
(sacarose/glicose), destinado ao consumo direto, submetido a tratamento que assegure a
sua apresentacao e conservagdo até 0 momento do consumo. Deve possuir registro junto
ao Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento (Decreto n° 6.871, de 4 de junho
de 2009) e apresentar a graduacao Brix recomendada pelo MAPA. O suco ndo podera
conter substéncias estranhas a fruta ou parte do vegetal de sua origem, excetuadas as
previstas na legislacdo especifica. Proveniente de estabelecimento sob inspecéo oficial,
produzido de acordo com as normas de Boas Préticas de Fabricacdo. Nao pode conter:
acucar adicionado, corantes artificiais, aromatizantes artificiais, conservantes.

Suco de tangerina: E a bebida n&o fermentada e néo diluida, obtida por extracdo da
parte comestivel tangerina (Citrus Reticulata) através de processo tecnolégico adequado,
na sua concentracdo natural, sem adi¢cdo de acucar, destinado ao consumo direto. As
frutas deverdo ser maduros, limpas, isentas de matéria terrosa, parasitas e detritos
animais e vegetais e em perfeito estado de conservacdo. Produzido dentro das normas
de Boas Praticas de Fabricacdo e proveniente de estabelecimento sob inspe¢éo. Deve
possuir registro junto ao Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento (Decreto n°
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6.871, de 4 de junho de 2009) e apresentar a graduacao Brix recomendada pelo MAPA. O
suco ndo podera conter substancias estranhas a fruta ou parte do vegetal de sua origem,
excetuadas as previstas na legislacéo especifica.

Nado pode conter: aclUcar adicionado, corantes artificiais, aromatizantes artificiais,
conservantes.

Suco de uva € a bebida ndo fermentada e nédo diluida, obtida do mosto simples, sulfitado
ou concentrado de uva sd, fresca e madura, sendo tolerada a graduacdo alcodlica até
0,5% Vol. A designacgéao “Integral” ou “Simples” sera privativa do suco de uva sem adicao
de acuUcares e na sua cobcentracdo natural. Deve possuir registro junto ao Ministério da
Agricultura Pecuaria e Abastecimento (MAPA Portaria 55/2004) e apresentar a graduagao
Brix recomendada pelo MAPA. Obtida da parte comestivel da uva (Vitis ssp). As frutas
deverdo ser maduras, limpas, isentas de matérias terrosa, parasitas e detritos animais e
vegetais e em perfeito estado de conservagdo. Produzido dentro das normas de boas
praticas de fabricacdo e proveniente de estabelecimento sobinspecdo. Ndo pode conter:
acucar adicionado, corantes artificiais, aromatizantes artificiais, conservantes.

Embalagem:
Polpa

e Embalagem plastica, resistente, atdxica e asséptica.
e Maximo 1kg
e O produto deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo,
tamanho, formato, peso e marca).
Suco

e Embalagem atoxica, virgem, hermeticamente fechada.

Minimo 1L - Maximo 1,5 litro

e A guantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo,
tamanho, formato e peso)

Iltem Alimento
1 Polpa de Abacaxi
2 Polpa de Acerola
3 Polpa de Acerola com laranja
4 Polpa de Goiaba
5 Polpa de Jucara
6 Polpa de Mamao ou Maméao com laranja
7 Polpa de Manga
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8 Polpa de Maracuja

9 Polpa de Morango

10 Polpa de Uva

11 Suco de laranja ou tangerina integral

12 Suco de uva integral
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Grupo Ovos

Estimado (duzia): 200.000

Caracterizacao:

Pela designacédo "ovo" entende-se 0 ovo de galinha em casca, sendo os demais
acompanhados da indicacdo da espécie de que procedem. Quanto ao grupo, podem ser
do grupo 1 ou 2 (com a casca de cor branca ou avermelhada). Quanto a classe, podem
pertencer a classe A ou B. Para as classes A e B serd tolerada, no ato da amostragem a
percentagem de até 5% (cinco por cento) de ovos da classe imediatamente inferior.
Quanto ao tipo, poderéo ser do Tipo | (extra) ou Tipo Il (grande). Nao serdo aceitos ovos
do tipo inferior ao 2, ou seja, seu peso devera ser maior ou igual a 55g. Os ovos devem
ser acondicionados em bandejas ou caixas padrées. Na embalagem de ovos é proibido
acondicionar em um mesmo envase, caixa ou volume, ovos de grupos, classes e tipos
diferentes. O produto devera apresentar registro, no minimo, em 6rgao estadual de
inspecdo competente. Todos os produtos de origem animal devem possuir o carimbo do
Servicgo de Inspecédo Federal (SIF) ou Servico de Inspecéo do Parana (SIP) e estarem em
conformidade com a Legislag&o Vigente.

Embalagem:

e Deve ser do tipo estojo ou bandeja filmada, prépria para acondicionamento de
ovos, estar intacta e limpa. Devera permitir a aeragdo dos ovos. Em embalagem
tipo estojo, deverdo estar impressas as seguintes informacgdes: identificacdo da
granja de producgéo, enderec¢o para contato com produtor, data de postura, data de
validade, informacdo nutricional, carimbo do SIF ou SIP. Se bandeja filmada,
devera conter rétulo em papel por dentro do filme, com as seguintes informacdes:
identificacdo da granja de producao, endereco para contato com produtor, data de
postura, data de validade, informacao nutricional, carimbo do SIF ou SIP.

e Maximo 30 ovos

e A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo
tamanho, formato, tipo e peso).

Item Alimento

1 Ovos até tipo 2
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Grupo Complementos (Convencional ou Orgéanicos)

Estimado (Kg): 15.000 (Doce pastoso) e 600.000 (Café em p6 torrado e moido
tradicional e cha mate natural tostado)

Caracterizacao:
Caracterizagéo:

Doce pastoso: Produto resultante do processamento adequado das partes comestiveis
desintegradas de vegetais com agucares, com ou sem adi¢cao de agua, pectina, ajustador
do pH e outros ingredientes e aditivos permitidos por lei, de forma a obter consisténcia
apropriada, sendo finalmente, acondicionada de forma a assegurar sua perfeita
conservacdo. Podem apresentar pedacos de vegetais (frutas, legumes e outras partes
comestiveis apropriadas para elaboracdo do doce).

O produto deve ser preparado de frutas ou legumes séos, limpos, isentos de matéria
terrosa, de parasitos, de detritos, de animais ou vegetais, e de fermentacdo. Deve estar
isento de pedunculos e de cascas, mas pode conter fragmentos da fruta ou legume,
dependendo da espécie empregada no preparo do produto. Nao pode ser colorido e nem
aromatizado artificialmente. E tolerada a adicdo de &cido citrico e de pectina para
compensar qualquer deficiéncia no contetdo natural de pectina ou de acidez da fruta.

Café em po torrado e moido tradicional: E o endosperma (gréo) beneficiado do fruto
maduro de diversas espécies do género Coffea, como Coffea arabica, C. liberica Hiern e
C. canephora (C. robusta), submetido a tratamento térmico adequado até atingir o ponto
de torra escolhido e submetido ao processo de moagem adequado. Procedente de graos
sdos, limpos e isentos de impurezas. Deve ser do tipo tradicional ou extraforte,
apresentando moagem média a fina e coloracdo marrom escura. Boas Préticas de
Fabricacdo: o produto deve ser proveniente de estabelecimento sob inspecéo oficial,
produzidos de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricacdo. A empresa
proponente deve apresentar o laudo de analise da qualidade e pureza, - o qual deve ser
proveniente de um laboratério credenciado pela ABIC (Associacdo Brasileira da Industria
do Café) - bem como o Selo de Qualidade e Pureza da ABIC, com nivel de qualidade
global entre 4,5 e 5,9.

Cha mate natural tostado: E o produto obtido pelo processamento de partes
fragmentadas e tostadas de llex paraguariensis. Apresentacdo: Folhas e talos tostados.
Deve conter: minimo 50% de folhas. Nao pode conter: aglcar, aromatizantes artificiais,
saborizantes artificiais, p6 que subsista suspenso quando realizada a infusdo. Boas
Praticas de Fabricagdo: o produto deve ser proveniente de estabelecimento sob inspecao
oficial, produzidos de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricacao.
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Embalagem:

Doce pastoso

* Pote plastico rigido ou vidro transparente, integro, atoxico e bem fechado.

* Maximo 1 kg

* O produto deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho,
formato, peso e marca)

Café em p6 torrado e moido tradicional

* Tipo: Pacote aluminizado alto vacuo, integro, resistente, vedado hermeticamente ou
pacote de polietileno do tipo almofada

» Capacidade: Maximo 500g

* A gquantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo,
tamanho, formato, peso e marca)

Café em p6 torrado e moido tradicional

* Tipo: Pacote de papel com dupla camada ou pacote plastico de polietileno, atoxico,
resistente

* Capacidade: Maximo 1 Kg

* A gquantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo,
tamanho, formato, peso e marca)

Item Alimento
1 Doce pastoso
2 Café em p6 torrado e moido tradicional
3 Ché& mate natural tostado
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Grupo logurte

Estimado (Kg/L): 400.000 (kg para iogurte e litro para bebida lactea)

Caracterizacéo

logurte: E o produto lacteo adicionado de outras substancias alimenticias, obtidas por
coagulacdo e diminuicdo do pH do leite, ou reconstituido, através de fermentacao lactica
mediante acdo de cultivos de microrganismos especificos como: protobidticos de
Streptococcus salivarius subsp. Thermophilus e Lactobacillus delbrueckii subsp.
Bulgaricus, aos quais podem acompanhar de forma complementar, outras bactérias acido-
lacticas que, por sua atividade, contribuem para a determinacdo das caracteristicas do
produto final. Ingredientes obrigatérios: Leite (in natura, pasteurizado, esterilizado,
reconstituido, integral, semidesnatado e desnatado). Nao pode conter: 6leo, gordura
vegetal hidrogenada e farinhas. Pode conter exclusivamente ingredientes lacteos e
amidos ou amidos modificados em uma proporcdo ndao maior que 1% (m/m) e/ou
espessantes/estabilizantes

Bebida Lactea: E o produto lacteo resultante da mistura do leite e soro de leite,
adicionado ou nao de leite fermentado, onde a proporcdo de massa lactea deve ser
superior a 51% massa/massa (m/m). Pode conter: Frutas em pedacos/polpa/suco e outros
preparados a base de suco, mel, cereais, chocolate, frutas secas. Os produtos de origem
animal devem possuir o carimbo do Servico Inspecdo e estar em conformidade com a
legislacdo sanitaria vigente. Nao pode conter: Oleo, gordura vegetal hidrogenada e
farinhas.

Embalagem:
logurte

Pacote de polietileno, atdxico, virgem, hermeticamente fechado
Embalagem de 1 kg ou cujo resultado seja a divisdo exata de 1kg (500g/ 2009g)
e O produto deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho,
formato, peso e marca).
Bebida Lactea

e Pacotes de polietileno, atéxico, virgem, hermeticamente fechado
e Embalagem de 1 Litro

Item Alimento
1 Bebida lactea
2 logurte
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Grupo Leite

Estimado (Kg): 900.000

Caracterizacao:

Leite pasteurizado é o leite fluido elaborado a partir do Leite Cru Refrigerado na
propriedade rural, que apresente as especificacbes de producdo, de coleta e de
qualidade dessa matéria-prima contidas em Regulamento Técnico proprio e que tenha
sido transportado a granel até o estabelecimento processador. Deve ser classificado
guanto ao teor de gordura como integral, padronizado a 3% m/m (trés por cento
massa/massa) e submetido a tratamento térmico na faixa de temperatura de 72 a 75°C
(setenta e dois a setenta e cinco graus Celsius) durante 15 a 20s (quinze a vinte
segundos), seguindo-se resfriamento imediato em aparelhagem a placas até temperatura
igual ou inferior a 4°C (quatro graus Celsius) e envase em circuito fechado no menor
prazo possivel, sob condicdes que minimizem contaminacdes. A expedicdo do leite
pasteurizado deve ser conduzida sob temperatura maxima de 4°C (quatro graus Celsius),
mediante seu acondicionamento adequado, e levado ao comércio distribuidor através de
veiculos com tanques providos de isolamento térmico e dotadas de unidade frigorifica,
para alcancar os pontos de distribuicdo com temperatura ndo superior a 5°C (cinco graus
Celsius). Os produtos de origem animal devem possuir o carimbo do Servi¢o de Inspecéo
Federal (SIF), Servico Inspecdo Parana (SIP), ou Servico Inspecdo Municipal (SIM)
/SISBI e estar em conformidade com a legislagéo sanitaria vigente.

N&o é permitida a utilizagdo de Aditivos e Coadjuvantes de Tecnologia/Elaboracéo.

Embalagem

e Pacotes de polietileno, atéxico, hermeticamente fechado.

e Embalagem de 1 Litro

e A guantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo,
tamanho, formato, peso)

Item Alimento

1 Leite pasteurizado
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Grupo Feijdes (Convencionais ou Orgéanicos)

Estimado (Kg): 300.000

Caracterizacao:

Feijdio_carioca/cores: E o produto obtido a partir de grdos sadios provenientes das
espécies Phaseolus vulgaris L., grupo I, classe cores, tipo carioquinha. O produto devera
estar limpo, isento de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacao;
devera apresentar tamanho, cor e formato uniforme. Proveniente de estabelecimento sob
inspecdao oficial, produzido de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricagéo.

Feijdio preto: E o produto obtido a partir de grios sadios provenientes das espécies
Phaseolus vulgaris L., grupo I, classe preto, tipo preto. O produto devera estar limpo,
isento de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacdo; devera
apresentar tamanho, cor e formato uniforme. Proveniente de estabelecimento sob
inspecdao oficial, produzido de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricagéo.

Embalagem:
Primaria
e Pacote plastico de polipropileno ou polietileno, atéxico, incolor, transparente,
fechado por termossoldagem, resistente (podendo ser a vacuo)
e Maximo 1 kg
e A guantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo,
tamanho, formato, peso e marca)

Secundaria

e Fardo plastico (confeccionado em plastico de alta densidade e reforcado para
embarque) ou Caixa de papelao (confeccionada em papeldo ondulado e reforcado
para embarque). Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia

e Maximo 20 kg desde que a embalagem seja compativel com a quantidade
prevista no Projeto de Venda.

e A guantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo,
tamanho, formato, peso e marca)

Validade

e Minimo 8 meses

Iltem Alimento
1 Feijao carioca até tipo 2
2 Feijao preto até tipo 2
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Grupo Arroz (Convencional ou Orgéanico)

Estimado (Kg): 500.000

Caracterizacao:

E o produto obtido de grdos sadios de arroz Oryza sativa que foram submetidos ao
tratamento adequado. Deve apresentar-se classificado como longo fino (até tipo 2) ou
longo (até tipo 2) e classificada conforme padrées/normas oficiais vigentes estabelecidos
pelo Ministério da Agricultura. Proveniente de estabelecimento sob inspecéo oficial,
produzido de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricagdo. N&o € permitida a
mistura de classes.

Embalagem:
Primério

e Pacote plastico de polipropileno ou polietileno, atoxico, resistente e fechado por
termossoldagem
e Maximo 5kg
e O produto deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo,
tamanho, formato, peso)
Secundéario

e Fardo plastico (confeccionado em plastico de alta densidade e reforcado para
embarque) — Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia.

e Maximo de 20 kg desde que a embalagem seja compativel com a quantidade
contida no Projeto de Venda para cada escola.

Iltem Alimento
1 Arroz parboilizado até tipo 2
2 Arroz polido até tipo 2
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Grupo Farinhas (Convencionais, livres de transgénicos ou organicas)

Estimado (Kg): 200.000

Caracterizacao:

Farinha de mandioca branca: é o produto obtido pela ligeira torracdo da raladura das
raizes de mandioca (Manibot utilissim) previamente descascada, lavada, e isentas do
radical cianeto. Classe: farinha branca

Farinha de mandioca torrada: é a farinha de mandioca branca submetida a nova
torragcdo. Ambas devem ser fabricadas a partir de matérias-primas limpas, isentas de
material terroso e/ou outras matérias estranhas. Nao podem estar umidas, fermentadas
ou rancosas. Provenientes de estabelecimento sob inspec¢éo oficial, produzido de acordo
com as normas de Boas Préticas de Fabricagéo.

Farinha de milho branca, amarela ou biju: Descricdo do produto: E o produto obtido a
partir de gréos sadios e degerminados de milho Zea mays, através da torragdo, estando
0s graos previamente macerados, socados e peneirados.

Deve conter exclusivamente: Farinha de milho tipo branca, amarela ou biju.

Boas Praticas de Fabricagcdo: Devera ser fabricada a partir de matérias primas sés e
limpas isentas de matérias terrosas. Proveniente de estabelecimento sob inspecao oficial,
produzido de acordo com as normas de Boas Préticas de Fabricagéo.

Farinha de trigo: é o produto obtido pela moagem, exclusivamente, do grdo de trigo
(Triticum vulgares) beneficiado. A farinha de trigo tipo 1 é adquirida a partir do cereal
limpo e desgerminado. Este produto deve ser enriquecido com ferro e &cido félico com
registro no Ministério da saude. Proveniente de estabelecimento sob inspec¢éo oficial,
produzido de acordo com as normas de Boas Préticas de Fabricagéo.

Fuba de milho: E o produto obtido a partir de gréos sadios e degerminados de milho Zea
mays. Proveniente de estabelecimento sob inspecao oficial, produzido de acordo com as
normas de Boas Préticas de Fabricacéo.

Embalagem:
Primaria

e Pacote plastico de polipropileno ou polietileno, atéxico, incolor, transparente,
fechado por termossoldagem, resistente (podendo ser a vacuo)
Maximo 1 kg
A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo,
tamanho, formato, peso e marca)
Secundaria
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Fardo plastico (confeccionado em plastico de alta densidade e reforcado para
embarque) ou Caixa de papeldo (item obrigatério para a Farinha de Mandioca -
confeccionada em papeldo ondulado e reforcado para embarque). Lacrado com
fita adesiva de alta aderéncia

Méaximo 12 kg desde que a embalagem seja compativel com a quantidade
prevista no Projeto de Venda.

A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo,
tamanho, formato, peso e marca)

Iltem Alimento
1 Farinha de mandioca
2 Farinha de milho biju
3 Farinha de trigo branca
4 Quirera/Canjiquinha
5 Fuba de milho
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Grupo Graos (Convencionais ou Orgéanicas)

Estimado (Kg): 2.000

Caracterizacao:

Canijica branca: Descricdo do produto: A canjica branca é feita a partir de uma variedade
branca do milho proveniente da espécie Zea Mays, L. Deve ser constituido de 95%
(noventa e cinco por cento) em peso de gréos brancos, marfim ou palha. Deve ser do
Tipo 1, do Grupo “Canjica extra” ou “Canjica Especial’, ou “Misturada”, e do Sub-grupo
“Despeliculada”. O milho utilizado devera estar fisiologicamente desenvolvido, sao, limpo
e seco, observadas as tolerancias estabelecidas na Tabela 1 da IN MAPA n°60/2011.

Deve conter exclusivamente: Graos de milho branco para canjica.

Boas Praticas de Fabricacdo: O produto deve ser proveniente de estabelecimento sob
inspecao oficial, produzidos de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricagao.

Milho de Pipoca: E o produto obtido a partir de gréos sadios provenientes da espécie Zea
mays L., subespécie mays, com capacidade de estourar, transformando-se em pipoca,
guando submetidos a temperatura de aproximadamente 180°C. Sendo classificado em
tipo 1. O milho devera se apresentar fisiologicamente desenvolvido, sao, limpo e seco,
observadas as tolerancias estabelecidas na Tabela 1 da Instrugdo Normativa 60/2011.

Embalagem:
Primaria

e Tipo: Pacote plastico atéxico, incolor, transparente, termo soldado, resistente
e Capacidade: Maximo 1kg
e A guantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo,
tamanho, formato, peso e marca)
Secundaria (somente canjica)

e Tipo: Caixa de papeldo (confeccionada em papeldo ondulado e reforcado para
embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia
Capacidade: Maximo 20 kg
A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo,
tamanho, formato, peso e marca)

Item Alimento
1 Canijica branca
2 Milho de pipoca
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Grupo Frutas Anuais (Convencionais ou Orgéanicas)

Estimado (Kg): 50.000

Caracterizacao:

Devem ser de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios, devendo ser bem
desenvolvidos e maduros e procedentes de espécimes de vegetais genuinos, nao

conterem substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da
casca.

Embalagem: granel

Iltem Alimento
1 Ameixa
2 Amora
3 Framboesa
4 Morango
5 Pitaya
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ANEXO IV

REQUISITOS PARA PARTICIPAGAO E CLASSIFICAGCAO
CHAMADA PUBLICA — AGRICULTURA FAMILIAR

O procedimento de chamada publica para selecdo de associacdes e cooperativas da
agricultura familiar para fornecimento de géneros alimenticios para a alimentacéo escolar da
rede publica estadual de ensino, que integra o Programa Nacional de Alimentacdo Escolar —
PNAE, com entregas diretamente nos estabelecimentos de ensino, € realizado com base em
normativas federais previstas na Lei Federal n® 11.947/2009 e Resolugdo CD/FNDE n°
006/2020.

Entre as normas, é previsto que somente agricultores ou entidades representativas da

agricultura familiar_participem do procedimento, o que é comprovado por meio de DAP/CAF

Juridica. A Partir da préxima chamada, agricultores familiares que comp&em povos indigenas,
comunidades quilombolas e outros povos e comunidades tradicionais (PCTs) poderao utilizar o
Numero de Inscrigdo Social (NIS)? como meio de cadastro para realizar a venda de alimentos
ao Programa Nacional de Alimentagéo Escolar (PNAE).

Os critérios de classificagdo priorizam os circuitos curtos de comercializagdo, as
comunidades e povos tradicionais e a producdo sustentavel, ou seja, considera-se como
critério primeiro o local de producédo (municipio, regido imediata, regido intermediaria e estado
— nesta ordem), depois a existéncia de agricultores de assentamentos de reforma agraria,
comunidades tradicionais indigenas, comunidades quilombolas, faxinalenses, e por ultimo os
produtores de alimentos orgéanicos, agroecoldgicos e/ou livres de transgénicos, ndo sendo
utilizado critério “preco” (os precos sao unicos, definidos em pesquisa realizada pelo

Departamento de Economia Rural da Secretaria da Agricultura e Abastecimento do Parand).

A participacéo ocorre exclusivamente por meio do Sistema Eletrénico Merenda, no qual

€ realizado o cadastro de fornecedores e pré-projeto de fornecimento. Finalizada a etapa de
cadastro, o sistema gera a classificacdo, projetos finais de fornecimento, e a gestdo da

execucédo ao longo da vigéncia contratual.

2 Nota técnica n2 3744623/2023/DIDAF/COSAN/CGPAE/DIRAE
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ANEXO V

DEFINICAO DE PRECOS — CHAMADA PUBLICA — AGRICULTURA FAMILIAR

Os precos dos géneros alimenticios sdo estabelecidos e fixados de acordo com as
normas da Resolucdo CD/FNDE n° 006/2020, que determina que a pesquisa de precos seja

realizada preferencialmente nas Feiras do Produtor.

A coleta de dados é realizada pelos Nucleos Regionais da Secretaria de Estado do
Abastecimento e Agricultura do Parand — SEAB, em trés periodos do ano, em Feiras do
Produtor de regifes representativas do Estado, bem como de forma complementar, mediante
visitas a propriedades de agricultores familiares em regiées onde o nimero e a frequéncia de
feiras livres sdo menores. Os dados séo consolidados pelo Departamento de Economia Rural
— DERAL/SEAB, e publicada em diario oficial.

Os precos dos produtos agroecolégicos/organicos pesquisados pelo DERAL/SEAB que
superam o indice de 30% em relacdo aos mesmos itens convencionais, em respeito ao
previsto na Resolucdo CD/FNDE n° 006/2020, Art. 31, 8 5° que estabelece como teto de
acréscimo o indice de 30% em relacdo aos produtos convencionais, sao ajustados para o

referido limite.

Para a formacdo de precos dos itens ou diversidade dos grupos que ndo sao
encontrados nas feiras do produtor — leite, canjica, fuba, é utilizado o Relatério de precos —
Secretaria de Estado da Agricultura e Abastecimento — preco de venda no atacado, no sitio:
https://www.agricultura.pr.gov.br/deral/precos

Nos precos estabelecidos pelo DERAL sao acrescentados os seguintes indices a titulo

de frete suplementar:

e Escolas do campo e indigenas: 9% (nove por cento).
e Escolas das ilhas paranaenses: 42% (quarenta e dois por cento).

¢ Demais escolas — 4% (quatro por cento).

FUNDEPAR - Comisséo de Contratacdo - Fone: (41) 2117-8286 / 8288
Rua dos Funcionarios, 1323 — Cabral — Curitiba — Parana — CEP 80.035-050
e-mail: closeed@fundepar.pr.gov.br




INSTITUTO PARANAENSE DE
DESENVOLVIMENTO EDUCACIONAL 1)

FUNDEPAR %AN%
It X VERN
FUNDEPAR COMISSAO DE CONTRATACAO DO ESTADO
\ Protocolo 21.290.310-8 Audiéncia Publica n° 01/2024 Fundepar EDITAL (pé&gina 157 de 235) |

ANEXO VI

Modelo de Edital utilizado nos Pregdes Eletrénicos / Registro de Precos, contendo:
Termo de Referéncia, Manual de Especificacdo Técnica, Modo de Participacgéo,

Qualificacao exigida para fins de Habilitacéo.

EDITAL

O ESTADO do PARANA, por intermédio da Comissdo de Contratacdo do Instituto Paranaense de
Desenvolvimento Educacional - FUNDEPAR, inscrito no CNPJ sob n° 22.112.109/0001-53, com sede e
foro na Capital do Estado do Parana, situada na Rua dos Funcionarios, 1323, esquina com a Rua
Recife, Cabral, torna publico que realizara licitacdo nos seguintes termos:

PREGAO ELETRONICO: | Acolhimento/Abertura/Disputa/Divulgacdo de
Propostas:

_____ yA—
Até --h--min do dia --/--/--
TIPO: MENOR PRECO

Sera sempre considerado o horario de Brasilia (DF) para todas as
SRP indicacdes de tempo constantes neste edital.

1 OBJETO:
A presente licitacdo tem por objeto o Registro de Precos, pelo periodo de 1 (um) ano, podendo ser
prorrogado por igual periodo, desde que comprovado o preco vantajoso, para futura e eventual aquisicao
de XXXXXXXXXXXXXXXXX, destinados ao Programa de Alimentacdo Escolar, Colégios Estaduais
Agricolas e Florestal e demais estabelecimentos de ensino vinculados a Secretaria de Estado da Educacao
do Parané.

2 VALOR MAXIMO DA LICITACAO:
O preco global maximo para o presente procedimento licitatério € de R$ XXXXXXX

3 SISTEMA DO PREGAO ELETRONICO:

O pregéo sera realizado por meio do sistema eletrénico de licitagdes do Portal de Compras do Governo
Federal. O endereco eletrdnico para recebimento e abertura de propostas é o https://www.gov.br/compras.

O edital esta disponivel na internet, nas paginas do Portal Nacional de Compras Publicas
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https://www.gov.br/compras e no Portal do Compras Parana, www.comprasparana.pr.gov.br;

Os trabalhos serdo conduzidos pela Pregoeira Sibele Lopes e equipe de apoio, designadas pela
Resolucao/Portaria n.° 064/2023, servidores(as) do Instituto Paranaense de Desenvolvimento Educacional -
FUNDEPAR.

E-mail: closeed@fundepar.pr.gov.br
Telefones: (41) 2117-8302 / 2117-8287 / 2117-8314

Enderego: Rua dos Funcionérios, 1323, esquina com a Rua Recife, Cabral — CEP 80.035-050 Curitiba /
Parana.

O atendimento seré feito no horario das 8h30min as 12:00 horas e das 13h30min as 17h30min.

4 ESCLARECIMENTOS, IMPUGNACOES E RECURSOS:

4.1 ESCLARECIMENTOS E IMPUGNACOES:

Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar edital de licitacdo por irregularidade na aplicacédo da Lei
Federal n.° 14.133, de 2021 e do Decreto n.° 10.086, de 2022, ou para solicitar esclarecimentos e
providéncias sobre os seus termos, devendo protocolar o pedido, no prazo de até 3 (trés) dias Uteis antes
da data de abertura do certame, em campo especifico no sitio eletrbnico GMS/Compras Parana
(www.comprasparana.pr.gov.br) ou pelo e-mail da Comissédo de Contratacéo (closeed@fundepar.pr.gov.br)
pelo qual seréo respondidos os esclarecimentos solicitados, no prazo de até 3 (trés) dias Uteis, limitado ao
Gltimo dia util anterior & data da abertura do certame, caso o recebimento se dé por e-mail da Comissao,
este também sera transcrito no sitio do Compras Parana.

4.2 RECURSOS E CONTRARRAZOES:

As razbBes de recurso e as contrarrazBes poderdo ser enviadas exclusivamente por meio eletrdnico,
observando as regras dispostas no item 9 das Condi¢cdes Gerais deste Edital;

4.3 DISPONIBILIDADE DOS AUTOS:

No curso da licitagdo, os autos do processo licitatorio estardo a disposigcdo dos interessados no sistema E-
Protocolo no site https://www.e-protocolo.pr.gov.br, devendo os interessados apresentarem requisicdo de
acesso ao protocolo via sistema.

5 CONDICOES DA LICITACAO:
5.1 A licitacdo e a contratacdo dela decorrente sdo reguladas pelas condi¢Bes especificas e gerais do
pregao e pelo disposto nos demais anexos do edital.

5.2 E vedada a participacéo do 6rgdo ou entidade em outra ata de registro de pregos com o mesmo objeto
no prazo de validade da ata decorrente da presente licitagdo, salvo na ocorréncia de ata que tenha
registrado quantitativo inferior ao méximo previsto neste edital.

5.3 A licitagdo serd regida pela Lei Federal n.° 14.133, de 2021, pelo Decreto n.° 10.086, de 2022, pela Lei
Complementar Federal n.° 123, de 2006, bem como as suas devidas alteracdes.

CONDICOES ESPECIFICAS DO PREGAO

1 CRITERIO DE ACEITABILIDADE DE PRECOS: PRECO MAXIMO
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Encerrada a fase de lances, apds a negociacdo, serdo desclassificadas as propostas que permanecerem
acima dos valores unitarios maximos e totais maximos fixados neste Edital.

2 CRITERIO DE JULGAMENTO DAS PROPOSTAS:

2.1. Na fase de disputa, o critério de aceitabilidade de precos no sistema de compras eletronicas é o valor
unitario, fixado no Termo de Referéncia, Anexo | deste Edital.

2.1.1 Os valores que permanecerem acima do(s) valor(es) unitario(s) maximo(s) do(s) lote(s), nesta fase,
serdo desclassificados”.

2.2. O julgamento das propostas sera realizado de acordo com critério de MENOR PRECO.

2.3 Encerrada a fase de lances, ap0s a negociacao, as propostas que permanecerem acima do(s) valor(es)
unitario(s) maximo(s) do(s) lote(s), serao desclassificadas.”

3 PRAZO MINIMO DE VALIDADE DAS PROPOSTAS:

O prazo de validade das propostas, que devera constar no Descritivo das Propostas de Precos (Anexo llI),
nao podera ser inferior ao fixado neste edital.

4 PROPOSTA PARCIAL:
4.1. Nao sera permitido ao licitante oferecer proposta parcial.

5 GARANTIA:

5.1. Ser4 exigida garantia da execuc¢éo do contrato, na forma da clausula 12 da Minuta de Contrato (Anexo
VII).

6 CONSORCIO:

6.1. Nao sera permitida a participacdo de empresas em regime de consorcio, conforme justificativa técnica
e econdmica constante do procedimento administrativo.

7 ANEXOS:

¢ Anexo | — Termo de Referéncia;

eAnexo |.I — Manual de Especificacdo Técnica;

e Anexo Il — Documentos de Habilitacao;

¢ Anexo lll — Modelo de Descritivo da Proposta de Precos;

¢ Anexo IV — Modelo de Procuracéo;

e Anexo V — Modelo de Declaracéo;

« Anexo VI — Orgéos/Entidades Participantes e Locais de Entrega;
eAnexo VIl — Minuta da Ata de Registro de Precos;

eAnexo VIl — Minuta de Contrato;

eAnexo IX — Declaracéo LGPD.
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CONDICOES GERAIS DO PREGAO ELETRONICO

1 A REALIZAGAO DO PREGAO

1.1 O pregao sera realizado por meio eletrénico, no sistema de compras eletrénicas do Portal de
Compras do Governo Federal, na pagina https://www.gov.br/compras

1.2 O pregdo sera conduzido por servidor(a) publico(a) denominado(a) pregoeiro(a), mediante a
insercdo e o monitoramento de dados gerados ou transferidos para o sistema de compras eletrbnicas
adotado pela Administragéo estadual (https://www.gov.br/compras).

1.3 O(a) pregoeiro(a) exercera as atribuigées previstas no artigo 4.° do Decreto n.° 10.086, de 2022.

1.4 Para acesso ao sistema de compras eletrénicas, os interessados deverdo se credenciar e obter
chave de identificacdo e senha pessoal do sistema de compras eletrénicas do Portal de Compras
Publicas do Governo Federal (https://www.gov.br/compras) e para o sistema de compras eletrdnicas
adotado pela Administracdo Estadual Portal Nacional de Compras Publicas, conforme instrugdes que
podem ser obtidas na pagina https://www.gov.br/compras ou, ainda, por meio dos telefones (41) 2117-
8314 / 2117-8302 / 2117-8286 para Capitais e Regibes Metropolitanas e 0800.978.9001 (suporte
técnico).

1.4.1 O credenciamento do interessado e de seu representante junto ao sistema de compras eletrénicas
adotado pela Administracdo Estadual [Portal do Compras do Governo Federal] implica a sua
responsabilidade legal pelos atos praticados e presuncdo de capacidade para a realizacdo das
transacdes inerentes ao pregao eletrénico.

1.5 Cabe ao licitante acompanhar as opera¢Bes no sistema eletrdnico durante a sessao publica do
pregédo, ficando responséavel pelo 6nus decorrente da perda de negécios diante da inobservancia de
guaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

2 EXIGENCIAS PARA PARTICIPACAO

2.1 Poderao participar deste Pregédo interessados cujo ramo de atividade seja compativel com o objeto
desta licitagdo e que apresentem os documentos exigidos para habilitac&o.

2.2 Os interessados em participar do pregédo devem dispor de chave de identificagdo e senha pessoal
do sistema de compras eletrénicas, nos termos do Item 1 - Das Condi¢6es Gerais do Pregdo Eletronico.
2.3 N&o poderéo participar desta licitagdo pessoas fisicas ou juridicas que:

2.3.1 tenham sido declaradas inidéneas no ambito da Unido, Estados, Distrito Federal e Municipios, em
gualquer esfera da Administragéo Publica;

2.3.2 constituiram as pessoas juridicas que foram apenadas conforme item 2.3.1, enquanto perdurarem
as causas das penalidades, independentemente de nova pessoa juridica que vierem a constituir ou de
outra em que figurarem como sdcios;

2.3.3 tenham sécios comuns com as pessoas juridicas referidas no item 2.3.2;
2.3.4 néo funcionem no Pais, se encontrem sob faléncia, dissolu¢do ou liquidacdo, bem como as
pessoas fisicas sob insolvéncia;

2.3.5 mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com
dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe funcéo na licitagéo
ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja cbnjuge, companheiro ou parente
em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

2.3.6 o servidor ou dirigente de 6rgdo ou entidade estadual, bem como a empresa da qual figurem como
sécios, dirigentes ou da qual participem indiretamente.

2.3.6.1 Considera-se participacdo indireta a existéncia de qualquer vinculo de natureza técnica,
comercial, econdmica, financeira ou trabalhista.

2.3.7 As pessoas fisicas e juridicas de que trata o art. 14 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021.
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2.4 A participacdo nesta licitacdo implica aceitacdo das condicBes estabelecidas no edital e na
legislacao aplicavel.

2.5 Além destas condicdes gerais, deverdo ser obedecidas as exigéncias especificas de participacédo
fixadas no edital.

2.6 O(a) pregoeiro(a) verificara o eventual descumprimento das condicdes de participagao,
especialmente quanto a existéncia de sangdo que impeca a participagdo no certame ou a futura
contratacéo.

3 PROPOSTA INICIAL

3.1 Antes de postar a proposta comercial em formulario eletrdnico, o licitante devera manifestar, em
campo proéprio do sistema de compras eletronicas:

3.1.1 o pleno conhecimento e atendimento as exigéncias de habilitacdo e demais condigbes previstas
neste edital;

3.1.2 a sua condicdo de microempresa, de empresa de pequeno porte ou de microempreendedor
individual para usufruir dos beneficios da Lei Complementar Federal n.° 123, de 2006.

3.2 A proposta de prego inicial devera ser enviada por meio de formulario eletrénico no sistema de
compras eletrbnicas observados o prazo e os critérios de disputa estabelecidos neste edital.

3.2.1 A proposta registrada podera ser alterada ou desistida até a data e hora definida no edital. Apés o
prazo previsto para acolhimento das propostas, o sistema eletrénico ndo aceitara incluséo, alteracédo ou
desisténcia da(s) proposta(s).

3.3 Nos termos do Convénio ICMS n.° 26/2003- CONFAZ, quando se tratar de operacao interna, 0s
licitantes beneficiados com a respectiva isencgéo fiscal devem apresentar as suas propostas e lances de
precos com o valor liquido, ou seja, sem a carga tributéria do ICMS.

3.3.1 Os estabelecimentos enquadrados no Regime Fiscal do Simples Nacional ndo estdo abrangidos
pelo disposto no item 3.3, devendo apresentar proposta de pre¢cos com a carga tributaria completa.

3.4. O sistema ordenara, automaticamente, as propostas classificadas pelo(a) pregoeiro(a), sendo que
somente estas participardo da fase de lances.

3.5 O(a) Pregoeiro(a) verificard as propostas apresentadas, inclusive quanto a exequibilidade, e
desclassificara aquelas que ndo estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital.

4 DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

4.1 O licitante deverd enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrdnico, dos
seguintes campos:

4.1.1 Valor unitario e total do item;
4.1.2 Marca,;
4.1.3 Fabricante;

4.1.4 Descricao detalhada do objeto, contendo as informagdes similares a especificacdo do Termo de
Referéncia: indicando, no que for aplichvel, o modelo, prazo de validade ou de garantia, nimero do
registro ou inscricao do bem no 6rgdo competente, quando for o caso.

4.2 Todas as especificacfes do objeto contidas na proposta vinculam o Contratado.

4.3 Nos valores propostos estardo inclusos todos 0s custos operacionais, encargos previdenciarios,
trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente no
fornecimento dos bens.

4.4 Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracao, sob alegacao de
erro, omisséo ou qualquer outro pretexto.

4.5 O prazo de validade da proposta nao sera inferior a 120 (cento e vinte) dias, a contar da data de sua
apresentacao.

4.6 As ofertas de propostas dos licitantes devem respeitar os pre¢cos maximos estabelecidos neste
Edital.
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5 DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICAGCAO DAS PROPOSTAS E FORMULACAO DE
LANCES

5.1 A abertura da presente licitacdo dar-se-a em sessdo publica, por meio de sistema eletrénico, na
data, horario e local indicados neste Edital.

5.2 O(a) Pregoeiro(a) verificara as propostas apresentadas, desclassificando aquelas que nao estejam
em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, contenham vicios insanaveis ou nao
apresentem as especificacdes técnicas exigidas no Termo de Referéncia.

5.2.1 Sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

5.2.2 A desclassificagdo serd sempre fundamentada e registrada no sistema, com acompanhamento em
tempo real por todos os participantes.

5.2.3 A néo desclassificacdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em sentido contrario,
levado a efeito na fase de aceitacéo.

5.3 O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas
participardo da fase de lances.

5.4 O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o(a) Pregoeiro(a) e 0s
licitantes.

5.5 Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio do
sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no
registro.

5.5.1 O lance devera ser ofertado de acordo com o critério de disputa fixado no item 2 Das Condic¢des
Especificas deste Edital.

5.6 Os licitantes poder&o oferecer lances sucessivos, observando o horéario fixado para abertura da
sessdo e as regras estabelecidas no Edital.

5.7 O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto superior ao
ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

5.8 O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que incidira tanto em
relagdo aos lances intermediarios quanto em relagdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser
R$ 0,01 (um centavo de real).

5.9 Sera adotado para o envio de lances no pregao eletrdbnico o modo de disputa “aberto”, em que os
licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com prorrogacoes.

5.10 A etapa de lances da sessao publica tera duracdo de 10 (dez) minutos e, apds isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos dltimos dois minutos do
periodo de duracdo da sesséo publica.

5.11 A prorrogacdo automatica da etapa de lances, de que trata o item anterior, sera de 02 (dois)
minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogacéo,
inclusive no caso de lances intermediarios.

5.12 Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sesséo publica encerrar-
se-4 automaticamente.

5.13 Encerrada a fase competitiva sem que haja a prorrogacdo automatica pelo sistema, podera o
pregoeiro, assessorado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinicio da sesséo publica de
lances, em prol da consecucédo do melhor preco.

5.14 N&o serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e
registrado em primeiro lugar.

5.15 Durante o transcurso da sesséo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do
menor lance registrado (ou maior desconto), vedada a identificac&o do licitante.

5.16 No caso de desconexdo com o(a) Pregoeiro(a), no decorrer da etapa competitiva do Pregéo, o
sistema eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepc¢ado dos lances.

5.17 Quando a desconexdo do sistema eletrbnico para o(a) pregoeiro(a) persistir por tempo superior a
dez minutos, a sessdo publica sera suspensa e reiniciada somente apés decorridas, no minimo, vinte e
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guatro horas da comunicacéo do fato pelo(a) Pregoeiro(a) aos participantes, no sitio eletrénico utilizado
para divulgacao.

5.18 O critério de julgamento adotado sera o menor preco (ou maior desconto), conforme definido neste
Edital e seus anexos.

5.19 Caso o licitante ndo apresente lances, concorrerd com o valor de sua proposta.

5.20 S6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais da
fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

5.21 Havendo empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele previsto no art. 60
da Lei n.° 14,133, de 2021.

5.22 Persistindo o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema eletronico dentre as
propostas ou os lances empatados.

5.23 Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, o(a) pregoeiro(a) devera encaminhar,
pelo sistema eletrénico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor preco, para que
seja obtida melhor proposta, vedada a negociagcdo em condi¢cdes diferentes das previstas neste Edital.

5.23.1 A negociagéo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais
licitantes.

5.23.2 O(a) pregoeiro(a) solicitard ao licitante melhor classificado que, no prazo de 02 (duas) horas,
envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apés a negociacao realizada, acompanhada, se for
o caso, dos documentos complementares, quando necessarios a confirmac¢éo daqueles exigidos neste
Edital e j& apresentados.

5.23.3 E facultado ao(a) pregoeiro(a) prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitacdo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo previsto no item 5.28.2.

5.24 Apés a negociacdo do preco, o(a) Pregoeiro(a) iniciara a fase de aceitagdo e julgamento da
proposta.

6. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA.

6.1 Encerrada a etapa de negociacgao, o(a) pregoeiro(a) examinara a proposta classificada em primeiro
lugar quanto a adequacéo ao objeto e a compatibilidade do pre¢co em relagdo ao maximo estipulado
para contratacdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no art. 95 do Decreto n.° 10.086,
de 2022.

6.2 O licitante qualificado como produtor rural pessoa fisica devera incluir, na sua proposta, 0s
percentuais das contribui¢cdes previstas no art. 176 da Instrugdo Normativa RFB n. 971, de 2009, em
razdo do disposto no art. 184, inciso V da citada Instrucéo, sob pena de desclassificagao.

6.3 Sera desclassificada a proposta, ou o lance vencedor, que apresentar prec¢o final superior ao(s)
preco(s) méximo(s) fixado(s), desconto menor do que o minimo exigido ou que apresentar prego
manifestamente inexequivel.

6.3.1 Considera-se inexequivel a proposta que apresente pre¢os global ou unitarios simbdlicos, irrisorios
ou de valor zero, incompativeis com os precos dos insumos e salarios de mercado, acrescidos dos
respectivos encargos, ainda que o ato convocatoério da licitacdo n&o tenha estabelecido limites minimos,
exceto quando se referirem a materiais e instalagbes de propriedade do proprio licitante, para os quais
ele renuncie a parcela ou & totalidade da remuneracéo.

6.4 Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a exequibilidade e a
legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou o0s indicios que fundamentam a suspeita.

6.5 Na hipétese de necessidade de suspensédo da sessao publica para a realizagdo de diligéncias, com
vistas ao saneamento das propostas, a sessao publica somente podera ser reiniciada mediante aviso
prévio no sistema com, no minimo, vinte e quatro horas de antecedéncia, e a ocorréncia sera registrada
em ata.

6.6 O(a) Pregoeiro(a) podera convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por meio
de funcionalidade disponivel no sistema, no prazo de 24 (vinte e quatro), sob pena de ndo aceitacdo da
proposta.

6.6.1 E facultado ao(a) pregoeiro(a) prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitacdo fundamentada
feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.
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6.6.2 Dentre os documentos passiveis de solicitacdo pelo(a) Pregoeiro(a), destacam-se 0s que
contenham as caracteristicas do material ofertado, tais como marca, modelo, tipo, fabricante e
procedéncia, além de outras informacdes pertinentes, a exemplo de catalogos, folhetos ou propostas,
encaminhados por meio eletrénico.

6.6.3. Por meio de mensagem no sistema, sera divulgado o local e horario de realizacdo do
procedimento para a avaliacdo das amostras, cuja presenca sera facultada a todos os interessados,
incluindo os demais licitantes.

6.6.3.1 Os resultados das avalia¢des serdo divulgados por meio de mensagem no sistema.
6.6.3.2 Serdo avaliados os seguintes aspectos e padrées minimos de aceitabilidade:
6.6.3.2.1 Descricdo do objeto, conforme o lote;

6.6.3.2.2 Quantidade e unidade de medida;

6.6.3.2.3 Valor unitario proposto;

6.6.3.2.4 Valor total atingido.

6.6.3.3 No caso de ndo haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem justificativa aceita
pelo(a) Pregoeiro(a), ou havendo entrega de amostra fora das especificacdes previstas neste Edital, a
proposta do licitante serd recusada.

6.6.3.4 Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado néo for(em) aceita(s), o(a)
Pregoeiro(a) analisara a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo classificado. Seguir-
se-4 com a verificagdo da(s) amostra(s) e, assim, sucessivamente, até a verificagdo de uma que atenda
as especificagbes constantes no Termo de Referéncia.

6.6.3.5 Os exemplares colocados a disposicdo da Administracdo serdo tratados como prototipos,
podendo ser manuseados e desmontados pela equipe técnica responsavel pela analise, ndo gerando
direito a ressarcimento.

6.6.3.6 Apos a divulgacéo do resultado final da licitag&o, as amostras entregues deveréo ser recolhidas
pelos licitantes no prazo de 02 (dois) dias, apds o qual poderdo ser descartadas ou incorporadas pela
Administracdo, sem direito a ressarcimento.

6.6.3.7 Os licitantes deverdo colocar a disposi¢do da Administracdo todas as condi¢cbes indispensaveis
a realizacao de testes e fornecer, sem dnus, 0s manuais impressos em lingua portuguesa, necessarios
ao seu perfeito manuseio, quando for o caso.

6.7 Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o(a) Pregoeiro(a) examinara a proposta ou
lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificacao.

6.8 Havendo necessidade, o(a) Pregoeiro(a) suspendera a sessao, informando no chat a nova data e
horario para a sua continuidade.

6.9 O(a) Pregoeiro(a) poderd encaminhar, por meio do sistema eletrénico, contraproposta ao licitante
gue apresentou o lance mais vantajoso, com o fim de negociar a obten¢do de melhor preco, vedada a
negociacdo em condi¢des diversas das previstas neste Edital.

6.9.1 Também nas hip6teses em que o(a) Pregoeiro(a) ndo aceitar a proposta e passar a subsequente,
podera negociar com o licitante para que seja obtido preco melhor.

6.9.2 A negociacdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais
licitantes.

6.10 Encerrada a analise quanto a aceitacdo da proposta, o(a) Pregoeiro(a) verificar4 a habilitacdo do
licitante, observado o disposto neste Edital.

7. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

7.1 Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio de sistema eletrbnico, a proposta com a
descricdo do objeto ofertado e o preco final proposto, até a data e o horario estabelecidos pelo
pregoeiro.

7.2 O envio da proposta ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

7.3 Os licitantes poderdo deixar de apresentar os documentos de habilitacdo que constem no sistema
de registro cadastral unificado disponivel no Portal Nacional de ContratagGes Publicas (PNCP) ou do
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Cadastro Unificado de Fornecedores do Estado do Parana, desde que os referidos documentos estejam
atualizados, assegurado aos demais licitantes o direito de acesso aos dados constantes dos sistemas.

7.4 As Microempresas, Empresas de Pequeno Porte e Microempreendedores Individuais deverdo
encaminhar a documentacdo de habilitacdo, ainda que haja alguma restricdo de regularidade fiscal e
trabalhista, nos termos do art. 43, § 1° da Lei Complementar Federal n.° 123, de 2006.

7.5 Incumbira ao licitante acompanhar as operacgées no sistema eletrdnico durante a sesséo publica do
Pregéo, ficando responsavel pelo énus decorrente da perda de negdcios, diante da inobservancia de
guaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

7.6 Até a abertura da sesséo publica, os licitantes poderéo retirar ou substituir a proposta anteriormente
inserida no sistema.

7.7 Nao sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificacdo entre as propostas
apresentadas, o que somente ocorrera apds a realizacdo dos procedimentos de negociagdo e
julgamento da proposta.

7.8 Os documentos que compdem a proposta e a habilitagdo do licitante melhor classificado somente
serdo disponibilizados para avaliagdo do(a) pregoeiro(a) e para acesso publico apds o encerramento do
envio de lances fechados.

8. DESCRITIVO DA PROPOSTA

8.1 A proposta devera ser formulada de acordo com o valor final da disputa, sem emendas, rasuras ou
entrelinhas, assinada por meio eletrénico com uso de certificacdo digital ICP-Brasil, pelo representante
legal do licitante (ou seu procurador devidamente qualificado) e devera conter, de acordo com o modelo
definido neste edital, a identificacédo da licitagdo, o0 CNPJ e 0 nome empresarial completo do licitante, a
descricdo do produto/servico oferecido para cada item e/ou lote da licitagdo; o valor global, os precos
unitarios e globais por item e/ou lote, cotados em moeda corrente nacional; e o prazo de validade da
proposta, que ndo podera ser inferior ao estabelecido no edital.

8.1.1 A proposta definitiva devera observar os precos unitarios maximos da planilha de composicéo de
precos fixada pelo edital e seus anexos, sob pena de desclassificagédo, inclusive quando o(s) lote(s)
reunir(em) itens diversos e independente do critério de disputa.

8.1.2 As empresas beneficiarias do disposto no Convénio ICMS n.° 26/2003 — CONFAZ (item 3.3)
deverdo, de forma expressa e obrigatoriamente, indicar em sua proposta 0 pre¢o onerado e 0 prego
desonerado (o qual deve ser igual ou menor ao pre¢co do arrematante), discriminando o percentual de
desconto relacionado a isencgéao fiscal.

8.1.2.1 Para o licitante abrangido pelo beneficio de que trata o item 3.3, e que participar da licitagdo com
o preco desonerado do ICMS (preco liquido), a soma do preco proposto (preco liquido) com o valor do
respectivo imposto ndo pode ultrapassar o valor maximo estabelecido no edital. Caso esta soma
ultrapasse o méaximo previsto no edital, o(a) pregoeiro(a) desclassificard a proposta.

8.1.3 Constatado erro de célculo em qualquer operagéo, o(a) pregoeiro(a) podera efetuar diligéncia
visando sanar o erro ou falha, desde que néo alterem a substancia da proposta, do documento e sua
validade juridica.

8.1.4 Os precos deverdo ser cotados em reais, com até duas casas decimais apos a virgula. Serédo
desconsiderados os valores depois da segunda casa decimal apds a virgula.

8.2 Nos termos do §1° do Art. 63 da Lei Federal n.° 14.133/2021, o licitante devera declarar, sob pena
de desclassificacdo, que sua proposta econdmica compreende a integralidade dos custos para
atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas
normas infralegais, nas convencgfes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta
vigentes na data de entrega das propostas, conforme Anexo lll.

9. OS RECURSOS

9.1 Qualquer licitante podera, em campo préprio do sistema de compras eletrbnicas, manifestar de
forma imediata e motivada a intencao de recorrer, sob pena de preclusdo, em relacdo as fases de
julgamento e habilitagdo, possuindo o prazo de 3 (trés) dias Uteis para apresentacdo das razdes
recursais apo6s a formalizagéo do término da etapa que antecede a adjudicacao.
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9.1.1 As razdes recursais devem ser apresentadas exclusivamente por meio eletrénico e com uso de
certificacao digital ICP-Brasil.

9.1.2 Os demais licitantes ficardo desde logo intimados para apresentar contrarrazdes ao recurso no
prazo de 3 (trés) dias Uteis contados do término do prazo de apresentacdo das razdes do recorrente,
exclusivamente por meio eletrénico e assinadas com uso de certificacao digital ICP-Brasil.

9.2 A ndo apresentacdo das razfes recursais no prazo fixado implicara a decadéncia do direito de
recorrer.

9.3 As razdes e as contrarrazdes de recurso que ndo forem apresentadas conforme o disposto nos itens
anteriores, ou subscritas por representante ndo habilitado ou ndo credenciado para responder pelo
licitante, ndo serdo conhecidas pelo(a) pregoeiro(a).

9.4 Os autos do processo de licitacdo poderdo ser acessados pelos interessados no sistema E-
Protocolo no site https://www.e-protocolo.pr.gov.br.

9.5 O acolhimento do recurso implicara invalidacdo apenas de ato insuscetivel de aproveitamento.

10. ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

10.1 Examinada a aceitabilidade da proposta, a regularidade e a habilitacdo do licitante vencedor, bem
como a andlise técnica referente as amostras, quando exigidas, o procedimento licitatério sera
encaminhado pelo(a) pregoeiro(a) & autoridade méaxima para adjudicacdo e homologacao.

10.2 Sera permitida a adjudicacéo e a homologacéo parcial do procedimento licitatério, quando o seu
objeto possuir mais de um lote.

11 ATA DE REGISTRO DE PRECOS

11.1 Homologada a licitagcdo pela autoridade competente, a Comissdo de Contratacdo do Instituto
Paranaense de Desenvolvimento Educacional convocara o(s) adjudicatario(s) para assinar a Ata de
Registro de Precos, por meio eletrbnico com uso de certificacdo digital ICP-Brasil, pelo representante
legal do licitante (ou seu procurador devidamente qualificado), no prazo de 03 (trés) dias CUteis,
prorrogavel uma vez, pelo mesmo prazo, desde que ocorra motivo justificado aceito pela Administragao.

11.1.1 O nédo atendimento a convocagdo, a recusa ou 0 siléncio do adjudicatario convocado para
assinatura da Ata de Registro de Precos, implicard desclassificacdo do certame, sem prejuizo das
sancdes previstas em lei e no item 13 deste Edital.

11.2 Sera incluido na Ata de Registro de Precos, na forma de anexo, o registro dos licitantes que
aceitarem cotar os bens com os precos iguais aos do licitante vencedor, na sequéncia da classificacdo
do certame, com objetivo da formacdo de cadastro reserva no caso de impossibilidade de atendimento
pelo primeiro colocado da ata, observadas as condi¢cBes previstas neste Edital, e o disposto no §4° do
Art. 298, nos incisos Il, IV e V do art. 305, no inciso Il do art. 306, e no art. 311, todos do Decreto n.°
10.086, de 2022.

11.2.1 Na hipétese de nenhum dos licitantes aceitar assinar a ata de registro de precos nos termos do §
5.2 do Art. 298 do Decreto n.° 10.086/2022, a Administracdo Publica podera convocar os licitantes
remanescentes, na ordem de classificacdo, para a assinatura da ata nas condi¢ces ofertadas por estes,
desde que o valor seja igual ou inferior ao orcamento estimado para a contratacéo, inclusive quanto aos
precos atualizados, nos termos do instrumento convocatorio.

11.3 O prazo de vigéncia da ata de registro de precos, contado a partir da publicacdo do extrato da ata
no Portal Nacional de Contrata¢cdes Publicas, ser4 de 1 (um) ano, e poderd ser prorrogado, por igual
periodo, desde que comprovado que as condi¢cdes e 0 pre¢co permanecem vantajosos.

11.4 Os licitantes reconhecem, desde j4, que a assinatura da Ata de Registro de Precos, do(s)
Contrato(s), ou retirada(s) da(s) nota(s) de empenho emitidas (ou documento equivalente), representam
compromisso entre as partes, submetendo-as ao cumprimento do objeto licitado, nos prazos e
condicdes constantes neste Edital e na legislagdo vigente.

11.5 Para a assinatura da Ata de Registro de Precos, o vencedor do certame devera estar credenciado
no Portal Nacional de Contrata¢cdes Publicas (PNCP) e no Cadastro Unificado de Fornecedores do
Estado do Parand — CAUFPR, e apresentar comprovacao das condi¢des de habilitacdo consignadas no
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edital, que deverdo ser mantidas pelo adjudicatario durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos e
do contrato.

11.6 A Administracdo podera revisar 0s pregos registrados, mediante comprovacgfes e justificativas,
obedecido o disposto nos artigos 301 a 303 do Decreto Estadual n.° 10.086, de 2022, bem como devera
proceder a atualizacdo desses precos nos termos do art. 304 desse Regulamento Estadual.

11.7.1 Arevisdo e a atualiza¢do dos precos registrados na Ata dependem de autorizacéo da autoridade
competente, devendo o 6rgdo gerenciador promover as respectivas modificacdes, compondo novo
guadro de precos registrados e disponibilizando-os no site oficial.

11.7.2 A atualizacdo anual dos precos registrados sera feita de forma automatica pela Administracao
com a aplicagéo do indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA), tendo por termo inicial a
data do orcamento estimado e desde que decorrido 1 (um) ano desse marco temporal. Para as
atualizacdes subsequentes a primeira, o interregno minimo de um ano sera contado a partir da Ultima
atualizacao.

12. CONTRATO, RECEBIMENTO E PAGAMENTO

12.1 O adjudicatario sera notificado para assinar o contrato ou retirar a nota de empenho (ou documento
equivalente) no prazo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogavel a critério do érgdo ou entidade contratante, sob
pena de decair do direito & contratacdo e incidir nas penalidades previstas neste edital.

12.2 Para a assinatura do contrato ou retirada da nota de empenho, o adjudicatario devera estar
credenciado no Cadastro Unificado de Fornecedores do Sistema de Gestdo de Materiais, Obras e
Servigos — GMS, para a comprovacdo das condi¢des de habilitagdo consignadas no edital, que deveréo
ser mantidas pelo licitante durante a vigéncia do contrato.

12.3 Antes da assinatura do contrato, a Administracdo realizara consulta ao Cadastro Informativo
Estadual — Cadin Estadual, haja vista a vedagé&o contida no art. 39, inc. |, da Lei Estadual n.° 18.466, de
2015.

12.4 Os pagamentos ficardo condicionados a prévia informacdo pelo credor dos dados da conta
corrente junto a instituicdo financeira Contratada pelo Estado, conforme o disposto no Decreto Estadual
n.° 4.505, de 2016, ressalvadas as excecdes previstas ha mesma norma.

12.5 Se o adjudicatario ndo apresentar as comprovagdes dos itens 12.2 e 12.4 ou se recusar a assinar
0 contrato ou retirar a nota de empenho, a Administragdo Publica podera revogar a licitagdo, sem
prejuizo da aplicacdo das sanc¢des previstas na Lei Federal n.° 14.133/2021, e no Decreto Estadual n.°
10.086/2022, ou ainda, convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo, para a
celebracdo do contrato nas condi¢des ofertadas pelo licitante vencedor.

12.5.1 A recusa injustificada do adjudicatério ou a justificativa ndo aceita pela Administracdo, implicara a
instauracdo de procedimento administrativo autbnomo para eventual aplicacdo de sancgfes
administrativas.

12.5.2 Na hipétese de nenhum dos licitantes aceitar a contratacdo nos termos do item 12.5, a
Administracdo Publica podera convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classifica¢éo, para a
celebracdo do contrato nas condi¢gBes ofertadas por estes, desde que o valor seja igual ou inferior ao
orcamento estimado para a contratacdo, inclusive quanto aos pre¢os atualizados, nos termos do
instrumento convocatorio.

12.6 A entrega, o recebimento do objeto da licitagdo e os pagamentos serdo efetuados no local, nos
prazos e na forma estabelecida nos anexos deste edital.

12.7 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que o Contratado ndo tenha concorrido para
tanto, fica convencionado que a taxa de compensacao financeira devida pelo Contratante, entre a data
do vencimento e o efetivo adimplemento da parcela, é calculada mediante a aplicagdo da seguinte
formula:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = NUmero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.
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| = indice de compensacao financeira = 0,00016438, assim apurado:

(TX) | = (6/100) |=0,00016438
365 TX = Percentual da taxa
anual = 6%.

12.8 Antes de cada pagamento, a Contratante devera realizar consulta no Portal Nacional de
Contratacdes Publicas e no Sistema de Gestdo de Materiais, Obras e Servico - GMS para verificar a
manutencdo das condi¢des de habilitacdo definidas neste edital.

13 SANCOES ADMINISTRATIVAS

13.1. O licitante e o contratado que incorram em infracdes sujeitam-se as sancfes administrativas
previstas no art. 156 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021 e nos arts. 193 ao 227 do Decreto n.° 10.086,
de 17 de janeiro 2022, sem prejuizo de eventuais implica¢cdes penais nos termos do que prevé o
Capitulo II-B do Titulo XI do Cédigo Penal.

13.2. A multa ndo podera ser inferior a 0,5% (cinco décimos por cento), nem superior a 30% (trinta por
cento) sobre o valor total do lote no qual participou ou do contrato, observando ainda as seguintes
variacoes:

a) multa de 0,5% a 5%, nos casos das infracdes previstas no art. 195, do Decreto Estadual
10.086/2022;

b) multa de 5% a 30%, nos casos das infragfes previstas no art. 196, do Decreto Estadual 10.086/2022;

c) multa de 15% a 30%, nos casos das infracbes previstas no art. 197, do Decreto Estadual
10.086/2022;

13.3. O célculo da multa sera justificado e levara em conta o disposto nos arts. 210 a 212, do Decreto
Estadual 10.086/2022.

13.4. A multa poderd ser descontada do pagamento devido pela Administracdo Publica estadual,
decorrente de outros contratos firmados entre as partes, caso em que a Administracdo retera o
pagamento até o adimplemento da multa, com o que concorda o licitante ou contratante.

13.4.1. A retencdo de pagamento de outros contratos, pela Administracdo Publica, no periodo
compreendido entre a deciséo final que impds a multa e seu adimplemento, suspende a fluéncia de
prazo para a Administracdo, ndo importando em mora, nem gera compensacao financeira.

13.5. Multa de mora diaria de até 0,3% (trés décimos por cento), calculada sobre o valor global do
contrato ou da parcela em atraso, até o 30° (trigésimo) dia de atraso na entrega; a partir do 31°
(trigésimo primeiro) dia, a multa de mora sera convertida em compensatéria, aplicando-se, no mais, o
disposto nos itens acima.

13.6 O procedimento para aplicacdo das sanc¢des seguira o disposto no Capitulo XVI, do Titulo I, do
Decreto n.° 10.086, de 2022. e na Lei n.° 20.656, de 2021.

13.7 Nos casos ndo previstos no instrumento convocatorio, inclusive sobre o procedimento de aplicagao
das sanc¢bes administrativas, deverdo ser observadas as disposi¢des da Lei Federal n.° 14.133, de 2021
e no Decreto n.° 10.086, de 2022.

13.8 Sem prejuizo das sang¢fes previstas nos itens anteriores, a responsabilizacdo administrativa e civil
de pessoas juridicas pela pratica de atos contra a Administragdo Publica, nacional ou estrangeira, na
participacdo da presente licitagdo e nos contratos ou vinculos derivados, também se dard na forma
prevista na Lei Federal n.° 12.846, de 2013, e regulamento no ambito do Estado do Parana.

13.9 Quaisquer penalidades aplicadas serdo transcritas no Portal Nacional de ContratagGes Publicas
(PNCP) e no Cadastro Unificado de Fornecedores do Estado do Parana (CFPR).

14 DISPOSICOES GERAIS
14.1 Todas as referéncias de tempo deste edital correspondem ao horario de Brasilia-DF.

14.2 Ocorrendo decretacdo de feriado ou outro fato superveniente que impeca a realizacdo da sesséo
publica de abertura das propostas na data designada no edital, ela serd automaticamente transferida
para o primeiro dia util subsequente, no mesmo horério, independentemente de nova comunicagao.
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14.3 E facultado ao(a) pregoeiro(a) a promocao de diligéncia destinada a esclarecer ou a complementar
a instrucao do processo.

14.4 O licitante é responsavel pelo énus decorrente da perda de negécios, resultante da inobservancia
de quaisquer mensagens emitidas pelo(a) pregoeiro(a) ou pelo sistema, ainda que ocorra a sua
desconexéo.

14.5 A ndo apresentacdo de qualquer documento ou a apresentacdo com prazo de validade expirado
implicara desclassificagéo ou inabilitagao do licitante.

14.6 Os documentos que ndo mencionarem o prazo de validade serdo considerados validos por 90
(noventa) dias da data da emisséo, salvo disposicao contraria de Lei a respeito.

14.7 Os licitantes encaminhardo os documentos exigidos nesta licitacdo exclusivamente por meio do
sistema de que trata o item 1.1 das Condicdes Gerais do Pregdo Eletrénico. O(a) pregoeiro(a), se julgar
necessario, verificara a autenticidade e a veracidade do documento.

14.8 O(a) pregoeiro(a) poderd, no interesse publico, relevar faltas meramente formais que néo
comprometam a lisura e o real conteldo da proposta, podendo promover diligéncias destinadas a
esclarecer ou complementar a instru¢éo do procedimento licitatério, inclusive solicitar pareceres.

14.9 A realizacdo da licitacdo ndo implica necessariamente a contratacdo total ou parcial do montante
previsto, porquanto estimado, podendo a autoridade competente, inclusive, revogé-la, total ou
parcialmente, por fatos supervenientes, de interesse publico, ou anuld-la por ilegalidade, de oficio ou
por provocagdo do interessado, mediante manifestacdo escrita e fundamentada, assegurado o
contraditério e a ampla defesa, conforme dispde o art. 71 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021.

14.10 O foro é o da Comarca da Regido Metropolitana de Curitiba — Foro Central de Curitiba, no qual
serdo dirimidas todas as questdes néo resolvidas na esfera administrativa.

O servidor que subscreve este edital e seus anexos atesta que observou integralmente a Minuta
Padronizada aprovada pelo Procurador-Geral do Estado do Parana.

Curitiba, XXXXX.

XXXXX XXX XXX
Pregoeira
Potaria XXXXXXXXX
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Modelo de termo de Referéncia utilizado no PE SRP 1273
ANEXO | TERMO DE REFERENCIA
1 OBJETO

1.1 Registro de Precos, pelo periodo de 1 (um) ano, podendo ser prorrogado por igual periodo, desde
que comprovado o preco vantajoso, para futura e eventual aquisicdo de carne suina congelada e
carne bovina congelada, destinados ao Programa de Alimentacdo Escolar, Colégios Estaduais
Agricolas e Florestal e demais estabelecimentos de ensino vinculados a Secretaria de Estado da
Educacéo do Parana, conforme especificacdes da planilha abaixo:

Lote Descrigdo do objeto Exigéncias Quantidade Valor unitario Valor total
complementares maximo (R$) maximo (R$)
Came bovina
1 (dianteira: acém) sem Conforme
0550, em cubos - especificagfes
congelada — 1QF constantes no Manual 500.000 Kg R$36,30 R$18.150.000,00
GMS: 8901-T4184 de Especificacio
Técnica
Came bovina (traseiro:
2 coxdo duro, patinho ou Conforme
coxdo mole) sem osso especificagfes
em cubos - congelada | constantes no Manual 500.000 Kg R$ 4812 R$24.060.000,00
—aF de Especificacio
GMS: 8901-91405 Técnica
Came bovina
3 (dianteiro: acém) sem Conforme
0SS0, em iscas - especificagdes
congelada — 1QF constantes no Manual 500.000 Kg R$39,72 R$19.860.000,00
GMS: 8001-T4185 de Especificacdo
Técnica
Came bovina (traseira:
4 coxdo duro, patinho ou Conforme
coxdo mole) sem especificagdes
0SS0, e ISCas - constantes no Manual 500.000 Kag R$50,74 R$25.370.000,00
congelada — 1QF de Especificacdo
GMS: 8901-91406 Técnica
5 Came bovina moida Conforme
de pn‘m:Tirg quii_ljigade especificagdes
— congelada - constantes no Manual
GMS: 8901-91407 de Especificacio 900000 Ka R$39.63 R931.704.000.00
Técnica
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6 Came suina (pemil) Conforme
SEM 0350 em cubos — especificacbes
congelada - IQF constantes no Manual 800.000 Kg R$24,58 R$19.664.000,00
GMS:8902-24106 de Especificagdo
Técnica
7 Came suina (paleta) Conforme
sem osso em tiras - especificagdes
congelada - 1QF constantes no Manual 800.000 Kg R§33,07 R$30.456.000,00
GMS: 8902-74192 de Especificacio
Técnica
Fil& mignon suino
fatiado- congelado - Confome
1QF especificacbes
2] GMS: 8902-T4104 constantes no Manual 800.000 Kg R$3[},45 R$243Eﬂ0[]ﬂ.ﬂ[}
de Especificagdo
Técnica
Linguiga mista
congelada Conforme
GMS: 8902 - 74196 especificagbes
g constantes no Manual £00.000 Kg R$23,02 R$14.352.000,00
de Especificacdo
Técnica
Lombo suino fatiado —
10 congelado - 1QF Conforme
GMS: 8902-74198 especificacdes
constantes no Manual 800.000 Kg R$31.28 R$25.024.000,00
de Especificagdo
Técnica
Total: R$233.000.000,00

1.2 ESPECIFICACOES TECNICAS

1.2.1 As caracteristicas dos géneros alimenticios estdo descritas no Manual de Especificacdo Técnica
(Anexo).

1.2.2 Obrigatoriamente, antes do inicio de cada etapa de entrega, o TECPAR ou outro laboratério oficial
indicado pelo FUNDEPAR fara a coleta de amostras dos produtos nas Unidades Armazenadoras das
empresas fornecedoras ou diretamente nas industrias, para realizagcao das analises descritas no Manual
de Especificacao Técnica, Padrédo de Identidade e Qualidade.

1.2.2.1 O fornecedor devera disponibilizar amostras do lote contratado no minimo 20 dias corridos antes
da data prevista para o inicio das entregas nos estabelecimentos de ensino.

1.2.3 Os procedimentos de inspecéo, coleta e analise das amostras coletadas nos locais indicados no
item anterior seguirdo os padrdes estabelecidos no MANUAL DE ESPECIFICACAO TECNICA (Anexo
ao Edital).
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1.2.4 Em qualquer tempo poderdo ser coletadas amostras dos produtos diretamente nos
estabelecimentos de ensino para realizacdo das andlises descritas no Manual de Especificacdo
Técnica, Padrdo de Identidade e Qualidade.

1.2.5 Poderéo ser efetuadas outras andlises laboratoriais para a determinag¢édo de contaminacao por
microrganismos, substancias toxicas e sempre que se tornar necessaria a obtencao de dados sobre a
composicao, estado higiénico-sanitario do produto e outros.

1.2.6 Em qualquer fase durante a vigéncia do contrato, o Departamento de Nutricdo e Alimentacdo
podera solicitar apoio e/ou contetdo técnico para confeccdo de manuais e orientagdes as unidades
escolares, relacionados aos produtos contratados, bem como a solicitacdo de amostras para realizacdo
de testes de aceitabilidade.

1.2.7 A qualguer momento, o FUNDEPAR podera solicitar a empresa fornecedora o envio ao
Departamento de Nutricdo e Alimentacdo do Certificado de analises e ensaios CONCLUSIVO do item a
ser entregue para avaliacdo e emisséo de Parecer.

1.2.7.1 O Certificado de analises e ensaios CONCLUSIVO do item a ser entregue devera ser enviado
através do e-mail fundepar.cpae@fundepar.pr.gov.br até, no maximo, 7 (sete) dias a partir da
solicitagéo.

1.2.7.2 A emissdo do Certificado de Andlises e a realizacdo dos ensaios previsto no item anterior
deverdo ser realizadas por:

- Laboratérios da Rede Oficial do Ministério da Agricultura para realizacdo de andlises de alimentos de
origem animal; ou

- Laboratérios da Rede Oficial do Ministério da Saude; ou

- Laboratorios credenciados pelo Ministério da Saude para analise de alimentos para fins de registro ou
controle; ou

- Laboratérios pertencentes as Universidades Federais ou Estaduais.

1.2.7.3 Sera analisado se o relatério de analises apresentado atende as exigéncias do Manual de
Especificagdo Técnica, Padrao de Identidade e Qualidade, itens 1, 2 e 4 e seus subitens para cada lote
especifico.

1.2.7.4 Os certificados de andlises apresentados pela empresa contratada, além dos parametros
constantes no Manual de Especificacdo Técnica, deverdo conter os seguintes dados: cabecalho com a
identificacdo do laboratério responsavel pelas andlises, home do produto/amostra, identificacdo da
empresa fabricante/proponente (fornecedora da amostra), marca do produto, data de fabricacéo, data
de validade, lote, data de recebimento da amostra.

1.2.8 A Administracgéo rejeitara a entrega do produto caso algum dos Certificados de Analises esteja em
desacordo com as exigéncias do Manual de Especificacdo Técnica, Padrdo de Identidade e Qualidade
ou ndo contenha todos os dados exigidos.

1.2.9 A qualquer momento a equipe técnica do Departamento de Nutrigdo e Alimentagdo podera solicitar
ao fabricante e/ou fornecedor visita técnica as instalagdes da fabrica para averiguar as Boas Praticas de
fabricacéo.

1.3 DA PADRONIZACAO

1.3.1 A padronizagéo esta descrita no Manual de Especificagdo Técnica (Anexo).

1.3.2 A entrega do descritivo técnico solicitada pela equipe técnica conforme padronizagdo detalhada do
Manual de Especificacdo Técnica (Anexo) serd indispensavel a empresa vencedora para fins de
cadastramento no Sistema Eletrénico de distribuicdo e entrega universal do produto padronizado aos

estabelecimentos de ensino.

1.4 DO FORNECIMENTO
1.4.1 O item sera entregue em tantas etapas quantas forem solicitadas, com intervalos definidos pela

Administrac@o e em conformidade com o Edital.
1.4.2 A empresa vencedora devera entregar os itens, nas condi¢cdes estabelecidas no MANUAL
ESPECIFICACAO TECNICA (Anexo ao Edital) e nos prazos definidos em contrato. O prazo para a
realizacdo de cada etapa de entrega sera de 20 (vinte) dias corridos no horario de funcionamento dos
locais de entrega relacionados em anexo.
1.4.3 A CONTRATADA deverd ter disponibilidade e capacidade de entregar os itens, conforme as
condi¢cdes e necessidades do érgao deste registro de precos, pelo periodo de 12 (doze) meses.
1.4.4 As entregas dos produtos deverdo ser efetuadas diretamente nos estabelecimentos de ensino
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(enderecos em Anexo) nas condicdes estabelecidas no MANUAL DE ESPECIFICACAO TECNICA
(Anexo ao Edital), em veiculo de transporte exclusivo para carga contratada.

1.4.4.1 Podera ocorrer ingresso ou saida de escolas da relacéo pré-estabelecida.

1.45 A cada entrega deverd ser realizada nova verificacdo das conformidades dos produtos,
considerando que se trata de entrega parcelada. As verificacdes, bem como a inspecdo e coleta de
amostras estfo detalhadas no MANUAL DE ESPECIFICACAO TECNICA (Anexo ao Edital);

1.4.6 O envio das planilhas e guias de remessa estara condicionado ao recebimento e aprovagéo dos
laudos por meio de parecer técnico da equipe técnica da Coordenacéo de Planejamento da Alimentacao
Escolar (CPA);

1.4.7 Quando solicitado ao fornecedor, o envio dos laudos conclusivos das analises devera ser ocorrer
em um prazo maximo de 7 dias antes da data prevista para inicio das entregas do produto nos
estabelecimentos de ensino;

1.4.8 Quando necesséario, a administracdo publica podera solicitar histérico da procedéncia dos
respectivos lotes (rastreabilidade), desde a origem da cadeia produtiva;

1.4.9 Os produtos serao recebidos:

1.49.1 A partir da entrega, para efeito de verificagdo da conformidade com as especificacBes
constantes do Edital e da proposta;

1.4.9.2 Na hip6tese da verificacéo a que se refere o subitem anterior ndo ser procedida dentro do prazo
fixado, reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do esgotamento do
prazo.

1.4.9.3 A Administracao rejeitara, no todo ou em parte, a entrega dos produtos em desacordo com as
especificacbes técnicas exigidas.

1.4.9.4 Os produtos entregues deverdo seguir padrdo detalhado em descritivo técnico conforme o
Manual de Especificacdo Técnica e em caso de troca de marca ou/e capacidade das embalagens,
devera ser encaminhada solicitacao prévia pelo e-mail: fundepar.cpae@fundepar.pr.gov.br para analise
e aprovacao pela equipe técnica e em conformidade ao Manual de Especificagdo Técnica (Anexo).
1.4.10 A Administrag&o ir4 solicitar o croqui do rotulo e o descritivo técnico em conformidade com
Manual de Especificagdo Técnica (Anexo) que tem por objetivo garantir a qualidade da futura
contratacao.

1.4.10.1 Entende-se por croqui do rétulo como o delineamento do espelho do produto, contendo todos
0s itens obrigatdrios do rétulo definitivo.

1.4.11 O primeiro licitante classificado, deverd entregar, no prazo maximo de 4 (quatro) dias
Uteis, a contar da solicitagdo efetuada pelo Pregoeiro(a), juntamente com os demais documentos
e exclusivamente por meio de sistema eletrénico: 1) Descritivo técnico; 2) Croqui do Rétulo (com
nimero ou QR CODE da rastreabilidade SOMENTE para os lotes 1 a 5); 3) Declaracédo do SIF -
Servico de Inspecdo Federal ou Declaragdo do SIP — Servico de Inspe¢do do Parana ou do Orgéo
competente daquele Ministério, a fim de verificar se atende as especificacdes do edital e anexos.
1.4.12 O descritivo técnico e o croqui do rétulo serdo submetidos a avaliacdo, sendo realizada por no
minimo 2 (dois) nutricionistas da Coordenacéo de Planejamento da Alimentacdo Escolar;

1.4.13 Compete ao Departamento de Nutricdo e Alimentacdo examinar o descritivo técnico e o croqui do
rétulo e emitir o Termo de Aprovagdo/Reprovacédo no momento da entrega do documento;

1.4.14 O critério de exame do descritivo técnico se restringe a verificacdo da conformidade do bem
ofertado, confrontado com as exigéncias técnicas expressas por parametros e padrao de desempenho
constante no descritivo do Termo de Referéncia (Anexo I), no Manual de Especificagdo Técnica e as
informacdes técnicas prestadas pelo arrematante;

1.4.15 O critério de avaliagdo do croqui do rétulo dos itens 1 a 5 se restringe a verificagdo da presenga
dos seguintes itens obrigatérios:

a) Denominacao (Nome especifico que indique a natureza e caracteristica);

b) Marca;

¢) Composicdo (nomenclatura de acordo com o PIQ);

d) Identificacdo do Fabricante ou Embalador;

e) Endereco do Fabricante ou Embalador;

f) Data de Validade Ou Prazo de Validade (Neste formato: ---/---/--- );

g) Ndamero do Lote;

h) Peso Liquido;

i) Selo do Servico de Inspecéo Federal, Estadual ou de outro Orgdo competente daquele Ministério;

h) Numero ou QR CODE de rastreabilidade.
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1.4.16 O Departamento de Nutricdo e Alimentacdo através da equipe técnica, procedera avaliacéo
técnica observando rigorosamente as informacfes contidas no descritivo técnico e observando os
critérios a seguir:

a) Denominagdo (Nome especifico que indique a natureza e caracteristica);

b) Informac¢des do proponente (Nome, endereco, CNPJ, telefone e e-mail);

¢) Informacdes do fabricante (Nome, endere¢o, CNPJ, telefone e e-mail);

d) InformagBes da marca;

e) Ingredientes (nomenclatura conforme PIQ);

f) Informacgé&o nutricional;

g) Modo de conservacao;

h) Modo de preparo (quando necessario);

i) Tipo e capacidade da embalagem primaria (descrever a embalagem sem abreviacées; utilizar

apenas uma capacidade de embalagem primaria);

j) Tipo e capacidade da embalagem secundaria (descrever a embalagem sem abreviagfes; utilizar
apenas uma capacidade de embalagem secundéria);

k) Validade (antes e apés aberto);

I) Empilhamento maximo recomendado (durante o transporte);

1.4.17 O recebimento do descritivo técnico sera registrado em formulério préprio, conforme modelo a
seguir:

FORMULARIO DE RECEBIMENTO DO DESCRITIVO TECNICO

1. Recebimento

Data de recebimento: / /

Responsavel pelo recebimento:

RG:

Nome:

Assinatura:

2. Informacgdes geraisdo descritivo técnico

Nome do produto:

Pregéo n°: Lote:

Marca.:

Fabricante:
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Proponente:

Responsavel pela entrega:

RG:

Nome:

Assinatura:

() Entrega por Correios®/ Transportadora
Data da postagem: [
Data do Recebimento:___ /s /

Ndmero do rastreio:

1.4.18 Apds o recebimento sera realizada a avaliacdo do descritivo técnico, conforme detalhamento a
sequir:

Il -FORMULARIO DA AVALIACAO DO DESCRITIVO TECNICO

1. DATA DA AVALIACAO

Data [

2. Informacdes gerais

Nome do produto:

Pregéo n°: Lote:

Marca:

Fabricante:
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Proponente:

3. Avaliacao do descritivo técnico

Critério 1 — Descritivo Técnico ou Ficha Técnica - Informacdes atendem as especificacbes
técnicas?

- Denominacao (Nome especifico que indique a natureza e caracteristica);

- Informacdes do proponente (Nome, CPNJ, endereco, telefone e e-
mail);

- Informacdes do fabricante (Nome, CNPJ e endereco);

- Informacgdes da marca;

- Ingredientes (nomenclatura de acordo com o PIQ);

- Informacao Nutricional,

- Modo de conservagéo;

- Modo de preparo (quando necessario):

- Tipo e capacidade da embalagem priméria (descrever a embalagem sem abreviacdes;

-utilizar apenas uma capacidade de embalagem primaria);

- Tipo e capacidade da embalagem secundaria (descrever a embalagem sem abreviacoes;
utilizar apenas uma capacidade de embalagem secundaria);

- Validade (antes e ap0s aberto);

- Empilhamento méximo recomendado (durante o transporte)
() Sim, sem necessidades de ajuste

() Sim, com necessidades de ajuste

() Nao

Observagoes:

Critério 2 - Auséncia de ingredientes ndo permitidos (a presenca de ingredientes
ndo permitidos acarretar4 em reprovacao da amostra):

() Sim
() Néo
Observagoes:
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Critério 3 - As informacdes do croqui do rotulo atendem as especificacfes técnicas?
(SOMENTE PARA OS ITENS 1 A5)

- Denominacéo (Nome especifico que indique a natureza e caracteristica)
- Marca,;

- Composicao (Ingredientes);

- Identificagcdo do Fabricante ou Embalador;

- Endereco do Fabricante ou Embalador;

- Data de Validade Ou Prazo de Validade (Neste formato: ---/---/---);

- Numero do Lote;

- Peso Liquido;

- Selo do Servico de Inspecéo Federal, Estadual ou de outro Orgéo competente daquele
Ministério;

- QR CODE ou numero de rastreabilidade (quando aplicavel).
() Sim, sem necessidades de ajuste

() Sim, com necessidades de ajuste

() Néao

( ) Nao se aplica

Observacgoes:

Critério 4 — Apresenta Declaracdo do SIF - Servico de Inspecdo Federal (ou estadual, se for o
caso) ou do Orgdo competente daquele Ministério?

() Sim
() N&o

Observacoes:
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4. Concluséo da Avaliagao:

( ) Satisfatéria com necessidade de ajustes
( ) Satisfatoria sem necessidade ajustes

() Insatisfatéria

Observagéo:

1.4.19 Critérios para aprovacgao: estara aprovado o produto que obtiver avaliagdo global “satisfatéria”
considerando os trés critérios de avaliagdo técnica da amostra (critério 1) — opg¢do: sim, sem
necessidades de ajuste ou sim, com necessidades de ajuste — ver campo observacdes se houver;
(critério 2) — opcado: sim — ver campo observacdes se houver; (critério 3) — opgdo: sim, sem
necessidades de ajuste ou sim, com necessidades de ajuste — ver campo observacdes se houver

1.4.20 Critérios para reprovagéo: presenca de ingredientes ndo permitidos e/ou ndo entrega dos
documentos que integram (critério 2 e 4).

1.4.21 Poderao ser feitos ajustes de eventuais ndo conformidades do produto pelo fornecedor (critério 1
e critério 3), os quais poder&o ndo configurar em avaliacdo insatisfatéria, no entanto, ndo poderéo ser
alterados os ingredientes, a marca, o fabricante e os demais documentos que integraram a
documentacao do presente certame.

1.4.22 A aprovagdo final do descritivo esta condicionada a aprovagao por meio da avaliagdo técnica e
emitido parecer conclusivo, conforme o modelo:

PARECER CONCLUSIVO DO DESCRITIVO TECNICO

Pregéo: Lote:
Empresa Proponente:
CNPJ da empresa Proponente:
Produto:

Marca:
Data da avaliagdo do descritivo técnico:___/ /

Produto aprovado?

()Sim () N&o
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A equipe técnica responsavel pela avaliacdo técnica, de acordo com o0s critérios
propostos, considera que o descritivo técnico e o croqui (se aplicavel) do item avaliado
esta (do) satisfatorio(s) ou insatisfatério(s), estando o produto apto ou inapto, com
ou sem necessidades de alteragao, a ser adquirido para compor os cardapios dos
estabelecimentos de ensino estaduais do Parana, por esta empresa proponente.

Equipe que realizou a avaliagéo:

Nome: Funcéo: RG:
Nome: Funcéo: RG:
Nome: Funcéo: RG:

Representante (s) da Empresa que acompanhou a avaliagdo (se houver):

Nome do proponente e/ou do profissional habilitado e niumero de Inscricdo no Conselho
Regional da Profissao:
RG:

Assinatura:
() Nenhum representante da empresa acompanhou o teste

1.4.23 Entende-se por entrega do descritivo técnico a data na qual ela é efetivamente entregue no

no item 1.4.11

1.4.24 Para o exame do descritivo técnico, o érgao/entidade avaliador podera, a seu critério, solicitar
andlise técnica.

1.4.25 Compete ao 6rgao/entidade examinar o(s) descritivo(s) técnico(s) e croqui(s) do(s) rétulo(s)
apresentado(s) e emitir o Termo de Aceite.

1.4.26 O critério de exame do descritivo técnico e croqui do rétulo se restringe a verificacdo da
conformidade do item ofertado, confrontado com as exigéncias técnicas expressas por parametros e
padrdo de desempenho constante no descritivo do Termo de Referéncia (Anexo I) e as informacdes
técnicas prestadas pelo arrematante.

1.4.27 Quando o licitante indicar as especificagbes técnicas do objeto no campo “Informagdes
Adicionais” do sistema eletrénico de compras adotado pela Administragado Publica Estadual, o descritivo
técnico apresentado deve ter as mesmas identificagfes daquelas preliminarmente estabelecidas pelo
licitante e que foram

informadas no sistema, salvo se o produto apresentado tenha, mediante ratificagdo da Administragéo,
caracteristicas técnicas superiores.

1.4.28 No caso de o licitante vencedor de qualquer dos lotes tiver seu descritivo técnico/croqui do rétulo
reprovado ou tenham sido entregues fora das especificagfes previstas neste Edital, sua proposta sera
desclassificada, sendo o licitante classificado a seguir imediatamente chamado para substituir o
desclassificado e assim sucessivamente, até que as amostras apresentadas sejam aceitas pela
Administracao.

1.4.29 O licitante que ndo apresentar o descritivo técnico/croqui do rétulo no prazo previsto no item
1.4.11 também tera sua proposta automaticamente desclassificada.

1.4.30 O licitante declarado vencedor devera realizar as entregas do item da licitagdo somente de
acordo com o(s) croqui(s) e descritivo(s) apresentado(s) e aprovado(s).

1.4.31 A apresentacdo e aceite do descritivo técnico e croqui ndo isenta nem diminui a responsabilidade
do fornecedor nem a garantia dos produtos ofertados.

1.4.32 O licitante é responsavel por quaisquer dnus decorrentes de marcas, registros e patentes do item
proposto.
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2. DA JUSTIFICATIVA E DO OBJETIVO DA CONTRATACAO

2.1 O Programa de Alimentagdo Escolar atende diariamente em média 1,1 milhdo de alunos da rede
estadual de ensino, por meio do envio de géneros alimenticios ndo pereciveis, congelados e ovos
adquiridos por Sistema de Registro de Precos — Pregdo Eletrbnico e pereciveis e outros grupos de
alimentos por Chamada Publica da Agricultura Familiar. O planejamento dos cardapios do Programa de
Alimentacao Escolar deve atender o disposto na Resolucdo CD/FNDE n° 006/2020, a qual determina
gue a alimentacdo escolar seja saudavel e adequada, compreendendo o uso de alimentos variados,
seguros, que respeitem a cultura, as tradicbes e os habitos alimentares saudaveis, atendendo as
necessidades nutricionais dos alunos em conformidade com a sua faixa etéria e seu estado de saude,
contribuindo assim para o rendimento escolar.

Os produtos que serdo adquiridos neste grupo sdo carne suina e carne bovina congelada, itens
indispenséveis para a composicdo de carddpios a serem ofertados aos estudantes. Os alimentos
carneos sdo ricos em proteinas e ferro-heme, nutrientes requisitados na fase da vida escolar e
substratos essenciais para formacao de tecidos, pele, hormdnios e 0ssos.

Ha previsdo da obrigatoriedade de oferta de alimentos fonte de ferro-heme (carnes) na Resolucdo
CD/FNDE n° 006/2020, Secao Il, dos Cardapios da alimentacao Escolar:

“S 4° E obrigatéria a inclusdo de alimentos fonte de ferro heme no
minimo 4 (quatro) dias por semana nos cardapios escolares...”

Os congelados/carnes também possuem a capacidade de satisfazer as necessidades nutricionais de
aminoacidos essenciais e ndo-essenciais para a sintese proteica do corpo humano. O ferro-heme,
micronutriente fundamental para a vida, atua principalmente na sintese de células vermelhas do sangue
(hemacias) e no transporte do oxigénio no organismo.

Esclarecemos ainda que atualmente realiza-se a ampliagdo na quantidade de colégios em regime
integral ou misto (parcial e integral) no estado do Parana, contando atualmente com 259
estabelecimentos que servem refeicbes salgadas, o que representa uma expansdo de
aproximadamente 51% na rede. Essa ampliagdo se deve a meta 6 do Plano Estadual de Educacéo do
Parana 2015-2025, que busca oferecer educag¢@o em tempo integral em, no minimo, 65% das escolas
publicas, de forma a atender, pelo menos, 60% dos estudantes da Educacdo Basica, até o final da
vigéncia do mesmo.

A aquisicao prevé a entrega ponto a ponto pela empresa fornecedora para que os produtos possam ser
consumidos na semana seguinte e a quantidade entregue seja suficiente para atender a demanda
semanal, j& que os estabelecimentos de ensino ndo possuem grande capacidade de armazenamento de
congelados.

A compra de carnes congeladas se justifica pela necessidade de oferta desses itens para composi¢éao
dos cardapios, cumpre resolucé@o especifica que exige maior frequéncia de servimento, a praticidade do
preparo dos produtos e boa aceitabilidade por parte dos escolares.

2.2 O Programa de Alimentacdo Escolar segue as diretrizes operacionais e nutricionais estabelecidas
pelo Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacéo - FNDE, com o intuito de suprir:

- No minimo 20% (vinte por cento) das necessidades nutricionais diarias dos alunos matriculados na
educacéo basica, em periodo parcial, quando ofertada uma refeigcéo;

- No minimo 30% (trinta por cento) das necessidades nutricionais diarias dos alunos matriculados nas
escolas localizadas em comunidades indigenas ou &areas remanescentes de quilombos, por refeicdo
ofertada;

- No minimo 30% (trinta por cento) das necessidades nutricionais diarias dos alunos matriculados na
educacdo basica, quando ofertada duas ou mais refeicdes;

- No minimo 70% (setenta por cento) das necessidades nutricionais diarias dos alunos participantes do
Programa Mais Educac¢do e para os matriculados em escolas de tempo integral, quando ofertadas no
minimo trés refeicbes.

Desta forma, os cardapios e alimentos que comp8em a alimentacdo escolar visam proporcionar
alimentacdo balanceada, com qualidade e aceitabilidade comprovada, contribuindo para o
desenvolvimento saudavel dos escolares, para a otimizagdo do processo ensino-aprendizagem e para a
manuteng¢éo do aluno na escola.

2.3 Os estabelecimentos de ensino da rede estadual do Parana fornecem refeicdes aos escolares e a
fim de provisionar 0s insumos necessarios para esta tarefa, preocupa-se com a correta gestdo dos
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estoques, mantendo-os em niveis compativeis para dar continuidade ao Programa de Alimentacao
Escolar.

2.4 O numero de estudantes da rede estadual de ensino que sdo atendidos pelo Programa de
Alimentacgdo Escolar, é obtido por meio de relatério de clientela atendida pelo PNAE (Censo Escolar) no
site da Secretaria de Educacao: http://www.consultaescolas.pr.gov.br. O relatério sobre o aluno da rede
estadual do Parana demonstra o nimero total de 1.114.006 alunos matriculados em 2023.

Bl cometa oo

2.4.1 Para a programagao de cardapios a serem servidos aos escolares foi estimado o numero de
servimento dos itens de acordo com os cardapios planejados e o per capita (quantidade de género
alimenticio por aluno, por preparagéo), considerando que o ano letivo é composto por 200 dias e que
sdo 1.114.006 alunos matriculados. A quantidade de aquisi¢&do por item esta demonstrada na tabela

abaixo:

Unidade de | Quantidade
GMS Descrigio do Item Medida Estimada | Per capita | Servimentos

1 890174184 Carne bovina (dianteira: acém) sem osso, em cubos - congelada - IQF Kg 500.000 0,080 6
Carne bovina (traseiro: cox&o duro, patinho ou coxdo mole) sem oss0

2 890191405 em cubos - congelada — IQF Kg 500.000 0,080 6

3 890174185 Carne bovina (dianteiro: acém) sem osso, em iscas - congelada — 1QF Kg 500.000 0,080 6
Carne bovina (traseiro: coxdo duro, patinho ou coxdo mole) sem osso,

4 890191406 em iscas - congelada — IQF Kg 500.000 0,080 6

5 890191407 Carne bovina moida de primeira qualidade — congelada - IQF Kg 800.000 0,080 10

6 890224106 Carne suina (pemil) sem osso em cubos — congelada - IQF Kg 800.000 0,080 10

7 890274192 Carne suina (paleta) sem osso em tiras - congelada - IQF Kg 800.000 0,080 10

8 890274194 Filé mignon suino fatiado- congelado - IQF Kg 800.000 0,080 10

9 890274196 Linguica mista congelada Kg 600.000 0,060 10

10 890274198 Lombo suino fatiado — congelado - IQF Kg 800.000 0,080 10

TOTAL 6.600.000 85

2.5 O FUNDEPAR cumpre Lei Federal n® 14.133/2021 e Decreto Estadual n°10.086/2022 e assim a
futura e eventual aquisicdo de géneros alimenticios destinados aos estabelecimentos de ensino fica
vinculados a Secretaria de Estado da Educacdo do Parana, por estar evidenciada a necessidade de
contratacdes frequentes e por se tratar de um item cujo quantitativo implica considerar diversas
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variaveis que impactam nessa decisdo, como modificacdo de turmas e modalidades de ensino que
podem ocorrer durante o periodo letivo.

2.6 A Ata de Registro de Preco sera para eventual contratacao e, caso celebrado contrato, respeitara o
guantitativo registrado, com prazo de entrega e pregos no contrato.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO:

3.1 A aquisicdo, verificacao, distribuicéo e entrega dos itens (bovinos e suinos), qualifica a solugédo do
cumprimento das Resolug6es e diretrizes do Programa de Alimentagdo Escolar, destinados aos alunos
matriculados na rede estadual de ensino, e assim efetivando a composigdo nutricional dos cardapios e
as necessidades alimentares solicitado em legislacéo vigente.

3.2 As especificacdes técnicas baseiam-se na escolha vantajosa a administracdo publica, atendendo
aos requisitos minimos de qualidade e utilidade, nos termos do inciso I, do art. 388 do Decreto n.°
10.086, de 2022, sem restringir a competitividade.

4 PESQUISA DE PRECOS

Para a formacéo dos precos méaximos foi realizada ampla pesquisa de precos, em conformidade com o
disposto arts. 23 Lei Federal n® 14.133/2021 e 296 do Decreto Estadual n°® 10.086, de 2022. Foram
utilizados os seguintes critérios de pesquisa:

4.1 Consulta a fornecedores: a equipe do Departamento de Alimentagédo e Nutricio (DNA/FUNDEPAR)
enviou e-mail aos fornecedores cadastrados por meio do enderego fundepar.cpae@fundepar.pr.gov.br,
encaminhando em anexo a Informacéo n°® 407/2023 FUNDEPAR/DIT/DNA (anexa), contendo a listagem
de alimentos e orienta¢des sobre o procedimento. As cota¢Bes foram obtidas no periodo de 31/05/2023
a 22/06/2023, no qual foi dado o prazo de 14 (quatorze) dias para o retorno da pesquisa de precos pelos
fornecedores;

4.2 Midia Especializada - sitios eletrdnicos especializados: pre¢os praticados, com o link, registro da
data e horério da consulta;

4.3 Consulta ao Sistema GMS: envio da pesquisa a 95 fornecedores cadastrados nesse sistema;

4.4 Compras Net: precos praticados, com o link, registro da data e horario da consulta;

4.5 Painel de Pregos: pregos praticados, com o link, registro da data e horario da consulta;

4.6 Site Menor Preco: precos praticados, com o link, registro da data e horario da consulta;

4.7. Para a formacdo dos pregcos méximos esta Administracdo utilizou a média de precos obtidos
através dos precos pesquisados pelos critérios acima. Trata-se de precos dispostos de forma
homogénea, sem a presenca de valores extremos, por isso adotou-se a média. A média se constitui em
uma medida de precos que representa de forma mais contundente os precos praticados no mercado. A
utilizacdo da mediana nao coube, uma vez que é aconselhavel quando a pesquisa se apresenta de
forma heterogénea, j4 que héa influéncia dos extremos dos dados coletados. O pre¢o minimo também
nao foi adotado, tendo em vista que estatisticamente, o menor valor ndo representa a tendéncia dos
precos de mercado. Representa, apenas, o valor mais barato dentre os pre¢cos coletados. Segue
precedente ilustrativo do TCU sobre o tema:

“26. Nao me parece razoavel a exigéncia de que a orcamentacdo nestes
casos deva sempre considerar o menor pre¢co cotado no mercado.
Entendo que a utilizacdo de pre¢cos médios ou da mediana, além de bem
refletir os pregos praticados no mercado, ndo implica ofensa a Lei de
Licitagbes, a LDO/2009 ou aos principios gerais da Administracéo
Publica.

27. A colmatacdo da lacuna normativa efetuada pelos gestores do TRT
utilizou-se do parémetro legal esculpido no caput do art. 109 da LDO/2009 e,
assim, definiu como custo unitario dos insumos a mediana dos precgos
pesquisados. A solugdo me parece dotada de razoabilidade, assim como seria
se houvesse utilizado a média das cota¢gBes. Destaco que 0 menor prego € um
dos precos do mercado, mas nao reflete o mercado. Nesse sentido, entendo
gque o pre¢co de mercado € mais bem representado pela média ou
mediana uma vez que constituem medidas de tendéncia central e, dessa
forma, representam de uma forma mais robusta os precos praticados no
mercado (Acorddo n° 3.068/2010 - Plenario) (grifos

Nnossos)”.
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5 PARCELAMENTO DO OBJETO

5.1. Seréo licitados 10 (dez) lotes, conforme tabela:

Congelados Unidade de Quantidade
Medida Estimada
GMS Descrigido do lote
890174184 Carne bovina (dianteira: acém) sem osso, em Kg 500.000
cubos - congelada — |QF
890191405 Came bovina (traseiro: coxdo duro, patinho Kg 500.000
ou coxdo mole) sem osso em cubos -
congelada — 1QF
890174185 Carne bovina (dianteiro: acém) sem osso, em Kg 500.000
iscas - congelada — 1QF
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890191406 Came bovina (traseiro: coxdo duro, patinho Kg 500.000
ou coxdo mole) sem osso, em iscas -
congelada — IQF
890191407 Camne bovina moida de primeira qualidade — Kg 500.000
congelada - IQF
890224106 Came suina (pemil) sem osso em cubos — Kg 500.000
congelada - 1QF
890274192 Carne suina (paleta) sem osso em ftiras - Kg 500.000
congelada - 1QF
890274194 Filé mignon suino fatiado- congelado - 1QF Kg 500.000
890274196 Linguica mista congelada Kg 600.000
890274198 Lombo suino fatiado — congelado - 1QF Kg 500.000
TOTAL 6.600.000

6 SUSTENTABILIDADE
A empresa contratada adotara préaticas de sustentabilidade, conforme o art. 362 do Decreto n.° 10.086,

de 2022. sendo:

6.1 adotar praticas de logistica reversa dos produtos, embalagens e servigos pés-consumo no limite da
propor¢ao que fornecerem ao Poder Publico, assumindo a responsabilidade pela destinacao final

ambientalmente adequada.
6.2 apresentar, se aplicavel, declaracdo de atendimento e responsabilizacdo com a logistica reversa dos
produtos, embalagens e servigcos pos-consumo no limite da proporcdo que fornecerem ao Poder
Publico, assumindo a responsabilidade pela destinacéo final ambientalmente adequada.
6.3.1 Os bens devem ser constituidos, no todo ou em parte, por material reciclado, atéxico,
biodegradavel, conforme normas especificas da ABNT;
6.3.2 Observar os requisitos ambientais para a obtencdo de certificacdo do Instituto Nacional de
Metrologia, Normalizacdo e Qualidade Industrial — INMETRO, como produtos sustentaveis ou de menor
impacto ambiental em relagdo aos seus similares;
6.3.3 Os bens deverdo ser, preferencialmente, acondicionados em embalagem individual adequada,
com o menor volume possivel, que utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima protecéo
durante o transporte e 0 armazenamento;

FUNDEPAR - Comisséo de Contratacdo - Fone: (41) 2117-8286 / 8288

Rua dos Funcionarios, 1323 — Cabral — Curitiba — Parana — CEP 80.035-050

e-mail: closeed@fundepar.pr.gov.br




INSTITUTO PARANAENSE DE
DESENVOLVIMENTO EDUCACIONAL @

FUNDEPAR %AN%
It X VERN
FUNDEPAR COMISSAO DE CONTRATACAO DO ESTADO
\ Protocolo 21.290.310-8 Audiéncia Publica n° 01/2024 Fundepar EDITAL (p&gina 185 de 235)

6.3.4 Os bens nao conterdo substancias perigosas em concentracdo acima da recomendada na diretiva
RoHS (Restriction of Certain Hazardous Substances), tais como mercurio (Hg), chumbo (Pb), cromo
hexavalente (Cr(VI)), cadmio (Cd), bifenil-polibromados (PBBs), éteres difenil-poliboromados (PBDES).
6.4 — No que tange a operacionalizagdo da Logistica Reversa, bem como que pelas embalagens dos
produtos adquiridos para a alimentacdo escolar, ndo se enquadrarem no contido no Art. 14 do Decreto
Federal n° 10.936/2022, cabe a cada fornecedor contratado decidir sobre a execucdo de tal acéo,
visando a coleta dos residuos/embalagens que por ventura possam ser oriundos dos lotes ao qual foi
contratado.

7 CONTRATACAO DE MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE

7.1. Nao se aplica a contratacdo do objeto considerando a cota de até 25% (vinte e cinco por cento)
para microempresas e empresas de pequeno porte contido na Lei Complementar n° 147/2014, devido
aos seguintes fatores:

a) Padronizacdo das embalagens (tipo, peso, marca) - Cada industria trabalha com dimensdes de
embalagens e marcas distintas e, para oportunizar a participagdo de um maior nimero de concorrentes,
os editais preveem a possibilidade de entregas de produtos em embalagens de diversos tamanhos e
marcas, mas com limites de capacidade. Exemplo: Carne congelada em pacotes de no maximo 4 quilos
acondicionados em caixas de no maximo 12 quilos. A manutenc¢édo da padronizacdo das embalagens é
de suma importancia para a composi¢do de carga do transporte até as unidades escolares. Dessa
forma, embora haja flexibilidade na apresentacdo da embalagem com qualquer peso dentro do limite
estabelecido, o fornecedor vencedor da licitacdo entregara todo o lote do produto com o mesmo tipo de
embalagem, peso e marca, oportunizando o adequado controle na distribuicdo descentralizada dos itens
e o recebimento pelas escolas e controle por meio de sistema eletrénico.

b) Distribuicdo dos géneros alimenticios - Como a distribuicdo dos alimentos é realizada de forma
eletrbnica por meio da insercdo de dados em sistema informatizado proprio, com a contratagdo de
fornecedores diferentes para o0 mesmo item, as escolas podem receber um mesmo produto, porém, com
marcas diferentes, ou uma escola receber uma marca diferente da enviada para outra escola,
dificultando o controle de qualidade para verificagdo de eventuais avarias e substituicdo pelo fornecedor,
quando for o caso.

c) Despesa com o controle de qualidade - O controle de qualidade é realizado nos géneros alimenticios
contratados, utilizando plano amostral estabelecido pela ABNT (Associacdo Brasileira de Normas
Técnicas). Caso haja dois fornecedores por item, o custo com controle de qualidade anual, que é
atualmente em torno de R$ 1.500.000,00 (um milh&o e quinhentos mil reais), seria duplicado;

7.2 A justificativa legal para a inaplicabilidade da reserva de cota para microempresas e empresas de
pequeno porte é aquela prevista no Decreto n°10.086/2022, Art. 120 “N&o se aplica o disposto nos arts.
117 a 119 deste Regulamento quando: [...] Il - o tratamento diferenciado e simplificado néo for vantajoso
para a administragdo ou representar prejuizo ao conjunto ou complexo do objeto a ser contratado” e
“§1° Il - causar grandes transtornos operacionais para o0 6rgao ou entidade contratante, justificadamente
[...]” e assim zelar pelo bem publico.

8 CLASSIFICAGAO DOS BENS E SERVICOS COMUNS

Os objetos dessa licitacdo s&o classificados como bens comuns, pois possuem especificagfes usuais
de mercado e padrdes de qualidade definidas em edital, conforme estabelece o inciso Xlll do art. 6° da
Lei Federal n.° 14.133, de 2021.

FUNDEPAR - Comisséo de Contratacdo - Fone: (41) 2117-8286 / 8288
Rua dos Funcionarios, 1323 — Cabral — Curitiba — Parana — CEP 80.035-050
e-mail: closeed@fundepar.pr.gov.br




INSTITUTO PARANAENSE DE
DESENVOLVIMENTO EDUCACIONAL @

FUNDEPAR %AN%
It X VERN
FUNDEPAR COMISSAO DE CONTRATACAO DO ESTADO
\ Protocolo 21.290.310-8 Audiéncia Publica n° 01/2024 Fundepar EDITAL (pagina 186 de 235)

9 DO LOCAL E DO PRAZO DA ENTREGA, E DOS CRITERIOS DE ACEITACAO DO OBJETO.

9.1. O prazo de entrega dos itens contratados, é de acordo com os cronogramas, prazos e condi¢cdes
definidos nos Anexos deste Edital, que deverdo ser entregues nos estabelecimentos de ensino
indicados pelo FUNDEPAR.

9.2 No caso de produtos, o prazo de validade devera cumprir detalhamento conforme Manual de
Especificacdo Técnica, visto que cada produto possui caracteristicas especificas e com prazo de
validade singular.

9.3 Os itens serdo recebidos pelo(a) responsavel designado pelo acompanhamento na unidade escolar
para verificagdo da conformidade do produto.

9.4 Os itens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificacfes
constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos ou corrigidos no prazo
de até 10 (dez) dias, a contar da notificagdo do contratado, as suas custas, sem prejuizo da aplicacdo
das penalidades.

9.5 As Guias serdo enviadas para a distribuicdo ap6s a emiss@o dos laudos de controle de qualidade
emitidos pelo laboratério contratado pela Administragcdo, no qual sera verificado a qualidade e
guantidade do item e consequente aceitacdo pelo setor responsavel, nos prazos estabelecidos para
cada produto no Manual de Especificagdo Técnica.

9.5.1Na hipétese de a verificacdo a que se refere o subitem anterior ndo ser procedida dentro do prazo
fixado, reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do esgotamento do
prazo.

9.6 Os itens serdo recebidos definitivamente ap6s a entrega e conferéncia das guias pelo setor
responsavel no Departamento de Nutricdo e Alimentag&o.

9.6.1 O recebimento provisério ou definitivo do item ndo exclui a responsabilidade do contratado pelos
prejuizos resultantes da incorreta execugéo do contrato.

9.7 o Contratado devera ter disponibilidade e capacidade de entregar o item nos enderecos
relacionados no Anexo VI deste edital, conforme as condi¢des e as necessidades do licitante.

9.8 Os critérios para o recebimento estdo especificados no item 7 do Anexo VIII (minuta do contrato).

9.9 O objeto contratado sera recebido:

a) provisoriamente na data em que recebe o produto, de forma sumaria, pelo responsavel por seu
acompanhamento e fiscalizacdo na unidade escolar, com verificacdo posterior da conformidade do item
com as exigéncias contratuais;

b) definitivamente apds a conferéncia das guias de entregas, nas quais deve constar a identificacdo do
funcionério que recebe, data de recebimento e carimbo de Instituicdo de Ensino e desde que estejam
em consonancia com as exigéncias contratuais.

9.10 O controle de execucdo do objeto, tera inicio a partir da assinatura do contrato, na datas e
guantidades demandas pelo 6rgdo responsavel pela Ata de Registro de Precos e nas condicbes
definidos no item 1.4.2.

9.10.1 Os objetos deverdo ser entregues nos enderecgos indicado 1.4.4 deste edital, em dias Uteis
(segunda a sexta), das 8h as 17h.

9.10.2 As quantidades a serem contratadas e a frequéncia de entregas serdo definidas pelo
FUNDEPAR, conforme sua demanda.

9.11 A gestdo do contrato, a execugdo do objeto sera acompanhada e fiscalizada pelo 6rgao
contratante, por servidores especialmente designados, com a finalidade de exigir o cumprimento de
todas as obrigac6es assumidas pelo Contratado, de acordo com as clausulas contratuais e os termos de
sua proposta.

9.11.1 O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas
e as normas da Lei n°® 14.133, de 2021 e cada parte respondera pelas consequéncias de sua
inexecucao total ou parcial.

10 OBRIGAQOES DO CONTRATADO E DO CONTRATANTE

10.1 S&o obriga¢des do Contratado:

10.1.1 Efetuar a entrega do item em perfeitas condicdes, conforme Manual de Especificacdo Técnica,
prazo e local constantes no edital e seus anexos, acompanhado da respectiva nota fiscal, na qual
constarao as indicacdes referentes a: marca, fabricante, procedéncia e validade
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10.1.2 Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos 12, 13
e 17 a 27, do Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n.° 8.078, de 1990). Em caso de notificacdo de nao
conformidade, o fornecedor devera realizar a substituicdo do produto que evidencie o vicio/dano no local
onde ocorreu o fato.

10.1.3 Substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo fixado no termo de referéncia, o objeto
com avarias ou defeitos;

10.1.4 Comunicar ao Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data da
entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovacao;
10.1.5 Indicar preposto para representa-lo durante a execugdo do contrato, e manter comunicagdo com
representante da Administracéo para a gestéo do contrato;

10.1.6 Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas,
todas as condicdes de habilitacdo e qualificacao exigidas na licitacao;

10.1.7 Manter atualizado os seus dados no Portal Nacional de Contrata¢cdes Publicas (PNCP) e no
Cadastro Unificado de Fornecedores do Estado do Parana, conforme legislagéo vigente;

10.1.8 Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;
10.1.9 Arcar com o dnus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatorio
para o atendimento ao objeto da licitagdo, exceto quando houver:

10.1.9.1 Alteracdo qualitativa do projeto ou de suas especificacdes pela Administragao;

10.1.9.2 Retardamento na expedicdo da ordem de execuc¢ao do servigo ou autorizacdo de fornecimento,
interrupcdo da execucdo do contrato ou diminuicdo do ritmo do trabalho, por ordem e no interesse da
Administracéo;

10.1.9.3 Aumento das quantidades inicialmente previstas no contrato, nos limites permitidos pela Lei
Federal n.° 14.133, de 2021,

10.1.10 Cumprir as exigéncias de reserva de cargos prevista em lei, bem como em outras normas
especificas,

para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social e para aprendiz;

10.1.11 Adotar praticas de logistica reversa dos produtos, embalagens e servicos pos-consumo no limite
da propor¢cdo que fornecerem ao Poder Publico, assumindo a responsabilidade pela destinacédo final
ambientalmente adequada,;

10.1.12 Apresentar declaracdo de atendimento e responsabilizacdo com a logistica reversa dos
produtos, embalagens e servigcos pds-consumo no limite de propor¢cdo que fornecerem ao Poder
Publico, assumindo a responsabilidade pela destinagéo final ambientalmente adequada;

10.1.13 Atentar aos itens referentes a Matriz de Risco de nivel médio alocado ao Contratado de
inexecucdao e rescisao do contrato devido as possibilidades diversas oriundas do fornecedor.

10.2 S&o obrigacdes do Contratante:

10.2.1 Receber 0 objeto no prazo e condi¢des estabelecidas neste edital e seus anexos;

10.2.2 Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pelo Contratado, de acordo com as
cldusulas contratuais e os termos de sua proposta;

10.2.3 Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade do objeto recebido provisoriamente,
com as especificacdes constantes do edital e da proposta, para fins de aceitagdo e recebimento
definitivo;

10.2.4 Comunicar ao Contratado, por escrito, as imperfeicdes, falhas ou irregularidades verificadas,
fixando prazo para a sua correcao;

10.2.5 Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacdes do Contratado, através de comissao ou
de servidores especialmente designados;

10.2.6 Efetuar o pagamento ao Contratado no valor correspondente ao fornecimento do objeto, no prazo
e forma estabelecidos neste edital e seus anexos;

10.2.7 Efetuar as eventuais retencgdes tributarias devidas sobre o valor da nota fiscal e fatura fornecida
pelo Contratado, no que couber;

10.2.8 Emitir decisdo sobre as solicitacdes e reclamacdes relacionadas a execucdo do contrato,
ressalvados requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou de nenhum
interesse para a boa execucédo do contrato;

10.2.9 Ressarcir o contratado, nos casos de extingdo de contrato por culpa exclusiva da Administracéo,
pelos prejuizos regularmente comprovados que houver sofrido, além de devolver a garantia, quando
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houver, e efetuar os pagamentos devidos pela execucédo do contrato até a data de extingcao e pelo custo
de eventual desmobilizacao;

10.2.10 Adotar providéncias necessarias para a apuracao das infrac6es administrativas, quando se
constatar irregularidade que configure dano a Administracéo, além de remeter copias dos documentos
cabiveis ao Ministério Publico competente, para a apuragéo dos ilicitos de sua competéncia;

10.2.11 Prestar as informacdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo Contratado.
10.2.12 Atentar aos itens referentes a Matriz de Risco de nivel baixo e médio alocados a Administracao
de morosidade na instrucdo processual devido a outras demandas, contingéncia de recursos e
guestionamentos referentes ao Manual de Especificacdo Técnica de modo a sanear 0 processo ho
menor prazo possivel.

11 FORMA DE PAGAMENTO

11.1 O pagamento de cada fatura devera ser realizada em um prazo ndo superior a 30 (trinta) dias
contados a partir do atesto da Nota Fiscal, apds comprovado o adimplemento do Contratado em todas
as suas obrigacgfes, ja deduzidas as glosas e notas de débitos e mediante verificacdo do Certificado de
Regularidade Fiscal (CRF), emitido por meio do Sistema de Gestdo de Materiais, Obras e Servigos —
GMS, destinado a comprovar a regularidade com os Fiscos Federal, Estadual (inclusive do Estado do
Parand para licitantes sediados em outro Estado da Federag¢do) e Municipal, com o FGTS, INSS e
negativa de débitos trabalhistas (CNDT), observadas as disposi¢cdes do Termo de Referéncia.

11.2 Nenhum pagamento serd efetuado sem a apresentacdo dos documentos exigidos, bem como
enguanto nao forem sanadas irregularidades eventualmente constatadas na nota fiscal, no fornecimento
dos bens ou no cumprimento de obrigacGes contratuais.

11.2.1 Os pagamentos ficardo condicionados a prévia informacédo pelo credor, dos dados da conta-
corrente junto a instituicdo financeiro Contratado pelo Estado, conforme o disposto no Decreto n.° 4.505,
de 2016, ressalvadas as excecgdes previstas no mesmo diploma legal.

11.3 O prazo estabelecido no item 11.1 ficara suspenso na hipotese prevista no item 13.4.1 das
Condigbes Gerais do Pregéo.

11.3.1. Decorrido o prazo de adimplemento da multa, caso esta ndo tenha sido paga, os valores seréo
descontados da fatura apresentada.

11.4 As notas fiscais devem ser emitidas em nome do FUNDEPAR - Instituto Paranaense de
Desenvolvimento Educacional, CNPJ 22.112.109/0001-53, Rua dos Funcionarios, 1323 - Cabral,
Curitiba - PR, CEP 80035-050 constando numero da licitagdo, lote/item e validado dos produtos, para
fins de rastreabilidade em estoque

11.5 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que o Contratado n&o tenha concorrido, de
alguma forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensacdo financeira devida pela
Contratante, entre a data do vencimento e o efetivo adimplemento da parcela, € calculada mediante a
aplicacdo da seguinte férmula:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratérios;

N = NUmero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.

| = indice de compensacio financeira = 0,00016438, assim apurado:

| = (6/100) | =0,00016438

| =(TX) _ B
365 TX = Percentual da taxa anual = 6%.

11.6 Os pagamentos e as notas fiscais emitidas ocorrerdo a conta do FUNDEPAR, de acordo com
orientacdes da Contratante.
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12 CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REQUISITOS DE CONTRATACAO

12.1 As exigéncias de habilitacdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para a
generalidade dos objetos, conforme disciplinado no edital.

12.2 Os critérios de qualificacdo econbmico-financeira a serem atendidos pelo fornecedor estao
previstos no edital.

12.3 Os critérios de qualificacéo técnica a serem atendidos pelo fornecedor serdo aqueles estabelecidos
no Anexo Il deste edital:

12.3.1 Prova de atendimento aos requisitos de qualificacao técnica, devera ser demonstrada por meio
de atestados cuja a somatoria alcance 35 % dos quantitativos dos bens pretendidos, como forma de
verificar a compatibilidade de objetos no que se refere a quantidades, conforme previsto na Lei n®
14.133 de 2021.

12.4 Os critérios de aceitabilidade de precos seréo:

12.4.1. Valor Global: R$ 233.000.000,00 (duzentos e trinta e trés milhées de reais)

12.4.2 Valores unitarios: conforme planilha de composicdo de precos anexa ao edital.

12.5 O critério de julgamento da proposta esta definido no item 2 das Condic¢des Especificas do Pregao.
12.6 As regras de desempate entre propostas séo as discriminadas no edital.

12.7 E permitido o registro de mais de um fornecedor ou prestador de servigo, desde que aceitem cotar

o objeto em preco igual ao do licitante vencedor, assegurada a preferéncia de contratagdo de acordo
com a ordem de classificacéo.

13 ALTERACAO SUBJETIVA

13.1 E admissivel a continuidade do contrato administrativo quando houver fuso, cisdo ou incorporagéo
do Contratado com outra pessoa juridica, desde que:

a) sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitacdo exigidos na licitacdo
original;
b) sejam mantidas as demais clausulas e condi¢des do contrato; e

€) ndo haja prejuizo a execugdo do objeto pactuado e haja anuéncia expressa da Administracdo a
continuidade do contrato.

13.2 A alteracdo subjetiva a que se refere o item 13.1 deverd ser formalizada por termo aditivo ao
contrato.

14 SUBCONTRATACAO

14.1 E vedada a subcontratacdo de pessoa fisica ou juridica, se aquela ou os dirigentes desta
mantiverem vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira, trabalhista ou civil com
dirigente do érgdo ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe funcéo na licitacdo
ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo do contrato, ou se deles forem c6njuge, companheiro ou parente
em linha reta, colateral, ou por afinidade, até o terceiro grau.

14.2 Nao é de interesse da administracdo a subcontratacdo dos itens em funcao das especificacdes
técnicas.

15 DA GARANTIA DE EXECUCAO

15.1 O adjudicatario, no prazo de 10 dias apds a assinatura do Termo de Contrato ou aceite do
instrumento equivalente, prestara garantia no valor correspondente a 5% (cinco porcento) do valor do
Contrato, que sera liberada de acordo com as condi¢des previstas neste Edital, conforme disposto no
art. 96 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021, desde que cumpridas as obriga¢des contratuais.

15.2 Cabera ao contratado optar por uma das seguintes modalidades de garantia:

15.2.1 Caucgdo em dinheiro ou em titulos da divida publica emitidos sob a forma escritural, mediante
registro em sistema centralizado de liquidacédo e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e
avaliados por seus valores econdmicos, conforme definido pelo Ministério da Economia;
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15.2.2 seguro-garantia;

15.2.3 fianga bancaria emitida por banco ou instituicao financeira devidamente autorizada a operar no
Pais pelo Banco Central do Brasil.

15.3 A garantia em dinheiro devera ser depositada em favor do contrante, na Instituicdo Financeira
indicada pela Administragdo, com corregdo monetaria, em favor do contratante.

15.4 No caso de alteracédo do valor do contrato, ou prorrogacédo de sua vigéncia, a garantia devera ser
readequada ou renovada nas mesmas condicdes.

15.5 Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigacdo, o
Contratado obriga-se a fazer a respectiva reposi¢céo no prazo maximo de 30 (trinta) dias Uteis, contados
da data em que for notificada.

15.6 A Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria.

15.7 A garantia prestada pelo contratado sera liberada ou restituida apés a fiel execugédo do contrato ou
apés a sua extincdo por culpa exclusiva da Administracdo e, quando em dinheiro, atualizada
monetariamente. (art.100 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021).

15.8 No caso de seguro-garantia, o adjudicatario tera 1 (um) més, contado da data de homologacéo da
licitacdo e anterior a assinatura do contrato, para a prestagdo da garantia.

16 DA GARANTIA CONTRATUAL DOS BENS.
16.1 Nao se aplica.

17 VIGENCIA:
17.1 Davigéncia da ata de registro de precos.

17.1.1 O prazo de vigéncia da ata de registro de precos, contado a partir da publicacdo do extrato da
ata no Diario Oficial do Estado, sera de 1 (um) ano, e podera ser prorrogado, por igual periodo, desde
que comprovado que as condi¢cdes e 0 pre¢co permanecem vantajosos.

17.1.2 No ato de prorrogacéo da vigéncia da ata de registro de pre¢cos podera haver a renovacdo dos
guantitativos registrados, até o limite do quantitativo original.

17.1.3. O ato de prorrogacéo da vigéncia da ata devera indicar expressamente o prazo de prorrogacéo
e 0 quantitativo renovado.

17.2 Da vigéncia do contrato.

17.2.1 O contrato a ser firmado terd vigéncia a partir de sua assinatura e publicacdoe vigorard em até
60 (sessenta) dias apés a ultima entrega.

18. DO REAJUSTAMENTO.

18.1 A periodicidade de reajuste do valor deste contrato sera anual, conforme disposto na Lei Federal
n.° 10.192, de 2001, utilizando-se o Indice Nacional de Precos ao Consumidor (IPCA).

18.1.1. A data-base do reajuste sera vinculada a data do orgamento estimado.

18.1.2. O reajuste sera concedido mediante simples apostila, conforme disp8e o art. 136 da Lei Federal
n.° 14.133, de 2021.

18.2 Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir do
ultimo reajuste.

18.3. N&o seréo admitidos apostilamentos com efeitos financeiros retroativos & data da sua assinatura.
18.4. A concessdo de reajustes nao pagos na época oportuna sera apurada por procedimento proprio.

19. DA REVISAO E ATUALIZACAO DOS PRECOS DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS
19.1 A Administragdo podera revisar os precos registrados, mediante comprovacdes e justificativas,
obedecido o disposto nos artigos 301 a 303 do Decreto Estadual n° 10.086, de 2022, bem como devera
proceder a atualizacdo desses precos nos termos do art. 304 desse Regulamento Estadual.
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19.1.1 A revisédo e a atualizacédo dos precos registrados na Ata dependem de autorizacdo da autoridade
competente, devendo o érgdo gerenciador promover as respectivas modificacbes, compondo novo
guadro de precos registrados e disponibilizando-os no site oficial.

19.1.2 A atualizacdo anual dos precos registrados sera feita de forma automatica pela Administracao
com a aplicacdo do indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA), tendo por termo inicial a
data do orcamento estimado e desde que decorrido 1 (um) ano desse marco temporal. Para as
atualizacdes subsequentes a primeira, o interregno minimo de um ano sera contado a partir da Ultima
atualizacao.

20. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS.
20.1 N&o se aplica.

21. SANCOES ADMINISTRATIVAS

O licitante e o contratado que incorram em infracdes sujeitam-se as san¢fes administrativas previstas
no art. 156 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021 e nos arts. 193 ao 227 do Decreto n.° 10.086, de 17 de
janeiro 2022, sem prejuizo de eventuais implicagcdes penais nos termos do que prevé o Capitulo 11-B do
Titulo XI do Cédigo Penal.

22. DECRETO ESTADUAL N.° 10.086, de 2022.

Os servidores que subscrevem este Termo de Referéncia atestam que observaram integralmente a
regulamentacdo estabelecida pelo Decreto n.° 10.086, de 2022 e as orientagdes constantes da Minuta
Padronizada aprovada pelo Procurador-Geral do Estado do Parana.

Curitiba, XXXXXXXXXXXX

Coordenacéo de Planejamento da Alimentacdo Escolar

De acordo:

Gerente do Departamento de Nutricdo e Alimentagéo
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ANEXO .|

MANUAL DE
ESPECIFICACAO TECNICA
GRUPO XIII
BOVINOS E SUINOS

EXEMPLO UTILIZADO NO PE 1273/2023
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[ 1| APRESENTACAO DA EMBALAGEM E ROTULO DO PRODUTO |

1.1 EMBALAGEM PRIMARIA: E A QUE ESTA EM CONTATO DIRETO COM O ALIMENTO.

A impressaoc pode ser litografada, ou na forma de etiqueta indelével de alta aderéncia ou impressao
“ink jet”, desde que contenha todos os dizeres, minimo tamanho 6.

. DENOMINACAQ (nome especifico que indique a natureza e caracteristica);

. MARCA,;

COMPOSICAQ (ingredientes);

_ IDENTIFICAGAO DO FABRICANTE ou EMBALADOR;

. ENDERECO DO FABRICANTE ou EMBALADOR,;

f. DATA DE FABRICACAO (neste formato: _ / /) OU NUMERO DO LOTE;

g. DATA DE VALIDADE OU PRAZO DE VALIDADE (neste formato: _ / / );

h. PESO LiQUIDO;

i. NUMERO DO REGISTRO no orgéo competente (quando exigir).

j. MODO OU SUGESTAO DE PREPARO (aplicavel para os produtos: linguica mista congelada).

k. CODIGO DE BARRAS EAN-13.

1.1.2 Paraindicaco do lote, pode ser utilizado:

a. Um codigo chave precedido da lefra "L". Este codigo deve estar a disposicdo da autoridade
competente, OU;

b. A data de fabricacdo ou data de validade, sempre que a(s) mesma(s) indique(m}, pelo menos, o
dia e o més ou 0 més e o ano (nesta ordem).

Do oW

1.1.3 O produto deve ser ROTULADO de acordo com a legislagdo vigente.

1.1.4 Sera obrigatério declarar outros nutrientes sobre o qual se faga alguma alegacdo de
propriedades nufricionais ou outra declaracdo que faca referéncia & nutrientes (minerais e
vitaminas, por exemplo).

1.1.5 Quando as informagdes do rétulo original ndo estiverem redigidas no idioma portugués,
pode ser aplicada, de forma indelével, etiqueta confendo as informacdes obrigatdrias no idioma
portugués, com caracteres de tamanho, realce e visibilidade adequados. As informacfes ndo
poderao divergir das ja impressas no rétulo original em outro idioma.

1.1.6 A embalagem deve ser confeccionada de acordo com o descrito no item 4 da ficha do
padrio de identidade e qualidade do produto.

1.1.7 A area técnica responsavel podera solicitar da empresa vencedora amosiras dos produtos e
dos modelos das impressdes das embalagens, para serem avaliadas e aprovadas.

1.2. EMBALAGEM SECUNDARIA: E A EMBALAGEM EXTERNA DE EMBARQUE QUE
ACONDICIONA AS EMBALAGENS PRIMARIAS.

1.2.1 A impressdo pode ser litografada, ou na forma de etiqueta indelével de alta aderéncia ou
impressao “ink jet”, desde que contenha todos os dizeres, minimo tamanho 6.

FUNDEPAR - Comisséo de Contratacdo - Fone: (41) 2117-8286 / 8288
Rua dos Funcionarios, 1323 — Cabral — Curitiba — Parana — CEP 80.035-050
e-mail: closeed@fundepar.pr.gov.br




INSTITUTO PARANAENSE DE -t
DESENVOLVIMENTO EDUCACIONAL @

FUNDEPAR %é&u%
It X VERN
FUNDEPAR COMISSAO DE CONTRATACAO DO ESTADO
[ Protocolo 21.290.310-8 Audiéncia Publica n° 01/2024 Fundepar EDITAL (pagina 194 de 235)

1.2.2. A embalagem secundaria deve conter as seguintes informagdes do produto, impressas, no
idioma portugués:

a) DENOMINACAO (nome especifico que indique a natureza e caracteristicas);
b) MARCA;

c) IDENTIFICACAQ DO FABRICANTE ou EMBALADOR;

d) ENDERECO DO FABRICANTE ou EMBALADOR;

e) DATA DE FABRICACAQ (neste formato: _/ /) OU NUMERO DO LOTE;
f) DATA DE VALIDADE OU PRAZO DE VALIDADE (neste formato: __/_ / );
g) PESO LiQUIDO;

h) PESO BRUTO;

i) NUMERO DO REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE, quando for o caso;
i) EMPILHAMENTO MAXIMO RECOMENDADO;

k) CODIGO DE BARRAS DUN-14.

1.2.3. Paraindicacdo do lote, pode ser utilizado:

a. Um codigo chave precedido da letra "L". Este codigo deve estar a disposicdo da autoridade
competente, OU;

b. A data de fabricacdo ou data de validade, sempre que a{s) mesma(s) indique{m), pelo menocs, o
dia e 0 més ou 0 més e 0 ano (nesta ordem).

1.2.4. Quando as informagdes do rétulo original ndo estiverem redigidas no idioma porfugués,
somente nesse caso, deve ser colada, de forma indelével, etiqueta adesiva contendo as
informagdes obrigatdrias no idioma portugués, com caracteres de tamanho, realce e visibilidade
adequados. As informacdes ndo poderdo divergir das originais ja impressas em outro idioma.

1.2.5. A embalagem deve ser confeccionada de acordo com o descrito no item 6 da ficha do
padrio de identidade e qualidade do produto.

1.2.6. A area técnica responsavel podera solicitar da empresa vencedora amostras das embalagens
e modelos das impressies, para serem avaliadas e aprovadas.

1.3 EMBALAGEM TERCIARIA: QUANDO HOUVER, DEVE SEGUIR A CARQCTERIZAQ&PO PARA
EMBALAGENS DE EMBARQUE. NESTE CASO A EMBALAGEM SECUNDARIA FICARA COMO
INTERMEDIARIA E SOMENTE ACOMODARA AS EMBALAGENS PRIMARIAS.

| 2| ENTREGA DO PRODUTO

2.1 PRAZO DE ENTREGA

Conforme Edital.

2.2. LOCAIS DE ENTREGA

Os géneros alimenticios, apos assinatura do contrato, deverdo ser entregues diretamente em cada
estabelecimento de ensino de acordo com a lista de enderecos, cronogramas, prazos e condigdes
definidas nos anexos deste edital.
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2.3. CONDIGOES DE ENTREGA

231 Os géneros devem ser transportados em veiculo apropriado, exclusivo ac produto contratado,
ambiente higiénico e isotérmico, dotado de unidade frigorifica.

2.3.2 As entregas deverdo ocorrer de segunda a sexta-feira, no horario de funcionamento das
escolas, através de comprovantes de entrega (romaneios);

233 As notas fiscais deverdo ser emitidas por etapa de entrega, podendo ser consclidada por
municipio ou grupo de municipios, totalizando as entregas das escolas de cada municipio,
acompanhadas dos respectivos comprovantes de enfrega (guias de entrega) assinados e
carimbados pelo responsavel de cada escola e enviados a Coordenacgao de Alimentagdo e Nutricdo
Escolar em até 10 (dez) dias cormidos apds o Ultimo dia daquela etapa de entrega.

2.4. QUANTIDADE
2.4.1. Conforme indicado no edital.

2.5. ATRASQ QU INADIMPLENCIA

251. Expirado o prazo de entrega estabelecido, a CONTRATANTE analisara a conveniéncia do
recebimento com atraso considerando o planejamento de recebimento e distribuicdo dos produtos.
Caso ocorra comprometimento ou prejuizo da programacdo, podera fixar novo prazo para
conclusdo da entrega.

2.5.2. O novo prazo fixado para enfrega nao implicara em dilacdo do prazo contratual inicialmente
ajustado, ficando os efeitos do atraso condicionados a aplicagdo de multa e demais penalidades
previstas no edital.

253. O naoc cumprimentc da entrega no prazo estabelecido implicara no desinteresse da
CONTRATANTE em receber o produto, ficando a CONTRATADA sujeita as penalidades
decorrentes da inadimpléncia também previstas e estabelecidas no edital.

| 3| INSPECAO, COLETA E ANALISE DAS AMOSTRAS DO PRODUTO

3.1. INSPECAO

3.1.1. Antes do inicio de cada etapa de entrega, o0 TECPAR ou outro laboratério oficial indicado
pelo FUNDEPAR podera coletar amosiras dos produtos nas unidades ammazenadoras das
empresas fomecedoras ou diretamente nas inddstrias, para realizacdo de inspecdo e
encaminhamento para realizagdo das analises descritas no item 8 deste Manual.

3.1.2. Os procedimentos de inspe¢do, coleta e analise das amostras coletadas nos locais indicados,
seguirdo os padries estabelecides no MANUAL DE ESPECIFICACAD TECNICA (Anexo ac Edital).

3.1.3. Poderdo ser coletadas amostras dos produtos diretamente nos estabelecimentos de ensing
para realizagdo das analises descritas no Manual de Especificagdo Técnica, Padréo de ldentidade e
Qualidade.

3.1.4  Poderao ser efetuadas outras analises laboratoriais para a determinagdo de contaminagao
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por microrganismos, substancias toxicas e sempre que se tornar necessaria a obtencdo de dados
sobre a composi¢do, estado higi€nico-sanitario do produto e outros.

3.15. Em qualquer fase durante a vigéncia do contrato, o Departamento de Nutricdo e
Alimentacdo podera solicitar apoio efou contetdo técnico para confecgdo de manuais e orientagtes
as unidades escolares, relacionados aos produtos contratados.

3.16. Antes do inicio de cada etapa de entrega, o FUNDEPAR podera solicitar & empresa
fomecedora o envio ao Departamenio de Nuiricdo e Alimentacdo do Cerificado de analises e
ensaios CONCLUSIVO do objeto a ser entreque para avaliacdo e emissdo de Parecer pelo
laboratorio contratado pelo FUNDEPAR.

3161 A emissdo do Cerlificado de Analises e a realizacdo dos ensaios previsto no item anterior
deverdo ser realizadas por:
» laboratorios da Rede Oficial do Ministério da Agricultura para realizagdo de analises de
alimentos de origem animal; ou
« |aboratorios da Rede Oficial do Ministério da Salde; ou
+ laboratorios credenciados pelo Ministerio da Sande para andlise de alimentos para fins de
registro ou controle; ou
+ laboratdrios pertencentes as Universidades Federais ou Estaduais.

3.1.7. Sera analisado se o relatério de analises apresentado atende as exigéncias do Manual de
Especificacdo Tecnica, Padrao de Identidade e Qualidade, itens 1, 2 e 4 e seus subitens para cada
lote especifico.

3.1.8. Os certificados de andlises apresentados pela empresa contratada, além dos parametros
constantes no Manual de Especificacdo Técnica, deverdo conter os seguintes dados: cabecalho
com a idenfificacdo do laboratorio responsavel pelas analises, nome do produto/amosira,
identificagdo da empresa fabricante/proponente (fomecedora da amostra), marca do produto, data
de fabricacdo, data de validade, lote, data de recebimento da amostra.

3.1.9. A Administracdo rejeitard a entrega do produto caso algum dos Certificados de Analises
esteja em desacordo com as exigéncias do Manual de Especificacéio Técnica, Padrdo de Identidade
€ Qualidade ou ndo contenha todos os dados exigidos.

3.1.10. A INSPECAO dos lotes pelo laboratorio contratado pela FUNDEPAR obedecera a nomma
NBR 5426 (plano de amostragem e inspecdo por atributos) da Associacfo Brasileira de Mormas
Técnicas — ABNT. Os técnicos do laboratorio definirdo o numero de unidades a serem
inspecionadas com base na propor¢ao indicada na tabela abaixo:

N® MINIMO DE UNIDADES A N® MAXIMO ADMISSIVEL
1| N° DE UNIDADES POR | 2 3
LOTE SEREM INSPECIONADAS DE UNIDADES C/
DEFEITO P/
APROVACAOD
até 150 08 00
de 151 a 500 20 01
de 501 a 1.200 32 02
de 1201 a 3.200 50 03
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de 3201 a 10.000 80 05
de 10.001 a 35.000 125 o7
de 35.001 a 150.000 200 10
de 150.001 a 500.000 315 14
acima de 500.000 500 21

3.1.11. Salvo indicacdo contraria, sera utilizado o nivel de inspecao 1 (Tabela ABNT). Outros niveis
podem ser adotados sempre que for necessaria maior discriminagdo (quantidade de amostras).

3.1.12. Os lotes serdo APROVADOS na INSPECAQ quando o nimero de unidades defeituosas for
igual ou inferior ao ndmero maximo admissivel estabelecido no Quadro 3 da Tabela acima.

3.1.13. A CONTRATANTE reserva-se no direitc de, a qualguer tempo, efetuar inspecdoc nos
produtos adquiridos em conjunto com a Secretaria de Salde do Estado do Parana — SESA pelo seu
Departamento de Vigildncia Sanitaria, podendo a seu critério, submeté-los a exames e testes
especificos em Instituicdo Oficial/Laboratorio habilitado.

3.2. COLETA

3.21. Dos lotes preliminarmente APROVADOS, serac COLETADAS entre as embalagens
separadas na INSPECAO, o nimero necessario de unidades (pacotes) para compor dois conjuntos
de amostras para ANALISE LABORATORIAL, denominadas e identificadas como AMOSTRA 1 e
AMOSTRA 2 (confraprova).

322 0O ndmero de unidades a serem coletadas para integrarem a AMOSTRA 1 e a AMOSTRA 2
{contraprova), obedecera a norma NBR 5426 (plano de amostragem e inspe¢do por atributos) da
Associacdo Brasileira de Normas Tecnicas — ABNT e dependera do peso ou volume de cada
embalagem e dos pardmetros de ANALISE definidos no Padrdo de Identidade e Qualidade de cada
produto, considerando sempre maltiplos de 8 (oito) & no minimo 8 (oito) unidades.

3.2.3. O conjunto de unidades da AMOSTRA 1, sera acondicionado em embalagem apropriada e
encaminhada ao laboratérioc acompanhada da Ficha de Inspecdo/Coleta para dar entrada no
protocolo de ANALISE.

324 0O conjunto de unidades da AMOSTRA 2 (contraprova), sera acondicicnado em embalagem
apropriada, devidamente lacrada e referencialmente identificada, sendo juntada ao lote
comespondente depositado no armazem, permanecendo lacrada até a conclusdo das analises
laboratoriais aprovando o produto ou eventual procedimento de reanalise.

3.3. ANALISE

3.3.1. Nas amosfras coletadas e encaminhadas ao laboratorio, serdo realizadas:
3.3.1.1. Analises minimas dos parametros criticos, em 5 (cinco) unidades escolhidas
aleatoriamente (NQA 2,5); 10 (dez) unidades para pesquisa de Salmonella.
3.3.1.2_ Andlises minimas dos pardmetros toleraveis, em oito unidades (NQA 6,5);

3.3.2. Para a ACEITACAO ou REJEICAD dos lotes do produto, serdo utilizados os seguintes
critérios:
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3.3.2.1. APROVACAO do produto que ndo apresentar defeito critico e toleravel em qualquer uma
das unidades analisadas;

3.3.2.2. APROVACAQ do produto que ndo apresentar defeito critico e apresentar defeito
toleravel em uma unica unidade;

3.3.23. REPRDVA@J&D do produto que apresentar defeito critico em uma ou mais unidades;
3324 REPRDV.A(;.&D do produto que apresentar defeito toleravel em mais de uma unidade.

333 O RESULTADO CONCLUSIVO das AMALISES sera informade pelo laboratorio a
CONTRATANTE, afravés da emissdo de CERTIFICADOS (laudos), nos prazos médios abaixo

estabelecidos:
PRAZO MEDIO P/ EMISSAQ DOS RESULTADOS
PRODUTOS DAS ANALISES (EM DIAS UTEIS)
Carnes congeladas 12

3.3.4. Os prazos acima indicados serdo contados a pariir da data da enfrada das amostras no
laboratério, que ocorrera no primeiro dia Util apds a data da coleta da amostra.

335 Os prazos da tabela acima poderdc ser ampliados quando constatada a necessidade de
realizacdo de reinspecdes e analises complementares para melhor avaliagdo do produto fornecido.

3.3.6. Definicbes segundo a RESOLUGAO DA DIRETORIA COLEGIADA - RDC N° 724, DE 1° DE
JULHO DE 2022, que dispde sobre os padrdes microbiolégicos dos alimentos e sua aplicagdo:

3.3.6.1. amostra representativa: amostra constituida por um determinado ndmero de unidades
amostrais (n), retiradas aleatoriamente de um mesmo lote, conforme estabelecido no plano de
amostragem;

3.3.6.2. limite microbicldgico: limite estabelecido para um dado microrganismo, suas toxinas ou
metabalitos, utilizado para classificar unidades amostrais de um alimento em "Qualidade Aceitavel”,
"Qualidade Intermediaria” ou "Qualidade Inaceitavel”;

3.3.6.3. limite microbioldégico m (m): limite que, em um planc de trés classes, separa unidades
amostrais de "Qualidade Aceitavel" daquelas de "Qualidade Intermediaria” e que, em um plano de
duas classes, separa unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel' daquelas de "Qualidade
Inaceitavel";

3.3.6.4. limite microbioldégico M (M): limite que, em um planc de trés classes, separa unidades
amostrais de "Qualidade Intermediaria” daquelas de "Qualidade Inaceitavel";

3.3.6.5. plano de amostragem: componente do padrdo microbioldgico que define o namero de
unidades amostrais a serem coletadas aleatoriamente de um mesmo lote e analisadas
individualmente (n}, o tamanho da unidade analitica e a indicac&o do nimero de unidades amostrais
toleradas com qualidade intermediaria (c);

3.3.6.6. plano de amostragem de duas classes: tipo de plano que classifica a amosira analisada
em apenas duas categorias, "Qualidade Aceitdvel" ou "Qualidade Inaceitavel”, considerando se o
resultado esta acima ou abaixo do limite microbioldgico estabelecido (m);
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3.36.7. plano de amostragem de trés classes: tipo de plano que, com base em um limite
microbiolagico "m" e um limite microbioldgico "M", classifica a amostra analisada em trés categorias,
"Qualidade Aceitavel”, "Qualidade Intermediaria” ou "Qualidade Inaceitavel”;

| 4 | APROVACAQ DO PRODUTO |

4.1. O recebimento definitivo do lote sera efetivado: 1) com a APROVAGCAQ do produto no
controle de qualidade, mediante emissao de Certificado de Inspe¢do e Analise pelo laboratorio; 2)
mediante aprovacdo do Cerificado de Analises apresentado pela empresa proponente antes do
inicio de cada efapa de enfrega.

4.2. O produto APROVADO no controle de qualidade, mas que eventualmente venha apresentar
alteracBes de caracteristicas e qualidade ainda dentro do prazo de validade, mesmo que ja
distribuido pela CONTRATANTE, devera ser recolhido e substituido pela CONTRATADA em igual
quantidade e qualidade nos locais onde se encontre depositado, ficando sujeita a aplicacdo das
sangdes previstas no edital.

| 5| REPROVACAO DO PRODUTO |

51. O PRODUTO PODERA SER REPROVADO ainda na INSPEGAO, caso apresente
caracteristicas, rotulagem, embalagens, inscrigfies, quantidades e outras condi¢des incompativeis
com as estabelecidas neste instrumento, edital e contrato. Nesta condigcdo o produto ndo podera ser
entregue, devendo a empresa coImgir as imegularidades encontradas.

5.2. No caso de PRODUTO AFROVADO NA INSPECAO, mas REPROVADO nas DEMAIS
ANALISES, a CONTRATANTE, com base no Cerificado de Analise, comunicara o resultado da
REPROVACAD a CONTRATADA no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas apos ter recebido
o0 documento do laboratorio.

5.3. Caso o produto entregue nas unidades escolares seja REPROVADO no controle de
qualidade, este devera ser retirado pela CONTRATADA no prazo maxime em 10 (dez) dias
corridos contados a partir da data da comunicagéo da reprovagdo.

5.4. E facultado & CONTRATADA, caso ndo concorde com a REPROVACAO, o direito a
solicitacdo de REINSPECAQ! REANALISE ou SUBSTITUICAO do lote reprovado, nas condigdes
estabelecidas nos proximos e especificos tdpicos deste manual.

5.5. Transcorrido o prazo para solicitagio de REINSPEGAO/ REANALISE, sem manifestacio da
CONTRATADA, restard 4 mesma, obrigatoriamente, a retirada do produte no prazo maximo de 10
(dez) dias corridos, a confar da data da comunicacdo da reprovacdo. Tambéem ficando as suas
expensas o custo referente 8 movimentacdo do produto, além de ficar sujeita as aplicacbes das
penalidades e san¢des previstas no contrato e na legislac&o pertinente em vigor.

5.6. Se a REPROVAGAO disser respeito a diferenca de peso ou quantidade, a area técnica
responsavel, conforme a conveniéncia e autorizac&o poderdo determinar a sua complementacdo ou
rescisdo da confratacdo, sem prejuizo das penalidades cabiveis.

5.7. A complementagio da diferenca de peso ou da quantidade, ndo caracteriza a promogacdoe do
prazo de enfrega, nem exime o fornecedor da aplicacdo das penalidades pelo atraso na execucdo
do contrato.
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| 6 | REINSPEGAO E REANALISE DO PRODUTO REPROVADO |

6.1. E facultado & CONTRATADA, caso nao concorde com a reprovacdo do produto recebido
provisoriamente, o direito a REINSPECAC ou REANALISE do lote reprovado, através de solicitag&o
formal a CONTRATANTE no prazo maximo de 3 (irés) dias (ieis a contar a partir da data da
comunicagdo da reprovacdo. A contratada devera indicar obrigatoriamente um perito da area
comprovadamente credenciado e com qualificagdo técnica pertinente ao segmento da inspecdo ou
da andlise que reprovou o produto, com competéncia para acompanhar os procedimentos junto ao
laboratorio.

6.2. O laboratorio informara por escrito a FUNDEPAR, a data, hora e local da realizacdo da
REINSPECAOQ/ REANALISE, no prazo maximo de 48 (quarenta a oito) horas contados a partir da
data do recebimento da solicitagdo, sendo a CONTRATADA comunicada pela CONTRATANTE.

6.3. O laboratério informara por escrito ao FUNDEPAR, a data, hora e local da realizacdo da
REINSPECAQ/ REANALISE, no prazo maximo de 48 (guarenta a oito) horas contados a partir da
data do recebimento da solicitacdo, sendo a CONTRATADA comunicada pela CONTRATANTE.

6.4. Os procedimentos de REINSPECAO/ REANALISE serdo desenvolvidos pelo laboratério,
observandeo-se 0s mesmes critérios, parametros e metodos empregados na analise anterior e
indicados neste manual, devendo a CONTRATADA recolher antecipadamente as respectivas
custas, conforme valores constantes na tabela de precos vigente e praticada por este.

6.5. Os exames para a REINSPEGAO/ REANALISE serdo realizados em amostras extraidas dos
mesmos lotes do PRODUTO REPROVADO, que deverdo se apresentar devidamente lacradas
desde a primeira coleta para analise, servindo de contraprova (amostra 2).

6.6. Constatando-se eventuais indicios de violagio ou deterioracdo das amostras da
contraprova (amostra 2), os resultados da INSPECAO ou da ANALISE serdo considerados
definitivos até que se apurem as responsabilidades. Podendo, conforme o caso, se realizar nova
coleta de amostras para proceder a REINSPECAO/ REANALISE.

6.7. A CONTRATANTE indicara representante para acompanhar a REINSPECAO/ REANALISE.

6.8. O laboratorio elaborara ata descrevendo as atividades relativas ao processo de REINSPECAO/
REANALISE que acompanhara o respectivo Cerlificado de Andlise, cujas copias serdo
encaminhadas a CONTRATANTE no prazo maximo de 24 (vinte & quatro) horas apds a conclusdo
dos trabalhos. O resultado sera comunicado a CONTRATADA.

6.9. O resultado da REINSPEGAO/ REANALISE sera o definitivo para fins de aprovacio,
reprovacg o efou complementag do.

6.10 Os resultados da REINSPEGAOQ/ REAN@.LISE” serdo considerados definitivos, seja
APROVANDO o produto ou confirmando a REPROVACAQO, nesse caso, ndo cabendo qualquer
contestacdo, ficande a CONTRATADA sujeita a aplicacdo das penalidades e sangdes previstas no
contrato e na legislagdo pertinente em vigor.

| 7| SUBSTITUIGAO DO PRODUTO REFROVADO |
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7.1. Excepcionalmente, a CONTRATADA, em nio optando pela REINSPECAQ ou REANALISE
do PRODUTO REPROVADO NO CONTROLE DE QUALIDADE, quando este encontrar-se na
escola, podera solicitar a CONTRATANTE, no praze maximo de 10 (dez) dias cormridos a contar da
data da comunicacadc da reprovacdo, autorizagdo para proceder a RETIRADA e SU BST'TU'@A’G‘ do
lote nas unidades escolares. Nessa condu;ao a CONTRATANTE, AVALIARA a CONVENIENCIA da
SUBSTITUICAOD. O procedimento sO sera autorizado, se o prazo para a operacdo ndo vier a
comprometer o planejamento e a pregramagdo de distribuicdo dos géneros alimenticios.

| 8 | PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DO PRODUTO

PRODUTO

CARNE BOVINA (DIANTEIRA: ACEM] SEM OSSO0, EM CUBOS - CONGELADA - 1QF

1 CARACTERIZACAO

Descrigao do produto: E o produto obtido exclusivamente de came bovina (acém)

Apresentagio: Cortada em cubos de tamanho padrdo (25 a 40 gfcubo), resfriada rapidamente e congelada, isenta
de pele, carfilagens, veias, aponeuroses, intestinos, tenddes, fragmentos de ossos efou ocutros tecidos inferiores. O
produte devera ser congelado afravés da tecnologia 1QF (Individually Quick Frozen, sem ter a necessidade de
descongelamento antes do preparao), proporcionando o congelamento individual, mantendo sua forma, textura e
sahor.

Nao pode conter: sal, aditivos alimentares, molhos e outros condimentos. Obrigatdrio conter na embalagem:
carimbo do Servigo de Inspecdo Federal (SIF) ou Senvico de Inspecdo do Parana (SIP).

Boas Praticas de fabricagio: Proveniente de estabelecimento sob inspecdo oficial, preduzido de acordo com as
normas de Boas Praticas de Fabricagao.

2 ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagoes de embalagens de acordo com as nomas da CONTRATANTE | Presenca

2.2 Peso liquido declarado no rotulo Conforme Portaria n® 93/2022
2.3 Caracteristicas sensoriais Proprias
Proprio, ndo amolecido ou
2.31 Aspecto pegajoso. Pouca gordura
aparente
Propria, sem manchas escuras
2.3.2 Cor ou esverdeadas (critico)
2.3.3 Odor Proprio, ndo putrido (critico)
2.4 Matéria estranha prejudicial 8 sadde humana (pesquisa de parasitos e

Auséncia (critico)

sujidades)

2 5 Falhas em Boas Praticas de Fabricagdo Conforme criterios da RDC
623/22

2 5.1 Tecidos inferiores Auséncia (critico)

2 5.2 Oufras falhas — descrever Ausencia (toleravel ou critico

dependendo do tipo de falha,
de acordo com a RDC 623722

2 6 Caracteristicas fisico-quimicas

2.6.1 Gorduras totais Maximo 10.00/100g (critico)
2 6.2 Nitrato Auséncia (eritico)

2.6.2 Nitrito Auséncia (critico)

2 6.4 Contaminante inorganico — Arsénio Maximo 0,50 maglkg (critico)
2.6.5 Contaminante inorganico — Chumbo Maximo 0,10 mg'kg (critico)
2.6.6 Contaminante inorganico — Cadmio Maximo 0,05 ma'kg (critico)

2.7 Caracteristicas microbiologicas
271 Salmonelia 250 n(s) ¢{0) m{ausente) M{-)
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2.7.2 Escherichia coli‘g

2.7.3 Aerdbios mesofilos UFC/g
3 VALIDADE E FABRICACAO
3.1 Minima de 6 meses
3.2 Fabricado em até no maximo 30 dias antes da data da entrega do lote
4 EMBALAGEM PRIMARIA (ver tambem item 1. Apresentag3o da Embalagem e Rotulo)
4 1 Pacote de polietileno, flexivel, atdxico, resistente e transparente. Higienicamente adequado e vedado.
4.2 Maximo 4 kg
4.3 A guantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmao tipo, tamanho, formato, peso e
marca)
5 EMBALAGEM SECUNDARIA (ver também item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rotulo)
5.1 Caixa de papeldo (confeccionada em papeldo ondulado e reforcado para embarque) — Lacrada com fita adesiva
de alta aderéncia ou envolvida por embalagem termoencolhivel transparente tipo shrink.
5.2 Maximo 12 kg
5.3 A guantidade total deve ser enfregue em embalagens padronizadas (mesmo tipe, tamanho, formato, peso e
marca)
6 REFERENCIAS
6.1 IN 161/2022- ANVISA/MS
6.2 RDC 623/2022 — ANVISAMS
6.3 RDC 487/2021 — ANVISAMS
6.4 IN 160/2022 - ANVISAIMS
6.5 RDC 724/2022- ANVISA/MS
6.6 Portaria n® 93/2022 — Ministério da Economia

Ohservagdo: Tolerancia analitica 2.6.1. = 2 g/100g; 2.6.4: + 0,05mg/100g; 2.6.53- = 0,01 mg/kg; 2.6.6. + 0,005mag/kg.

n(5) ¢(2) m{10) M(10%)
n(5) ¢(3) m{10%) M{10%)

PRODUTO

CARNE BOVINA (TRASEIRO: COXAOD DURO, PATINHO OU COXAD MOLE) SEM 0SS0 EM CUBOS
- CONGELADA - 1QF

1 CARACTERIZACAO

Descrigdo do produto: E o produto obtido exclusivamente de came bovina (Coxao duro, patinho ou coxdo mole)
Apresentacdo: cortada em cubos de tamanho padr3o (25 a 40 gicubo), resfriada rapidamente e congelada, isenta
de pele, cartilagens, veias, aponeurcses, intestinos, tenddes, fragmentos de ossos efou outros tecidos inferiores. O
produto deverd ser congelado através da tecnologia |QF (Individually Quick Frozen), proporcionando o
congelamento individual, mantendo sua forma, textura e sabor.

Nao pode conter: sal, aditivos alimentares, molhos e outros condimentos. Obrigatorio conter na embalagem:
carimbo do Servigo de Inspegdo Federal (SIF) ou Servico de Inspecdo do Parana (SIP).

Boas praticas de fabricagdo: Proveniente de estabelecimento sob inspecio oficial, produzido de acordo com as
normas de Boas Praticas de Fabricagdo.

2 ANALISES MINIMAS

2.1 Especificacdes de embalagens de acordo com as nomas da

CONTRATANTE Presenca
2.2 Peso liquido declarado no ratulo Conforme Portaria n® 93/2022
2.3 Caracteristicas sensoriais Priprias
Proprio, ndo amolecido ou
2.3.1 Aspecto pegajoso

232 Cor

Prépria, sem manchas escuras ou
esverdeadas (critico)

2.3.3 Qdor

Proprio (critico)

2.4 Matéria estranha prejudicial 2 salde humana (pesquisa de parasitos e
sujidades)

Auséncia (criticao)

2.5 Falhas em Boas Praticas de Fabricacio

Conforme critérios da RDC
623722

2 5.1 Tecidos inferiores

Auséncia (critico)
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2 5.2 Oufras falhas — descrever Auséncia (toleravel ou critico

dependendo do tipo de falha, de
acordo com a RDC 623/22)

2.6 Caracteristicas fisico-quimicas

2.6.1 Gorduras totais Maximo 10,0 g/1004q (critico)
2 6.2 Nitrato Auséncia (critico)
2.6.3 Nitrito Auséncia (critico)
2.6.4 Contaminante inorganico — Arsénio Maximo 0,50 malkg (critico)
2.6.5 Contaminante inorganico — Chumbo Maximo 0,10 mag/kg (critica)
2.6.6 Contaminante inorganico — Cadmio Maximo 0,05 malkg (critico)

2.7 Caracteristicas microbioldgicas

2.7.1 Salmonefla /25g nis) ci0) miausents) M{-)
2.7.2 Escherichia coliig n(5) c{2) m{10} M{10%)
2.7.3 Aerdbios mesofilosig n(5) cf3) m{10°) M{10%)

3 VALIDADE E FABRICACAC
3.1 Validade minima de & meses
3.2 Fabricado em até no maximo 30 dias antes da data de entrega do lote
4 EMBALAGEM PRIMARIA (ver também item 1. Apresentag3o da Embalagem e Rétula)
4.1 Pacote de polietileno, flexivel, atoxico, resistente e transparente. Higienicamente adequado e vedado.
4.2 Maximo de 4 kg
4.3 A guanfidade total deve ser enfregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato e pesa)
5 EMBALAGEM SECUNDARIA (ver também item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rétulo)
5.1 Caixa de papeldo (confeccionada em papeldo ondulado e reforcade para embarque) — Lacrada com fita adesiva
de alta aderéncia ou envolvida por embalagem termoencolhivel transparente tipo shrink.
5.2 Maximo 12 kg
5.3 A guanfidade fotal deve ser enfreque em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato e peso)
& REFERENCIAS
6.1 IN 161/2022- ANVISAMS
6.2 RDC 623/2022 — ANVISAMS
6.3 RDC 48772021 — ANVISAMS
6.4 IN 160/2022 - ANVISAIMS
5.5 RDC 724/2022- ANVISA/MS
6.6 Portaria n® 93/2022 — Ministério da Economia
Observagdo: Tolerancia analitica 2.6.1- + 2 g/100g; 2.6.4: + 0,05g/100g; 2.6.5: = 0,01 mg/kg; 2.6.6: 0,005mg/kg

PRODUTO

CARNE BOVINA (DIANTEIRO: ACEM] SEM OSSO, EM ISCAS - CONGELADA - 1QF

1 CARACTERIZACAD

Descrigao do produto: E o produto obfido exclusivamente de came bovina (acem)

Apresentacdo: cortada em iscas, resfriada rapidamente e congelada, isenta de pele, carilagens, wveias,
aponeuroses, intestinos, tendfes, fragmentos de ossos efou outros tecidos inferiores. O produto deverd ser
congelado atraves da tecnologia IQF (Individually Quick Frozen), proporcionando o congelamento individual,
mantendo sua forma, textura e sabor.

Nio pode conter: sal, aditivos alimentares, molhos e outros condimentos. Obrigatdrio conter na embalagem:
carimbo do Servigo de Inspecdo Federal (SIF) ou Servico de Inspegio do Parana (SIP).

Boas praticas de fabricagdo: Proveniente de estabelecimento sob inspecdo oficial, produzido de acordo com as
normas de Boas Praticas de Fabricacao.

2 ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagcdes de embalagens de acordo com as nomas da
CONTRATANTE
2.2 Peso liquido declarado no rotulo Conforme Portaria n® 93/2022

Presenca
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2.3 Caracteristicas sensoriais Proprias

Praprio, nao amolecido ou
pegajoso
Prapria, sem manchas escuras ou

231 Aspecto

232 Cor esverdeadas (critico)
2.3.3 Odor Préprio (critico)
24 Materia estranha prejudicial & saude humana (pesquisa de parasitos e Auséncia (critico)
sujidades)
2.5 Falhas em Boas Praticas de Fabricagdo Conforme criterios da RDC
623722
2.5.1 Tecidos inferiores Auséncia (critico)
2 5.2 Qutras falhas — descrever Auséncia (toleravel ou critico

dependendo do tipo de falha, de
acordo com a RDC 623/22)

2.6 Caracteristicas fisico-quimicas

2 6.1 Gorduras totais Maximo 10,0 o/100q (critico)

2.6.2 Nitrato Auséncia {critico)

2 6.3 Nitrito Auséncia (critico)

2.6.4 Contaminante inorganicoe — Arsénio Maximo 0,50 maikg (critico)

2.6.5 Contaminante inorganico — Chumbo Maximo 0,10 maikg (critico)

2.6.6 Contaminante inorganice — Cadmio Maximo 0,05 magikg (critico)
2 7 Caracteristicas microbiolégicos

2.7.1 Salmonefa /250 nis) ci0) miausente) Mi-)

2.7.2 Escherichia colilg n(5) ci2) m{10) M{10%)

2.7.3 Aerdhios mesofilos/g n(5) ci3) m{10%) M{10%)

3 VALIDADE E FABRICACAOQ
3.1 Validade minima de & meses
3.2 Fabricado em até no maximo 30 dias antes da data de entrega do lote
4 EMBALAGEM PRIMARIA (ver também item 1. Apresentagdo da Embalagem e Ratulo)
4 1 Pacote de polistileno, flexivel, atdxico, resistente e fransparente. Higienicamente adequado e vedado.
4.2 Maximo de 4 kg
4.3 A guaniidade total deve ser eniregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato & peso)
5 EMBALAGEM SECUNDARIA (ver também item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rotulo)
5.1 Caixa de papeldo (confeccionada em papeldo ondulado e reforgado para embargue) — Lacrada com fita adesiva
de alta aderdncia ou envolvida por embalagem termoencolhivel transparente tipe shrink.
5.2 Maximo 12 kg
5.3 A guanfidade total deve ser enfregue em embalagens padronizadas (mesmao tipo, tamanho, formato e pesa)
6 REFERENCIAS
6.1 IN 161/2022- ANVISAIMS
6.2 RDC 623/2022 — ANVISAMS
6.3 RDC 487/2021 — ANVISAIMS
6.4 IN 160/2022 - ANVISAIMS
6.5 RDC 724/2022- ANVISAIMS
f.6 Portaria n® 93/2022 — Ministério da Economia
Observagdo: Tolerancia analitica 2 6.1; + 2g/100g; 2.6 4. + 0,05 mg/kg; 2.6.5; 0,01mg/kg; 2.6.6: + 0,005makg.

PRODUTO
CARNE BOVINA (TRASEIRO: COXAOQ DURO, PATINHO OU COXAO MOLE) SEM OSSO, EM ISCAS -
CONGELADA - 1QF

1 CARACTERIZACAC

Descrigdao do produto: E o produfo obtido exclusivamente de came bovina (coxdo duro, coxdo mole ou patinho)
Apresentagdo: cortada em iscas, resfriada rapidamente e congelada, isenta de pele, carfilagens, wveias,
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aponeuroses, intestinos, tenddes, fragmentos de ossos efou outros tecidos inferiores. O produto devera ser
congelado através da tecnologia 1QF (Individually Quick Frozen), proporcionando o congelamento individual,

mantendo sua forma, textura e sahor.

Nado pode conter: sal, aditives alimentares, molhos e outros condimentos. Obrigatdrio conter na embalagem:
carimbo do Servigo de Inspegio Federal (SIF) ou Servico de Inspec3o do Parana (SIP).
Boas praticas de fabricagéo: Proveniente de estabelecimento sob inspecdo oficial, produzido de acordo com as

normas de Boas Praficas de Fabricagio.

2 ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagbes de embalagens de acordo com as normas da
CONTRATANTE

Presenca

2.2 Peso liquido declarado no rétulo

Conforme Portaria n® 93/2022

2.3 Caracteristicas sensorials

Proprias

2.3.1 Aspecto

Proprio, ndo amolecido ou
pegajoso

2.3.2 Cor

Propria, sem manchas escuras ou
esverdeadas (critico)

2.3.3 Odor

Proprio, sem odor putrido {critico)

2.4 Matéria estranha prejudicial 4 sadde humana (pesquisa de parasitos e
sujidades)

Auséncia (critico)

2.5 Falhas em Boas Praticas de Fabricago

Conforme critérios da RDC
623/22

2.5.1 Tecidos infericres

Auséncia (critico)

252 Qufras falhas — descrever

Auséncia (toleravel ou critico
dependendo do tipo de falha, de
acordo com a RDC 623/22)

2.6 Caracteristicas fisico-quimicas

2.6 Gorduras totais

Maximo 10,0 g/100qg (critico)

2.6.2 Niirato

Auséncia (critico)

2.6.3 Nitrito

Auséncia (critico)

2 6.4 Contaminante inorganico — Arsénio

Maximo 0,50 magkg (critico)

2.6.5 Contaminante inorganico — Chumbo

Maximao 0,10 mg/kg (critico)

2 6.6 Contaminante inorganice — Cadmio

Maximao 0,05 mg/kg (critico)

2.7 Caracteristicas microbioldgicas

2.7 1 Salmonella25g

n(5) c(0) miausente) M(-)

2.7.2 Escherichia colif NMP/g

n(5) c(2) m{10) M{10°)

2.7.3 Aerdbios mesofilos UFClg

n(5) c(3) m(105) M{10¢)

3 VALIDADE E FABRICACAQ

3.1 Validade minima de 6 meses

3.2 Fabricado em até no maximeo 30 dias antes da data de entreqa do lote

4 EMBALAGEM PRIMARIA (ver também item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rotulo)

4.1 Pacote de polietileno, flexivel, atdxico, resistente e fransparente. Higienicamente adequado e vedado.

4.2 Maximo de 4 kg

4.3 A quanfidade fotal deve ser enfregue em embalagens padronizadas (mesmao tipo, tamanho, formato & peso)

5 EMBALAGEM SECUNDARIA (ver tamhém item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rotulo)

5.1 Caixa de papel3o (confeccionada em papeldo ondulado e reforgado para embargue) — Lacrada com fita adesiva
de alta aderéncia ou envolvida por embalagem termoencolhivel fransparente tipo shrink.

5.2 Maximo 12 kg

5.3 A quantidade total deve ser enfregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato & peso)

6 REFERENCIAS

6.1 IN 161/2022- ANVISA/MS

6.2 RDC 623/2022 — ANVISAMS

6.3 RDC 487/2021 — ANVISAMS

6.4 IN 160/2022 - ANVISAIMS

6.5 RDC 724/2022- ANVISA/MS

FUNDEPAR - Comisséo de Contratacdo - Fone: (41) 2117-8286 / 8288
Rua dos Funcionarios, 1323 — Cabral — Curitiba — Parana — CEP 80.035-050

e-mail: closeed@fundepar.pr.gov.br




INSTITUTO PARANAENSE DE
DESENVOLVIMENTO EDUCACIONAL

_ FUNDEPAR ) PARANA
FUNDEPAR COMISSAO DE CONTRATACAO SNETS

[ Protocolo 21.290.310-8 Audiéncia Publica n° 01/2024 Fundepar EDITAL (p&gina 206 de 235)

| 6.6 Portaria n® 9372022 — Ministério da Economia |
Observagdo: Tolerdncia analitica 2.6.1; = 2g/100g; 2.6.4; x0,03mg/kg; 2.6.5: 0,01makg; 2.6.6: = 0,005mgkg.

PRODUTO

CARNE BOVINA MOIDA DE PRIMEIRA QUALIDADE — CONGELADA - 1QF

1 CARACTERIZACAO

Descrigao do produto: E o preduto obtido exclusivamente de came bovina moida crua e congelada

Apresentacdo: Rapidamente isenta de pele, carilagens, gordura parcial, veias, aponeuroses, intestinos, tenddes,
fragmentos de ossos efou outros tecidos inferiores. Ndo sera permitida a obtengdo do produto a partir de moagem
de cames orundas da raspa de 0SS0S e came mecanicamente separada — CMS. O produto deverd ser congelado
através da tecnologia 1QF (Individually Quick Frozen), proporcionando o congelamento individual, mantendo sua
forma, textura e sabor. O produto devera ser submetido ao processamento de moagem no maximo duas vezes por
lote de modo a preservar a estrutura das fibras da came.

Nio pode conter: sal, aditivos alimentares, molhos e outros condimentos.

Obrigatdrio conter na embalagem: carimbo do Senvigo de Inspecdo Federal (SIF) ou Servigo de Inspecdo do
Parana (SIP).

Boas praticas de fabricagdo: Proveniente de estabelecimento sob inspego oficial, produzido de acordo com as
normas de Boas Praticas de Fabricagdo.

2 ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagdes de embalagens de acordo com as normas da
CONTRATANTE

Presenca

2.2 Peso liquido declarado no rotulo

Conforme Portaria n® 93/2022

2.3 Caracteristicas sensoriais

Proprias

2.3.1 Aspecto

Proprio, textura firme, ndo
amolecida e superficie sem
limosidade

232 Cor

Prapria, sem manchas
esverdeadas ou pardacentas

2.3.3 Aroma / Odor

Caracteristico

2.4 Matéria estranha prejudicial 2 salde humana (pesquisa de parasitos e
sujidades)

Auséncia (crifico)

2.5 Matérias estranhas indicativas de falhas em boas praticas de fabricagdo

Conforme critérios da RDC
623722 (critico)

2,51 Tecidos inferiores

Auséncia (critico)

2.5.2 Oufras falhas — descrever

Auséncia (tolerdavel ou critico
dependendo do tipo de falha, de
acordo com a RDC 623722)

2 6 Caracteristicas fisico-quimicas

2.6.1 Gorduras fotais

Maximo 15,00/100g (critico)

2.6.2 Teor de calcio

Maximo 100 mg/100g (critico)

2.6.3 Nitrato

Auséncia (critico)

2.6.4 Nitrito

Auséncia (crifico)

2 6.5 Contaminante inorganico — Arsénio

Maximo 0,50 ma/kg (critico)

2.6.6 Contaminante inorganico — Chumbo

Maximo 0,10 mafka (critica)

2.6.7 Contaminante inorganico — Cadmio

Maximo 0,05 mafkg (critico)

2.7 Caracteristicas microbiologicas

2.7.1 Salmonella /25q

n(5) c{0) miausente) M(-)

2.7.2 Escherichia coli ig

n{5) c{2) m(10) M{10%)

2.7.3 Aerdbios mesofilos UFClg

n{5) c{3) m(10%) M{10%)

2.7 4 Estafilococos coagulase positivalg

n{5) c{2) m(10%) M{10*)

3 VALIDADE E FABRICACAOD

3.1 Validade minima de 6 meses
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3.2 Fabricado em até no maximo 30 dias antes da data de enfrega do lote
4 EMBALAGEM PRIMARIA (ver tambem item 1. Apresentag3o da Embalagem e Rofulo)

4.1 Pacote de polietileno, flexivel, atdxico, resistente e transparente. Higienicamente adequado e vedado.
4.2 Maximo de 4 kg
4 3 A quantidade total deve ser enfregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato e peso)
5 EMBALAGEM SECUNDARIA (ver tambéem item 1. Apresenfacdo da Embalagem e Rotulo)
5.1 Caixa de papeldo (confeccionada em papeldo ondulado e reforgado para embarque) — Lacrada com fita adesiva
de alta aderéncia ou envolvida por embalagem termoencolhivel transparente tipo shrink.
5.2 Maximo 12 kg
5.3 A guantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato e peso)
6 REFERENCIAS
6.1 IN 161/2022- ANVISAIMS
6.2 ROC 623/2022 — ANVISAIMS
6.3 IN 1602022 - ANVISAIMS
6.4 ROC 487/2021 — ANVISAIMS
6.5 ROC 724/2022- ANVISA/MS
6.6 Portaria n® 9372022 — Ministério da Economia
Observagdo: Tolerancia analitica 2.6.1: + 3g/100g; 2.6.5° +0,09mg/kg; 2.6.6: 0,04 mg/kg; 2.6.7.0,005ma/kg.

PRODUTO

CARNE SUINA (PERNIL) SEM OSSO EM CUBOS — CONGELADA - IQF

1 CARACTERIZAGAD

Descrigdao do produto: E o produto obtido a partir de pemil suino sem osso, isento de pele, cartilagens, veias,
aponeuroses, intestinos, tenddes, fragmentos de 0sso0s efou outros tecidos inferiores.

Apresentacéo: Deve apresentar-se cortado em cubos de tamanho uniforme. Os cubos devem pesar entre 25 e 40
gramas. O produto devera ser congelado através da tecnologia 1QF (Individually Quick Frozen), proporcionando o
congelamento individual, mantendo sua forma, textura e sahor.

Néao pode conter: aditivos alimentares, molhos, pimenta & condimentos.

Obrigatorio conter na embalagem: carimbo do Servico de Inspecdo Federal (SIF) ou Servico de Inspecdo do
Parana (S1P).

Boas praticas de fabricagdo: Proveniente de estabelecimento sob inspegdo oficial, produzido de acordo com as
normmas de Boas Praticas de Fabricagéo.

2 ANALISES MINIMAS

2.1 Especificacdes de embalagens de acordo com as nomas da Presenca
CONTRATANTE
2.2 Peso Liguido declarado no rotulo Conforme Portaria n® 93/2022
2.3 Caracteristicas Sensoriais Proprias
2.3.1 Aspecto Proprio, ndo amolecido ou pegajoso
232Cor Prapria, rosea, sem manchas
esverdeadas (critico)
2.3.3 Odor Proprio, ndo desagradavel (critico)
2.4 Matéria estranha prejudicial 2 salde (pesquisa de parasitos e sujidades) | Auséncia (critico)
2.5 Falhas em Boas Praticas de Fabricacio Conforme critérios da RDC 623/22
2.5.1 Tecidos inferiores Auséncia (critico)
2.5.2 Qufras falhas — descrever Auséncia (toleravel ou critico
dependendo do tipo de falha, de
acordo com a RDOC 623/22)
2.6 Caracteristicas fisico-quimicas
2 6.1 Gorduras Totais Maximo 10,0 gM100g (critico)
2.6.2 Nitrato Auséncia (critico)
2.6.3 Nitrito Auséncia (critico)
2.6.4 Contaminante inorganico — Arsénio Maximo 0.50 ma/kg (critico)
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Maximo 0,10 mag/kg (critico)
Maximo 0,05 ma/kg (critico)

2 6.5 Contaminante inorganico — Chumbo
2 6.6 Contaminante inorganico - Cadmio
2.7 Caracteristicas microbiologicas

2.7.1 Salmonella2bg

2.7.2 Eschenichia coli fg
2.7.3 Aerdbios mesdfilos/g
3 VALIDADE E FABRICACAO
3.1 Validade minima de 6 meses
3.2 Fabricado em até no maximo 30 dias antes da data de entrega do lote
4 EMBALAGEM PRIMARIA (ver também item 1. Apresentac&io da Embalagem e Rétula)
4 1 Pacote de polietileno, flexivel, atoxico, resistente e transparente. Higienicamente adequado e vedado.
4.2 Maximo de 4 kg
4 3 A quanfidade total deve ser enfregue em embalagens padronizadas (mesmo fipo, tamanho, formato e peso)
5 EMBALAGEM SECUNDARIA (ver também itern 1. Apresentacdo da Embalagem e Rotulo)
5.1 Caixa de papeldo (confeccionada em papeldo ondulado e reforgado para embargue) — Lacrada com fita adesiva
de alta aderéncia ou envolvida por embalagem termoencolhivel fransparente tipo shrink.
5.2 Maximo 12 kg
5.3 A quanfidade total deve ser enfregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato e peso)
6 REFERENCIAS
6.1 IN 161/2022- ANVISAMS
6.2 RDC 623/2022 — ANVISAMS
6.3 RDC 487/2021 — ANVISAMS
6.4 IN 160/2022 - ANVISAIMS
6.5 RDC 724/2022- ANVISAIMS
6.6 Portaria n® 93/2022 — Ministério da Economia
Observagdo: Tolerdncia analifica 2.6.1: +2g/100g; 2.6.4: +0,00mg/kg; 2.6.5: 0,01mg/kg; 2.6.6: £0,005mga/kg

n(s) (1) miausente) M{-)

n(5) ¢(3) m{10%) M{107)
n(5) c(3) m(10%) M{10%)

PRODUTO

CARNE SUINA (PALETA) SEM 0SS0 EM TIRAS - CONGELADA - 1QF

1 CARACTERIZACAD

Descrigao do produto: E o produlo obtido a partir de paleta suina sem osso, isento de pele, carfilagens, veias,
aponeuroses, intestinos, tenddes, fragmentos de ossos efou outros tecidos inferiores.

Apresentacgio: Deve apresentar-se cortado em tiras de tamanho uniforme. O produto devera ser congelado através
da tecnologia IQF (Individually Quick Frozen), proporcionando o congelamento individual, mantendo sua forma,
fextura e sabor.

Nao pode conter: aditivos alimentares, molhos, pimenta e condimentos. Cbrigatorio conter na embalagem:
carimbo do Servigo de Inspecdo Federal (SIF) ou Senvico de Inspecdo do Parana (SIP).

Boas praticas de fabricagdo: Proveniente de estabelecimento sob inspecdo oficial, produzido de acordo com as
normas de Boas Praticas de Fabricagdo.

2 ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagfes de embalagens de acordo com as nomas da Presenca
CONTRATANTE
2.2 Peso Liguido declarado no rotulo Conforme Portaria n® 9372022

2.3 Caracteristicas Sensoriais

Proprias (critico)

2.3.1 Aspecto

Prépria, ndo amolecida nem
pegajosa (critica)

232 Cor Propria, sem manchas
esverdeadas (critico)
2.3.3 Odor Proprio (critico)

2.4 Matéria estranha prejudicial 3 salde (pesquisa de parasitos e sujidades)

Auséncia (critico)

2.5 Falhas em Boas Praticas de Fabricago

Conforme critérios da RDC
623122
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2 5.1 Tecidos inferiores Auséncia (critico)
2 5.2 QOutras falhas — descrever Auséncia (toleravel ou critico
dependendo do tipo de falha, de
acordo com a RDC 623/22)
2 6 Caracteristicas fisico-guimicas
2.6.1 Gorduras Totais Maximo 10,0 g/ 100g (critico)
2.6.2 Nitrato Auséncia (critico)
2.6.3 Nitrito Auséncia (critico)
2.7 Contaminante inorganico — Arsénio Maximo 0,50 mo'kg (critico)
2.8 Contaminante inorganico — Chumbo Maximo 0,10 ma/kg (critico)
2 9 Contaminante inorganico - Cadmio Maximo 0,05 mg'kg (critico)
2.10 Diowinas (PCDD), furanos (PCDF) e hifenilas policoradas (PCE) Maximo 1.25 palg (critico)
211 Caracterisficas microbiologicas
2.11.1 Salmonelia2bg (51 cf1) m{Aus) M(-)
2.11.2 Escherichia coli Ig n(5) c(3) m{107) M{10%)
2.11.3 Aerdhios mesofilos UFClg n(5) c(3) m{10%) M{10%)

3 VALIDADE E FABRICACAO

3.1 Validade minima de 6 meses

3.2 Fabricado em até no maximo 30 dias antes da data de entrega do lote

4 EMBALAGEM PRIMARIA (ver também item 1. Apresentag3o da Embalagem e Rotulo)

4 1 Pacote de polietileno, flexivel, atdxico, resistente e transparente. Higienicamente adequado e vedado.

4.2 Maximo de 4 kg

4.3 A guantidade fotal deve ser enfregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato e pesa)

5 EMBALAGEM SECUNDARIA (ver também item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Caixa de papeldo (confeccionada em papeldo ondulado e reforgado para embarque) — Lacrada com fita adesiva

de alta aderéncia ou envolvida por embalagem termoencolhivel transparente tipe shrink.

5.2 Maximo 12 kg

5.3 A guantidade iotal deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato e peso)

6 REFERENCIAS

6.1 RDC 623/2022 — ANVISAMS

6.2 RDC 72212022 | ANVISAIMS / IN 160/2022 -ANVISAIMS

6.3 RDC 724/2022 — ANVISAMS [/ IN 16172022-ANVISAIMS

6.4 Portaria n® 93/2022 — Ministério da Economia
Observagdo: Tolerdncia analitica 2.6.1: £ 2.0 g/100g; 2.7- = 0,05 mg/Kg, 2.8 0,04ma/kg; 2.9 + 0,005mgKg; 2.10:; &
0123 pog.

PRODUTO

FILE MIGNON SUINO FATIADO- CONGELADO - 1QF

1 CARACTERIZACAO

Descrigio do produto: E o produto obfido exclusivamente de came suina, do corte do mdsculo da espinha dorsal
suina (filé mignon), livre de tecidos conjuntivo, osso, cartilagens, tenddes, coagulos e nodulos linfaticos.
Apresentacdo: Deve apresentar-se fatiado, com espessura de 1 a 1,5 cm cada fatia, peso de G0g a 100g. ©
alimento devera ser congelado afravés da tecnologia |QF (Individually Quick Frozen), proporcionando o
congelamento individual, mantzndo sua forma, textura e sabor.

Ndo pode conter: sal, aditivos alimentares, molhos e outros condimentos. Obrigatdrio conter na embalagem:
carimbo do Servico de Inspecio Federal (SIF) ou Servico de Inspecdo do Parana (SIP).

Boas praticas de fabricagdo: Proveniente de estabelecimento sob inspe¢do oficial, produzido de acordo com as
normas de Boas Praticas de Fabricag&o.

2 ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagdes de embalagens de acordo com normas da Presenca
CONTRATANTE
2.2 Peso liquido declarado no rotulo Conforme Portaria n® 93/2022
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2.3 Caracteristicas sensoriais
231 Cor Caracteristica, sem manchas
gscuras (critico)
2.3.2 Aspecto Proprio, ndo amolecido, ndo

pegajoso, sem excesso de

exsudato, partes flacidas com

indicios de fermentagdo pltrida,

sem manchas esverdeadas (critico)
2.3.3 Odor Caracteristico (critica)

2.4 Matérias estranhas indicativas de falhas em boas praticas de fabricag3o Conforme critérios da RDC §23/22

(toleravel ou critico, dependendo do

tipo da falha)
2.5 Matéria estranha prejudicial 4 salude humana Auséncia (critico)
2.6 Caracteristicas fisico-quimicas
2.6.1 Gordura totais Maximo 8,00/100g (critico)
2.6.2 Umidade Maximo 75,00/100qg (critico)
2.6.3 Nitrito e nitrato de sodio Auséncia (critico)
2.7 Contaminante inorganico — Arsénio Maximo 0,50 ma/kg (critico)
2.8 Contaminante inorgdnico — Chumbo Maximo 0,10 maikg (critica)
2.9 Contaminante inorganico - Cadmio Maximo 0,05 ma/kg (critica)
210 Dioxinas (PCDD), furanos (PCODF) & bifenilas policoradas (PCE) Maximo 1,25 pglg (critico)
2.11 Caracteristicas microbiologicas
2.11.1 Salmonelia 1259 (s 1) miAus) Mi-)
2.11.2 Escherichia cofi /g n{s) c{3) m{10%) M{10%)
2.11.3 Aerdhios mesdfilos! g ni5) c(3) m{10®) M{105)

3 VALIDADE E FABRICACAO

3.1 Validade minima de & meses

3.2 Fabricado em até no maximo 30 dias antes da data de entrega do lote

4 EMBALAGEM PRIMARIA (ver também item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rotulo)

4.1 Pacote de polistileno, flexivel, atdxico, resistente e transparente. Higignicamente adequado e vedado.

4.2 Maximo de 4 kg

4.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipe, tamanho, formato & peso)

5 EMBALAGEM SECUNDARIA (ver também item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rotulo)

5.1 Caixa de papeldo (confeccionada em papeldo ondulado e reforcado para embarque) — Lacrada com fita adesiva

de alta aderéncia ou envolvida por embalagem termoencolhivel tfransparente tipe shrink.

5.2 Maximo 12 kg

5.3 A quantidade total deve ser enfregue em embalagens padronizadas (mesmo fipe, tamanho, formaio e peso)

i REFEREMNCIAS

6.1 RDC 623/2022 — ANVISAMS

6.2 RDC 722/2022 | ANVISA/MS / IN 160/2022 -ANVISAMS

6.3 RDC 724/2022 — ANVISAMS [ IN 16172022-ANVISAIMS

6.4 Portaria n® 93/2022 — Ministério da Economia
Observacgdo: Tolerdncia analitica 2.6.1. + 1,6 g/100g; 2.4.2: = 153 g/100g; 27. + 0,05 mg/Kg; 2.8: 0.01mg/Kg; 2.9 +
0,005mg/Kg; 2.10- + 0,125 pgio.

PRODUTO

LINGUICA MISTA CONGELADA

1 CARACTERIZACAD

Descrigao do produto: Produto cameo industnalizado obtido a partir da came de frango, came suina e proteina
vegetal.

Pode conter: sal, aclcar, dleo e proteina vegetal, temperos naturais, aromatizantes nafurais ou idénticos aos
naturais e corantes naturais.

Nio pode conter: pimenta, glutamato monossddico, corantes artificiais, aromatizantes artificiais e conservantes.
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Obrigatorio conter na embalagem: carimbe do Servico de Inspecdo Federal (SIF) ou Servico de Inspegdo do

Parana (S1P).

Boas praticas de fabricagao: Proveniente de estabelecimento sob inspecdo oficial, preduzido de acordo com as

nommas de Boas Praticas de Fabricacdo.

2 ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagdes de embalagens de acordo com normas da
COMNTRATANTE

Presenca

2.2 Peso liquido declarado no rotulo

Conforme Portaria n® 9372022

2.3 Caracteristicas sensoriais

231 Cor Caracteristico (critico)
2.3.2 Aspecto Caracteristico (critico)
2.3.3 Odor Caracteristico (critico)
2.3.4 Sabor propric

2.3.5 Textura Caracteristico (critico)

2.4 Matérias estranhas indicativas de falhas em boas praticas de fabricag3o

Conforme critérios da RDC 623/22
{toleravel ou critico, dependendo do

tipo da falha)

2.5 Matéria estranha prejudicial 4 sadde humana

Auséncia (critico)

2.6 Caracteristicas fisico-quimicas

2 6.1 Proteinas

Minimo 12 0g/100g (critico)

2.6.2 Gordura Maximo 20.00/100g (critico)
2.6.3 Calcio (base seca) Maximo 0,1 g/100g (crifico)
2 6.4 Nitrito Maximo 0,015g/100q (critico)
2.6.5 Nitrato Maximo 0,015q/100q (critico)

2.7 Contaminante inorganico - Arsénio

Maximo 0,50 mgikg (critico)

2.8 Contaminante inorganico — Chumbo

Maximo 0,10 makg {critico)

2.9 Contaminante inorganico - Cadmio

Maximo 0,05 makg (critico)

2.10 Caracteristicas microbiologicas

2.10.1 Salmonella2bg

n{s) 1) m{Aus) M(-)

2.10.2 Escherichia coli lg

n(5) c(3) m{105) M(107)

2.10.3 Bactérias mesofilas aerobicasl g

n(5) c(3) m(10°) M{10%)

JVALIDADE E FABRICA(;.ED

3.1 Validade minima de 6 meses

3.2 Fabricado em até no maxime 30 dias antes da data de entrega do lote

4 EMBALAGEM PRIMARIA (ver tambem item 1. Apresentac3o da Embalagem e Rotulo)

4 1 Pacote de polietileno, flexivel, atdxico, resistente e transparente. Higienicamente adequado e vedado.

4.2 Maximo de 4 kg

4.3 A guantidade total deve ser enfregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato e peso)

5 EMBALAGEM SECUNDARIA (ver tamhem item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rotulo)

5.1 Caixa de papelio (confeccionada em papeldo ondulado e reforcado para embargue) — Lacrada com fita adesiva

de alta aderéncia ou envolvida por embalagem termoencolhivel transparente tipo shrink.

5.2 Maximo 12 kg

5.3 A guantidade total deve ser enfregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato e peso)

6 REFERENCIAS

6.1 RDC 623/2022 — ANVISAMS

6.2 RDC 722/2022 | ANVISAMS [ IN 160/2022 -ANVISAIMS

6.3 RDC 724/2022 — ANVISAMS 7 IN 161/2022-ANVISAIMS

6.4 IN SDA 33/2017 - MAPA

6.5 Portaria n® 93/2022 — Ministério da Economia

Observagdo: Tolerancia analitica 2.6.1- + 24 g/100g; 26.2° + 4,0 g/100g; 2.6.3- 0,003g/100g; 2.4.4. = 0,04g/100g,

272003 mgKg 2.8 0,01mg¥Kg; 29 +0.005maka;
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PRODUTO

LOMBO SUINO FATIADO — CONGELADO - 1QF

1 CARACTERIZACAO

Descrigdo do produto: E o produto obtido exclusivamente de came suina, obtida do corte de lombo suino, livre de
tecidos conjuntivos, ossos, cartilagens, tendfes, codgulos e nodulos linfaticos.

Apresentagdo: Deve apresentar-se fatiado, com espessura de 1 a 1,5 cm cada fatia, peso de 60 a 100g. O alimento
devera ser congelado através da tecnologia 1QF (Individually Quick Frozen), proporcionando o congelamento
individual, mantendo sua forma, textura e sabor.

Ndo pode conter: sal, aditivos alimentares, molhos e outros condimentos. Obrigatdrio conter na embalagem:
carimbo do Servigo de Inspecdo Federal (SIF) ou Servico de Inspegio do Parana (SIP).

Boas praticas de fabricagdo: Proveniente de estabelecimento sob inspec3o oficial, produzido de acordo com as
normas de Boas Praticas de Fabricag&o.

2 ANALISES MINIMAS

2.1 Especificactes de embalagens de acordo com normas da CONTRATANTE [ Presenca

2.2 Peso liquido declarado no rétulo Conforme Portaria n® 93/2022
2.3 Caracteristicas sensoriais
231 Cor Caracteristica, sem manchas
escuras (critico)
2.3.2 Aspecto Praprio, ndo amolecido, ndo

pegajoso, Sem excesso de
exsudato, partes flacidas ou com
indicios de fermentagio pltrida,
sem manchas esverdeadas

[critico)
2.3.3 Qdor Caracteristico (critico)
2.3.4 Sabor Caracteristico (critico)
2.3.5 Textura Caracteristico (critico)
2 4 Matérias estranhas indicativas de falhas em boas praticas de fabricacio Conforme critérios da RDC

G23/22 (toleravel ou critico,
dependendo do tipo da falha)

2 5 Matéria esfranha prejudicial & salde humana Auséncia (critica)
2.6 Caracteristicas fisico-quimicas
2.6.1 Gordura totais Maximo 8,0a/100g (critico)
2.6.2 Nitrito Auséncia {critica)
2.6.3 Nifrato Auséncia (critico)
2.7 Contaminante inorganico — Arsénio Maximo 0,50 ma/kg (critico)
2.8 Contaminante inorganico — Chumbo Maximo 0,10 ma/kg (critico)
2.9 Contaminante inorganico - Cadmio Maximo 0,05 ma/kg (critico)
2.10 Dioxinas (PCDD), furanos (PCDF) e bifenilas policoradas (PCB) Maximo 1,25 pafg (critico)
2.11 Caracteristicas microbioldgicas
2.11.1 Salmaonelia 1259 n{5]| E[ﬂl m{AUS:I MI:—:I
2.11.2 Escherichia coli /g n{s) c3) m{10%) M107)
2.11.3 Aerdhios mesofilos/ g ni{5) ¢(3) m{10°) M{10%)

3 VALIDADE E FABRICACAD

3.1 Validade minima de 6 meses

3.2 Fabricado em ate no maximo 30 dias antes da data de enfrega do lote

4 EMBALAGEM PRIMARIA (ver também item 1. Apresentag3o da Embalagem e Rotulo)

4.1 Pacote de polietileno, flexivel, atdxico, resistente e transparente. Higienicamente adequado e vedado.

4.2 Maximo de 4 kg

4 3 A quanfidade total deve ser eniregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato e peso)

5 EMBALAGEM SECUNDARIA {ver também item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rofulo)

5.1 Caixa de papelio (confeccionada em papeldo ondulado e reforgado para embarque) — Lacrada com fita adesiva
de alta aderéncia ou envolvida por embalagem termoencolhivel transparente tipo shrink.
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5.2 Maximo 12 kg

5.3 A guantidade total deve ser enfregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato e peso)
6 REFERENCIAS

6.1 RDC 6232022 — ANVISAIMS

6.2 RDC 722/2022 | ANVISAMS / IN 160/2022 -ANVISAMS

6.3 RDC 724/2022 — ANVISAMS / IN 161/2022-ANVISAIMS

6.4 Portaria n® 93/2022 — Ministério da Economia

Observagdo: Tolerdncia analitica 2.6.1: £ 1,6 g/100g; 2.7: + 0,05g/100g; 2.8: + 0,01 mg/Kg; 2.9: 0,005mg/Kg, 2,10 £
0,0125mg/Kg;

FUNDEPAR - Comisséo de Contratacdo - Fone: (41) 2117-8286 / 8288
Rua dos Funcionarios, 1323 — Cabral — Curitiba — Parana — CEP 80.035-050
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ANEXO Il

DOCUMENTOS DE HABILITACAO

1.0 licitante convocado para apresentar os documentos de habilitacdo, devera entregar, no prazo
maximo de 04 (quatro) dias Uteis, a contar da notificacdo, os documentos de habilitacdo, os quais
devem ser enviados por processo eletrdnico de comunicacdo a distancia conforme estabelecido no
presente Edital, para o e-mail da Comissao de Contratacéo closeed@fundepar.pr.gov.br

1.1 CERTIFICADO DE REGULARIDADE DE REGISTRO CADASTRAL de fornecedor, que podera ser
feito e emitido pelo Portal Nacional de Contratac6es Publicas (PNCP), no portal https://pncp.gov.br/, ou
o Cadastro Unificado de Fornecedores do Estado do Parana (CAUF), elaborado e emitido pelo sitio do
GMS Compras Parana, www.comprasparana.pr.gov.br e os documentos abaixo descritos, salvo os que
ja estejam contemplados e validos nos referidos certificados:

1.2 DOCUMENTOS DE HABILITACAO JURIDICA: Cédula de Identidade, no caso de pessoa fisica.
Registro comercial, no caso de empresa individual. Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor,
devidamente registrado, em se tratando de sociedades comerciais e, no caso de sociedades por acdes,
acompanhado de documentos de elei¢cdo de seus administradores. Inscricdo do ato constitutivo, no caso
de sociedades civis, acompanhada de ato formal de designacé@o de diretoria em exercicio. Decreto de
autorizacdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais.
Procuracédo do representante do licitante no pregéo, se for o caso.

1.2.1 DOCUMENTOS INDICADOS NO SUBITEM 1.4.11 DO TERMO DE REFERENCIA

1.3 DOCUMENTOS DE HABILITACAO FISCAL, SOCIAL E TRABALHISTA: Prova de inscricdo no
Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF) ou no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ); Prova de
inscricdo no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver, relativo ao domicilio ou sede
do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual; Certificado de
regularidade do FGTS, emitido pela Caixa Econbmica Federal; Certiddes de regularidade com a
Fazenda Federal (Certiddo Conjunta de Débitos relativos a Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido
e Certiddo relativa a Contribui¢cdes Previdenciarias); Fazenda Estadual (inclusive do Estado do Parana
para licitantes sediados em outro Estado da Federacdo); e Fazenda Municipal; e Certiddo Negativa de
Débitos Trabalhistas (CNDT), instituida pela Lei Federal n.° 12.440/2011; Declaragdo do cumprimento
do disposto no inciso XXXIII do art. 7° da Constituicdo Federal.

1.4 DOCUMENTOS DE HABILITACAO ECONOMICO-FINANCEIRA:
1.4.1 O fornecedor devera encaminhar:

1.4.1.1 balango patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstra¢des contdbeis
dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais, que comprovem a boa situagdo financeira da empresa, vedada a
sua substituicdo por balancetes ou balangos provisérios, podendo ser atualizados por indices oficiais
guando encerrado ha mais de 3 (trés) meses da data de apresentagdo da proposta;

1.4.1.2 para pessoa juridica, certiddo negativa de feitos sobre faléncia expedida pelo distribuidor da
sede do licitante;

1.4.1.3 os documentos exigidos no item 1.4.1.1 serdo limitados ao Ultimo exercicio no caso de a pessoa
juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos.

1.4.1.3.1 as empresas criadas no exercicio financeiro da licitagao deverdo atender a todas as exigéncias
da habilitacéo e ficardo autorizadas a substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura.

1.4.1.4 a comprovagdo da situacdo financeira da empresa serd constatada mediante obtencdo de
indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), resultantes da aplicacéo
das férmulas:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo
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LG = ;

Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

Ativo Total
SG = ;
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

Ativo Circulante
LC = ;e
Passivo Circulante

1.4.1.5 As empresas, cadastradas ou ndo no Portal Nacional de Contratacdes Publica (PNCP), deverao
apresentar resultado: superior ou igual a 0,5 no indice de Liquidez Geral (LG); superior ou igual a 0.5 no
indice de Solvéncia Geral (SG); superior ou igual a 0,5 no indice de Liquidez Corrente (LC).

1.4.1.6 As empresas DEVERAO APRESENTAR OS INDICES JA CALCULADOS, com assinatura do
contador e do representante legal da empresa, que serdo analisados com base no balanco
apresentado.

1.5 DOCUMENTOS DE QUALIFICACAO TECNICA:

1.5.1- 1 (um) ou mais atestados de capacidade técnica fornecido(s) por pessoa juridica de direito publico
ou privado, que comprove(m) a aptiddo do licitante para desempenho de atividade pertinente e
compativel em caracteristicas, quantidades e prazos com o(s) lote(s) arrematado(s).

1.5.1.1 Entende-se por compatibilidade das caracteristicas, quantidades prazos, o fornecimento de
géneros alimenticios em quantidade de no minimo 35% (trinta e cinco por cento), em relacdo a
guantidade de bens exigida para cada lote.

1.5.1.2 Para atendimento do quantitativo exigido no subitem anterior, serd permitido o somatério de
atestados de capacidade técnica.

1.6 DECLARACAO DE INEXISTENCIA DE FATO IMPEDITIVO, NAO UTILIZACAO DE MAO DE
OBRA DE MENORES, DECLARACAO DE ATENDIMENTO A LOGISTICA REVERSA DOS
PRODUTOS E DECLARAGCAO DE RESERVA DE CARGOS (Anexo V).

1.7 COMPROVANTE DA CONDICAO DE ME OU EPP, se for o caso: Certiddo Simplificada original da
Junta Comercial da sede do licitante ou documento equivalente, além de Declaracdo _escrita sob as
penas da lei, de que cumpre os requisitos legais de qualificacdo da condicdo de microempresa, de
empresa de pequeno porte ou microempreendedor individual, estando apto a usufruir dos beneficios
previstos nos art. 42 a art. 49 da Lei Complementar Federal n.° 123, de 2006, bem como o
Demonstrativo de Resultado do Exercicio — DRE, a que se refere a Resolucédo n.° 1.418, de 2012, de
Conselho Federal de Contabilidade — CFC, ou outra norma que vier a substituir (art. 12, paragrafo Unico,
do Decreto Estadual n.° 2.474, de 2015).

1.7.1 De acordo com o art. 43, 8§1°, da Lei Complementar Federal n° 123, de 2006, havendo alguma
restricdo na comprovacgao da regularidade fiscal e trabalhista das microempresas, empresas de pequeno
porte ou microempreendedor individual, ser4 assegurado o prazo de 5 (cinco) dias Uteis, cujo termo
inicial correspondera ao momento em que o proponente for declarado vencedor do certame, prorrogavel
por igual periodo, para a regularizagdo da documentagcdo, pagamento ou parcelamento do débito e
emissdo de eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito de certiddo negativa.
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1.7.1.1 A prorrogacdo do prazo previsto no item anterior devera ser concedida pela Administracao
sempre que requerida pelo licitante, salvo na hip6tese de urgéncia da contratacdo, devidamente
justificada.

1.8 A néo-regularizacdo da documentacdo, no prazo previsto no paragrafo anterior, implicard na
decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo das sancdes previstas no art. 156 da Lei Federal n.°
14.133, de 2021, sendo facultado ao 6rgdo ou entidade responsavel pelo processo licitatério convocar
os licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo, ou revogar a licitacao.

1.9 Na hipétese do item 1.7.1, as microempresas, as empresas de pequeno porte e o0s
microempreendedores individuais deverdo apresentar toda a documentacdo exigida para efeito de
comprovacao de regularidade fiscal e trabalhista, mesmo que esta apresente alguma restricao.

1.10 Eventuais informagfes/certidfes vencidas no registro cadastral deverdo ser supridas pela
apresentacéo do respectivo documento atualizado.

1.11 Todos os documentos apresentados deverdo identificar o licitante, com a indicagdo do nome
empresarial e o CNPJ da matriz, quando o licitante for a matriz, ou da filial, quando o licitante for a filial
(salvo para os documentos que sao emitidos apenas em nome da matriz). Quando a proposta for
apresentada pela MATRIZ, e o fornecimento for através de sua filial, o CNPJ da filial devera constar da
proposta.
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ANEXO Il

MODELO DE DESCRITIVO DA PROPOSTA DE PRECOS
| PREGAO ELETRONICO N° 1273 Ano: 2023 |
A - DADOS DO FORNECEDOR

Fornecedor:
CNPJ/CPF : Inscri¢céo Estadual :

Endereco :
Bairro:

CEP: Cidade: Estado:
Telefone: Fax: e-mail:

Banco: Agéncia: Conta-corrente:

Constitui objeto desta licitagdo: aquisicdo de carne suina congelada e carne bovina congelada,
destinados ao Programa de Alimentagdo Escolar, Colégios Estaduais Agricolas e Florestal e demais
estabelecimentos de ensino vinculados a Secretaria de Estado da Educagédo do Parana.

1. Especificacdes técnicas:

. Valor a
. x . Valor Unitario | Valor Total iy \Valor Total s/| Aliquota %
Lote 1 Descricao Quantidade Bruto Bruto Unitério s/ ICMS ICMS
ICMS
Iltem 1

2. A validade da proposta é de 120 (cento e vinte) dias.

3. A empresa vencedora é responséavel pela qualidade e integridade do produto durante o periodo de
validade e, inclusive, pelo seu transporte. Constatado qualquer problema, cabe ao Contratado efetuar a
troca do produto nos termos do Edital e da legislacéo vigente.

4. O preco unitario estimado para o objeto encontra-se com a carga tributaria completa. Nas operacdes
previstas com o beneficio do ICMS, na proposta de preco, o valor ndo pode ser maior do que 0 maximo
UNITARIO estimado para o item, independentemente de tratar-se de “operacgéo interna”, conforme
estabelece o Convénio ICMS n.° 26, de 2003 - CONFAZ.

4.1 as empresas beneficiarias do disposto no Convénio ICMS 26, de 2003 - CONFAZ deveréo, de forma
expressa e obrigatoriamente, indicar em sua proposta o preco onerado e o preco desonerado (o qual
deve ser igual ou menor ao preco do arrematante), discriminando o percentual de desconto relacionado
a isencao fiscal.

4.2 para o licitante abrangido pelo beneficio de que trata o item 4 e que participar da licitagdo com o
preco desonerado do ICMS (preco liquido), a soma do preco proposto (prec¢o liquido) com o valor do
respectivo imposto ndo pode ultrapassar o valor maximo estabelecido no edital.

5. O arrematante atesta o atendimento das exigéncias técnicas conforme Anexo | do Edital.

6. O arrematante DECLARA que, para fins do disposto no § 1.° do art. 63 da Lei Federal n.°
14.133/2021, a proposta compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos
trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convencdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega
desta proposta.

Local e data

Representante Legal
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ANEXO IV

MODELO DE PROCURAGCAQ?

OUTORGANTE: XXXXXXXX, pessoa juridica de direito privado, neste ato representado por
XXXXXXXX,, portador da Carteira de Identidade n.2 XXXXXXXX,, CPF n.. XXXXXXXX,, residente e
domiciliado na Rua XXXXXXXX, n.o XXXXXXXX, Cidade XXXXXXXX, Estado XXXXXXXX, CEP
KXXXXXXXX.

OUTORGADO: XXXXXXXX, portador da Carteira de Identidade n. XXXXXXXX, e do CPF n.°
XXXXXXXX, residente e domiciliado no(a) XXXXXXXX, n.2 XXXXXXXX, Cidade XXXXXXXX, Estado
XXXXXXXX, CEP XXXXXXXX.

PODERES: Por este instrumento, o OUTORGANTE confere ao OUTORGADO os mais amplos e gerais
poderes, para em seu nome representa-lo no(a) Pregao Eletrénico n.° XXXX/XXXX, podendo para tanto
protocolar e receber documentos, assinar declaracdes, propostas e contratos de fornecimento, interpor
recurso, efetuar e efetivar lances no pregdo, enfim, todos os atos necessarios ao fiel e cabal
cumprimento deste mandato.

Local e data

OUTORGANTE

3 A procuracgdo devera ser acompanhada de cépia do documento oficial de identidade do outorgado.
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ANEXO V

MODELO DE DECLARACAO
(timbre ou identificacdo do licitante)

XXXXXXXX, inscrito no CNPJ n.° XXXXXXXX, por intermédio de seu representante legal, o(a) Sr.(a)
XXXXXXXX, portador(a) da Carteira de Identidade n.© XXXXXXXX e do CPF n.2 XXXXXXXX,
DECLARA, para os devidos fins, que tem pleno conhecimento das regras contidas no edital de licitagéo
e que possui as condi¢cdes de habilitacdo previstas no edital, bem como:

1. INEXISTENCIA DE FATO IMPEDITIVO

Que ndo se enquadra em nenhuma das vedag¢fes contidas no art. 14 da Lei Federal n.° 14.133/2021,
em especial:

1.1 Ndo mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil
com dirigente do 6rgédo ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe funcdo na
licitagdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja cdnjuge, companheiro ou
parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

1.2. Nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgagdo do edital, ndo foi condenado(a) judicialmente, com
transito em julgado, por exploragdo de trabalho infantil, por submisséo de trabalhadores a condi¢bes
anélogas as de escravo ou por contratacdo de adolescentes nos casos vedados pela legislagdo
trabalhista.

2. NAO UTILIZACAO DE MAO DE OBRA DE MENORES

Que néo utiliza a méo de obra direta ou indireta de menores de 18 (dezoito) anos para a realizacdo de
trabalhos noturnos, perigosos ou insalubres, bem como néo utiliza, para qualquer trabalho, méao de obra
direta ou indireta de menores de 16 (dezesseis) anos, exceto na condi¢cdo de aprendiz a partir de 14
(quatorze) anos, conforme determina o art. 7°, inc. XXXIII da Constituicdo Federal.

3. DECLARACAO DE ATENDIMENTO A POLITICA AMBIENTAL DE LICITACAO SUSTENTAVEL

Que atesta o atendimento a politica publica ambiental de licitagdo sustentavel, em especial que se
responsabiliza integralmente com a logistica reversa dos produtos, embalagens e servicos pds-consumo
no limite da proporcao que fornecerem ao poder publico, assumindo a responsabilidade pela destinacéo
final, ambientalmente adequada.

4. DECLARACAO DE RESERVA DE CARGOS

Que para fins do disposto no inciso IV do art. 63 da Lei Federal n.° 14.133/2021, cumpre as exigéncias
de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas
em lei e em outras normas especificas.

Local e data.

Nome do representante legal
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ANEXO VI

LOCAIS DE ENTREGA

Neste certame foi entrega direto nas escolas
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ANEXO VI

MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS |

PROCESSO LICITATORIO N.° 1273/2023 PROTOCOLO N.°20.016.511-8

DATA DE PUBLICACAO: VALIDADE DA ATA:

O Instituto Paranaense de Desenvolvimento Educacional - FUNDEPAR, localizado a Rua dos
Funcionarios, 1323, Cabral, CEP 80.035-050], Curitiba/Parana, aqui representado pela Senhora Eliane
Teruel Carmona, Diretora-Presidente do FUNDEPAR, nos termos da Lei Federal n.° 14.133, de 2021 e
do Decreto n.° 10.086, de 2022, das demais normas aplicaveis, registra os precos obtidos no Pregdo
Eletrénico n.° 1273/2023, homologado pela sua Diretora-Presidente, para a futura e a eventual aquisicao
de carne suina congelada e carne bovina congelada, destinados ao Programa de Alimentacdo Escolar,
Colégios Estaduais Agricolas e Florestal e demais estabelecimentos de ensino vinculados a Secretaria
de Estado da Educacdo do Parand, conforme Termo de Referéncia (Anexo 1), visando atender a
demanda do(s) o6rgao(s) elou entidade(s) participantes (Anexo VI), nos termos das propostas
apresentadas, as quais integram esta Ata de Registro de Precos.

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO:

1. Esta Ata tem por objetivo o registro de precos para a futura e a eventual aquisicdo de carne suina
congelada e carne bovina congelada, destinados ao Programa de Alimentacdo Escolar, Colégios
Estaduais Agricolas e Florestal e demais estabelecimentos de ensino vinculados a Secretaria de Estado
da Educacédo do Parana, conforme as especificagfes, previsdes e exigéncias contidas no Edital deste
certame.

1.1. Este instrumento ndo obriga a Administracdo a adquirir as quantidades estimadas neste Pregao
Eletrénico, podendo optar pela realizagcdo de novas licitacdes especificas para aquisicao dos aludidos
bens, obedecida a legislacdo pertinente, sendo, porém, assegurada aos detentores do registro
constante desta Ata a preferéncia de fornecimento, em igualdade de condicbes com os demais
licitantes.

1.2. Também integram esta Ata de Registro de Precos, vinculando as partes signatarias, as propostas
dos fornecedores.

1.3. Participam deste Registro de Precos, em conformidade com o artigo 289 do Decreto n.° 10.086, de
2022, o(s) seguinte(s) 6rgao(s) e/ou entidade(s):

1-: Instituto Paranaense de Desenvolvimento Educacional - Fundepar

CLAUSULA SEGUNDA - DOS PRECOS:
Registram-se o(s) precos(s) do(s) bem(ns) ofertado(s) pelo(s) fornecedor(es), nos seguintes termos:
LOTE 01 - adjudicado para [NOME DO ARREMATANTE, CNPJ E ENDERECO], representado por

[NOME DO REPRESENTANTE, RG, CPF, QUALIFICACAO, ENDERECO, EMAIL E TELEFONE],
conforme quadro a seguir:

. Coa . Preco .
Lote 1 Descricao do Exigéncias Quantidade Umdade de Unitario Validade da
objeto complementares medida . Ata
Registrado
Item 1

LOTE 02 — adjudicado para [NOME DO ARREMATANTE, CNPJ E ENDERECO], representado por
[NOME DO REPRESENTANTE, RG, CPF, QUALIFICACAO, ENDERECO, EMAIL E TELEFONE],
conforme quadro a seguir:

Lote 2| Descricao do Exigéncias Quantidade | Unidade de Preco Validade da
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objeto complementares medida Unitario Ata
Registrado

Iltem 1 ‘

CLAUSULA TERCEIRA - VIGENCIA

3.1. Esta Ata de Registro de Precos, documento vinculante para o Contratado, tera a vigéncia de 1 (um)
ano, podendo este prazo ser prorrogado uma vez, por igual periodo, desde que demonstrada a
vantajosidade, com efeitos a contar da publicacéo do extrato da ata no Diario Oficial do Estado.

3.2. No ato de prorrogacdo da vigéncia da ata de registro de pregcos poderd haver a renovacao dos
guantitativos registrados, até o limite do quantitativo original.

3.3. O ato de prorrogacao da vigéncia da ata deverd indicar expressamente o0 prazo de prorrogacao e o
guantitativo renovado.

CLAUSULA QUARTA — COMPROMISSO DO FORNECEDOR

A partir da assinatura da Ata de Registro de Precos, o(s) fornecedor(es) assume(m) o compromisso de
atender, durante o prazo de sua vigéncia, os pedidos realizados e se obriga a cumprir, na integra, todas
as condicdes estabelecidas, sujeitando-se as penalidades cabiveis pelo descumprimento de quaisquer
de suas clausulas.

CLAUSULA QUINTA — DA REVISAO E ATUALIZACAO DOS PRECOS REGISTRADOS:

5.1 A Administracdo podera revisar os precos registrados, mediante comprovacdes e justificativas,
obedecido o disposto nos artigos 301 a 303 do Decreto Estadual n.° 10.086, de 2022, bem como devera
proceder & atualizacédo desses precgos nos termos do art. 304 desse Regulamento Estadual.

5.1.1 A reviséo e a atualizacdo dos precos registrados na Ata dependem de autorizacdo da autoridade
competente, devendo o 6rgdo gerenciador promover as respectivas modificagées, compondo novo
guadro de precos registrados e disponibilizando-os no site oficial.

5.1.2 A atualizacdo abual dos precos registrados sera feita de forma automética pela Administragéoco a
aplicacdo do indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA), tendo por termo inicial a data do
orcamento estimado e desde que decorrido 1 (um) ano desse marco temporal. Para as atualizages
subsequentes a primeira, o interregno minimo de um ano sera contado a partir da Gltima atualizacao.

CLAUSULA SEXTA — DO CANCELAMENTO DO PRECO REGISTRADO PELO FORNECEDOR

6.1. O registro do preco do fornecedor sera cancelado pelo 6rgédo gerenciador quando o fornecedor:
6.1.1. for liberado;

6.1.2. descumprir as condicdes da ata de registro de precos, sem justificativa aceitavel,

6.1.3. ndo aceitar reduzir 0 seu precgo registrado, na hip6tese deste se tornar superior aqueles
praticados no mercado;

6.1.4. sofrer sancéo prevista no inciso 1V do art. 156 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021;

6.1.5. ndo aceitar o preco revisado pela Administragéo.

6.2 No cancelamento do prego registrado € assegurado o contraditorio e a ampla defesa do interessado,
no respectivo processo, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, a contar do recebimento da comunicacgéo.

6.3 O cancelamento do preco registrado pelo fornecedor devera ser devidamente autuado no respectivo
processo administrativo que deflagrou a licitagdo e ensejard o aditamento da Ata, a qual indicara os
demais fornecedores registrados e a hova ordem de registro.

6.4 Na ocorréncia de cancelamento de registro de pre¢o para o item ou lote, podera o érgdo gerenciador
realizar nova licitacdo para o registro de preco, sem que caiba direito de recurso.

CLAUSULA SETIMA — DO CANCELAMENTO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

7.1 A Ata de Registro de Precos sera cancelada total ou parcialmente, pelo érgao gerenciador:
FUNDEPAR - Comisséo de Contratacdo - Fone: (41) 2117-8286 / 8288
Rua dos Funcionarios, 1323 — Cabral — Curitiba — Parana — CEP 80.035-050
e-mail: closeed@fundepar.pr.gov.br
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7.1.1 pelo decurso do prazo de vigéncia;
7.1.2 pelo cancelamento de todos os prec¢os registrados;

7.1.3 por fato superveniente, decorrente caso de forca maior, caso fortuito ou fato do principe ou em
decorréncia de fatos imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a
execucao obrigagbes previstas na ata, devidamente demonstrado; e

7.1.4 por razdes de interesse publico, devidamente justificadas.

7.2 No caso de cancelamento da ata ou do registro do preco por iniciativa da Administragdo, sera
assegurado o contraditério e a ampla defesa, nos termos do disposto no art. 307 do Decreto n.° 10.086,
de 2022.

CLAUSULA OITAVA - DA SUSPENSAO TEMPORARIA DO REGISTRO

Os precos registrados poderéo ser suspensos temporariamente pela Administragéo, nos casos previstos
na Clausula Quinta, Sexta e Sétima desta Ata, com o devido registro no Sistema de Gestdo de
Materiais, Obras e Servi¢os - GMS e publicacdo do resumo no Diéario Oficial do Estado.

CLAUSULA NONA - DAS OBRIGACOES DO FORNECEDOR
9.1 Constituem obrigacfes do Fornecedor:

9.1.1 assinar esta Ata e retirar a respectiva nota de empenho ou documento equivalente, no prazo
méximo de 03 (trés) dias Uteis, contados do recebimento da comunicagéo;

9.1.2. responsabilizar-se pelas despesas e encargos decorrentes da execugao da presente Ata;
9.1.3. manter as condi¢Bes de de habilitacao;

9.1.4. manter atualizado seu cadastro no Cadastro Unificado de Fornecedores do Estado do Parana,
durante a vigéncia da presente ata.

CLAUSULA DECIMA — DAS OBRIGACOES DO ORGAO PARTICIPANTE
10. Constituem obrigacdes do 6rgéo participante, por meio de gestor proprio:

10.1. tomar conhecimento da ata de registro de precos e de suas eventuais altera¢cdes, com o objetivo
de assegurar, quando de seu uso, o correto cumprimento de suas disposic¢oes;

10.2. emitir a ordem de compra no Sistema GMS, quando da necessidade da contratacdo, a fim de
gerenciar os respectivos quantitativos na ata de registro de precos;

10.3. verificar a conformidade das condic8es registradas perante o mercado local, sobretudo em relagéo
aos valores praticados, bem como assegurar-se que a contratacdo a ser feita ainda atenda aos seus
interesses, informando ao 6rgéo gerenciador eventuais desvantagens quanto a sua utilizacao;

10.4 zelar pelos atos relativos ao cumprimento das obrigacdes assumidas e aplicar, garantida a ampla
defesa e o contraditério, as penalidades decorrentes do descumprimento do pactuado na ata de registro
de precos ou do descumprimento das obrigacdes contratuais, em relacdo as suas préprias
contratacdes;

10.5 registrar no Portal Nacional de ContratacGes Publicas (PNCP) e no Sistema GMS eventuais
irregularidades detectadas e penalidades aplicadas, apds o devido processo legal;

10.6 providenciar as publicagdes no Portal Nacional de contratagdes Publicas e no sitio eletrénico oficial
do Estado do Parana e dos 6rgaos ou entidade demandante, quando couber.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — CADASTRO DE RESERVA

Consta na presente Ata de Registro de Precos, na forma de anexo, o registro dos licitantes que
aceitaram cotar os bens, obras ou servicos com precos iguais aos do licitante vencedor, na sequéncia
da classificacdo do certame, conforme o previsto no 8§ 4.° do art. 298 do Decreto n.° 10.086, de 2022.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DO FORO

FUNDEPAR - Comisséo de Contratacdo - Fone: (41) 2117-8286 / 8288
Rua dos Funcionarios, 1323 — Cabral — Curitiba — Parana — CEP 80.035-050
e-mail: closeed@fundepar.pr.gov.br
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Para dirimir eventuais conflitos oriundos desta Ata é competente o foro da Comarca da Regido
Metropolitana de Curitiba — Foro Central de Curitiba — Estado do Parana.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA PUBLICIDADE14.1 O extrato da presente Ata de Registro de
Preco sera publicado no Diario Oficial do Estado, conforme o disposto no § 1.° do art. 298 do Decreto
n.° 10.086, de 2022.14.2 A ata de registro de precos sera divulgada no Portal Nacional de Contratacdes
Publicas (PNCP) e no portal da internet www.comprasparana.pr.gov.br.

CLAUSULA DECIMA QUARTA

O Pregédo Eletrdnico n°® ------------ /2023 é realizado pelo Pregoeiro(a) Sibele Lopes, designada na
Portaria n.° 64/2023, publicada no DIOE Executivo edicdo n.° 11.385 de 23/03/2023.

Assim, justo e de acordo, as partes assinam a presente ATA, que servira de instrumento aos fins de
contratacao.

Eliane Teruel Carmona Sibele Lopes
Diretora-Presidente Fundepar Pregoeira Fundepar
Decreto 3270/2023 Portaria 0642023

ORNECEDORES
LOTE/It CLASSIFICAQAO RAZAO SOCIAL REPRESENTANTE LEGAL

em

01 1.°

02 1.°

03 1.°

FUNDEPAR - Comisséo de Contratacdo - Fone: (41) 2117-8286 / 8288
Rua dos Funcionarios, 1323 — Cabral — Curitiba — Parana — CEP 80.035-050
e-mail: closeed@fundepar.pr.gov.br
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PROCESSO LICITATORIO PE 1273/2023

Anexo da Ata de Registro de Pregos

Cadastro de Reserva

PROTOCOLO 20.016.511-8

FORNECEDOR

CNPJ - NOME EMPRESA

LOTE | VALOR UNITARIO REGISTRADO CARACTERISTICAS COLOCACAO
X R$ xx,xx XXXX
X R$ xx,xx XXXX

FORNECEDOR
CNPJ - NOME EMPRESA

LOTE | VALOR UNITARIO REGISTRADO CARACTERISTICAS COLOCACAO
X R$ xx,xx XXXX
X R$ xx,xx XXXX

FUNDEPAR - Comisséo de Contratacdo - Fone: (41) 2117-8286 / 8288
Rua dos Funcionarios, 1323 — Cabral — Curitiba — Parana — CEP 80.035-050

e-mail: closeed@fundepar.pr.gov.br
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ANEXO VIl

MINUTA PADRAO — CONTRATO DE FORNECIMENTO
CONTRATO ADMINISTRATIVO N° [ XXXXXXXX]

CONTRATANTE: O Instituto Paranaense de Desenvolvimento Educacional - Fundepar, com sede na
Rua dos Funcionarios, 1323, esquina com rua Recife, Bairro Cabral, Curitiba/PR, inscrito no CNPJ sob
0 n.° 22.112.109/0001-53, neste ato representado pela sua Diretora-Presidente, Senhora Eliane Teruel
Carmona, nomeada pelo Decreto n.° 3270/2023, inscrito(a) no CPF sob o n.° 797.219.159-04, portadora
da carteira de identidade n.° 4.892.128-0.

CONTRATADO(A): [NOME], inscrito no CNPJ/CPF sob 0 n.2 XXXXXXXX, com sede no(a) XXXXXXXX,
neste ato representado por [NOME E QUALIFICACAQ], inscrito(@) no CPF sob 0 n.o XXXXXXXX,
portador da carteira de identidade n. XXXXXXXX, residente e domiciliado no(a) XXXXXXXX, e-mail
XXXXXXXX e telefone XXXXXXXX.

O presente Contrato sera regido pela Lei Federal n.° 14.133, de 1° de abril de 2021, pelo Decreto n.°
10.086, de 17 de janeiro 2022; pelo edital do Pregéo Eletrénico n.° 1273/2023 (protocolo n.° 20.016.511-
8) do procedimento licitatério que originou o presente instrumento, com todos 0s seus anexos, pela
proposta do licitante vencedor e pelas clausulas e condi¢Bes seguintes:

1 OBJETO:

Aquisicdo de carne suina congelada e carne bovina congelada, destinados ao Programa de
Alimentacdo Escolar, Colégios Estaduais Agricolas e Florestal e demais estabelecimentos de ensino
vinculados a Secretaria de Estado da Educacdo do Parana conforme descrito no Termo de Referéncia.

Lote Descricdo do Exigéncias Unidade de Quantidade Valor | Valor total
XXXX objeto complementares medida unitario
Item 1 R$ R$

2 FUNDAMENTO:

Este contrato decorre do Pregdo Eletrénico n.° 1273/2023, objeto do processo administrativo n.°
20.016.511-8, com homologacdo publicada no sitio eletrénico oficial e no Diario Oficial do Estado n.°
XXXXXXXX, de XXXXXXXX e conforme ato de autorizacao nas fls. 461 deste protocolo.

3 FORMA DE FORNECIMENTO:

3.1 O item sera entregue em tantas etapas quantas forem solicitadas, com intervalos definidos pela
Administracdo e em conformidade com o Edital,

3.1.2 A empresa vencedora devera entregar os itens, nas condicGes estabelecidas no MANUAL
ESPECIFICACAO TECNICA (Anexo ao Edital) e nos prazos definidos em contrato. O prazo para a
realizacdo de cada etapa de entrega sera de 20 (vinte) dias corridos, de segunda a sexta-feira.

3.1.3 A CONTRATADA devera ter disponibilidade e capacidade de entregar os itens, conforme as
condicdes e necessidades do érgéo deste registro de precos, pelo periodo de 12 (doze) meses.

FUNDEPAR - Comisséo de Contratacdo - Fone: (41) 2117-8286 / 8288
Rua dos Funcionarios, 1323 — Cabral — Curitiba — Parana — CEP 80.035-050
e-mail: closeed@fundepar.pr.gov.br
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3.1.4 As entregas dos produtos deverdo ser efetuadas diretamente nos estabelecimentos de ensino
(enderecos em Anexo) nas condicdes estabelecidas no MANUAL DE ESPECIFICACAO TECNICA
(Anexo ao Edital), em veiculo de transporte exclusivo para carga contratada.

3.1.4.1 Podera ocorrer ingresso ou saida de escolas da relacéo pré-estabelecida.

3.1.5 A cada entrega devera ser realizada nova verificacdo das conformidades dos produtos,
considerando que se trata de entrega parcelada. As verificagoes, bem como a inspecdo e coleta de
amostras estéo detalhadas no MANUAL DE ESPECIFICACAO TECNICA (Anexo ao Edital);

3.1.6 O envio das planilhas e guias de remessa estara condicionado ao recebimento e aprovacédo dos
laudos por meio de parecer técnico da equipe técnica da Coordenacédo de Planejamento da Alimentacéo
Escolar (CPA);

3.1.7 Quando solicitado ao fornecedor, o envio dos laudos conclusivos das analises devera ser ocorrer
em um prazo maximo de 7 dias antes da data prevista para inicio das entregas do produto nos
estabelecimentos de ensino;

3.1.8 Quando necessario, a administracdo publica podera solicitar histérico da procedéncia dos
respectivos lotes (rastreabilidade), desde a origem da cadeia produtiva;

3.1.9 Os produtos seréo recebidos:

3.9.9.1 A partir da entrega, para efeito de verificagdo da conformidade com as especificactes
constantes do Edital e da proposta;

3.1.9.2 Na hipétese da verificacdo a que se refere o subitem anterior ndo ser procedida dentro do prazo

fixado, reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do esgotamento do
prazo.

3.1.9.3 A Administracao rejeitara, no todo ou em parte, a entrega dos produtos em desacordo com as
especificacdes técnicas exigidas.

3.1.9.4 Os produtos entregues deverdo seguir padrdo detalhado em descritivo técnico conforme o
Manual de Especificacdo Técnica e em caso de troca de marca ou/e capacidade das embalagens,

devera ser encaminhada solicitacao prévia pelo e-mail: fundepar.cpae@fundepar.pr.gov.br para andlise
e aprovacdao pela equipe técnica e em conformidade ao Manual de Especificacdo Técnica (Anexo).

3.1.10 A Administracéo ira solicitar o croqui do rétulo e o descritivo técnico em conformidade com
Manual de Especificacdo Técnica (Anexo) que tem por objetivo garantir a qualidade da futura
contratacao.

3.1.11 Entende-se por croqui do rétulo como o delineamento do espelho do produto, contendo todos os
itens obrigatérios do rétulo definitivo

4 PRECO E VALOR DO CONTRATO:

4.1 O Contratante pagara ao Contratado 0s precos unitarios previstos em sua proposta, que € parte
integrante deste contrato:

4.2 O valor total do contrato é de R$ XXXXXXXX (VALOR POR EXTENSO).

4.3 No preco pactuado estdo inclusas todas as despesas necessarias a execucao do objeto do contrato,
inclusive tributos, encargos trabalhistas e despesas com transporte e locomocéao.

5. DO REAJUSTE.

5.1 A periodicidade de reajuste do valor deste contrato sera anual, conforme disposto na Lei Federal n.°
10.192, de 2001, utilizando-se o indice do IPCA - Indice Nacional de Precos ao Consumidor.

5.1.1. A data-base do reajuste sera vinculada a data do orcamento estimado.

5.1.2. O reajuste serd concedido mediante simples apostila, conforme dispde o art. 136 da Lei Federal
n.° 14.133, de 2021.

5.2 Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir do
ultimo reajuste.

5.3. Néo serdo admitidos apostilamentos com efeitos financeiros retroativos a data da sua assinatura.
5.4. A concessdo de reajustes ndo pagos na época oportuna sera apurada por procedimento proprio.

FUNDEPAR - Comisséo de Contratacdo - Fone: (41) 2117-8286 / 8288
Rua dos Funcionarios, 1323 — Cabral — Curitiba — Parana — CEP 80.035-050
e-mail: closeed@fundepar.pr.gov.br




INSTITUTO PARANAENSE DE
DESENVOLVIMENTO EDUCACIONAL @

FUNDEPAR %AN%
It X VERN
FUNDEPAR COMISSAO DE CONTRATACAO DO ESTADO
[ Protocolo 21.290.310-8 Audiéncia Publica n°® 01/2024 Fundepar EDITAL (pagina 228 de 235)

6. A RESPONSABILIDADE DA GESTAO E FISCALIZAGCAO DO CONTRATO:

6.1 A responsabilidade pela gestdo deste contrato caberd ao(a) servidor(a) ou comisséo designados,
conforme item 6.3 deste Contrato, o(a) qual sera responsavel pelas atribuicdes definidas no art. 10 do
Decreto n.° 10.086, de 2022.

6.2 A responsabilidade pela fiscalizagdo deste contrato cabera ao(a) servidor(a) ou comissdo
designados, conforme o item 6.3 deste, o(a) qual sera responsavel pelas atribuicfes definidas nos arts.
11 e 12 do Decreto n.° 10.086, de 2022.

6.3 Os responsaveis pela gestao e fiscalizacdo do contrato serdo designados por ato administrativo
préprio do Contratante.

6.4 A gestéo e a fiscalizacao do contrato serdo exercidas pelo Contratante, que realizara a fiscalizacéo,
0 controle e a avaliacdo dos bens fornecidos, bem como aplicara as penalidades, apds o devido
processo legal, caso haja descumprimento das obrigagfes contratadas.

7. PRAZO E CONDICOES DE ENTREGA E DE RECEBIMENTO:

7.1 Os bens deverdo ser entregues no local (Anexo VI), na forma, nos prazos e de acordo com as
especificacdes técnicas contidas no Termo de Referéncia (Anexo ), que integra o presente contrato
para todos os fins.

7.2 O recebimento provisério sera feito no local da entrega, no prazo maximo de 5 (cinco) dias, a contar
da data da entrega, de acordo com o contido no Termo de Referéncia.

7.3 Os itens serdo recebidos definitivamente, apdés a emissdo dos laudos de controle de qualidade
emitidos pelo laboratério contratado pela Administracdo, no qual serd verificado a qualidade e
quantidade do material e consequente aceitagdo mediante termo circunstanciado, nos prazos
estabelecidos para cada produto no Manual de Especificacéo Técnica.

7.4 Os bens poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificacdes
constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 10 (dez)
dias, a contar da notificagdo do contratado, as suas custas, sem prejuizo da aplicagcéo das penalidades.

8 FONTE DE RECURSOS:

8.1 A despesa correrd por conta da seguinte dotacdo orcamentaria:
Gestao/Unidade: (preencher conforme indicado na Declara¢cdo Orgcamentaria);
Fonte de Recursos: (preencher conforme indicado na Declaragao Orgcamentaria);
Programa de Trabalho: (preencher conforme indicado na Declaragdo Or¢camentéria);
Elemento de Despesa: (preencher conforme indicado na Declaragdo Orgamentaria);.
Nota de Empenho: (preencher com o numero da nota de empenho).

9 VIGENCIA:

9.1 O contrato tera vigéncia de 60 (sessenta) dias apds a Ultima entrega, iniciando-se no ato da referida
assinatura e publicacéo.

9.1.1. O prazo de vigéncia sera automaticamente prorrogado quando seu objeto ndo for concluido no
periodo firmado no contrato.

9.1.1.1 Quando a néo concluséo decorrer de culpa do contratado:
a) o contratado sera constituido em mora, aplicaveis a ele as respectivas san¢cfes administrativas;

b) a Administracédo podera optar pela extingdo do contrato e, nesse caso, adotara as medidas admitidas
em lei para a continuidade da execug¢é&o contratual.

10 OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DAS PARTES:

O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as
normas desta Lei, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecuc¢éo total ou parcial

10.1 S&o obrigacdes do Contratado:
FUNDEPAR - Comisséo de Contratacdo - Fone: (41) 2117-8286 / 8288

Rua dos Funcionarios, 1323 — Cabral — Curitiba — Parana — CEP 80.035-050
e-mail: closeed@fundepar.pr.gov.br
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10.1.1 efetuar a entrega do objeto em perfeitas condi¢cdes, conforme especificacdes, prazo e local
constantes no edital e seus anexos, acompanhado da respectiva nota fiscal, na qual constardo as
indicacdes referentes a: marca, fabricante, modelo, procedéncia e prazo de garantia ou validade, e
acompanhado do manual do usuario, com uma versdo em portugués e da relacdo da rede de
assisténcia técnica autorizada, quando cabivel;

10.1.2 responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos 12, 13 e
17 a 27, do Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n.° 8.078, de 1990);

10.1.3 substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo fixado no termo de referéncia, o objeto
com avarias ou defeitos;

10.1.4 comunicar ao Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data da
entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovacao;

10.1.5 indicar preposto para representa-lo durante a execucgdo do contrato, e manter comunicacdo com
representante da Administracéo para a gestéo do contrato;

10.1.6 manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢cdes assumidas,
todas as condicdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitacéo;

10.1.7 manter atualizado os seus dados no Portal Nacional de Contratac6es Publicas (PNCP) e no
Cadastro Unificado de Fornecedores do Estado do Parand, conforme legislacdo vigente;

10.1.8 guardar sigilo sobre todas as informag8es obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

10.1.9 arcar com o dnus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério
para o atendimento ao objeto da licitac&o, exceto quando houver:

10.1.9.1 alteracao qualitativa do projeto ou de suas especificagdes pela Administracdo;

10.1.9.2 retardamento na expedicdo da ordem de execucédo do servi¢co ou autorizacdo de fornecimento,
interrupcdo da execucdo do contrato ou diminui¢cdo do ritmo do trabalho, por ordem e no interesse da
Administracéo;

10.1.9.3 aumento das quantidades inicialmente previstas no contrato, nos limites permitidos pela Lei
Federal n.° 14.133, de 2021;

10.1.10. cumprir as exigéncias de reserva de cargos prevista em lei, bem como em outras normas
especificas, para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social e para aprendiz;

10.1.11 adotar praticas de logistica reversa dos produtos, embalagens e servigos pos-consumo no limite
da proporgdo que fornecerem ao Poder Publico, assumindo a responsabilidade pela destinacao final
ambientalmente adequada;

10.1.12 apresentar declaragdo de atendimento e responsabilizacdo com a logistica reversa dos
produtos, embalagens e servicos pos-consumo no limite da proporcdo que fornecerem ao Poder
Publico, assumindo a responsabilidade pela destinacéo final ambientalmente adequada;

10.1.13 atentar aos itens referentes a Matriz de Risco de nivel médio alocado ao Contratado de
inexecucdao e rescisdo do contrato devido as possibilidades diversas oriunfas do fornecedor.

10.2 S&o obrigacdes do Contratante:
10.2.1 receber o objeto no prazo e condicdes estabelecidas neste edital e seus anexos;

10.2.2 exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pelo Contratado, de acordo com as
clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

10.2.3 verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade do objeto recebido provisoriamente,
com as especificacbes constantes do edital e da proposta, para fins de aceitacdo e recebimento
definitivo;

10.2.4 comunicar ao Contratado, por escrito, as imperfeicdes, falhas ou irregularidades verificadas,
fixando prazo para a sua correcao;

10.2.5 acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obriga¢des do Contratado, através de comissédo ou
de servidores especialmente designados;

10.2.6 efetuar o pagamento ao Contratado no valor correspondente ao fornecimento do objeto, no prazo
e forma estabelecidos neste edital e seus anexos;
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10.2.7 efetuar as eventuais retencdes tributarias devidas sobre o valor da nota fiscal e fatura fornecida
pelo Contratado, no que couber;

10.2.8 emitir decisdo sobre as solicitacbes e reclamagfes relacionadas a execucdo do contrato,
ressalvados requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou de nenhum
interesse para a boa execucéo do contrato;

10.2.9 ressarcir o contratado, nos casos de extingdo de contrato por culpa exclusiva da Administracéo,
pelos prejuizos regularmente comprovados que houver sofrido, além de devolver a garantia, quando
houver, e efetuar os pagamentos devidos pela execucao do contrato até a data de extingcdo e pelo custo
de eventual desmobilizacéo;

10.2.10 adotar providéncias necessarias para a apuracdo das infraces administrativas, quando se
constatar irregularidade que configure dano a Administracédo, além de remeter cépias dos documentos
cabiveis ao Ministério Publico competente, para a apuracgéo dos ilicitos de sua competéncia;

10.2.11 prestar as informacdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo Contratado.

10.2.12 atentar aos itens referentes & Matriz de Risco de nivel baixo e médio alocado a Administracéo
morosidade na instrugdo processual devido a outras demandas, contimngéncias de recursos e
guestionamentos referente ao manual de especificagdo técnica de modo a sanear o processo no menor
prazo possivel.

11 FORMA DE PAGAMENTO

11.1 O pagamento de cada fatura devera ser realizada em um prazo ndo superior a 30 (trinta) dias
contados a partir do atesto da Nota Fiscal, apdés comprovado o adimplemento do Contratado em todas
as suas obrigacgbes, ja deduzidas as glosas e notas de débitos e mediante verificagdo do Certificado de
Regularidade Fiscal (CRF), emitido por meio do Sistema de Gestdo de Materiais, Obras e Servigos —
GMS, destinado a comprovar a regularidade com os Fiscos Federal, Estadual (inclusive do Estado do
Parand para licitantes sediados em outro Estado da Federa¢do) e Municipal, com o FGTS, INSS e
negativa de débitos trabalhistas (CNDT), observadas as disposi¢des do Termo de Referéncia.

11.2 Nenhum pagamento serd efetuado sem a apresentacdo dos documentos exigidos, bem como
enguanto nao forem sanadas irregularidades eventualmente constatadas na nota fiscal, no fornecimento
dos bens ou no cumprimento de obrigacdes contratuais.

11.2.1 Os pagamentos ficardo condicionados a prévia informacéo pelo credor, dos dados da conta-
corrente junto & instituicdo financeiro Contratado pelo Estado, conforme o disposto no Decreto n.° 4.505,
de 2016, ressalvadas as excecdes previstas no mesmo diploma legal.

11.3 O prazo estabelecido no item 11.1 ficara suspenso na hip6tese prevista no item 13.4.1 das
Condigbes Gerais do Pregéo.

11.3.1. Decorrido o prazo de adimplemento da multa, caso esta ndo tenha sido paga, os valores seréo
descontados da fatura apresentada.

11.4 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que o Contratado n&o tenha concorrido, de
alguma forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensacdo financeira devida pela
Contratante, entre a data do vencimento e o efetivo adimplemento da parcela, é calculada mediante a
aplicagdo da seguinte férmula:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratérios;

N = NUmero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.

| = indice de compensacéo financeira = 0,00016438, assim apurado:

= (TX) | = (6/100) | =0,00016438
B 365 TX = Percentual da taxa anual = 6%.
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11.5 Os pagamentos e as notas fiscais emitidas ocorrerdo a conta do FUNDEPAR, de acordo com
orientacdes da contratante.

12. DA GARANTIA DE EXECUGCAO

12.1 O adjudicatério, no prazo de 10 (dez) dias apés a assinatura do termo de Contrato ou aceite do
instrumento equivalente, prestara garantia no valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor do
Contrato, que sera liberada de acordo com as condicdes previstas neste Edital, conforme disposto no
art. 96 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021, desde que cumpridas as obrigacdes contratuais.

12.2 Cabera ao contratado optar por uma das seguintes modalidades de garantia:
12.2.1 Caucgdo em dinheiro ou em titulos da divida publica emitidos sob a forma escritural, mediante

registro em sistema centralizado de liquidagdo e de custédia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e
avaliados por seus valores econdmicos, conforme definido pelo Ministério da Economia;

12.2.2 seguro-garantia;

12.2.3 fianga bancéaria emitida por banco ou instituicdo financeira devidamente autorizada a operar no
Pais pelo Banco Central do Brasil.

12.3 A garantia em dinheiro devera ser depositada em favor do Contratante, na Instituicdo Financeira
indicada pela Administracdo, com corre¢cdo monetéria.

12.4 No caso de alteragdo do valor do contrato, ou prorrogacéo de sua vigéncia, a garantia devera ser
readequada ou renovada nas mesmas condicdes.

12.5 Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigacdo, o
Contratado obriga-se a fazer a respectiva reposi¢céo no prazo maximo de 30 (trinta) dias Uteis, contados
da data em que for notificada.

12.6 A Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria.

12.7 A garantia prestada pelo contratado sera liberada ou restituida apés a fiel execugédo do contrato ou
apés a sua extincdo por culpa exclusiva da Administracdo e, quando em dinheiro, atualizada
monetariamente. (art.100 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021).

12.8 No caso de seguro-garantia, o adjudicatario tera 1 (um) més, contado da data de homologacéo da
licitacdo e anterior a assinatura do contrato, para a prestagdo da garantia.

12.9 Serd permitida a substituicdo da apdlice de seguro-garantia na data de renovagdo ou de

aniversario, desde que mantidas as mesmas condi¢cdes e coberturas da apdlice vigente e desde que
nenhum periodo fique descoberto.

13. DA GARANTIA CONTRATUAL DOS BENS.
13.1 Nao se aplica

14. SANCOES ADMINISTRATIVAS

14.1. O licitante e o contratado que incorram em infracdes sujeitam-se as sancdes administrativas
previstas no art. 156 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021 e nos arts. 193 ao 227 do Decreto n.° 10.086,
de 17 de janeiro 2022, sem prejuizo de eventuais implicacdes penais nos termos do que prevé o
Capitulo II-B do Titulo XI do Cddigo Penal.

14.2. A multa ndo podera ser inferior a 0,5% (cinco décimos por cento), nem superior a 30% (trinta por
cento) sobre o valor total do lote no qual participou ou do contrato, observando ainda as seguintes
variacdes:

a) multa de 0,5% a 5%, nos casos das infracbes previstas no art. 195, do Decreto Estadual
10.086/2022;

b) multa de 5% a 30%, nos casos das infragc8es previstas no art. 196, do Decreto Estadual 10.086/2022;

c) multa de 15% a 30%, nos casos das infracbes previstas no art. 197, do Decreto Estadual
10.086/2022;

14.3. O célculo da multa sera justificado e levara em conta o disposto nos arts. 210 a 212, do Decreto
Estadual 10.086/2022.
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14.4. A multa podera ser descontada do pagamento devido pela Administracdo Publica estadual,
decorrente de outros contratos firmados entre as partes, caso em que a Administracdo retera o
pagamento até o adimplemento da multa, com o que concorda o licitante ou contratado.

14.4.1. A retencdo de pagamento de outros contratos, pela Administracdo Publica, no periodo
compreendido entre a decisdo final que impds a multa e seu adimplemento, suspende a fluéncia de
prazo para a Administracao, ndo importando em mora, hem gera compensacao financeira.

14.5. Multa de mora diaria de até 0,3% (trés décimos por cento), calculada sobre o valor global do
contrato ou da parcela em atraso, até o 30° (trigésimo) dia de atraso na entrega; a partir do 31°
(trigésimo primeiro) dia, a multa de mora sera convertida em compensatoria, aplicando-se, no mais, o
disposto nos itens acima.

14.6 O procedimento para aplicagdo das sangdes seguira o disposto no Capitulo XVI, do Titulo I, do
Decreto n.° 10.086, de 2022. e na Lei n.° 20.656, de 2021.

14.7 Nos casos ndo previstos no instrumento convocatorio, inclusive sobre o procedimento de aplicacao
das sanc¢bes administrativas, deverdo ser observadas as disposi¢ces da Lei Federal n.° 14.133, de 2021
e no Decreto n.° 10.086, de 2022.

14.8 Sem prejuizo das sang¢des previstas nos itens anteriores, a responsabilizacdo administrativa e civil
de pessoas juridicas pela préatica de atos contra a Administracdo Publica, nacional ou estrangeira, na
participacdo da presente licitagdo e nos contratos ou vinculos derivados, também se dard na forma
prevista na Lei Federal n.° 12.846, de 2013, e regulamento no ambito do Estado do Parana.

14.9 Quaisquer penalidades aplicadas serdo transcritas no Portal Nacional de Contratac6es Publicas
(PNCP) e no Cadastro Unificado de Fornecedores do Estado do Parana (CFPR).

14.10 As multas previstas neste edital poderdo ser descontadas do pagamento eventualmente devido
pelo contratante decorrente de outros contratos firmados com a Administragéo Publica estadual.

15. CASOS DE EXTINCAO:
15.1 O presente instrumento podera ser extinto:

15.1.1 por ato unilateral e escrito da Administracdo, exceto no caso de descumprimento decorrente de
sua prépria conduta;

15.1.2 de forma consensual, por acordo entre as partes, por conciliagdo, por mediacdo ou por comité de
resolucdo de disputas, desde que haja interesse da Administragéo; ou

15.1.3 por decisao arbitral, em decorréncia de clausula compromissoria ou compromisso arbitral, ou por
deciséao judicial.

15.2 No caso de rescisdo consensual, a parte que pretender rescindir o Contrato comunicara sua
intencdo a outra, por escrito.

15.3 Os casos de extincdo contratual devem ser formalmente motivados nos autos do processo,
assegurado o contraditério e o direito de prévia e ampla defesa ao Contratado.

15.4 O Contratado, desde j4, reconhece todos direitos da Administragdo Publica, em caso de extingdo
administrativa por inexecuc¢ao total ou parcial deste contrato.

16. ALTERACOES CONTRATUAIS, ACRESCIMOS E SUPRESSOES:

16.1 Este contrato podera ser alterado em qualquer das hipoteses previstas nos artigos 124 e 125 da
Lei Federal n.° 14.133. de 2021.

16.1.1 Nas altera¢cBes unilaterais a que se refere o inciso | do caput do art. 124 da Lei Federal n.°
14.133, de 2021, o contratado serd obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, acréscimos
ou supressfes de até 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato que se
fizerem nas compras.

16.2 E admissivel a continuidade do contrato administrativo quando houver fus&o, cisdo ou
incorporacdo do Contratado com outra pessoa juridica, desde que:

a) sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitagao exigidos na licitagdo
original;
b) sejam mantidas as demais clausulas e condi¢gbes do contrato; e
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¢) ndo haja prejuizo a execucdo do objeto pactuado e haja anuéncia expressa da Administracdo a
continuidade do contrato.

16.3 A substituicdo de consorciado devera ser expressamente autorizada pelo 6rgdo ou entidade
contratante e condicionada a comprovacao de que a nova empresa do consdrcio possui, no minimo, os
mesmos quantitativos para efeito de habilitacdo técnica e os mesmos valores para efeito de qualificacéo
econdmico-financeira apresentados pela empresa substituida para fins de habilitacdo do consoércio no
processo licitatério que originou o contrato.

16.4 N&o sera admitida a subcontratacéo do fornecimento.

16.5 Concluida a instrucéo do requerimento de reequilibrio econémico-financeiro, a Administracao tera o
prazo de 30 (trinta) dias para decidir, admitida a prorrogagédo motivada por igual periodo

17. DA PROTECAO DE DADOS PESSOAIS

17.1 O Contratante e o Contratado, na condicdo de operadora, comprometem-se a proteger os direitos
fundamentais de liberdade e de privacidade e o livre desenvolvimento da personalidade da pessoa
natural, relativos ao tratamento de dados pessoais, inclusive nos meios digitais.

17.2 O tratamento de dados pessoais indispensaveis ao préprio fornecimento de bens por parte do
contratado, se houver, serd realizado mediante prévia e fundamentada aprovagcdo do contratante,
observados os principios do art. 6° da LGPD, especialmente o da necessidade;

17.3 Os dados tratados pelo contratado somente poderdo ser utilizados no fornecimento dos BENS
especificados neste contrato, e em hip6tese alguma poderao ser utilizados para outros fins, observadas
as diretrizes e instrugdes transmitidas pelo contratante;

17.4 Os registros de tratamento de dados pessoais que 0 contratado realizar serdo mantidos em
condi¢des de rastreabilidade e de prova eletrénica a qualquer tempo;

17.5 o Contratado devera apresentar evidéncias e garantias suficientes de que aplica adequado
conjunto de medidas técnicas e administrativas de seguranca, para a protecdo dos dados pessoais,
segundo a legislacéo e o disposto nesta Clausula;

17.6 o Contratado dara conhecimento formal aos seus empregados das obrigacbes e condi¢des
acordadas nesta Clausula, inclusive no tocante a Politica de Privacidade do contratante, cujos principios
e regras deverdo ser aplicados a coleta e tratamento dos dados pessoais.

17.7 O eventual acesso, pelo contratado, as bases de dados que contenham ou possam conter dados
pessoais ou segredos comerciais ou industriais implicard para o contratado e para seus prepostos —
devida e formalmente instruidos nesse sentido — 0 mais absoluto dever de sigilo, no curso do presente
contrato e apds 0 seu encerramento.

17.8 O encarregado do contratado mantera contato formal com o encarregado do contratante, no prazo
de 24 (vinte e quatro) horas da ocorréncia de qualquer incidente que implique violagdo ou risco de
violagdo de dados pessoais, para que este possa adotar as providéncias devidas, na hipétese de
guestionamento das autoridades competentes.

17.9 A critério do controlador e do encarregado de Dados do contratante, o contratado podera ser
provocada a preencher um relatério de impacto a protecdo de dados pessoais, conforme a sensibilidade
e o risco inerente do objeto deste contrato, no tocante a dados pessoais.

17.10 o Contratado responde pelos danos que tenha causado em virtude da violacdo da seguranca dos
dados ao deixar de adotar as medidas de seguranca previstas no art. 46 da LGPD, destinadas a
proteger os dados pessoais de acessos nao autorizados e de situagdes acidentais ou ilicitas de
destruicdo, perda, alteracao, comunicagdo ou qualquer forma de tratamento inadequado ou ilicito.

17.11 Os representantes legais do contratado, bem como os empregados que necessariamente devam
ter acesso a dados pessoais sob controle do Estado para o cumprimento de suas tarefas, deverdo
firmar termo de compromisso e confidencialidade, em que se responsabilizem pelo cumprimento da
LGPD e pelo disposto nesta Clausula.

17.12 As informac8es sobre o tratamento de dados pessoais por parte do contratado, envolvendo a sua
finalidade, previsdo legal, formas de execucéo e prazo de armazenamento, deverdo ser publicadas na
forma do § 1° do art. 10 do Decreto Estadual n.° 6.474, de 2020.
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17.13 As manifestacdes do titular de dados ou de seu representante legal quanto ao tratamento de
dados pessoais com base neste contrato serdao atendidas na forma dos artigos 11, 12 e 13 do Decreto
Estadual n.° 6.474, de 2020.

17.14 O contratante podera, a qualquer tempo, requisitar informacdes acerca dos dados pessoais
confiados ao Contratado, bem como realizar inspe¢des e auditorias, inclusive por meio de auditores
independentes, a fim de zelar pelo cumprimento dos deveres e obrigacdes aplicaveis;

17.15 Eventual compartihamento de dados pessoais com empresa subcontratada dependera de
autorizacdo prévia do contratante, hipétese em que o subcontratado ficara sujeita aos mesmos limites
impostos ao contratado.

17.16 Encerrada a vigéncia do contrato ou ndo havendo mais necessidade de utilizacdo dos dados
pessoais, sejam eles sensiveis ou ndo, o contratado providenciara o descarte ou devolugdo, para o
contratante, de todos os dados pessoais e as cépias existentes, atendido o principio da seguranca.

17.17 As davidas decorrentes da aplicacdo da LGPD serao objeto de consulta por parte do encarregado
do contratante a Controladoria-Geral do Estado, que podera consultar a Procuradoria-Geral do Estado
em caso de davida juridica devidamente fundamentada.

18. DISPOSICOES GERAIS:

18.1 Integram o presente contrato, para todos os fins: o edital da licitagdo e seus anexos e a proposta
apresentada pelo Contratado durante a licitag&o.

18.2 Este contrato é regido pela Lei Federal n.° 14.133, de 2021, pelo Decreto n.° 10.086, de 2022 e
demais leis estaduais e federais pertinentes ao objeto do contrato, aplicando-se referida legislagdo aos
€as0s 0Missos no presente contrato.

18.3 O Contratante enviard o resumo deste contrato a publicacdo no Diario Oficial do Estado do Parana
e no sitio eletrénico oficial, sem prejuizo de disponibilizagdo da integra do contrato no Portal Nacional
de Contratacdes Publicas (PNCP) e no sistema GMS.

18.4 As questbes decorrentes da execucdo deste instrumento, que ndo possam ser dirimidas
administrativamente, serdo processadas e julgadas na Justica Estadual, no Foro Central da Comarca
da Regido Metropolitana de Curitiba — PR, com exclusdo de qualquer outro, por mais privilegiado que
seja.

Local e data

CONTRATANTE CONTRATADA
Testemunhas
1 - Nome:

2 — Nome:
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ANEXO IX

DECLARAGAO LGPD.

XXXXXXXX, inscrito no CNPJ n.°o XXXXXXXX, por intermédio de seu representante legal, o(a) Sr.(a)
XXXXXXXX, portador(a) da Carteira de Identidade n.6 XXXXXXXX e do CPF n.2 XXXXXXXX,
DECLARA, para os devidos fins, que tem pleno conhecimento das regras contidas no edital de licitagéo
e que possui as condicdes de habilitacao previstas no edital, bem como tem ciéncia de que:

1. Como condi¢do para participar desta licitacdo e ser contratado(a), o(a) interessado(a) deve fornecer
para a Administrac@o Publica diversos dados pessoais, entre eles:

1.1. aqueles inerentes a documentos de identificacéo;

1.2. referentes a participa¢cdes societérias;

1.3. informacg®es inseridas em contratos sociais;

1.4. enderecos fisicos e eletrdnicos;

1.5. estado civil;

1.6. eventuais informacdes sobre cénjuges;

1.7. relagBes de parentesco;

1.8. nimero de telefone;

1.9. san¢des administrativas que esteja cumprindo perante a Administracéo Publica;

1.10. informagbes sobre eventuais condenagfes no plano criminal ou por improbidade administrativa;
dentre outros necessarios a contratagao.

2. Essas informacgBes constardo do processo administrativo e serdo objeto de tratamento por parte da
Administracdo Publica.

3. O tratamento dos dados pessoais relacionados aos processos de contratagdo se presume valido,
legitimo e, portanto, juridicamente adequado.

Local e data

Representante Legal
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