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« Determinar a qualidade
dos alimentos que serao
adquiridosparaoPrograma
Nacional de Alimentacao
Escolar;

e Evitar o desperdicio;

e Conhecer os habitos
alimentares dos alunos.




Quando realizar o teste
de aceitabilidade?

* Quando ha o interesse em inserir um produto
Nnovo na alimentacao escolar;

e Quando houver alteracao na formulacao de um
produto ja existente na Alimentacao Escolar;

* Avaliar aceitacao de produtos dos cardapios que
sao utilizados frequentemente.




O que precisa para realizar o teste
de aceitabilidade?

Selecao do local;

Amostra;

Fichas;

Minimo de 100 alunos;

Registro com escala hedbnica do teste de aceitabilidade;

Documento de recebimento e ficha técnica das amostras;

Descartdveis (toucas, copos, pratos, guardanapos, entre outros).




Como é aplicado o teste de
aceitabilidade nas escolas?

e Cada aluno recebe uma amostra do produto e uma
ficha;
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Nome: Turma:

Insira aqui o alimento que sera testado

Marque a opcao que melhor represente a sua opiniao:
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Observagoes:

NAO GOSTEI

 ApOds provar o produto, devem preencher com o nome,
turma, se gostou ou nao do produto;

e O aluno podera colocar observacdes do produto, o
que podera auxiliar o fornecedor a realizar melhorias do
produto;




Como é aplicado
o teste de
aceitabilidade
nas escolas?

e Sera realizado a porcentagem de
aceitabilidade;

* As fichas rasuradas ou incompletas ndao sao
consideradas, por isso € importante aplicar
o teste com mais de 100 alunos;

e O produto € aprovado quando obtiver
aceitacao acima de 85%;

« A equipe técnica analisa a viabilidade do
produto de acordo com a resolucdo vigente
e a verificacdo dos requisitos sensoriais
(olfato, tato, odor, sabor), avaliacao dos
alunos, preco e competitividade para futura e
eventual inclusao do produto em processos
licitatorios.

Com o teste de aceitabilidade é possivel
verificar a aceitacdao dos alimentos do
Programa Nacional de Alimenta¢ao Escolar
do nosso principal publico: os alunos!
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