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NOTA TECNICA N° 010/2024
COMPOSTO LACTEO SABOR MORANGO

O composto lacteo sabor morango, distribuido na 22 remessa, possui em sua
composicéo leite em pd, morango desidratado em po, aroma natural e corante natural.
Por esse motivo, ao abrir o pacote, pode-se sentir um cheiro que para alguns remete
ao aroma “azedo”, o que € normal ocorrer em razao dos ingredientes utilizados. Tal
caracteristica logo desaparece e ndo permanece no produto pronto.

Sendo assim, ressaltamos que o produto esta apto para consumo. O produto
em guestao, assim como todos os outros, antes de ser enviado as escolas, passou
por analises laboratoriais e foi avaliado pelos estudantes, sendo aprovado com um
bom indice de aceitabilidade.

Aproveitando a presente NT, e o fato de os cardapios padréo terem dias com
opcdes de bolos, a equipe do FUNDEPAR realizou o teste de um bolo com o
composto lacteo sabor morango, o qual obteve alta aprovacdo. Dessa forma, segue

abaixo a receita.

BOLO DE COMPOSTO LACTEO DE MORANGO

Rendimento: 12 pedacos

e Ingredientes:
3 ovos

1 xicara de cha de acucar
3 xicaras de cha de farinha de trigo
1 xicara de composto de morango

1 xicara de cha de 6leo

1 xicara de leite morno

1 colher de sopa de fermento quimico em po
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« Modo de Preparo:
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No liquidificador ou batedeira, adicione 0s ovos, 0 acUcar e o 6leo e bata
por 3 minutos;

Acrescente o leite e 0 composto de morango e bata até incorporar tudo;
Acrescente a farinha de trigo e bata até ficar homogéneo;

Junte o fermento e misture;

Despeje em uma forma untada, enfarinhada e leve ao forno preaquecido
a 180°C por cerca de 30 a 40 minutos;

Agora é s servir. Bom apetite!

Curitiba, 30 de abril de 2024

Equipe técnica de Nutricionistas
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