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Nota Técnica n° 0005/2021

Utilizacdo do produto 6leo de soja — validade agosto de 2021

Ao preparar o cardapio, a primeira verificagéo a ser feita € a data de validade. Vocé
observou que o 6leo de soja esta com a data de validade préxima ao vencimento, mas sera
que esta impréprio para o consumo?

Pensando nisso, o Instituto Fundepar solicitou a analise laboratorial de controle de
qualidade (TECPAR) do lote de dleo de soja refinado, marca Coamo, com validade no més
de agosto de 2021.

De acordo com os laudos emitidos, o produto esta seguro para o consumo, pois o
Padréo de Identidade e Qualidade do produto estd adequado aos critérios indicados na

legislacéo, a saber:
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RELATORIO DE ENSAIOS N° 21003925
Cliente: Instituso F da D h - Fundepar
Enderego:  Rua dos Funclonarios, 1323 — Curiiba - PR
Data de recebiments do material o000, Periodo de realizagho 29 = 28/07/2021

no laboratario: dos ensaios:

Os resullados 580 raslitas #6 material coleladakecebido na TECPAR.
Esle documento 50 paderd ser reproduzkdo por infeiro

1. MATERIAL

Praduto: OLEC DE SQJA

Marea: COAMD

Fabricante:  COAMO AGROINDUSTRIA COOPERATIVA

€. CONCLUSAD

0 produto alende acs citérios de quakdade, para o8 itens ensaiados, estabelacidas no Padras de cenlidads &
Qualdade do Manual de Especficagao Técnica - PE 1492020 da elaria de Estado da eda
Previdéncia — SEAP / DECON ¢ do Instiuta de D ] I- par.
Ohbservagds’ Conforme os ensaios realizados e 0s resulladios das amastras, o material cnmmrs_;s’e préprio para
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Figura 01. Relatdrio de ensaio do produto dleo de soja, marca Coamo, documento na integra em anexo.

Para o senso comum, o prazo de validade indica o tempo no qual o produto deve ser
consumido (shelf life - tempo de prateleira). Mas do ponto de vista técnico, o prazo para o
consumo é determinado conforme as alteragdes nas caracteristicas sensoriais e oxidagao,

pois sdo responsaveis pela reducdo da vida na prateleira das matérias-primas, sendo um
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indicador para a quantidade do alimento. De acordo com a literatura de paradmetros fisico-
quimicos, o 6leo de soja € o que possui a maior quantidade de acidos graxos em % na sua
composicdo, isso confere ao material maior resisténcia, uma vez que os acidos graxos

saturados sdo mais estaveis que os insaturados.

Seguranca e responsabilidade

Por medida de seguranga alimentar, o Instituto Fundepar ira realizar a analise
laboratorial do produto 6leo de soja com a validade de agosto de 2021 mensalmente, afim de
garantir para os estabelecimentos de ensino que o produto esta estavel e seguro para o
consumo dos alunos.

Recomenda-se uma atengdo ao armazenar o 6leo utilizado, pois fatores fisicos como

a luz e a temperatura ambiental de exposicao desestabilizam os 6leos vegetais.
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Curitiba, 27 de julho de 2021.

Atenciosamente,

Andréa Bruginski

Nutricionista RT
CRN n° 444/8
De acordo,
Angelo Marco Mortella
Gerente do Departamento de Nutricdo e Alimentagao

Portaria n° 182/2020

Ciente,

Eliane Teruel Carmona
Diretora Técnica
Decreto n°® 278/2020
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Documento: Notatecnica0052021utilizacaodooleodesojaproximoaexpiraravalidade.pdf.

Assinatura Avancada realizada por: Angelo Marco Mortella em 27/07/2021 17:02, Eliane Teruel Carmona em 27/07/2021 17:10, Andrea Bruginski
em 27/07/2021 17:18.

Inserido ao protocolo 16.508.755-0 por: Stela de Oliveira em: 27/07/2021 16:59.

Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n? 7304/2021.

A autenticidade deste documento pode ser validada no enderego:
https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarAssinatura com o cédigo:
131b046d33c1132a21bab2c4a5a6608.
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INSTITUTO DE TECNOLOGIA DO PARANA

Centro de Tecnologia em Saudde e Meio Ambiente

RELATORIO DE ENSAIOS N° 21003925

Cliente: Instituto Paranaense de Desenvolvimento Educacional - Fundepar
Enderego:  Rua dos Funcionarios, 1323 — Curiliba - PR

Data de recebimento do material Periodo de realizagdo
no laboratério: 2200772024 dos ensaios:

Este documento sé podera ser reproduzido por mtenro

1. MATERIAL

—

Produto: |OLEO DE SOJA

Marca: COAMO

|Fabricante: (COAMO AGROINDUSTRIA COOPERATIVA

2. INSPEGAO E AMOSTRAGEM

;Local da amostragem Escolas {FUNDEPAR

fData da amostragem: 22;0?;2021

_Name do Fornecedor 'COAMD AGROINDUSTRIA COOPERATIVA

s T

\Data de fabncaq,éo 05!08.’20 20 i

'VahdadeNenmmenlo '05105.'2021 Peso liquido declarado

Nota fscal 1451540 ‘]45125? 1451284~ 1437502-1437170 143?120

Dados da emhalagem primaria: |PET

M i — L R e
Rdtulo da embalagem priméria: ( x ) Conforme () Néo Conforrne
Dados da emba;agem secundéna ‘Cﬂlxa de papeléo ‘Capaadade

i o — : i

Rétulo da embalagem 5ecundéna ( X) Conforrne ( ) Nao Conforme

N° de amoslras ooletadas 140 :Laboratdriu: ?40

Pégina 1 de 2

22 a 26/07/2021

Os resultados séo restritos ao material coletado/recebido no TECPAR, ;
J

900 mL

524 PET de 900 mL

Rua Prof Algacyr Munhoz Mader, 3775 - CIC - 81350-010 - Curitiba - PR - 55+ 41 3316 3000 | 2104 3000

\

www.tecpar.br
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INSTITUTO DE TECNOLOGIA DO PARANA

Continuagao do Relatdrio de Ensaios N° 21003925

3. CARACTERISTICAS SENSORIAIS

Aspecto

ama

Método de ensaio:

L
Fls. 768
Mov. 276 | 8

0,

PARANA 4
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Pégina 2 de 2

Fluido

rela caracteristica

1

Caracteristico, nao rangoso

1. TECPAR - Instrugdo de Ensaio — |E 505,03.006 — Rev. 00 — Referéncia: Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz — Métodos fisico-

quimicas para anlise de alimentos, IV ed. (1* Ed. Digital), 2008, Cap.Vl.

4. ENSAIOS MICROSCOPICOS

| I;’arzimetros Z — i ".Arpqstras — —
S [ A B [ ¢ [ o | E

{
Falhas em boas praticas de fabricagao (1) | auséncia | auséncia | auséncia | auséncia | ausencia

Métodos de ensaio:
1.Referéncia. Resolugéo da Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilan:

5. ENSAIOS FiSICO-QUIMICOS

e e _Amostras -
jemmeTes A | 0B [ 6 [ b [ E | F [ @
| Acidez em Acido | [ | *
|oleico, goOmL| 03 | 03 03 03 | 03 | — —

I O S | S B b oo ey ‘ R
. indicede | i 1 | | ‘
Peréxido, meqkg| 90 | 88 ‘ 84 89 9.2 -— ‘ —
e B I | L

Métodos de ensaio:
1. Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, métodos fisico-quimicos para andl
2. Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, métodes fisico-quimicas para anal

6. CONCLUSAQ

cia Sanitdria - RDC N° 14, de 28/03/2014.

lise de alimentos, IV ed., 2005, 325/ IV.
lise de alimentos, IV ed., 2005, 326/ IV.

O produto atende aos critérios de qualidade, para os itens ensaiados, estabelecidos no Padrao de ldentidade e

Qualidade do Manual de Especificagao Técnica - PE 149/2020

da Secretaria de Estado da Administragdo e da

Previdéncia — SEAP / DECON e do Instituto Paranaense de Desenvolvimento Educacional — Fundepar.

Observagao: Conforme os ensaios realizados e os resultados das amostras, 0 material encontra-

0 consumao.
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Maria Lenita De Rosso
Farmacéutica Biog. Indl. CRF 2055
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