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Como os itens 
devem estar?

I - inteiros; 

II - limpos; 

III - firmes; 

IV - isentos de pragas; 

V - apresentando maturidade ideal para consumo; 
VI - isentos de odores estranhos; 
VII - não se apresentarem excessivamente maduros 
ou passados; 

VIII - isentos de danos profundos; 

IX - isentos de podridões; 

X - não se apresentarem desidratados ou murchos; 

XI - não se apresentarem congelados; e 

XII - isentos de danos na estrutura.
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Ao receber os itens lembre-se de:

• Conferir a nota fiscal – Nome da escola (Romaneio 
x Guia); 

• Verificar se eles estão íntegros e próprios para o 
consumo; 

• Fazer a pesagem devida de todas as caixas. Caso 
alguma caixa esteja abaixo do peso exigido, solicitar 
que haja complementação do produto.

Recebimento
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• O armazenamento correto deve ser feito em caixas 
plásticas apropriadas;  

• As caixas devem estar afastadas do chão, sobre 
estrados ou prateleiras, em local seco e arejado; 

• Não armazená-los junto com os itens do estoque 
seco; 

• Caso não seja possível usar todos os itens em tempo 
hábil, eles devem ser processados, descascados, 
cortados e congelados para uso posterior, evitando,  
assim, o desperdício. Lembre de não misturar os 
hortifrutigranjeiros com as carnes.

Armazenamento
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Como não 
receber os itens?
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Incompleto

Passado

Com sujidades

Imaturo

ABACAXI
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Com danos 
profundos

Com partes 
apodrecidas

Com distúrbio fisiológico

ABACAXI
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B
A

N
A

N
A



Com danos
profundos

Com defeito
de pedúnculo

Passada

Com danos 
por pragas

BANANA
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Com
sujidades

Murchas e/ou
desidratadas

Com partes
amolecidas

Com partes
apodrecidas

BANANA
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C
A

Q
U

I



Com sujidades Imaturo

Passado

CAQUI
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Com danos 
profundos

Com partes 
apodrecidas

Murchos e/ou desidratados

CAQUI
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M
A

Ç
Ã



Com sujidades Imaturo

Passado

MAÇÃ
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MAÇÃ

Com danos 
profundos

Com partes 
apodrecidas

Com distúrbios fisiológicos
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M
A

M
Ã

O



Imaturo

Com sujidades

Com partes moles

MAMÃO

Com defeito de
pedúnculo
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Murchos e/ou
desidratados

Com danos 
profundos

Com partes
apodrecidas

MAMÃO

Passado
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M
A

N
G

A



Com defeito
de pedúnculo

Imatura

Com sujidades

Com distúrbio
morfológico

MANGA
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Passada

Murchas e/ou
desidratadas

Com danos
profundos

Com partes
apodrecidas

MANGA
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M
EL

Ã
O



Murchos e/ou
desidratados

Com danos 
profundos

Com partes
apodrecidas

MELÃO

Passado
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Com sujidades Com distúrbio
fisiológico

Imaturo

MELÃO
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P
ER

A



Passada

Murchas e/ou
desidratadas

Com danos
profundos

Com danos
por pragas

PÊRA
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Com defeito 
de pedúnculo Com sujidades

Com distúrbio fisiológico

PÊRA
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TA
N

G
ER

IN
A

/
M

O
R

G
O

TE



Com sujidades

TANGERINA/MORGOTE

Com defeito de
pedúnculo

Com danos 
profundos

Com distúrbio
morfológico
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Passada Imatura

Murchas

TANGERINA/MORGOTE
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U
V

A



Com danos
por pragas

Com danos
profundos

Com sujidades

Passada

Murchas e/ou desidratadas

UVA
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B
A

TA
TA



Com danos 
profundos

Murchas e/ou
desidratadas

Passada

BATATA

Cortada
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Com danos 
por pragas

Com partes
apodrecidas

Com distúrbio fisiológico

BATATA
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C
EB

O
LA



Com sujidades

Imaturas

Murchas e/ou
desidratadas

Passada

CEBOLA
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Com danos
por pragas

Com partes 
apodrecidas

CEBOLA

Com distúrbio fisiológico
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Referências

Companhia de Entrepostos e Armazéns Gerais de 

São Paulo. Referencial fotográfico para os produtos 

hortícolas. Disponível em: https://ceagesp.gov.br/

referencialfotografico/

Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento.

Instrução Normativa nº 69, de 06 de novembro de 

2018. Estabelecer o Regulamento Técnico definindo os 

requisitos mínimos de identidade e qualidade para os 

produtos hortícolas. Disponível em: https://www.in.gov.

br/materia/-/asset_publisher/Kujrw0TZC2Mb/content/

id/50484521/do1-2018-11-16-instrucaonormativa-n-69-

de-6-de-novembro-de-2018-50484320
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