
MANUAL DE BOAS PRÁTICAS PARA O USO 
DA BATEDEIRA PLANETÁRIA NAS ESCOLAS

1. ORIENTAÇÕES DE USO
• A batedeira serve para preparar massas, cremes e outros alimentos;
• Feita para uso em cozinhas de escolas, padarias e restaurantes;
• Não deve ser usada por crianças ou pessoas sem orientação.            
                  
2. SEGURANÇA
• Nunca usar com mãos ou pés molhados;
• Não jogar água direto na batedeira;
• Sempre desligar da tomada antes de limpar ou mexer;
• Nunca colocar as mãos ou utensílios dentro enquanto ela estiver 

ligada;
• Se cair, quebrar ou der choque, chamar a assistência técnica;
• Prender os cabelos e usar touca.

3. INSTALAÇÃO 
• Colocar em mesa firme e nivelada;
• Conferir se a voltagem (127 ou 220V) é a mesma da tomada;
• Precisa de tomada com fio terra (aterramento);
• Não usar “T” ou extensão.

4. RESUMO DE FUNCIONAMENTO

• A velocidade é no botão ou visor digital (de 1 a 10).
• A tampa de proteção precisa estar fechada para funcionar.
• Se houver risco, apertar o botão vermelho de emergência.
• Tempo máximo de uso: 30 minutos. Depois deixar 15 minutos 

descansando.
• Para sovar pão: usar primeiro o batedor raquete (1 minuto), depois o 

gancho (2 minutos). Finalizar sovando na mão.

5. USO DOS BATEDORES

6. HIGIENIZAÇÃO 
• Limpeza: retire o plug da tomada, retire o batedor e a bacia, lave 
  com sabão neutro. Passar pano úmido no corpo da máquina (sem 
  molhar partes elétricas e sem usar produtos químicos).

7. MANUTENÇÃO
• Fazer limpeza diária; 
• Conferir cabos e fios regularmente; 
• Nunca deixar fios soltos ou desencapados; 
• Se precisar de conserto, chamar técnico autorizado.

8. RESOLUÇÃO DE PROBLEMAS
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